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Alla celeberrima 

. • . i: V 

£D ILLUSTRISSIMA ACCADEMIA , 

DE’ GEORG O FI Lì 

IGNAZIO RONCONI; 


« u . . |« • - • 

El corfo di diverji anni $ ne 
quelli trattenuto mi hanno lon- 
tano da codejìa amaìijjtma mia 
Tatria , le mie jajìidtoje oc cu * 
pacioni f ho voluto impiegare le ore tutte 
di liberta nello fludio dell ' Agricoltura t 
che fu ferrare il principal mio genio + ed 
impegno » ■ , . . . . ,\ .à 

Datomi pertanto all* affante dii compilarne 
un Dizionario ad ufo particolarmen- 
te della noflrà Tofana , e dell' Italia, ho 
in prima sfiorato gli Autori tutti che del- 
le varie maniere di coltivar le terre ne' di- 
ujrfi Climi dell Europa hanno trottatoi e 
$a t lumi fammi nijlrat imi do loro i e dalle 



6 

offervflzioni mie preprie animato , ho potuto, 
ridurre quejla mìa fatica al Jùo fine , e 
renderla di pubblica, ragione . 

jSfc/ confegnerla dunque alle (lampe btj 
riputato un precifo dovere di buon Cittadi- 
no confecrarla a Voi , Celeberrimi , fi 7/- 
lufiri fimi Accademici, le di cui meditazio- 
ni Agli avanzamenti foltanto delle Agrarie 
ricchezze fon desinate, [otto * glorio /ì, e 
poJJentifimi Aujpicj d' un Sovrano gran co- 
nojcitorc del pregio intrinjeco delle irti , 
e dijlintamente di quejla , che cosivantag - 
giofamente confluire al comi do de' Sudditi, 
ed all' oppulenza degli Stati . 

pub dirft a gran ragione la To^ 
fcana per l' acqui fio fatte d' un Trine ipe ^ 
che vero Tadre de'fuoi ' Popoli , a nuli' al- 
tro rivolge i fuoi penfamenti che all' ac cre- 
[cimento della felicità pubblica, e ad ar- 
ricchire i proprj Stati degli effetti generofi. 
della Reai Sua Clemenza, particolarmente 
nelle vajìe Maremme delle Trovincie Sane - 
fe , e Groffettana , che più delle altre parti 
avevano provato le ingiurie funejìc de * 
tempi . 

Degnatevi pertanto. Celeberrimi edlllu - 
flrifimì Signori Accademici , di accettare, 
con ufata Vàftra gentilezza quejla , qua- 
lunque fiafif offerta del mio rif petto, e di*, 


? 

lozione , e datemi coraggio col gradimen- 
to yoflro di: profeguire i miei Studj in 
vantaggio pubblico, e didimamente della ; 
tiojìra Jortmatijpma Tatria . 



v . ' ■ c- , 

Pi Venezia 28, Giugno 1771» 
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DELL* AUTORE 


Premerà alla prefente* Edizione. * 

Sia per fupplire a’proprj bi- 
fogni , o per più facilmente 
procurarli agiatezze e como- 
di, o per mantenere il luf- 
fo, o per foddisfare l’avido genio di 
accumular danaro, doinina ili quali 
tutti il defiderio di aumentare le pro- 
prie foftanze , ed a quello fine quali 
mezzi non lì tentano , quali llrade non 
d battono? Lufingati da incerti pro- 
gredì , andiamo ad incontrar la mor- 
te franarmi; non intimoriti da’ peri- 
coli del mare , efponiamo la nollra vi- 
ta àlT inllabilità dell’ onde; refi infen- 
iìbili a’difprezzi di perfone gonfie dell* 
aura favorevole di lor fortuna , fiamcj^ 
ad elfi continuamente intorno, per-v 
chè fperiamo per mezzo loro di avan^ 
zare o nel politico $ o nell economi- 
co , non confideranno il duro pefo dèl- 
ia contìnua fchiavitùa cui ci obbliga- 
no limili polli ; c intanto che 6 pro- 

icura- 

\ * '* 



curano quelli mezzi , ne’ quali ci tra* 
viamo fpelfe volte ingannati , trafcu- 
ra fi il più facile, il più lìcuro, ed il 
più giuflo, qual’ è l’ Agricoltura. La 
terra vera donatrice di abbondanza, e 
di ricchezze, lavorata che lì a, non 
ricula di generofamente ricompenfa- 
re le noltre fatiche, e render paghi i 
noftri defiderj . Jn quell’ efercizio ri- 
trovali la pace, il ripofo, la conten- 
tezza e di giorno in giorno con in- 
credibil piacere lì vedono crefcere quei 
prodotti, che fono la forbente di nc- 
llre ricchezze. Antica altresì , e nobi- 
liffima è l’Agricoltura, efercitata da 
tant’ illullri foggetti , onor dell’ilio— 
rie, e però non ifconvenevole a qua- 
lunque grado di perfone. Che fe dal- 
le loro tombe forgelfero uno' Scipione 
il Grande, un Diocleziano Imperato- 
re, i quah per attendere all’ Agricol- 
tura abbandonarono l’Imperio, quali 
efclamazioni , quali invettive non fa- 
rebbero a’noltri tempi, vedendola vi- 
lipefa lìn prelTo i più rozzi uomini , 
che lì ritrovino s* 

Ma quali ragioni vo io cercando 
per efaltare 1* Agricoltura , mentre par- 
lo agli amatori di effa, a comodo de’ 

qua- 
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quali è diretta quell’ Opera, frutto di 
quell'ozio ritrovato lontano da’ miei 
affari \ per pattare il quale occupando- 
gli in leggere libri d* Agricoltura, uno 
me ne capitò Stampato a Parigi nel 
17(53. e quindi nel 1770. a forma di 
Dizionario, intitolato 1* Agronome ec. 
Sperai a prima villa con un tal libro 
poter foddisfare al genio mio verfo 
quell’ arte , ma l’ e/Tere^ flato fatto dai- 
l’Autore per la Francia, perciò in 
molte cofe non adattabile all’ufo, e 
clima noftro, e il ritrovarlo in molte, 
e molte , o in tutto, o in parte man- 
cante , mi fece ben tallo comprendere 
quanto limitati foflero quei lumi, che 
da elfo ricavar lì potevano. Volli non 
ottante render pago il miodefiderio, 
e a tale oggetto prelì come per ordì- , 
tura rli quella tt&at tratto ciò chegiu- 
dicai opportuno; e q u hidl iTTòon tran- 
-- do i migliori Autori, che di quell’ar- 
te hanno fcritto, raccolli i divcrlìloro 
precetti non folo per ciò che riguar- 
da la fementa delle terre, la coltiva- 
zione de’ prati , e vigne , la piantagione 
degli alberi , ma pure il governo del 
beftiame, le loro malattie, e i tfme-* 
di, fenza tralalciare le di verfe fabbri- 
che 
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phe di campagna, e la loro fituaziane a 
C quello ancora che ferve d’adorna- 
mento ne’ giardini; oltre molte altré 
neceflarie notizie, di effe formando 
tutto quello Libro, die non chiame- 
rò nè opera mia, nè ammalio delle al- 
trui fatiche, lafciandone libero il giu- 
dizio al benigno mio Leggitore. 

Siccome i colombi, i polli, le api ^ 
e i bachi da feta fono una parte del- 
le occupazioni d’un agricoltore, così 
di quelli ancora ho bailantemente par- 
lato. Secondo la maggiore o minorò 
importanza delle materie , mi fono piu 
q meno eftefo nel trattarne, avendo 
avute più di tutte in mira quelle , che 
formano 1* oggetto principale dell’ Agri- 
coltura , e perciò ho lungamente ra- 
gionato de’ grani , e delle biade, e del- 
la loro confervazione , de’bofchi , del- 
le viti, e della maniera di fare i dif- 
ferenti vini, e cofe limili; ho inol- 
tre procurato di unire quel più che 
ho potuto fotto di ver fe generali pa- 
role, come agrumi biada, beftiame , 
lavori, terra, ed altre, onde più fa- 
cilmente trovare , ed apprendere fi 
pollano varie principali regole delf 
Agricoltura* • 

A fa- 
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A folo oggetto di trovar rimedi al- 
le diverfe malattie delle beftie* e d* 
informare delle loro medicinali virtù 
quegli Agricoltori , che alla campa- 
gna fi trovano lontani da’ profe dori i 
ho poGe alcune erbe non appartenen- 
ti alla cultura del campo , o del giar- 
dino ; ma non per quello mi fono cre- 
duto nella necedìtà di parlar di tut- 
te , nè (limo dover temere una criti- 
ca per averne tralafciate molte, men- 
tre ho avuto puramente irf idea di 
formare un Dizionario giovevole agli 
Agricoltori , « non già un Orto Bot* 
tattico. Se ho parlato di tutto quel- 
lo, che ferve di vaghezza ne’ giardi? 
ni , e di altre materie che tendono fo- 
ìo a render maeflofo, è piacevole il 
foggiorno della campagna, hò giudi- 
cata iicony*mrc^. 

rpi" pòtérhgi u ftam^te^artfwraS^fir'-àd 
un comodo Agricoltore qualche one- 
ilo follievo dalle rurali applicazioni . 
Siccome poi nella moltiplicità delle 
piànte, trovanfi in grande numero di 
quelle, che hanno delle qualità me- 
dicinali j così 11 buon giardiniere do- 
vrà efier attento, ed accorto nel cono- 
fcere la qualità de* fiori per faperli beh 

coi- 
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coltivare, mantenere, aecrefcere, e 
moltiplicare; farà parimenti fuo do- 
vere il fare un diligente Audio per 
conofcere le qualità medicinali de’ fio- 
ri per poterne pofcia far raccolta a ’ 
fuoi tempi o di foglie, o di fiori, o 
di radiche", come potrà vedere ne’ rif- 
pettivi capitoli delle piante; così io 
per non defraudare il pubblico d'una 
tanta utilità, giudicai ragionevole co- 
fa il delcrivere in breve gli effetti pro- 
pri, acciò fi poffa trarne de’ vantaggi 
di non lieve momento. Hoinfineag- 
giunta una tavola per dimoff rare la re- 
lazione che hanno le mifure delle 
principali Città, e luoghi dell’ Italia 
con il Piede Reale Parigino, effen- 
domi di quello fervito in tutte le oc- 
cafioni di determinare una qualche 
milura: come pure un indice di din 
verle malattie ec. con i nomi di que- 
gli articoli, ove ne ho parlato, e che 
poffbno fomminiftrare un opportuno 
rimedio. 

Avrei di buona voglia riportato il 
Seminatore, e altre macchine che fi 
ritrovano nella tanto ftimabilc Opera 
della cultura delle Terre di M. dt» 
Jiamel , fe la necelfità d’ accompagna-; 

re 
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ire la Spiegazione con le figure noà 
avelie refa la prefente raccolta Tempre 
più voluminola, e per conseguenza 
troppo aliena da quella rìftrettezza 
che ho cercato di mantenere, perchè 
rollar non dovefl'e /opra i tavolini di- 
menticata* ma facilmente trasportarli 
potelle nel palleggiare la campagna, 
e trovarfela comoda in qualunque oc- 
correnza ; oltre di che mi ha indétto 
ancora a tralasciarle il non vederne 
far ufo nella noftra Italia* alla quale 
mi fopo, come dicea, ftudiato. di a- 
da tute quello mio lavoro* onde alle 
occorrenze ho puf fatte quelle dittili- 
zioni che ricercano i differenti climi 
di effa. Non ho però mancato di ri- 
portare a luogo a luogo 1 Sentimenti 
del già citato M. duHamel, edìda* 
rè alle par$f H^ranp, § lavori un 
fucointo ragguaglio della cultura di 
lui,.. y~'.c 

Lode finalmente non addimanderò 
at cortefe mio Lettore per le materie 
che qui fi troveranno trattate ; qucftst 
giuffamente appartiene ad altri Auto- 
ri che mi han preceduto, e fe blaf- 
fpp fi merita la diffribuzione, e dici- 
tura { benché per vjirj termini adat- 
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fati all’ ufo de* contadini fpero non do-i 
ver io incontrare taccia alcuna ) que- 
lla , il confettò, e tutta mia; Solo av- 
vertirò d’avere io intraprclo quella 
lavoro per pura mia illruzione , e di- 
letto , e che alle perfuattve di qualche 
amico mi fono di mal animo indotto 
a darlo alla luce , concfcendoioquan- 
to dalla profeflione di lettere mi 
fia lontano. Comecché nelle antece- 
denti edizioni molto rincrefeeami di 
non aver avuto il comodo, e tempo 
di prima provare, e verificare molte 
cole che vi ficonteneano* delle qua- 
li non ero totalmente peiiùafo* cosi 
ora pollò ragionevolmente lufingatmi j 
febbene mi trovi in mezzo ad altre 
mie gravi occupazioni , per le nuove 
efperienze che riufeimi di fare , di a- 
verla condotta alla pclfibile perfezio- 
ne. Quindi il corteìe Lettore vedrà 
in quell' edizione quante cofe cancel- 
lai , avendo io trovato, che non ave- 
vano il fuo effetto, e quante ancora 
n’aggiunfì, oltre molti Ài me altre che 
fomminillrate furono allo Stampatore 
da altro Soggetto verfatillimo nell’a- 
gricoltura, e ciò affine di render fi 
opera > fe non del rutto in gran par' 
»v L . ' te 


v 


Digitized by Google 


/ 

• >«■ 

..... , ■ ' ' 

xvì 

te almeno, corretta, ed ampliata. Ve- 
ro è per altro , che avendo io qui u- 
niti in riftretto i divertì precetti di 
Agricoltura fparfi in molti Autori , 
fenza la grave fpefa, e gl' incomodi 
che occorrerebbero per provvedere , e 
leggere tagti Libri , avrò la compia- 
cenza d'aver refo un grande vantag-' 
gio agli Agricoltori, e a tutti quelli ,, 
che amano di' coltivare quello nobile 
Studio. V^ivì felice. 
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[ BBARCARE . Dicefi dell’ ammaliare 
a grano , o altre biade ancor nella 
paglia, formando le barche, ovvero 
bielle tonde , lode , e ben ferrate 
con porre la parte della legatura de’ 
fafielli al di fuori, e le fpighe al di dentro del- ■ 
la barca , per difenderle dall* acqua , o altra ti- 
midità , affinchè il grano ftagionandovifi bene , 
venga più tirato , e perfetta. Nfi fi pratichi 
giammai il peffimo ufo di alcuni paefii, dove in 
Vece di far le biche tonde , mettono i faftelli 
ritti con le fpighe volte all* insù in modo , che 
quelle d’un faftello s’incrocino con quelle dell* 
ZI/*. £ Air. Ter n. /. A 


. ’i ABÉ; 

altro , e feguitando ad appoggiare fcinpfe per 
litro un fanello all’ altro , formano barche di 
figura molto lunga, colle fpighe efpofle a tut- 
te le intemperie dell’ aria , poiché il granello 
perde la fua naturale chiarezza ) e luflro , e la 
paglia non fi conferva bianca .' , 

ABETAJA. Luogo dove fono piantati molti 
abeti . Vedi ABETO . 

ABETO. Albero re fi nolo , alto aliai , dirit- 
to, e poco nodofo, che crelce nelle montagne , 
e lunghi freddi , i dì cui rami pur diritti , e 
lunghi , gettano de* piccioli ramiceli! in fora» 
di croce, dove fono le fue foglie , lunghe , Oret- 
te, dure, e pungenti) diftribuite a guifàdi den- 
ti di pettine) e femper verdi, le quali nel me- 
le di Maggio, e di Giugno vengono gittate a 
terra dalle nuove, die ad effe fuccedono . La 
fcorza dell'Abeto è bianchiccia ; i frutti , che 
vengono a fcaglia come le pina , e che per Io 
più contengono due femi per fcaglia , fono a- 
flringenti, e fe ne fa ufo efternamente nelle in- 
fiammazioni , contro i porri , e pet i calli de’ 
piedi. Il legname è afciutto e leggiero , e si a- 
dopra in molti lavori , purché non fia coperta* 
o fermato con getto fi vendono ancora le abe- 
telle , o fiano folli interi , per foli da fabbri- 
che, alberi da nave ecc. La fpezie d’ olio che 
getta quando è giovane, è detergente, e molto 
buono per le -ferite frefche della tefta ; un’ on- 
cia del balfamo che fi fa di elio, prefo per boc- 
ca, provoca l’orina, toglie gli umori biliofi , 
purga i reni, guarifce le ulcere, e caccia fuori 
la renella. Getta inoltre un’ altra relina più con- 
fluente, della quale le ne fa la pece. • 

Per tirar fu degli Abeti fi fparge irregolar- 
mente il feme al me/e di Ottobre in luogo oqj- 
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brofo ove fiano degli alberi all’ inforno, fenzà 
farvi cos’ alcuna finche non fono alti quattro iri 
cinque piedi ; allora fi trapiantano al fuo polla 
in terreno non umido , e in formelle cubicità 
di f>iedi quattro, offervando che 1’ Abeto patifce 
a guartarli la vetta. Vedi PECE A y albero mol- 
to limile all' Abeto . 

, ABROSTINO. Spezie di vite felvatica , li 
cui uva vien chiamata con varj nomi , cioè A- 
broftinc , Cambrufca , e corrottamente, ttvàCi- 
frttd t perchè per lo, più nafce halle fiepi , ci 
ciefe . Getta quella de’ germogli lungi» * come 
la vite ordinaria, ma però fono afpri , duri, e 
colla fcorfa fcrepollata . Il fuo prodotto confille 
in grappoli più piccioli dell’ uva comune , e di 
grano minuta , i quali fono rolli in principio , 
e maturati che fieno divengono neri, ma di ga- 
tto un poco acido . Oltre le fieoi., fa ne ritro- 
va anche nelle bofcaglie , e ne’ luoghi umidi , 
poiché vi germoglia fenza alcuna coltivazione » 
Fiorifce nel mefe di Maggio, e maturali in quelle)' 
di Settembre, tempo addittato per raccoglierla. 
Quella ferve per conciare il vino * comunican- 
dogli forza e vigore ; fe ne trova anche di bian- 
ca , la quale fa il medefimo effetto al iun bian- 
co . Si adopra pe’ vini graffi , e deboli, come fo- 
no per lo più que’del piano; e fpicciolara nelle 
botti gli tira, e colorifce, ma meglio polla nel 
tino . I fuoi grappoli fono attingenti , e la ra- 
dice bollita nell’ acqua , e bevuta in due bic- 
chieri di vino , ‘mettendovi dentro un poco di 
acqua di mare è buona contro 1‘Idropifia . 

ABROTANO . Pianta fempre verde , della 
quale v' è mafehio, e femmina, fiorifce in Lu- 
glio , e fa i fiori , ed il feme limile all’ allen- 
ito i ma più amaro , e fi mette nel vino come 

i A a l’ af- 
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Vartenzio. La bollitura d’abrotano in bevanda 
facilita i meflrui , il feme bevuto con acqua tie- 
pida giova agli afmatici, a chi patifce ritenzio- 
ne d' orina; fcioglie le oppilazioni del fegato , 
e della milza . L’ acqua che fi diftilla dalla pian- 
ta, è di rimedio a molti mali; è Loglio fatto 
per decozione giova alla tigna, e al celtipo , 
Queft’erba è tanto aromatica, che meffa fra li 
pani li preserva dalle tignuole. 

ACACIA. Albero da formar falvatico , che 
viene dall’ America , fi moltiplica dal feme ; 
erefce prefio ; butta molto legname che dà om- 
bra ; il fuo fiore è di bugn odore , ma di po-i 
ca durata. Da qualche tempo in qua, ficcome 
la fogìia dell’ Acacia non è d’ un bel verde, pe’ 
giardini fi preferirono i marroni d’ India . Il 
fugo d’ Acacia condenfato , che" viene dal Le- 
vante, è un aftringeme, e perciò buono contro 
i Aulii : dee etTer lucido^ d’un color tanè , e 
d’ un fapor difgufiofo . V’ è anche il Germanico % 
eh’ è un fugo d’ Acacia falfificato, poiché è com- 
porto d’eftratto di prugne acerbe ridotto a confl- 
uenza a forza di farlo bollirei il, fuo color ne- 
ro Io fa principalriiente diltingupre dal primo. 

ACACIA INDIANA . Quefta pianta viene 
chiamata anche Gaggia ; getta il fiore due vol- 
te l’anno, cioè di Primavera, e d’ Autunno . 
Li Tuoi fiori fono tondelli, e lanuginofi , pen- 
denti da fuoi picciuoli, a guifa di ciriegie ; fpun- 
tano tra le fpine , e le picciole foglie fi fpar ta- 
so di qua, e di là da’ ramofcelli con vago or- 
dine. Quelli fiori verdeggiano, indi giallifccmo, 
finalmente impallidifcono , fpirando un’acuto o- 
dore. Ama il porto foleggiato , coperto dalla 
tramontana, terrea grado, ed umido : fi pota 
ogni anno, col levargli il fecutne, e la molti. 
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tedine delle verghelie che getta d’ intorno con 
qualche parte de’ rami , mentre diverrebbero 
tròppo fpefil . . , 

ACANTO. E/ un’ Erba, che nasce ne* luo- 
ghi umidi e pietrofi, e fe ne trova di due for- 
te domenica cioè, e filvertre ; 1’ urta In le fo- 
glie lifcrfe , ed increfpate che viene he’ Giardi- 
ni; e l’altra lifcie Tolamente . Le fue foglie fo- 
no più larghe , e più lunghe della lattuga , ma 
fono tagliate, ed hanno, fomiglianza alla zam- 
pa d’ Orfo,. e perciò d’ alcuni è chiamata bren- 
ta urfìna. Il fuo furto s’ alza due cubiti, ed è 
della ^tortezza di un dito , lifcio con picciole 
/rondi , lunghette e fpinofe dalle quali nafce il 
fiore bianco . Le radici fono rolfìccie , lunghe ; 
vifcofe , e tenere; Le foglie di quella pianta 
fono mollificanti, e lenitive, e la fua ràdice è 
dirteccante . Bevute provocano 1 ’ orina , ma ri- 
flringonò il corpo, e fono giovevoli alli tifici : 
«ontufe, arrecano giovamento agli ardori , alle 
fcorticatuce ; e l’acqua che da erta fi d'ftilla ha 
li rrtedelimi effetti '. - ' . , 

, ACERO. Ve n’ à di due qualità , cioè il 
bianco, eh’ è il più ordinario, di legno bian- 
co, facile a lavorarli , ed il colorito, detto an- 
che riccio, eh’ è di legno affai duro , e colo# 
rito , del qtiale fanno grand’ ufo gli armsjuolt 
per le incartature d‘ ogni forta d’ armi,, tirando- 
gli fuori il colore con l'acquafòrte. Crefce nei 
bofehi , e luoghi othbrofi , e molti fe ne trova* 
no nelle Alpi di Tòfcana; ama le terre graf* 
fé, e umide, 4 getta molti rami, ma poca ver# 
iuta; ha le foglie larghe, e un poco appunta# 
te con i fiori in forma di rofa , ina di colete 
verde , e i frutti fono aftringenti . Volendoli# 
moltiplicar# fi pongono i semi nel femenzajo , 
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dove crefcono pretto, e fi trapiantano quando 
fono all’altezza d’ un piede fino ai dodici, e 
quatti fono più (limati per effer domeftici . Nel 
Canada efee dall’ acecp un liquore dolce , che 
quando c fvaporato , retta un zucchero feuro con 
il fapore dello zucchero ordinario. 

ACETO- Liquore acido che fi cava dal vi- 
no , o da altri liquori vinofi , o piuttotto il - vi- 
no (letto quando fciolto il fuo tartaro per una 
feconda fermentazione , efalato lo fpirito fin- 
tile e fulfureo, Tettando 1’ altra parte grotta e 
terrea , diviene aceto, cola che accade pretto 
ponendo il vino in luogo caldo . La prima fer- 
mentazione vinofa c attolutamente necettaria , 
mentre fenza quella i fughi vegetabili non fa* 
(tengono la fermentazione acetofa , non poten- 
doli ridurre il motto o fia fugo crudo d’ vua , 
o d ! altre frutta in aceto , fe precedentemente 
col fermentare non è divenuto vino. L' 2 ceto fi 
fa gettando il vino patito ( non intendendo par- 
lare d«l infracidito , che conviene vendere a chi 
lo (lilla per farne acquavite ) fopra le vinaccie 
fgocciolate, e inforzate, come pure tenendo il 
vino in botte di falcio rotto, o di ginepro, 6 
mettendo un pezzo di ginepro in una botte mez- 
zo piena, che lo rende forte. Si può fare l’a- 
ceto in due piedi, mefcolando della crema di 
tartaro con della fondata d’ aceto , e velando- 
vi fopra dell’ acqua . Ma fe di una botta di vi- 
no cattivo volete fare un buon aceto, fofpen- 
detevi dentro un involto di tartaro crudo fpol- 
verizzato fottilmente, inzuppato in olio di vi- 
triuolo, e di tempo in tempo fmovete 1’ invol-. 
to. Il lievito di pane quand'è inacidito, è an- 
ch’ etto un fermento idoneo per una tale opera- 
zione. Un ottimo, e perfetto sceto fi fa anco- 
ra 
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ra con cavare dal tino del modo d’ uva bianca 
buona , e porlo in una cald?ja fopra il fuoco ; indi 
prendere delle mela cotogne , sbucciarle , grattarle, 
e gettarle nella caldaja, che dovrà bollire tre in 
quattro ore , fchiumandola continuamente : la- 
rdatolo raffreddare fi verfa ogni co fa in un ba- 
riletto vuoto-, l’anno dopo fi troverà un aceto 
di firaordinaria bontà. Per fare dell’ aceto fec* 
co d3 portare in una fcatola , prendete delle ci- 
liegie fanatiche ouando cominciano a maturar- 
li , dei grappoli d’ agretto grotto , e delle ghian- 
de falvatiche prima che maturino j pettate tut- 
to inficine , e poi incorporate con del più forte 
aceto clie trovar fi potta formatene una parta , 
che metterete a feccare al Sole . Quefla potrà 
portarfi in fcatole , e volendo fervicene fi fa 
flemperare nel vino , che diviene un buon a- 
ceto , 

L’ aceto è penetrante, ettenuante , e aflrin- 
gente, c buono contro le punture degli animali i 
mirabile per qualunque fcottatura , poiché ba- 
gnando prontamente la parte offefa , non alza 
neppure vefcica: prefo internamente refitte alla 
corruzione, e al veleno, raffrena il finghiozzo , 
e'io ftarnuro. Il fumo d’aceto arefta il fangue 
nell’emorogie dal nafo ; applicato, e tirato fu 
pel nafo è buono per 1’ affezioni fonnifere ; il 
fuo odore toglie la fincope .* è contrario però a- 
gl’ ipocondrici, a’ malinconici , e a* gottofi. 

ACETO di SIDRO . Pofto il Sidro quand* 
è chiaro in un vafo , vi s’ aggiunga una quan- 
tità di motto o di vinaccie de’ pomi, e s’ efpou- 
ga al Sole, ch’in otto o dieci giorni farà dive- 
nuto aceto, e fi potrà ettrarlo. 

ACETO di BIRRA . Prendali birra di me- 
» diocre qualità, fatta con kippoli , e vi fi ag- 
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giunghino de’ rafpi , o fìa vinaccia di già bollì* 
ta e diseccata mefcolando ogni cofa infieme ; 
quindi lafciati pofare i rapi e la feccia * fi tra- 
vafa in un barile il liquore, e s’efponga al So- 
le coprendo con un tegolo il cocfchiume: pàf- 
fati quaranta giorni diverrà un buon aceto, il 
quale fe farà ben colato, e difefo dalla muffa , 
potrà adoprarfi come quello fatto col vino. 

ACETO ROSATO . Prendete delle groffe 
boccie di rofe roffe di pruno , tagliate la parte 
bianca coperta dal talicetto, e fate fectare al 
Sole le punte roffe; ponete una libbra di que- 
lle rofe così fecche in un fiafco di vetro con 
otto libbre di buon aceto , turatelo, ed efpo- 
netelo al Sole per tre fettimane in circa -, indi 
colato, e fpremute le rofe, riverfate il liquore 
nel medefimo fiafco, che efpOrrete , per altret- 
tanto tempo al Sole, e di nuovo colato potrete 
serbarlo , effendo buono per condimenti , e pec 
rimedj , ufandoTi principalmente fulla teda e 
fulle tempia nel dolor di capo . 

ACETOSA . Erba d* Orto di diverfe fpeiie ; 
le più conofciute fono , la lunga con le foglie 
bislunghe* che terminano in punta, d’ un ver- 
de lucente, della quale fe n’adopra nelle cuci- 
ne; la tonda, le cui foglie foòod’un verde pal- 
lido, le barbe minute, e i ranli ferpeggianti 3 
la gialla , eli’ è di foglie bionde , ed ha meno 
acido dalle altre. L’acetofa fi fereina in marzo * 
in un terreno ben lavorato,* dopo nata fi far- 
cirla, s’annaffia molto, e fe ne faccoglie il Te- 
me in Luglio: fi può moltiplicare ancora con 
getti fiaccati dalle piante vecchie fui principio 
dell’autunno, o della primavera. Si lavora li 
terra dov’ è 1’ àcetofa almeno tre volte 1’ an- 
no, e all’ultimo lavoro , eh’ è al cominciar T 
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de’ ghiacci , dopo tofata in tondo fi ricopre dì 
^concio . 

Le foglie di quella pianta pettate, ben me- 
icolate con fugna vecchia, e mette in una fo- 
glia di cavolo fotto la cenere fanno un buon 
impiaftro per tutti i ftornori frigidi : polle nell* 
aceto, e mangiate la mattina a digiuno fono 
un perfervativo contro la pelle. La decozione 
di acetofa in bevanda è buona contro i morfì 
de' cani arrabbiati, con lavarne di ella la ferii 
ta , e coprirla con delle foglie , continuando la 
bevanda fino a che la motficatura fia guari- 
ta . Le barbe fono apritive , e danno all’ acqua 
un color rotto .- 

ACETOSELLA. Erba detta da’ contadini./#- 
leluja , la di cui decozione è buona al mal di 
fegato rifcaldato . Ha tutte le qualità , e fapore 
dell’ Acetofa . 

ACHILLEA . Pianta ehé cr dee ne’ luoghi 
incolti , e lecchi , gettando molti rami ahi cir- 
ca un piede, circondati da foglie tagliate, mi- 
nute, e fi inili ad una penna d’ uccello; in ci- 
ma al gambo produce un’ombrello rotondo con 
fiori bianchi , porporini , e color d’ oto . E’ aflrin. 
gente, e amara: sì adopra nell* emotogie sì del 
nafo, che del corpo, della matrice , nello fpur- 
go di fangue e nelle morordi , ordinandocene il 
fugo da tre once fino fei . 

ACQUERELLO, o MEZZO VINO- Quell’ 
è acqua pattata fopra le vinaccie dell’ uva, che 
è più o meno buono fecondo che v’ è più o 
meno vino. Per farlo bene fi getta la quantità 
d’ acqua che fi crede neceffaria nel tino fubito 
cavato il vino, e vi fi lafcia fiate qualche tem- 
po , perchè s’ impregni degli fpiriti vinofi , e 
fi®o a che fi faccia una Efficiente fermenta- 
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zione del vino che vi retta con 1' acqua , per 
comunicargli i! fuo colore; indi levato da que- 
llo tino l’ acquerello, e meffo in un’ altro , fi 
cava la vinaccia , che patta folto lo ftrettojo , 
fi {preme il vino eh’ è ancora ne’ granelli , e 
portato nel tino dov’è 1’ acquerello, tutto me- 
fcolato iofieme s* imbqtta . Vi fono molti paefi < 
che- non cavano dalla maggior parte dell’ uva il 
vino fchietto, ma pongono con effa a dirittura 
I’ acqua a bollire nel tino, e cosi fanno il mez- 
zo vino. Fedi FINO , ove ho parlato del mez- 
zo vino . 

ACUTA SPINA. E’ un albero che raffomi- 
glia al pero falvatico , ma minore, ed affai fpi- 
nofo, con le foglie fimili , eccettocchè fono pie - 
cioliiTime. Getta profondamente le fue radici , 
ed il frutto che produce è pimo , fragile , e 
roffeggiante della grotte zza di quello del Mirto, 
col fuo nocciuolo di dentro. Nafce nelle Selve, 
e ne’ bofehi, ed il frutto mangiato , e bevuto 
giova alli flutti del corpo. Il nocciuolo polve- 
rizzato, e bevuto è un falytevole rimedio alle 
pietre, poiché le rompe, c le fcaccia fuori. 

ADIANTO. Fedi CAPELFENERE. 

ADIANTO AUREO , o Aiufco capillare . 
Pianta eh’ è diflferentittìina molti (fimo dall’ A- 
dianto, o Capelvenere, e gli nffomiglia fola- 
mente ne* filamenti dei fotti, che anche quefta 
getta : fi chiama Aureo a motivo delle’ fue fo- 
glie, che hanno un color gialliccio . Ccefcs ali’ 
altezza d’ un dito, e le foglie/ fono tanto fotti- 
li, che pajano capelli , e filila formalità de’ fo- 
tti, vi fono come tante tette lunghette: le fue 
radici fono fparfe in moltìffimi , ed affai fo.ttili 
filamenti: nafce quefta pianta d* ordinario fol- 
le muraglie vecchie, in luoghi arridi, e fra 4a 
. . v muffa 
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(TJuffa negl» alberi . Si adopera per (odorifero , c 
ne’ mali di punta fe ne mette in infufione un 
buon pugno nell’acqua, che fi fa bere all’ am- 
malato un bicchiere per volta . 

AFFITTARE . £’ un contratto col quale ti- 
no dà a godere ad un altro 1* ufo , e il frutto 
d’ un fondo per un determinato tempo , con i’ 
obbligò di pagare ogn’anno, o in diverfi tempi 
la fornata (labilità nel contratto. 

Siccome il fitto dei beni di campagna confitte 
in un fondo di fua natura fruttifero, come ter- 
re, vigne, patture , bofchi , laghi ecc. , cosi il 
Attuario è in obbligo di tenerlo da buon padre 
di famiglia , nè gli è permetto fare rinnovazione 
alcuna , che pregiudicar pofla al proprietario . 
L* efpetìenza fa vedere di’ è genefalmente me- 
glio l’affittare tutti gli effetti in corpo ad un 
Colo Attuario , di quello che fpezzacamente a 
diverfi , quantunque in queft’ ultima forma s’ 
affitti pili caro; ma molti fittuarj fnervano ben 
pretto' le terre con defolarle , o fe ne trovano 
di quelli che non fono folventi. Una tal rego- 
la però patìfee le fue eccezioni , mentre quando 
una fattoria è molto grande , non può un At- 
tuario attendere fe non che a r lavori e concima- 
ture di quei terreni die gli fono comodi, traf- 
orando i lontani quantunque buoni , perchè 
feomodi , e difper.diofi talvolta 1 per il trafporto 
de’ letami. Che cofa nc accade ì che gli lafcia 
a patture, e gli paga come terre cattive ; do- 
vecchè un particolare più vicino allo (letto fon- 
do gli feminerebbe , c ne pagherebbe il doppio di 
fitto. E’ interette dunque del proprietario il da- 
re ad un Attuario folo quelle terre -alle quali 
può invigilare, e feparare le altre troppo lon- 
tane dalla fattoria-, per (ormarne un fitto par- 
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ticolaré cdn pedona a cui (iene più comode.' 

Prima di (ìipulare il contratto , dee il prò» 
prietario informai fi delle facoltà del Attuario, e 
del giufto valore di ciafeun terreno , per rica- 
varne un ragionevole prezzo. Quell’ ultima co- 
gnizione dipende dal prezzo comune delle bia- 
de, e altre entrate nel luogo , ove gli effetti 
fono fituati, dalla facilità dell’ efito, dalla pio-» 
porzione ne’ tagli de’ bofetìi, e dalla maggiore d 
minore ugualità nelle raccolte. 

Nella fcritta di fitto conviene che il locatore 
l éfprima la fda qualità , fe di proprietario, d 
d* ufufruttarlo , o di àmminifiratore : bifogna 
fpieghare chiaramente tutte le condizioni, come 
per efempio : che terrà abitate le fabbriche del- 
la fittanza , perchè meglio fi confervano ; chi 
coltiverà , concimerà , e migliorerà tutte le ter- 
re con farvi i neceffarj ripari , e quello fino 
alla fine del corftratto ; che non trafgredirà l’ or- 
dine folito fefainando le terre allorché tettarde^ 
vono in ripolo, o ponendovi grano quando ri- 
corrono biadi ; che noti taglierà i bdfchl fe non 
ne’ tempi e modi convenuti , e per il legnami 
da lavoro la fola qualità, e quantità (labilità*, 
che metterà a coltura un certo numero di ter- 
re , follerà e concimerà le viti , e i frutti , i 
quali faranno numerati. Dichiarare' le fomme 
e fcadenze de’pagamenti , i quali debbono effir 
proporzionati alle facoltà del Attuario , e ne* 
tempi del ritratto de’ diverti prodotti , perchè 
più facile gli fia 1’ efeguirli , fe polla , e in qua- 
li cali pretendere diminuzione o bonificazione r 
Finalmente ciré fia obbligato a tutti gli acci- 
denti, che proveniffero da qualche fua mancan- 
za,* e die redi fciolto il contratto allotciiè for- 
fè debitore di due annate; o deteriorane i lu<>* 
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ghi , disfacendo vigne, hofctii ec. od altre fimi» 
Ji convenzioni . 

Uno de’ maggiori oracoli agli avanzamenti 
dell’ agricoltura , è 1’ ufo di non affittare che 
per un tempo corto, effendo comunemente i più 
lunghi affitti di nove anni . L’ induttria dun- 
que del Attuario confitte in fare quei meglio- 
ramenti , dei quali può egli godere durante il 
fuo fitto ; così un Attuario di rado dà alle ter- 
re conci confumati , ma per lo più frefchi , co- 
fa «li notabil pregiudizio. Sarebbe d’ un confide- 
rabile vantaggio, e all’agricoltura fommamente fa- 
vorevole , che i Atti durar potettero più di no- 
ve anni , ed cttere con una medefima fcritta 
prolungati Ano a diciotto , ottenendo una Leg- 
ge la quale fenza verun’ aggravio lo permettef- 
fe. Non pregiudicherebbe quella in conto alcu- 
no a quelli, i quali non hanno badante cogni- 
zione di quell’ arte per rilevare la grande im- 
portanza d’ una tal Legge , poiché etti A man- 
terrebbero in libertà di non affittare che per no- 
ve , per fei , e anche per tre anni , come pur 
uoppo ve ne fono degli infelicìffimi efempj . 
Vi guadagnerebbero certamente i padroni , per- 
chè i loro effetti farebbero meglio coltivati, e 
1’ affittuario pagherebbe più puntualmente j i 
fuccettòri itteffi ritroverebbero il loro vantaggio 
per il maggior valore degli -effetti nel divenir- 
ne poflfettori . Il Attuario pure ne rifornirebbe 
utile, perchè un più vado campo’ avrebbero le 
lue premure, e intraprenderebbe tutti quei la- 
vori, de’quali goder potrebbe in un più lungo 
fpazio di tempo ; dove all’<oppofto il continuo 
timore di far per altri lo reflringe a megliora- 
pienti annuali , per non veder pattare in mano 
altrui il frutto di lue fatiche, 
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AGARICO. Fungo di albero , che viene l’o- 
pra i rami grotti di quercie vecchie , e del la- 
rice . Ewi il mafchio e la femmina : il ma- 
rchio è quello lungo , nero , duro , denfo , e 
grave, e che molìra ne’ fuoi fragmenti come fi- 
li di nervi $ dovecchc quello eli* è femmina è 
rotondo, bianco, porofo , leggero* facile a rom- 
perli , e quello è lodato : purga gli umori fri- 
gidi , acquoG , e fierofi , leva le oftruzioni del 
inefenterio , ma cagiona naufea : fi corregge con 
qualche ftomatico, e vi siaggiugne, per ftimo- 
iante, del tartaro purificato . La quantità in 
prefe , è da una dramma a due , e in infufione 
da due a cinque . E’ qualche- tempo che si è 
(coperto avere una virtù efficaciffitna per ifta- 
gnare il (angue fenza dolore nei taglio delle 
membra, perchè fupplifce alla cucitura ; come 
pure nelle piaghe, anche putrefatte, e che non 
pottono foflenere l’allacciatura. Quello che vie- 
ne di Levante è piu bianco , più leggiero , e 
più ftimafo. I tintori fervonfi dell’ agarico per 
la tinta nera. . , .. 

AGLIETI . Sono lo (letto che Stami ? c s' 
intendono quei filetti che pendono dalla punta 
della cipolla , o dallo Gelo de’ fiori , come nel 
croco ecc. , , 

AGLIO. Pianta d’orto molto conofciuta , dì 
radica rotonda , che, levando le feuccie quali 
bianche dalle quali è circondata , fi divide in! 
molte parti che fi chiamano foicchi, cor» i qua- 
li fi moltiplica l’Aglio. Se ne trova di due for- 
te, il bianco, e il rotto; il bianco fi pianta in 
Novembre , e Dicembre , ed il rotto di- Feb-1 
brajo , e Marzo a quattro in cinque d'^ta di 
profondità, e ad un palmo di dilìanza . Avver- 
tali però che I’ Aglio riferbato per piantare * 
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non fi dee la/ciare che tocchi 1’ acqua, fierpató 
che farà ; nemmeno deefi adacquare quando fa- 
rà entrato in maturanza . Conviene parimenti 
fcegliere il più belio, e più ftagionato per piani» 
tarlo , levandogli attorno del capo la prima pel- 
licola , cioè il folo primo circolo elierioi e. Vuo- 
le effer piantato in terreno ingranato di fotto, 
ma però non molto: fopra non s’ ingraffa., per- 
che quella graffa di fopra lo cuoce , e lo fa 
marcire. Se fi pianteranno gli fpichi d’ Aglio mon- 
dati fanno un capo fenza fpiclri , cioè un folo 
fpico groffo . Perchè venga graffo , e non tanto 
acuto,' fi pone in terra chiara, e quando è na- 
to fi lavora il terreno, e fi calcano contro ter- 
ra le foglie. In Luglio , allorché principia il 
gambo ad ingiallire , vanno fpiantati dopo il 
mezzo giorno, in giornata ferena, e quando la 
Luna fia fotto terra , come pure nel piantarli , 
perchè fieno meno acuti , come offerva ralladio , 
e pofii a feccare in luogo afeiutto al Sole. 

L’ Aglio c incili vo , e apriti vo ;r mangiando- 
lo, diffipa le vifeofità dello ftomaco, eccita Tap- 
tito, è buono contr^ « vermi de* ragazzi , e 
contro la colica ventofa ; unito coll’ aceto coa- 
tta la pelle, ogni Torta di veleni, e contro al- 
cune febbri , guarifee da’ pedigioni , quando 
non fiano feoppiati , cotto fatto, la brace, e ap- 
plicatovi fopra 4 Acciaccato , e pollo fopra i cal- 
li de* piedi gli confuma. Non v’ha co fa miglio- 
re contro ih dolore de’ denti proveniente da cau- 
fa fredda, qoanto tenere in bocca dell’aceto,- o 
delle decozione d’ Aglio, ovvero applicare fopra 
il dente tre fpichi u’ Aglio peflati con aceto . 
Cotto col latte , peffato , e mefcolato con ca- 
cio frefeo ferma i catarri, e le fluffioni, e gua- 
ti tee gli raffreddati, - 
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AGLIO TURCO . Quell' Aglio così chiama- 
to, tiene una grande acrimonia , e viene d’ li- 
na groffezza maravigliofa . Ricerca la medefima 
forma, e coltura dell’ordinario , ma è neceffa- 
rio metterlo più raro a cagione della fua grof- 
fezza.' II primo anno nafce come una grolla ci- 
polla ; pofcia ripiantandoli nel fecondo viene più 
groffo, e nel terzo anno crefcerà come un Me- 
loncino , 'e farà le Aie divifioni degli fpichi co-’ 
me l’ordinario. 

AGNELLO . Il feto della pecora ; così chia- 
mato fino che abbia cinque o fei mefi , dopo 
de’ quali diviene montone , o cafirato allora quan- 
do fi cafira . Per fapere come s’ allevi . Vedi 
PECORE . / 

Volendo ingraffare i primi agnelli, e vender- 
li più degli altri , fi faccino cuocere de’ pifelli 
in guifa che non fi riducano in palla, con me- 
fcolarvi pofcia del latte di vacca , o di capra ; 
non fi facciano allattare dalla madre prima di 
andare alla paftura , e nel tempo che le madri 
fono alla campagna fe gli apra la bocca facen- 
dogli prendete di quelli pifelli , e latte ; dopo 
manicato, e inghiottito , s’intinga 1’ eftremità 
della mafcella in detto latte ; che imparando a 
mafticare gli piglieranno da fe ; nel ritornare le ' 
madri fi levi quello cibo , mentre lo divorereb- 
bero. Vedile loro malattie alla parola BESTIA- 
ME y all’ Articolo Malattie del Befiiamc minuto . 

AGNOCASTO o Vctrice . E’ un piccolo ar- 
bofcello Tempre verde , che viene meglio ne* 
luoghi acquofi , chiamato cafro , perchè attri- 
buendofeli una virtù rinfrefcativa , particolar- 
mente delle parti genitali , fi giudica adattato 
a moderare e reprimere i movimenti caufati 
dall’ effervefcenza e dall’abbondanza degli urna* 

ri 
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ri leminali , e perciò capace di far vivere con- 
tinenti coloro che fe ne fervono in bevanda , o 
in cibo , cofa che vien confermata da molti Au- 
tori coll’efperienze fattene. Le donne Atteniefì 
che profetavano caftità, duranti le felle di Ce- 
rere giacevano fopra Ietti di foglie d* Agnoca- 
fto. Il legno è duro , e le foglie fono come 
quelle dell’ulivo o del falcio, pieghevoli, e li - 
fcie , produce grappoli di fiori bianchi porporeg- 
giami , e odoriferi ; il feme è limile al pepe , 
ma più minuto: e quello, tanto crudo che cot- 
to , bevuto nel vino in pefo <f una dramma , 
provoca i melimi , diflfìpa le ventofità dello llo- 
tnaco, fa dormire, e fa venire il latte. 

AGOSTO. Vedi i lavori di quello mefe alla 
parola ANNO. 

AGRESTO • Uva acerba . Diceli anche il 
liquore , che li cava dall* agrello fpremuto , il 
quale s’ infala , e li ferba per condimento: è 
rinfrefeante , aftringente , eccita l’appetito, e 
può fervile per le febbri ardenti : giova ancora 
alle carni del vifo , e mani bruciate dall’arden- 
te sferza del Sole. 

Agrello è anche una fpezie di vite , il cui ♦ 
frutto non viene mai a perfezione , che per lo 
più fi pone a pergola a motivo del pefo dei 
fuoi grappoli, de* quali , molte volte nel tempo 
iftellò, alcuni maturano, altri fono puro agre- 
llo, ed altri fiorifeono . La fua coltura èia Ite f- 
fa delle altre viti . L* agrello non va colto nè 
troppo acerbo , nè troppo maturo , acciocché il 
liquore fpremuto venga perfetto. 

AGRICOLTORE . E* quello che coltiva la 
terra, tedi AGRICOLTURA. 

AGRICOLTURA. Parola compolla dalle vo- 
ci latine, agir , e edere , e s’ intende attendi 
Diz ,. d' Agr. Tom. /. B col- 
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coltivare , e far fruttare le terre ; fi comprende 
ancora il governo economico di tutti gli effetti 
di campagna. Queft’ arte eh’ è la più antica di 
tutte , riconofcendo il fuo principio col Mon- 
do , per edere fiata efercitata dal noftro primo 
Padre nel Paradifo terreflre; indi da Noè, da 
Àbramo, da’ Patriarchi , è dalla maggior par- 
te della loro difeendenza viffuta nella remota 
antichità , è d’ una maggior confeguenza che 
non fi giudica; perciocché l’Agricoltura bacon- 
neflione con tutte le parti dello Stato,' nè al- 
cuna ve n* è, che da efla non dipenda ,' e non , 
ne riconofca la fua origine , e i fuoi progredì . 
Alimenti , popolazione , arti, commercio, na- 
vigazione, armate, rendite, ricchezze, tutto va 
dietro all’ Agricoltura ; quanto più effa fiorifee , 
tanto maggior rincalzo , e vigore acquifta uno 
flato . La terra bene , o male impiegata , i la- 
vori de’ fudditi bene, o mal diretti producono 
la ricchezza , o la miferia di effo, mentre la 
coltura delle terre, e 1’ induflria fono l’ origine 
di tutte le fortune, che godono gli uomini . 
Dove fi fono eglino occupati alle manifatture , 
fabbriche d’ognì forta , ed hanno abbandonata 
la coltura delle terre a’ pregiudizi, e alla pura 
pratica de’ contadini ; dove fi fono accrefciute 
le ricompenfe fulle manifatture,' e aggravati al- 
tresì talmente d’impofte gli agricoltori , toglien- 
do loro la maniera di mantenere la Coltivazio- 
ne più ordinaria ; e dove tutte le premure ten- 
dono folo all’ indufiria , è decaduta , e di gior- 
no in giorno fempre più decade 1’ Agricoltura . 
Ma fe fi procurale di rimetterla in fiore fareb- 
be il più potente ajuto alle fabbriche fteffe, ed 
al commercio . 

La ragione, a cui tutte le nazioni della ter- 
ra 
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ra cedono il pofto in genere d* antichità, ferti- 
lità , popolazione , leggi falutari , e ricchezze , 
è a mio credete la China: penfa effa tutt’ af- 
fatto diverfamente , tenendo F Agricoltura in 
grande ftima ; e l’agricoltore, la di cui profef- 
fione è riguardata come la più neceffaria per 
uno Stato, non è il più baffo rango conferen- 
doli gran privilegi , e preferendolo a’ mercanti , 
ed a’ metanici . L’ attenzione dell’ Imperatore 
della China per la coltivazione della terra è 
tanto grande ( dice dn H.ilde .)■; che quando i 
deputati fono dal Viceré inviati alla corte, ff 
imperatore giammai fi fcorda di dimandargli in 
quale flato fono le campagne ; e nel principio 
di ciafchedun anno va egli fteffo in forma fo- 
ìenne a lavorare un pezzo di campo , affine di 
animare gli agricoltori col fuo efempioalla col- 
tivazione della terra: e un egual cerimonia fa 
il Mandarino di ciafcheduna provincia ; Dopo 
aver lavorato in molti luòghi F Imperatore , 
fpatge diverfe Temenze, e dietro ai lui fanno lo 
fteffo i Principi del fangue : Quindi gli Ordini 
del Governo di ciafcheduna provincia 1 * informano 
/opra la perfona eh’ è più efpcrta in quella pro- 
feffìone la quale viene innalzata al grado di 
Mandarino, e veflitone F abito , vifita il Gover- 
natore', fiede in di lui prefenza , e beve con 
elio il Tlòè: è quefti rifpettato finche vive, e 
alla di lui morte gli vengono fatti i funerali 
con tutti gli onori da Mandarino. Tale è la 
ftima che fi ha per la profeffione dell’ Agricol- 
tura in quefto antico e popolato Impero. 

Se i Sovrani ad efempio dell’ ìmperator del- 
la China voleffero innalzare a qualche dignità 
F aratro tenendolo per un giorno nelle loro ma. 
fli» i fuoi nobili vorrebbero far lo fteffo , e 
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diverrebbe quefta la moda in tatti gli Stati , la 
quale ridurrebbe in un rafinato giardino la fac- 
cia della terra . Trala Telerebbero molti quelle 
perniciofe profeffioni che fono piene di fuper- 
cherfa, e fraude, e viverebbero liberi da fimi- 
li imbarazzi , attendendo ad una vita mercan- 
tile , e quefta di benefizio alle Città : ma non 
eftendo il denaro il loro oggetto , abbandonano, 
ugualmente allo Spagnuolo , le loro naturali ric- 
chezze, per andar dietro ad una figurata, eh’ è 
fetnpre degradante se fteflì ; quella nazione , che 
fcava e fvifeera montagne, lafcia le campagne 
incolte, povera può dirli per quello col Mef- 
fico , e Perù nelle fue mani . Cattivo genere di 
ricchezza c quello t dice 1* ingegnofo Montefquie a , 
che dipende dall’ accidente e non dall’ induftria 
d’ una nazione, e dalla coltivazione delle Cam- 
pagne. Ma parliamo di quello che più appartie- 
ne al mio oggetto. 

E’ una chimera il pretendere di dare un me- 
todo generale d’ Agricoltura : uno diverfo ce n’ 
abbifognerebbe per ciafcuna provincia , per cia- 
fcun paefe; poiché ciafcuno dee procurare di 
perfezionare la Aia maniera, e di fare delle pro- 
ve fopra i foli prodotti adattati al proprio terre- 
no. E’ inutile , per efempio, il piantar degli 
ulivi in quei luoghi dov/è il rigor della ftagio- 
ne., o non gli lafcia crefcere , © non fruttano , 
0 poco fi mantengono. Per V accrefcimentodell’ 
agricoltura è neceflario far deile fperienze in 
ciafeun paefe ; e feguitare gli efempj, prefi da un 
terreno che fi fa edere del tutto fimile a quel- 
lo che fi vuol fertilizzare. 

Per intender l’agricoltura richiedonfi necefta- 
• riamente molte cognizioni effenziali a quell’ ar- 
te . t. Avere un idea del mecanifmo dilla »a- 
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tarai affine dì patere dall’ efpofiztotìe , e cavi* 
tà delle terre giudicare a prima, vìfta qual fia 
la .loro qualità , avanti di conofcerla più efat, 
tamente all’odorato, pelò, e fapore. 2. Sapere 
come vada preparata la Terra acciò produca 
ottimi frutti sì per la qualità loro, che per la 
bellezza, e gufto; intendere perfettamente ciò 
che riguarda la coltura delle terre, e quali re- 
gole (ì debbono oflervare nel farvi i lavori ne- 
ceffàrj; feminare a propoli to , nel grado,- e tem- 
po conveniente ; diftinguere le biade di buona 
qualità 5 ed avere finalmente una perfetta co* 
gnizione di tutte le parti che riguardano le vi- 
gne , i prati , i bofchi i il piantare , e potare 
alberi , Io che abbraccia un affai lungo detta- 
glio di cofe. 3. Un buon Agricoltore conviene 
che fia qualche poco informato dell’ agrimenfio-* 
ne, per fapere 1* eftenfione delle terre, volen- 
dole comprare , quanto catterà il ridurle , e li 
quantità del Cerne che vi ci vuole . 4. Aver dee 
pratica delle regole di mifurare , è ttimaf fab- 
briche* affine di non effei? ingannato da’ mani* 
fattori , e di non cimentarli in intraprefe, mag- 
giori delle fue forze. 5. Deve intenderli così 
de’ cavalli , che di tutti gli altri beftiami , e 
delle qualità che diftinguono i buoni da* catti* 
vi y come vadano governati , poiché ciafcunaf 
fpezie è d* una natura particolare ; qual fia il 
loro pafcolo più gradito ; dee dìftingoere le 
malattie, e Capere gli opportuni ritned} per gua- 
rirli , acciocché il male non fi comunichi , e 
non entri fca etti la morìa. 6 . Aver tutta la 
cura de* Cuoi domettici , garzoni, e contadini , 
nè prenderne de* nuovi lenza le rteceffarie pre- 
cauzioni ; Caper l’ arte di governarli , e di viver 
con elfi y fare che gli uni fiano fubordinafti agli 
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altri per ifcanfare la confufione ; parlar loro 
dolcemente si , ma con gravità , lenza molto 
ingerirfi in quello che non dice dell’ altro,, c 
prevenire le querele che nafcer potefTero fra di 
loro, e però non afcoltare i rapporti, nc con 
la differenza de’ trattamenti fufcitar fra effi ge- 
lofia , effendo buona regola quella di tenergli 
Tempre occupati . Far gran conto d' un bravo 
lavorante , d’ un buon pallore , e trattarli fe- 
condo la loro abilità 7. Dare alle fue genti e- 
fempjo con una vita attiva , comparendo , non 
©dante il rigor delle ftagioni , ovunque fono* 
impiegati . Finalmente praticar pochi , per aver 
tempo di attendere a* fuoi affari , mentre nella 
folifudine avrà comodo d’ informarli dell’ Agri- 
coltura ; rifletterà molto , e la riflelfìone gli fa- 
rà comprendere , che il gran fegreto dell' eco- 
nomia di campagna è di nonlafciare andar nul- 
la di male , di comprar poco , e di vender tuoi*, 
to . 

AGRIFOGLIO . Piccolo arbofcello Tempre 
verde , che ha due feorze , quella di fopra è 
verde, quella di fotto pallida é Il fuo legno $ 
duro, pelante, e va a fondo nell'acqua; fe ne 
fanno delle bacchette , e de’ manichi da frufle . 
1 rami fono fleflibili , lucenti e circondati di 
fpine : fi taglia come fi vuole : ama i luoghi 
freddi , e le terre afeiutte ; vien chiamato an* 
che Allori fpinofo. 

AGRIMENSORE . Mifuratore di terreni ; 
L’ arte di mifurar le terre è , per così dire , 
neceflaria. a tutti quelli , i quali hanno effetti 
alla campagna , per aver la foddisfazione di fa- 
pere P efteofione de’^jeni eh’ éflì godono, che 
comprano , o vendótro , ed il valore, di eflG » 
Ecco perchè un agricoltore è bene che fìa agri- 

men- 
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ménfore,' e che trovi qualche momento d’ ozio, 
per imparare fe non petfettamente queft’ arte , 
almeno per intenderla qualche poco per ifcan- 
fare 1 * infelicità di doverli Tempre totalmente rap. 
portare a* migratori , L* agrimenfura fi divide 
in tre parti : la prima , detta propriamente *- 
grimenfura , confitte nel prender le mifure del 
terreno, e far fopra di effo neceffarie offerva- 
zionij la feconda fi chiama levar di pianta , 
che vuol dire diftendere il difegno , e defcriver- 
ne tulla Carta le mtfuré prete , e offervazioni 
fatte ; la terza nominata fupput azione , è il ri- 
trovar 1’ afea o quantità del terreno defcritto , 
riducendo le varie divifioni della terra a triango- 
li , quadrati ecc« come fi vede da’ feguenti efempj. 

E f empi dì come mifurare un pez,z.o di 
terra , . 

» 4 * % * 

< •• * *' i ' m 

Supponghiamo che fi voglia mifurare un pez- 
zo di terra A, B, C, Fig. i. di forma qua- 
dra , e che tanto il lato A B , che il Iato B C 
, fiano di lunghezza zr. pertica ; fi moltiplichi 
la lunghezza del lato A B, con quella di BC, 
ed il prodotta di quella moltiplicazione farà il 
numero delle pertiche che dee avere la fjperfi- 
cie del pezzo di terra A, B, C, cioè 441. per- 
tiche quadre. Lo Beffo fi fa nel mifurare un 
terreno quadrangolare , che, formi un quadro più \ 
lungo che largo, come nella. Fig. II, moltipli- 
cando il lato A B, che fia per efempio 15 per- 
tiche , per il lato B C che fi fuppone 30. per- 
tiche, ed il prodotto di 4J0. faranno le perti- 
tiche quadre di detto terreno» 
v Se la figura formerà un quadrato irregolare * 
il quale abbia due angoli retti, come nella Fig; 
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III. fi mifurì il Iato A D, ^apponendolo di u 
pertiche , e fi moltiplichi per la metà de* due 
lati A. B, D Gj che uno fia 8., e l’ altro i 8. 
pertiche, che unite infiefne fanno 26, la cui 
metà è 13. y onde moltiplicando il 12. per 1 3* 
verrà 256. che farà la superficie cercata * 



. - , , , mifurare un ter- 

reno triangolare ; fe è rettangolo, cioè che uno 
degl, angoli fia retto , prefa la lunghezza de’ 
due lati che formano T angolo retto , e niolti- 
pl.cata una per 1 altra le metà del prodotto 
che ne nfultera farà la fuperffcial’ efienfione 
del terreno; ma fe la foddefta figura triango- 
lare non fara d angolo retto come A R r 
Fig. IV/ converrà tirare dall* angolo A la li-’ 
nea A D, che fi vede punteggiata , la quale 
cade perpendicolarmente fo pia l a Hnea B C 
e miforate ledette linee AD, fi Oche una 
fia ti « e 1 altra 21 , moltiplicando una per 
1 altra, cioè ra per 21 produrrà 2J2j Ja ^ 

A S B C. 6 3 fUperfiae di tutto « triangolo 

Si rupponga ora un terreno irregolare come 

^ a r r 1 • ® t ' r ‘ * a linea ret- 

ta A U, fi alzi la perpendicolare B G tirata 

dall’ 
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dall* angolo B, e moltiplicata la v lunghezza dal- 
la perpendicolare B G per la linea A C , la 
metà del prodotto farà la fuperficie del trian- 
golo A B G . Nel punto G fi tiri la linea 
C È, e tirata la D H , e quella moltiplicata 
per la C E , là metà del prodotto farà la fu- 
perficie C D E - ìndi tirata 1^ linea F R , e 
moltiplicata R E per F R, la metà del prodot- 
to farà la fuperficie di F R E « Refla finalmerwj 
te il quadrato A C R F , che moltiplicato 
uno de' due lati A C, o F R per uno degli 
altri due A F C R , il prodotto farà la fu- 
perfide del quadrato A C R F, il quale unito 
agli altri prodotti di fopra ci darà la fuperfr- 
cìe ;di tutta la figura A B C D E F. Quan- 
do i lati d* un campo non fono efattamente di- 
ritti» fi prendono non'oftante come diritti, per- 
che fi foppooe che la varietà che ne proviene 
non fia confiderabile . .-v 


Fig. IV. Fig. V. 



Troppo lunga farebbe la difcreziofie dell’ ufo > 
che fi fa dello fquadro, ed altri ftromenti; on- 
de chide.fidera maggiore informazione fopra qoe- 
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fla materia , dee inftruirfi più a fondo ne’ Tratè 
tati p-uticolari dell’arte di mifurar le terre. 

AGRIMONIA , o fia Canforata detta volgar- 
mente Santonia. Pianta medicinale alta un pie- 
de di un solo fufto con molti rami duri, che 
ha le foglie bislunghe, molli, di un verde pal- 
lido , e di un gufto dolciccio , e fra quefte 
fe ne trovano delle altre, che fono picciolitfì- 
me , ma della medefima figura . Il fuo gambo 
è lottile, duro, pelofo, di un color ofcuro ; i 
fuoi fiori fono di color giallo difpofti in forma 
di rofa . Caduto il fiore ,• il fuo calice diviene 
un frutto bislungo fornito di punte, che rin- 
chiude alcuni femi lunghetti. Crefce nelle mac- 
chie, ne’ prati, e nelle terre incolte; si adopra 
nelle malattie di fegato, e nelle infiammazioni 
di gola . L3 decozione del feme fatta nel vino, 
e bevuta in pefo di fei once, d ammirabile con- 
tro la ritenzione d’ orina . 

AGRUMI. Nome generico, che comprende 
tutte le diverfe qualità di cedrati , limoni , lu- 
mie , aranci ecc. In quattro maniere moltiplicar 
lì pofiono gli agrumi , ne’ giardini ; 'la prima con 
lo fpargere i femi ; la feconda col piantar i ra- 
mi ; la terza con inneflarli ; la quarta con il 
propaginargli . 

Per feminar gli agrumi in campo, aperto , 
fcelgafi un pezzo di buona terra, grafia, leg- 
giera, fpugnofa in luogo efpofto al metzQ gior- 
no, a qualche ridoflò di muraglia , e còmodo 
a poterfi adacquare : alla fine di Febbrajo fi 
vanghi più di due palmi a fondo , limolando 
le zolle, con Spargervi al tempo ifiefio ugual- 
mente da per tutto una fufficiente quantità di 
letame foftanziofo , confumato , e bea mefcola- 
to con la terra, la quale fi difporrà a piccole 
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porche o fìano vaneggie larghe circa tre pal- 
mi . Che fe ciò vuol farli in vali , fognati cori 
cocci in fondo dove fono i fori , pollavi fopra 
della liipa per facilitare lo fcolo dell’ acqua, fi 
riempiono di terriccio, comporto metà di terra 
fcelta , e metà di concime tritato infierae, e 
fenza pigiarlo. O fia nell’ una, o nell’ altra 
forma , nel mefe di Marzo , ne’ paeli caldi , e 
ne* temperati d’Aprile, e Maggio , li mettono 
i femi di quallivoglia fpezie, cavati di frefco 
da un frutto ben maturo * diftanti meno d* un 
palmo uno dall’altro, ricoprendoli con un dito 
di terra leggiera , e fottile vagliatavi fopra , e 
dopd innaffiata, il che li fa anche una volta» 
o due la fettimana fecondo il bifogno , e fecon- 
do la ftagione umida , o afciutta . Più d’ ogni 
altro lì (limano i femi di Pomo eC Adamo , 
perchè quantunque il fuo frutto non fia buono 
a mangiare, riceve meglio di tutti 1* innefto di 
qualunque agrume. O fi vero, prendi femi, d’a- 
rancie dì buona fpezie che abbiano f agro gu- 
ftofo , e dolcigno , che fi diftingue anche all’ oc- 
chio , poiché aperta l’ arancia fe fi vede 1’ agro 
di color verdaftro rigettali francamente , perchè 
di cattiva qualità, dovendo il buono avere' un 
color giallo di zafferanno, e allora fe ne pren- 
dino i femi . Che se per mancanza di quella 
migliore fpezie coftretti fi forte ad adoperar f*- 
mi della prima agriffima qualità, infegnano al- 
cuni il porli per due giorni prima di farne la 
fcmina in infulìone in mele ftemperato coll’ 
acqua, e dicono che fe vi fleffero un tempo 
più lungo diverebbero troppo dolci, e non na- 
fcerebbero. I vali li tengono in luogo caldo , 
efpofto al Sole, e difefo dalla tramontana prin- 
cipal nemico degli agrumi. Nate quelle piccola 
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pianticelle, a mifura che crefce 'il caldo, j» 33 
dacquino ogni fera, e nel gran calore dell’ e- 
fìate due volte il giorno , cioè la mattina pre- 
tto, e verfo la fera, nè in qualunque tempo fi 
falcino mai patire feccore ; innaffiandole anche 
qualche volta l'inverno, fe ne abbifognano , 
allorché Hanno coperte da floje , e riparte in 
danze, ma in giornate però dolci, e piovofe 
Finiti i tre anni, al mefe d’ Aprile fi levano 
dal terreno , o vafo , in maniera che non lì 
fiacchi la terra delle piccole barboline, e fi tra- 
piantano in altri terreni o vali preparati come 
fopra, alla diftanza d’ un piede, dandoli fubito 
un poca d acqua. Si vanno fpeffo vifitando, e 
continuamente fi fagliano con un temperino tut- 
ti i lamirelli , fpine , e foglie che fortono al 
baffo del fufto maeftro, acciocché quello non 
fi divida in più rami, ma crefca diritto, e fen- 
za nodi, il quale pure fe andaffe troppo in al- 
to, fi recida un palmo circa fopra il luogo do- 
ve fi vuole innettare , obbligando il fugo nutri- 
tivo a non dilatarli foverc hia mente . Quando 
le dette piante avranno tre o quattro anni , al ‘ 
piincipio di Aprile fi fpiantino col fuo pane di 
teYfa attaccato alle barbe, e fe ne ripianti una 
per ogni vafo già preparato con la folita terra, 
e porte in buona efpofizione, fe gli ufino tutte i 
it diligenze deferitte fopra fino a che sonnelli- 
no, come a fuo luogo diremo < 

La feconda maniera di piantar rami fi fa T 
quando nel mefe d’ Aprile giunta la flagion 
temperata potali qualunque forta d’agrumi, al- 

*' Ò n- j ff, e ^ ono * P*ù lifei, e più diritti rami- 
ceIJi dell altezza d un piede , che fubito recitò , 
tagliata la cima, e levati i fiori, fi rafehia in 
fondo per due o tre dita la feorza, fi tfccano 
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in terreno preparato, ficcome s* c detto Topi a, di- 
ftanti ciafcuno due piedi, e che non sopravvan- 
zino fuori della terra più di quattro dita . Do- 
po che fi fono attaccati bifogna zappettarli fpef- 
fo fuperficialmente , pulirgli dalle mal’ erbe , e 
ogni fera innaffiarli. Quella maniera quantun- 
que più facile , e più breve del feminarli , è 
però fallace negli aranci , che per efler di le- 
gno duro difficilmente s’ attaccano , onde quefli 
è meglio feminarli. Si cuftodifcono quelle pian- 
te appunto come fi è detto di quelle dal feme , 
e finiti i due anni fi trapiantano in Aprile nel 
modo ifleflb in un vafo più grande, perchè ef- 
fendo allora giunte alla groffezza d’unditopos- 
fono eflfere innellate. 

Per inneltare adunque le fuddette piante ve- 
nute da’ femi , o rami le (lagioni più ficure , e 
proprie , fono dal principio fino alla metà di 
Settembre dello (lelfo anno , in cui l fono (late 
trapiantate, o nel Maggio, e Giugno dell* an- 
no venturo , allorché la fcorza fi (lacca bene 
dal legno: in uno di quelli tempi fi faccia 1’ in- 
nello , fcegliendo un luogo del fullo di buccia 
** lifcia, e pulita, all’altezza da terra di tre pal- 
mi per quelle da tenerli ne’ vali , e quattro 
palmi , e mezzo circa per le altre delUnate a 
(lare in piana ferra. Il migliore, e più conve- 
nevol modo di far gl’ innèfti è a occhio, a pen- 
na ,o coronetta . e a fquarcip . Tedi INNESTA- 
RE dove fi parla di ciafcuha di quelle differenti 
maniere . 

Giunti alla fine di Maggio , o al principio 
di Giugno, fecondo il clima, e la llagione più 
o meno caldai , fcioglieli la legatura tanto agl’ 
innefii fatti dr Settembre che a quelli di Mag- 
gio, e trovandone de’non attaccali, s’ innella- 
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tio fubito piu baffi. Attaccati che fiano, fi tie<3 
ne continuamente netto il fuflo falvatico da o- 
gni getto che vi venifle , affinchè il nutrimento 
vada tutto con maggior forza , e vigóre alle 
nuove fortite dómeftiche, che cresciute un pie- 
de , fe ne lafciàno due fole, le più robufte^ e 
meglio fituate per guarnire la pianta; e quefte 
divenute lunghe tre palmi fi Spuntano all’ al- 
tezza d’uri palmo e mezzo circa fecondo la for- 
za della pianta , e delle fortite fteffe ì , 

Le propagini finalmente fono un ramo di qual- 
tìvoglia agrume,- che fenza reciderlo dal tron- 
co fi falcia da baffo con un pezzo di corame 
largo un dito , e poi con il coltello fi taglia in 
giro la corteccia dalla parte di fopra,' e di lot- 
to del corame, che levata dal mezzo de’ due 
tagli, s’incaftra fubito nel vuoto il detto cora- 
me, legandole con fpagó incerato, affinchè vi 
fi mantenga (fretto. Fatto quindi paffare il ra- 
mo, e’ intaccatura per un vafo, o pentola fo- 
rata in fondo, fi riempie di buoniffima terra, 
è fopra vi fi fofpende un orcioletto d’ acqua in 
inodo che vi (filli dentro , ma che una . goccia 
non cada finche I* altra non c mezz’ afciutta , 
offervando di riempire 1’ orcioletto allorché fia 
vuoto Nello spazio di fei mefi quefio ramo 
avrà barbicato in forma da poter effer recito , 
e trapiantato in luogo più' fpaziofo,’ e (iccome 
una tale operazione può farfi in Settembre,’ co- ^ 
si in Marzo può' effer recifo; ma la migliore è 
farla di Marzo , che così non patifce nel rigor 
dell’ invernò, e reciderlo, e trapiantarlo in Set- 
tembre . 

Moltiplicati nelle già divifate forme gli agru- 
mi , fa ora di meftieri il dire come vadano col- 
tivati^ e mantenuti. Nel mefe di Apfile affi. 
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curatici d’ una fiabile Primavera ; e cavate da- 
gli flanzoni , e mefle a’ loro podi le piante , 
fi fcalzano bene all’ intorno, e più a fondo che 
fi può, fenza offendere, nè intaccare le barbe , 
riempiendo il vuoto della (calzatura di fpento , 
trito , e (ofianziofo concime, niente pigiato, fa- 
cendo all’intorno della pianta con altro conci- 
me più grolfo un orlo che fopravvanzi quello 
del vafo,"e quindi difcretamente s’ adacquino . 
In detto tempo, o piuttofio alla fine di Mar- 
zo a Luna mancante, prima che gettino i bot- 
toncini fi recidono le rame fuperflue , (torte 
mal fituate, e dannofe, lardandone una giufia 
quantità da frutto, e da legno dottamente ri- 
partite , e ad una proporzionata altezza, per 
dare alla pianta una viftofa figura; non fi fiac- 
chino con le tanaglie , ma bensì fi leghino i 
rami fecchi , fi tagliono i rotti , e i piccioli ov<t 
fono fiati attaccali i frutti ( fi diminuifca la 
moltitudine di ramicelle , che nafcono nelle ci- 
me ; e finalmente fi offervi di ricoprire qua- 
lunque taglio di ramo , o mazza con cera da 
innefti per difenderlo dal Sole, e dalle piog- 
gie . Al tempo de’ fiori debbono quelli diradarli , 
©Hervando che nel cedro il primo fiore del ra- 
micelio è buono, e gli altri per lo più vani': 
ne’ limoni alcuni fono buoni, altri vani: negli 
aranci tutti fono buoni , 1 onde vanno levati in 
maniera che refiino ben diftribuiti . Dalla Pri- 
mavera fino all’ Ottobre giova ogni mefe zap- 
pare diligentemente le piante pofte in terra , 
fpargendovi prima all’intorno un poco di Ietta- 
rne, acciocché fi tnefcoii con la terra , la qua- 
le (molla così,' e governata , fomminiftrerà un 
maggior alimento alle barbe. 

Sarà facile il pervaderli che mancando P u- 
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mido a quefte piante , retti trattenuta , e inter- 
rotta l’azione dell* umor vegetante, come Io fa 
chiaramente vedere 1* abballarli delle cime de’ 
rami, l’ accartocciarti delle foglie, 1’ illanguidir- 
li delle piante , il venir così ftentati frutti , il 
che facilmente perifcono , fe pure non perifce 
la pianta medefìma : nè ferve il folo adacquar- 
le quando ne abbifognano , ma di fommo rilie- 
vo è altresì il modo con cui s’ adacquano . Si 
tiene adunque un gran vafo d'acqua efpofto al 
Sole, nel quale li getta 1’ eftate del concime 
graffo, e macero, e nell’inverno della pollina, 
o colombina, e nell* eftate due volte la fetti- 
mana , fecondo che fe ne vede il bifogno , s’ 
innaffiano, non già come alcuni fanno dandole 
1’ acqua tutta in un tratto con tanta furia, che 
non avendo tempo d* inzupparli nella terra tra- 
bocca fuori del vafo; ma bensì con un’ annaf- 
dìtop apporta fe ne dia un poca a tre o quat- 
tro piante, e ripieno di nuovo 1’ annaffiatojo f« 
ne fparga un’altra porzione a ciafcuna di dette 
piante , e ciò fi ripeta fino a che penetrando 
adagio nella terra , vedafi fortire dal foro di 
/otto del vafo . Qualche volta anche nell’ inver- 
no fi adacquano, ma fempre fui mezzo giorno, 
in giornate dolci , offervando di non bagnare il 
furto perchè non fi agghiacci . Per le piante po- 
lle in terra c’ infegna il AitndiroU nel fuo Ma- 
nuale di prendere de’ vafi di terra cotta fatti 
apporta , alti circa un piede , larghi tanto in 
fondo che in cima a guifa d’ acquidosi , della 
tenuta di due boccali , e forati da una parte 
con cinque o fei buchi , ciré principino dall’ 
alto fino al baffo del vafo", fe ne fotterrino di 
quefti due per pianta in modo, che 1’ orlo redi 
circa due dita più alto del terreno > difcorti un 
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buon piede dal tronco, e con i fori voltati ver - 
fo l’albero. Quando fi vogliono adacquare le 
piante , si empiono quelli vafi , e 1‘ acqua for-, 
tendo da’ fori inumidifce a poco a poco la ter- 
ra , talmentecbè le barbe ricevendo maggior nu- 
trimento, lo comunicano alla pianta, che dive- 
nuta più rigorgliosa , produce frutti in maggior 
copia , più grolfi , e di miglior qualità . 

Lo (ledo Autore vuole con giuflo motivo, che 
nel mefe d’Ottobre si alleggerisca con ferro la 
terra de’ vafi , e meffovi in vece del letame non 
molto Imaltito d’ alino, o di cavallo , e me- 
glio fe folle di mula ben trito , lenza che toc- 
chi il tronco, perche lo danneggierebbe, fi la- 
feino efpofii alle pioggie fino alla metà di No- 
vembre, tempo in cui fogliono chiuderli , quan- 
do la Ragion fredda non anticipi, e fe in que- 
llo tempo non piovefie, s’ innaffino ogni gior- 
no, perchè così ricevendo le piante con l’acqua 
il vigor del letame fi renderanno più capaci di 
difenderli da’ freddi dell’Inverno. Polle al co- 
perto in “una bella giornata purché le piante fia- 
no afeiutte, fi lafcino per qualche tempo le fi- 
tieftce aperte, che indi chiufe , affine di riparar- 
le da’ freddi , non li riaprino fe non quando 1’ 
aria è temperata, e il Sole caldo, e quando per 
due ore avanti, e tre ore dopo il mezzo gior- 
no. Prima di riporre le dette piante , fi fcarU 
chino da’ frutti dell’anno antecedente, lardan- 
done folo pochi de’ Settembrini , ì quali dieno 
fegno di crefcere , e che attaccati fiano a ra- 
mi groffi, e robufti . Tutte le diligenze dette 
fin qui, fi praticano per racchiudere gli altri 
agrumi gentili a fpaliera , o bofshetto forman- 
dovi attorno una fpezie di llanze con tavolati,, 
o fluoje . Yerfo la fine di Marzo fi cominciano. 
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a poco a poco fcoprire , offervando 1’ iftefia 
ic-gola tenuta nel coprirli , e allora fi potano , 
come s’c eia detto, nè mai fi fcuoprono affat- . 
to, o levano dagli fianzoni fino a mezzo Apri- 
le, se la flagione si è refa [labilmente buona , 
voltando a mezzo giorno la parte piu debole, 
e flentata della pianta ; effendo bene il faperfi 
che 1’ arancio per edere di legno forte patifee 
meno il freddo degli altri agrumi; dovecchè il 
cedro, e le lumie più abbondarti di fugo , e 
midollo lo temono affai . Fedi ST ANZONE - 
'''Terminerò finalmente con dire il mòdo, e 
tempo in cui fi debbono mutare gli agrumi , e 
come vadano tagliate le barbe fuperflue . Paffa- 
ii dunque tre anni dòpo inneflati, nel mefe dì 
Settembre, o d’Ottobre, allorché sono nel fuo 
Vigore fi levino con il pane attaccato alle bar- 
be, rifognato, e ripieno il vafo di terra me- 
fcolata d’ un terzo di concio di pecora ridotto % 
a terriccio, ripofato di due anni, un terzo di 
. terriccio di letti di conci vecchi, e un terzo di 
terra graffa , dolce , e leggiera , oppure con le 
qualità di terra deferitta alla parola ARAN» 
CIO , fenza pigiarla come fu fatto in principio, 
vi fi ponga la pianta ad una giuffa altezza , 
Confiderato l’ abbaiamento di circa un’ palmo , 
che fu rimeffa nel vafo, con averle prima spun- 
tate le barbe laterali, e da baffo , ma non fi 
tocchino le maeffre, offervando di non lefcorn- 
paginare dalla terra, o concime che gli fia at- 
taccato; e queft’ ifteffo dovrà farfi ogni tre an- 
ni , fenza toccar loro le barbe groffe , finché 
giunti all’età di dodici anni : crefciuto nota- 
bilmente il tronco; e dilatateli le barbe , con- " 
viene diligentemente tramutare qnefte piante in 
vafi di proporzionata grandezza , lafciando in- 
tatte ; 
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èatte tutte le barbe di qualunque Torta . Nel 
tramutare le piante vecchie , farà giovevole il 
porre fopra le radici, e attornoal pedale un po- 
co di pelo di porco. Siccome piante così tenu- 
te le vedremo crefcere a difmifura , così ogni 
fette anni fi riponghino in un vafo alquanto 
maggiore» acciocché portino le barbe liberamen- 
te agire, e render la pianta vieppiù robufta , o 
perfetta» Pedi ARANCIO . 

AJA. Luogo ove fi batte il grano, ed altre 
biade. Dev’ edere fpaziofa , piana, in modo pe- 
rò che 1’ acqua abbia il fuo fcolo, e non vi 
covi, acciocché in cafo d’ improwife pioggie , 
coprendo le biade di ftuoje o panni» reftino di- 
fefe dall’ acqua fe non vi farà riftagno » e fia 
vicina alla cafa per il modo del trafporto delle 
biade, difefa da venti, ma in maniera che vi 
tiri qualche vento fenza farvi mulinello , ac- 
ciocché nel trarre le biade fi portino ben puli- 
re» e che finalmente vi fìa una chiufa 3IÌ’ incor- 
no per impedire l’ iogreffo alle beftie . Prima, di 
battere, levanfi tutte l’erba, uguagliai! il ter- 
reno, addandolo, e riturando tutte le ferture 
con farvi un intonaco di fierco di vacca fiali - 
perato con acqua . 

AJUOLA . Pedi PLATEA. 

ALBERETA. Luogo pieno d’ alberi , e più 
propriamente d’alberi così detti, i quali fi pon- 
gono in terreno retiofo , e bellettofo lungo i fiu- 
mi in buche fatte con la vanga , fonde tre pie- 
di, nelle quali fi piantano i rami d’ albera fu- 
ti puma in molle, e difpofti in fquadra, e fe- 
condo 1’ efpreffione -degli antichi in quincaticem , 
dirtanti fra di loro cinque piedi e mezzo , con 
riempire le buche della rtefla terra . 

ALBERO. E’ il primo, e il più grande di 
C 2 tut. 
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tutti i vegetabili , che bjtta molti rami,' e fa-' 
glie , e che ciefce affai, più ne’ climi caldi, che 
uè’ freddi. Ve n’ è di più forte . i. Pedali d' 
alberi ifolati, o fia in libertà, che fi lafciano 
naturalmente crcfcere molto alti , nella fcelta 
de’ quali per farne la piantata debbono preferir- 
li quelli di fcorza difesamente lifeia ; con- 
traffegno del loro giovami vigore , diritti , alti 
fei piedi almeno , grofli in fondo cinque , o fei 
pollici, e tre o quattro verfo la cima. 2. Al- 
beri a mezzo tronco; quelli venuto il tronco 
all’altezza di cinque in fei piedi , per mezzo 
della potatura fi fanno difendere i rami mae- 
ftri , che cosi fono non folo di maggior vaghez- 
za in un giardino ma d’ utile ancora per il 
prodotto delle loro frutta. 5. Alberi nani , fono 
quelli che ad arte fi tengono baffi, con il tron- 
co alto mezzo piede, e interamente vuoti di 
rami , perchè dilatandoli dalle parti prendono la 
figura di globo ecc. Vedi NAN/ . 4. Alberi a 
fpalliera diconfi quelli i cui rami fi diftendona 
alle muraglie a guifa di mano aperta; e sì per 
quelli, come per i nani fi feelgono diritti, con 
un folo innello, e groffì in fondo due o tre 
pollici. Vedi SPALLIERE . 5. Alberi acontra- 
fpalliera fono piantati in linea peralella vicino 
alla fpalliera : 6 . Alberi de’ piantonai , fsmenzai 
ecc. Si dicono quelli piantati, o feminati in luo- 
go a parte per fervirfene alle occorrenze da tra- 
piantare in qualche fito . 7. Alberi addomelìi» 
chili , fono inneffi fopra alberi falvatici, nati 
dal feme , o dalle barbe d’un albero falvatico ; 
oppure è d’un albero inneflato fopra un altra 
della fua fpezie. Si poflbno di Uri bui re ancora 
in tre fole claffì , cioè alberi da frutto, alberi 
da legno, alberi da frutto che da legno: nel- 
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la prima elafe fi porranno tutti quelli che fi 
coltivano per averne le frutta che portano , e 
il di cui legno non è fervibile nei lavori : nella 
feconda quelli , il legnarne de’ quali ferve alla 
coflruzione delle fabbriche , delle navi , ed al- 
tro : e nella terza quelli, il frutto, ed il le- 
gname de’ quali utilmente s’ impiega , come fa- 
rebbe il noce, il pino, la quercia, il forbo , 1’ 
olivo, e fimili. Vedi alla parola FRUTTI, e a’ 
nomi di ciatcun albero, ove s’ è parlato delle 
proprie qualità, e coltura. 

Gli alberi che fi piantano alla Campagna fo- 
ro d* un grand'utile, e adornamento alle cafe , 
formandone de’ bofehi , de’ viali, e ponendone 
per fino in quei luoghi che non producono nul- 
la, mentre col moltiplicare gli alberi, fi mol- 
tiplicano le proprie foftanze , tanto per quelli 
da frutto, quanto per gli altri da legname per 
lavori, e fabbriche, oper bruciare. Nel pian- 
tar alberi , si offervi di fare le buche fei mefi 
prima, più larghe, e fonde nelle terre magre, 
e di porre le qualità adattate a ciafcun tene- 
ro ; e quanto alle piante, fono migliori quelle 
prefe da’ femenzai , o verzieri ; che fe fi cavi- 
no da’ bofehi , vanno preferite quelle che getta 
la terra a quelle de’ tronchi . Volendo alberi 
che vengano predo , feelganfi quei che fiori- 
feono i primi , come mandorli, fufini , cilie- 
gi, marroni d’ India, frafTìni, tigli ecc. Se fi 
ricerca che facciano dell’ ombra , fi prenda de’ 
falci, de’ pioppi; ma fe fi defidera la lunga du- 
rati, fi piantino delle quercie, degli olmi, de* 
caftagni , de’ faggi, e degli abeti . Tutte queft' 
ultime fpezie fi pongono difeoie venti piedi dal- 
le fabbriche , e terre da feme , perchè con 
le loro barbe tolgono lafoftanza, alle piante , e 
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ad effe pregiudicano con 1 * ombra . Vedi BO- 
SCO . 

Albero è inoltre una fpezie d’ albero cosi det- 
^ta, di buccia fonile, e chiara, di legno leggie- 
ro, e bianco, che ama i luoghi umidi . Vedi 
ALBERETA. 

ALBICOCCO . Frutto affai cognito di me- 
diocre grandezza , il di cui tronco è coperto di 
una feorza molto feura ; le foglie raffomigliano 
quelle del pero ; i fiori fono di color di rofa 
pallida , a’ quali fuccedono le albicocche di co* 
lor rofficcio da una parte, gialle dall’altra, e 
d’ un gufto fquifito r la loro bellezza, egroffez- 
«a dipende dal buon terreno , e dal tronco fu 
di cui s’ioneftano . Quelle che vengono dalle 
fpalliete fono più graffe, è meno foggette a ca- 
dere di quelle degli alberi a pedale , le quali 
però hanno un maggior guffo . Tre fpezie vi 
fono d' albicocchi , una che produce le frutta 
ora deferitte ; un’ altra che le fa più bianchic- 
cìe, e la mandorla nel fuo nocciuolo è dolce; 
la terza fpezie è diverfa dille altre due , che 
produce le frutta più piccole , più gialle , e me- 
no guftofe , e che in Lombardia fono conofciu* 
te fotto il ^norne di Armeniacbe , ed il frutto 
Arminicotco , o Armelino. • —y i* 

Gli albicocchi amano luogo caldo, e più la 
terra leggiera , e renofa , che la graffa , Quan- 
tunque nafeono naturalmente dal nocciuolo ; non 
ottante s’ inneftano a occhio , o fquajdo fopra 
mandorli, pefchi , fu fini di damafeo neri, altri* 
menti detti mofeini, e fopra quelli di S. Giu- 
liano ; ma più perfetti e più naturali vengono 
fopra lo Beffo albicocco, e ciò fi fa da’ venti 
d’Ottobre fino a’dieci di Novembre, o Avve- 
ro dalla metà fino alla fine di Marzo , che la 
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credo il miglior tempo, perchè andando allora 
il fuco , più facilmente l’ inneflo si appiglia 
e la quantità maggiore del fuco che circola più 
pretto falda e ricuopre la piaga; olTervando ef- 
fer molto vantaggiofo il tagliare il pollone un 
giorno avanti di farne l’ innefto . Eficcomequeft' 
albero a motivo della liceità del fuo legno te- 
me affai il freddo , e fpezialmente nel taglio 
fatto per l’ infetto ; così affine di non offender- 
lo nel ricuoprirlo di creta , che per fe lieffa è 
fredda e lo prorogherebbe maggiormente , fi 
mefcoli effa con dei mele , che fervirà d’ un u- 
tile correttivo. Quelli lafciati crefcere in liber- 
tà fanno frutta eccellenti nelle terre fecche, e 
luoghi rilevati, perchè da ogni parte efpoffi al 
Sole; dovecchè ne’ terreni umidi li producono 
f oggetti a divenir verminofì, e d’un gufio ac- 
quofo : i nani poi vanno meffì a fpalliera ad 
una muraglia che riguardi il Sole, e il miglior 
luogo è quello ov’egli percuote per due o tre 
ore dopo il mezzo giorno ne’ paefi caldi, e tem- 
perati , perchè non fioriranno così pretto come 
farèbbero all’efpofizione del vero mezzogiorno, 
dove i freddi che fovraftano gli farebbero peri- 
re , o l’ardore J§1 Sole nella Primavera brucie- 
rebbe » loro fiori . 

, Riguardo al trafportarli da un luogo all’al- 
tro, finché fono giovini, di feorza fottile e te- 
li era , e capaci di gettar nuove radici, fi può 
far con franchezza , perchè fi accommodano fa- 
cilmente al nuovo terreno, e fi approfittano de’ 
lavori e preparazioni fattevi; che fe fono vec- 
chi, di feorza dura, incapaci di procrear nuo- 
ve baibe, tal è il pregiudizio che fe gli arre- 
ca, che fi corre rifehio di peiderli. 

Verfo ia fin# di Fefcbrajo fi potano gli albi- 
C 4 eoe- 
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Cocchi , prfeffo a poco come i pefcbi ; fi taglia 
il legname /"ecco, e i rami cattivi , lafciando 
folo i rami principali da legno, e da frutto; fi 
potano pure i getti più groffi di quell’ anno qual- 
che poco dittante d3l tronco, e fi levano tutti 
i rami che fono al di fotto per fei , o otto ai- 
ta di diflanza, acciocché gli altri rami ingrof- 
(ìno, e da’ rami buoni, fe ne potano fole otto 
o dieci dita di lunghezza . Una feconda potatu- 
ra fi fa a mezzo Maggio, nella quale fi taglia- 
no i rami mezzi lecchi, e tutto iJ legname dé- 
bole. Ogni fei o fette anni conviene fcapezza- 
. re quelli a fpalliera per rinnovarli , tagliandoli 
al di fopra della feconda o terza forcella dal 
pedale, e dopo tagliati, quando fono in fiore, 
difenderli dal ghiaccio, e da’ venti freddi , con 
cuoprirli di fluoje fino alla fine di Maggio: in 
una parola fi ufa per gli albicocchi l’ ifteffa di- 
ligenza che per i pefchi . Piedi FRUTTI. 

ALGA. Spezie d’erba che nafee fogli fcogli 
del mare, di dove la fiaccano 1’ onde , e la 
gettano alla riva. Riguardo all’Agricoltura al- 
,cuni fe ne fervono per concimar la terra. 

- ALLElUjA . Vedi ACETOSELLA . 

ALLORO INDIANO . Pedi LAURO IN- 
DIANO . 

ALLORO. Pedi Lauro. 

ALLORO SPINOSO. Pedi AGRIFOGLIO. 

ALOE; . Tralafciando di parlare dell’ albero 
d’ aloè , che nafee nella China , Cochinchina , e 
Tunchino, diremo folo di quella pianta di aloè 
che crefce in molti luoghi nell’ Indie Orientali, 
e Occidentali , e fi coltiva ancora in Europa 
fra le piante flraniere. L’aloè fuccrutino , eh’ 
è il migliore , è nero , e bruno , lucente- al di 
fuori, fimiJe al color di cedro al di dentro , 

refi- 
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ìefinofo, friabile, molto amaro, e diviene giat* 
lo effendó fpolvetizZato . Il fugo d’aloc è pur- 
gante , di (leccante , fortifica lo flomaco , ma 
fi prende mangiando , poiché a flomaco vuo- 
to cagiona de’ dolori d* inteftini ammazza i 
vermi , telille alla corruzione , ed è buono alle 
ferite . 

ALTEA o Bifmtlva . Piccola piànta che fi 
coltiva ne’ giardini , e differifee dalla malva fo- 
ìo nel colore delle foglie , le quali fono bian- 
che , e vellutate . La Tua radica è mollificante, 
laffativa , molto buona nelle affezioni del pet- 
to , a’ mali di punta, de’ reni, e infiammazio- 
ne d’ orina: le foglie impedifeono, come quel- 
le di malva , e di falcio, l’ infiammazione delle 
piaghe. La mucillagine d’altea, cioè a dire il 
fuo umor vifeofo, fattone paflicche con lo zuc- 
chero è ammirabile contro la toffe . 

ALVEARIO . Recipiente deflinato per met- 
tervi le api perchè vi feiarhino . In diverfe gol. 
fe fi fanno gli alveari» per lo più fenza molto 
offervare nc alla materia , nè alla forma 4 fe 
dannofa, o vantaggiofa alle api, e fuoi lavo- 
ri . Nella Spagna gli fanno d’un pezzo di boffo 
feavato, che dicono abbia virtù di allettarle, ri- 
tenerle, e contribuire alla fanità» e fecondità 
loro, cofa forfè particolare di quel paese. In 
Mofcovia mettono le api in vali di terra; ne’ 
contorni di Parigi in alveari di vinchi , o di 
paglia , e di paglia pure fono quelli della Nor« 
tnandìa , Brettagna , e altre provincie . Ed in 
fatti di paglia è meno foggetto ad effer rifcal- 
data da’ cocenti raggi del Sole, ed è di mag- 
gior riparo contro il freddo , coficchè le api 
fono quivi più difefe che in qualunque alveare 
d’altra materia. Nella Provenza , « nell’ Ita; 
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lia fono comunemente di quattro tavole dttac> 
cate inlìeme . Quanti però ve ne fono di levai 
amari ad effe coniar;, uniti con chiodi, o al- 
tri ferri * che gli fanno in qualche parte putre- 
fare} e quanti fabbricati di fcorze di fugherò 
o con un pezzo di toppo d’ albero forato per 
lungo, c d un affai angufla, e fconveneyol fi- 
gura si peri favi, che per qualunque altra lo- 
to operazione. 

Tanto il VVeckero de fecretis apum , che il « 
Falchim Fiorentino nella fua Eruzione intorno 
le Api, vogliono la forma dell’ al veario quadri- 
lunga, a guifa di cadetta , non diritto in pie- 
di* -ma rivolto, e diffefo per lungo. Determi- 
na il Falchini la lunghezza d’un braccio e ur 
terzo di Firenze, che fono piedi Parigini- due 
pollici quattro, e otto linee; e l’altezza, e la ri 
ghezza di mezzo braccio, che vengono ad effe- 
re dieci pollici , e nove linee j ma veramente 
i altezzza e larghezza è troppo fcarfa , dovendo 
effere almeno un piede, acciocché pollino ca- 
pirvi 1 favi , . quali fi formano dalle Api a 
perpendicolo della lunghezza d'un piede, e del- 
la larghezza di mezzo piede , come (1 offerva 
feto» Spettro 0 ddU XutHr*. Si adoprino per 
fabbricarli defie tavole di pino, o altro albero 
odorifero groffe un pollice, ben Azionate, fen- 
za tarli,- lrfcie, e polite al di fuori, rozze al 
di dentro, coramelle con incaftri, e flocchi ben 
fotti, e non con ferro di veruna fona ; che 
le parti laterali di dette ca flette fiano fermate 
al piano di {otto in /dentro almeno un pollice, 
e che il piano di fopra { porti in fuori circa tre 
pollici da ogni parte, perché non v» entri Tac- ; 
qua? e che la facciata fia tutta d’un, pezzo . 

Inda anche di dentro, facile ad aprirli, per po- 
ter 
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ter vifitare con comodo le api , e cavare i fa'- 
vi, e con cinque foli fori, nel mezzo di ella 
facciata della grandezza de* loro Re pel pag- 
gio delle api, e quelli obbliqui per difefa del 
vento ; chiudendo bene ogni altra fiifura con 
Ite reo bovino frefeo. Intendendo di riferir qui- 
vi quelle irruzioni che condur poflbno ad otte- 
pere il maggior utile poflibiie dalle api con tut- 
to 1* immaginabile rifparmio -, che fe il lettore 
avelie in mira anche 1* ornamento , e il dilette- 
vole ricorra alla Repubblica delle Api del Sig. 
VVarder, e al Trattato delle Api del Sig. Wild- 
man , chè' in quelli troverà cadette d’ una de- 
cente (trattura , e comode per offervare i la- 
vori di quelli animaletti. Ciò non ottante l’ul- 
timo di quefti Autori conviene edere da ante- 
porli per le api le arnie di paglia a quaifivoglia 
altra abitazione < 

Il luogo per collocare gli alveari dee eder 
fatto d’alfe forti, pulite , alte da terra due 
piedi , e mezzo , predo qualche muraglia che 
gli difenda dalla tramontana, in ama parte, re- 
mota* non foggetra troppo al vento , nè al rim- 
bombo dell’ eco, che abbiano un infenfibile pen- 
dìo per d’ avanti , tanto che non vi cqvi 1* ac- 
qua , La fua miglior efpofizione è tra l’ oriente 
d* inverno , e ’l mezzo giorno , acciocché vadano 
al pafcolo Libito (puntato il Sole . Sopra vi fi 
fa un tetto di paglia, o di legno per difender 
le cadette dalle piaggie.e nell* eftate dal gran 
calore del Sole, Si pongono gli alveari in fila 
colla bdcca rivolta verfo ponente di primavera, 
perchè godano del Sole pomeridiano , edendo 
nei mefi freddi quello della, mattina pericalofo* 
attefoch? col fuo fplendore invita quelli infetti 
?d ufeire alla campagna, la qual cofa ridonde- 
rei 
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febbe nella ftu totale rovina» onde efleftdo la 
bocca ombreggiata (e ne (fanno ritirate ; nel 
tempo poi del pafcolo l’aria fi mantiene calda 

attorno l’alveare anche dopo il mezzo giorno, 
e fortifica le api * che meglio profeguifcono il 
lavoro. Tanto dalla parte del muro, che fra un 
alveare e 1’ altro fi lafci una piccciola diftanza 
da poterli vifitare, e pulire dalle felle di ra- 
gno, certtogambi , farfalle, ed altro che poffa 
efiervi , perchè nulla (limola più le api al la- 
voro quanto la politezza . Avanti al luogo de- 
gli alveari non vi vanno nc cefpu^li d’ erbe , 
nè alcuna forta d' immondizie ; ne’ luoghi cir- 
convicini poi vi frano de’ Tambuchi , de’man- 
dorli , della gineflra molto raccomandata dal Sig. 
Bradley, o altri arbofcelli odoriferi, e quelli dal" 
la parte meridionale per difenderle dal gran cal- 
po nell’efiate, da’parterri, o prati fertili d’erbe, 
e fiorii come timo, falvia , fpigo , ramerino , 
gigli , viole , rofe , papaveri , ed altre piante di 
qualunque forta, alla riferva dell’ aflenzio , gi- 
nepro e pofco, i cui fiori fono nocivi alle apii 
vi fi feminano ancora delle fave, de’ pifelli, e 
del grano faraceno, e del trifoglio, e della fag- 
gina . Se in vicinanza non v’ è qualche fonte , 
fa duopo tenervi de’ vali un poco eminenti ri- 
pieni fpeflo d’acqua pura, con de’faffi, o le- 
gnetti galleggiami, acciò pollino bere fenza pe- 
ricolo di naufragare , tenendo le api lontane 
dall’ acque (lagnanti, e putride, e da qualfifia 
cattivo odore ; nc fi pongbino mai gli alvea- 
ri nuovi in mezzo de’ vecchi , perchè il gran 
rumore che fanno quelle nell’entrare e ufci- 
re , folleverebbe gli fciami nuovi, e fe ne fug- 
girebbero. 

Nella compra d’alveari d’api fi poffono di- 
ttili-. 
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ftinguere i buoni da’ cattivi , battendo con le 
nocca fopra Talveario, come fi fa per prova- 
re un barile i fe fa un fuono divifo in due o 
tre tuoni l’alveario è buono-, fe il fuono è cor, 
to, e finifce fubito, è fegno che vi fono po- 
che api; il fuono chiaro, ed acuto indica una 
gran fcarfezza d’api, e di provvifione; il fuo- 
no foffocato è fegno di abbondanza. Subito com- 
prati c neceflario portarli via per prevenire le 
fraudi, ed è meglio farlo di notte, redi API. 

AMARANTO. Chiamato dal volgo Gelofia. 
Ve ne fono di moltiilìme fpecie, che colti vanii 
ne’ Giardini , fecondo la diverfità de' colori; co- 
me purpureo , giallo , rollò fcuro , bianco , ed 
il criftato variegato di rollò . Eflenda gli Ama- 
ranti crefciuti all’ altezza di quattro dita , fi 
trapiantano in diflanza più d’ un braccio , in 
terreno buono, e che fia ingiallato fotto, e be- 
ne fpeffo s’innaffiano . Fiorifcono dal inefe d* 
Agoiìo , fin in Autunno, ed acciò facciano bei 
‘fiori all’intorno, gli fi levano tutti li germo- 
gli 1 aliandovi il folo gambo di mezzo . Si fe- 
minano gli Amaranti il quinto, o il Ceffo gior 
no della Luna d’ Aprile , in terra buona, ma- 
cera, leggiera, ed in fito mediocremente foleg^ 
giato. Quelli fiori che fono fienili ad una pan- 
nocchia, non mai infracidifcono, nc perdono il 
fuo vivace colore , anzi fe fi porranno a fecca- 
re in un forno tepido fi conferveranno lunga- 
mente, e bagnandoli nell’acqua riacquifteranno 
il naturai colore, e vigore dell’Eftate . Que- 
lla pianta viene meglio ne’ vafi , che in terra ; 
ed il tempo d’ innaffiarli deve effere di mezzo 
giorno al contrario delle altre piante, che fi a- 
dacquano la mattina , e la fera . 

AMARANTO ALESSANDRINO , chia- 
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mato anche purpureo , e Fiorveluto in Tofcà;' 
, na : fa quelli una pianta più picciola del far- 
referito i e fe ne ripianta un gambo per vafo 
ct>n buona terra, e macera. Getta una bella 
piànta coti uri fiocchetto di còlor vinato nella 
formnirà d’ ogni ramofcello ; fe fi coglierà que- 
fio fiore prima che fi lecchi, fi conferverà bel- 
lo, e colorito per rooltiffìmo tempo * comò fan- 
no li Sempiterni , anzi fe fi metterà a molle nell’ 
acqua , ritornerà come era da prima appena col- 
to; come si è detto dell’altro ; di quefti ve ne 
fono di due forte 4 uno che ha il fiore lungo , 
è l’altro rotondo. Quelle due fpezie però non 
fono così belle come l’altro, quantunque ab- 
biano il fuo pennacchio j poiché fi caricano per 

10 più di femenze ; 11 più vago è quello che 
getta un fol folio* ed ha li pennacchi della lun- 
ghezza di quattro dita. Il freddo, il ghiaccio „ 

11 venti, e le pioggie gli arreccano molto x dan. 
rio; e fe fi femina in Febbrajo, ed in Marzo , 
fi dee fare fopra le ajuole; quando poi farà ere- 
feiuto, conviene coprirlo con alquanta paglia. 
Arrivato all’altezza di due onde, ed avendo 
gettate quattro in cinque foglie, bifogna avvez-' 
zarlo a pien’aria, e tal diligenza devefi prati- 
care perfei fettimane ; pattato tal tempo fi tra- 
pianta i 

AMARASCA, 0 MARASCA. Sorta di ci- 
liegia d’ un rotto vivo, e trafparente : vi fono 
le arriarafehine , così dette per effer più picco- 
le delle altre . L’albero é baffo, e manda i ra- 
mi all ’ ingiù . Le foglie bollite nei mollo quando 
fi fa il vino, gli danno il gufto di amarafea < Se 
tVe fa anche il vino, levando i nocciòli, e am- 
maccandoli in maniera che appena fiino fotti , 
e quindi mefcolata la polpa con quelli noccio- 
li , 

u 


Di 




AMA. - v 

Il , fe o* empie l’ imboteatojo, e fi gettà Sopra 
ii vino , procurando che nel cadere che fa nel- 
la botte pulita porti feco qualche parte dì noc- 
cioli i e di polpa , e chiufa la botte fi lafcia 
chiarire. Si fa anche fenza vino con una mag- 
gior quantità di polpa , e noccioli * gettando- 
vi fopra nel fopraddetto modo dell’acqua bol- 
lente. 

AMAR INO, che corrottamente viene chia- 
mato Marinella ; è una fpecie di ciliegio Selva- 
tico ; il quale produce un frutto di Sapore a- 
grò, mefcolato con alquanto amaro; Se ne tro- 
va di due Sorta; il fimplice ciod, e quello che 
Chiamali dal fior doppio, ch’èpiù bello di quel- 
lo del ciliegio, e si apre meglio, mèno bianco, 
meno largo, ed ha un poco di verde nel mez- 
zo del bottone. Quell’ albero alligna ne’mon- 
ti , e ne’ luoghi incolti , non abbisognandogli al- 
cuna coltura; pròducè prefto le frutta, le qua* 
li dando per qualche tempo ammontate cambia- 
no il Sapore agro, ed amaro, in un dolce, che 
non ri efce difguflevole , ma però Tempre confer- 
vano un poco d’ acido . Adoprafi quella pianta 
per far de’ viali, e fu d'effa fi .può inneftar o- 
gni fotta di ciliegio, e piantando i noccioli , 
fi può fare un femenzajo. ElTendo allevati que- 
lli arbofcelli fino ai tre o quattro anni, fi le- 
vano , e fi trapiantano itf luogo preparatogli , 
dovendo prima fare de’ buchi alla larghezza di 
tre piedi, e due di profondità , , lontani 1' un 
dall’altro nove piedi. Ma nel piantarli è ne- 
ceffaria offervare, che dopo aver gettato detta 
terra graffa fui fondo , di non metterli dentro 
eh’ un piede ; indi fi cuoprono con terra ugua : 
le ^ Si devono lavorare per tre o quattro anni; 
due o tre volte all’anno, e così faranno un ben 
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groflo tronco. Se fi defidera poi che rendano 
molte frutta, ed affai legno, bifogna ch’abbia- 
no una terra leggiera, e gabbioni cria . Si poffo- 
no anche metterli in buona terra , ma fono più 
{oggetti a perire « 

AMBRETTA . Pianta venuta da Conftanti- 
nopoli , le cui foglie fi raffòmiglianq molto all© 
prime del fior di Zaccaria, o fia Battifecula , 
fono perù più larghe , più tagliuzzate , e meno 
bianche : i fuoi gambi non crefcono che du© 
piedi, fono bianchi, adorni di foglie, e in ci» 
ina hanno un bottone fcagliofo , eh’ è il fiore % 
più groflo del fiore di Zaccaria ; quello contie- 
ne molti fioretti di differenti colori ; quelli del- 
la circonferenza hanno un diverfo colore di quel- 
li del centro, i quali fono anche più piccoli,© 
tramandano un grati flìmo odore. Vi fono deir 
ambrette bianche , delie gialle , e delle porpori- 
ne, che fono le più comuni. Si feminano d’ c an- 
no in anno in luna vecchia di Marzo in terra, 
buona , macera , e leggiera , in luogo mediocre- 
mente foleggiato, con femenza raccolta dal fio- 
re del fufto di mezzo : e divenute grandicelle 
fi trapiantano ciafcheduna per vafo, ovvero in 
buon terreno graffo , e luogo come fopra , in 
diftanza d’ un braccio una dall’ altra . Per tutta 
T «fiate, e l’Autunno gettono i fuoi fiori; c fi. 
zappano, e s’innaffiano fpeffo. 

AMBROSIA. Pianta che ha molti rami bian- 
chicci, e qualche volta roffellini, con le foglie 
fimili a quelle dell’affenzio ordinario, e fa d.* 
odore di vino: i fuoi fiori fono a fioretti rac- 
chiufi in un calicetto; i frutti fono a forma di 
piccioli grappoli , e nafee quella pianta in riva 
al mare in Tofcana. Si ufa in tutti i cali che 
fa di bifogno d' un rifoivente . Gli Autori an- 
. tichi 
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tìchi dicono che conferva lungo tempo la per- 
fona nel fuo vigore , e che fa vivere molto . 

AMERICO . Quello fiore raffomiglia inoltif- 
iimo al Garofano a mazzetto, e viene volgar- 
mente chiamato Oculus Chrijti: innalza il fuo 
gambo con le foglie , che fon Umilia quelle del- 
la Saponaria, nella cui fommità fa una bella 
fparfa di fiori come in un mazzo accolti ; e se 
- ne trovano di bianchi, di rodi, e*di varie al- 
tre forta di colori. Edendo V Americo limile a’ 
Garofani, richiede perciò una limile coltura; e 
per averne ogni anno fi deve rifeminare. 

AMOMO. Arbofcello aromatico , di legno 
torto, odorifero, di foglie lunghe, drette , edi 
fiori bianchi, i cui frutti lì pongono ne’ medi- 
camenti, e ne’ profumi, e ritengono 1’ illedo 
nome venendo dalle Indie in grappoli lunghi tre 

0 quattro dita . Predò di noi fi dà il nome d’ 
amomo falfo ad un piccolo frutto nero , eh’ è 
una fpezie d’ uva fpina . L* amomo di Plinio c 
un frutto rodo; grodo come una piccola cilie- 
gia; P arbofcello che lo produce fi vede ne’ giar- 
dini , per adornamento, dante la fua verzura , 
e il color del fuo frutto . 

ANAGALLIDE . Pianta di cui v* è il ma- 
rchio che fa i fiori rodi , e la femmina che 
li fa azzurri. L’ anagallide è afterfiva , calma 

1 dolori.* prefa prima di dormire coprendoli be- 
, ne ne fa trafpirare i mal’ umori; il fugo tira- 
to per il nafo.fpurga la flemma del cervello : 
una dramma di edo prefo nel vino refifte al ve- 
leno de’ferpenti. 

ANANAS. Frutto che nafee nell’ Ifole An- 
tille, ed in molti altri luoghi dell’ Indie, giu-_ 
dicalo per la fua bontà il Re de’ frutti ; quello 
crefce in forma di pina con la corteccia rileva- 
jyizt d' Agr. Tom. /. D ta 
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ta in compartimenti a Icaglie verdi contom^tè 
d’incarnato, col fondo giallo, fopra un gam- 
bo alto utj buon piede , veftito d’ intorno con 
quindici o fedici foglie lunghe come quelle de* 
cardi , e della figura di quelle dell’ aloè . Nella 
fommità dell’ Ananas viene una fpczie di coro- 
na compofta di fiori , e foglie d’ un rodo vivo 
e lucente , la quale polla in terra prende radi- 
ce, e prodiace una nuova pianta . L’ Ananas 
bianco quantunque fia il più bello; e più grof- 
fo degli altri , non è però di così perfetto gu- 
fo , e nel mangiarlo iftupidifce i denti , e fa 
venir sangue dalle gengive ; il putitilo , o fia 
pan di zucchero è di miglior guflo , ma aneli* 
elio infanguina le gengive .* il pomo appio fi- 
nalmente benché più piccolo, è il più eccellen- 
te di tutti , non iftupidifce i denti , nc fi può 
efprimere il miflo che contiene de’diverfi fapo- 
ri de’ noftri migliori frutti . Se ne fa il vino 
eh’ è limile alia malvagia; in capo però di tre 
fettimane fi guafta , e confervato altrettanto 
tempo, ritorna migliore di prima , ma più fu- 
mofo. Vengono quelli frutti anche in Francia 
Germania , e Italia ne’ giardini particolari , me- 
diante l’ufo delle ftufe. L’ Ananas ha degli ot- 
timi rimedj,*. poiché ricrea lo fpirito , fortifica 
>2 cuore e lo ftontaco , riftabilifce 1’ appetito ,• 
vale contro la renella , e la ritenzione d' ori- 
na, ed è anche un maravigliofo contravveleno. 

ANEMONE. E’ un fiore ^mmirakile per la 
mefcolanza, e diverfità de’ colori, e che fi di- 
vide in due qualità, una getta la foglia di lot- 
to ftretta , e trinciata , e di fopra nel giro del 
fiore larga , col fiocco ora femplice , ora pieno ; 
l’altra ha la foglia larga in fondo, e ftretta in 
alto e fenza fiocco: i primi fi chiamano Anq/ 
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moni , ed i fecondi da’ Francefi Argtntones , é 
da noi Garofani T urchefchi o C de: donici • Tan- 
to gli uni che gli altri fi diftinguono in feem- 
pi , e in doppj , ed hanno un infinità di nomi 
fecondo le diverfeloro fattezze ; maio per noti 
allungarmi inutilmente, ne riporterò folo alcu* 
ri de’ principali , cioè, quello di Fiandra bian- 
co con fiocco verde , quel di Sermonetta bian- 
co col fiocco cremifino feuró: il Gaetano co- 
lombino, e bianco: il Salvianocon foglie bian- 
che puntate d’ incarnato: il Parigino incarnati- 
no , è bianco : quel di Gallipoli pennacchiat» 
bianco } il Bizantino color di rofa cremifino, e 
bianco: il Bello del Martelletti , con fogliezol- 
fine vergate di cremifino , e fiocco del medefimo 
colore : il Miracoloso di Brettagna mezzo bian- 
co, e mezzo cremifino: finalmente il Sant’ An- 
drea, il San Carlo, il Martedotti, 1’ Albertino, 
ilpaffa Albertino, ed altri. 

Un bell’ Anemone dee avere il gambo forte, 
il fiore ben rotondo, di colori vivaci, le foglie, 
che lo circondano, larghe e ben tondeggiate ; 
le piccole di mezzo difpoffe a forma di cupola 
larga : gli fprizzolati fono rari , e più belli fi 
giudicano i vellutati . 

Gli Anemoni amano un porto folatìo, malli-* 
inamente nell’inverno, e una terra leggiera, e 
comporta, ponendoli in fondo prima di metter 
.le radiche, terreno graffo, e macero , paffato 
per un vaglio largo, fopra del quale fi diften- 
dono due dita di terra magra , pallata per va- 
glio rtretto , e quella che fi trova ne’folchi de’ 
campi trafpottatavi dall' acqua è la migliore . 
Quindi fi difpongono le radiche diffami. fra lo- 
ro un palmo , con gli occhi ricòlti all* insù , e 
& ricoprono cefi due dita del medefimo terre- 

D 2 no 


5i A NE. 

Ho magro , ed altre due dita finalmente di ter- 
ra grafia, e leggiera. Le lingue che fi fiacca- 
no nel ripiantarle fi pongono non ritte, ma 
per banda con 1’ occhio volto in fu , e lo fief- 
fo fi pratica per quelle radiche difettofe a ca- 
gione di tarlo, o di fradiciume . Accade qual- 
che volta , che alcune radiche gettano folo fo- 
glie, e non fiori y il rimedio è diftaccare la 
troppa abbondanza d’ occhi , e trapiantarle più 
tardi, che così produrranno i fiori . Il tempo 
di piantar gli Argentoni che dentano più a na- 
scere, ed a fiorire, è tre giorni avanti il pie.: 
rilunio di Settembre, e gli Anemoni che fono 
più facili , deefi afpettare fin a Ottobre , e chi 
vuole aver fiori buona parte dell’ anno ne pian - 
ti ancora in Aprile , e Maggio . Ne’ vafi pari- 
mente, una, o due per vafo fi pongon le radi- 
che di quei fiori , che . fono più rari, perchè 
così meglio fi confervano . Si difendono dalle 
pioggie coprendoli con fluoje, e in cafo di ghiac- 
ci fpargendo Copra il terreno buona quantità di 
concio . Per formare un vago parterre di rag- 
guardevoli Anemoni, debbonfi compartir bene 
i colori , e tagliar con le forbici la troppa quan- 
tità de’ gambi deboli che fono a ciafcuna pianta. 

Ogn* anno nel mefe di Giugno bifogna cavar 
di terra le radiche, e con maniera per non in- 
taccarle col ferro, che fe ciò accadefle, pon- 
gali fopra il taglio della polvere afciutta ; . 
quindi ben pulite, e levato tutto quella c he vi 
fofie d’infracidito, e rifecche che fiano , fi fiac- 
chino le linguette , e rinvoltate in carta , cia- 
fcuna forta da per fe, fi riponghino in cane- 
ftri appefi ad una trave in qualche fiatila ef- 
pofta alla tramontana, che con la fua frefchez- 
za ottimamente le mantiene; e fi fi lafcerannai 
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ftare un’ anno fenza ripiantavi* , produrranno 
più groffo il fiore. Si ferrtinano ancora lafcian- 
do fulla pianta i fiori più grandi , di colori vi- 
vi, e lucenti, da’quali, allorché fono per ca- 
dere dal gambo, fe ne (raccoglie nel mezzogior- 
no il feme, che mefcolato bene con terra rot- 
tile , e graffa , fi fparge fopra d’ un vafo , e 
fpruzzata con acqua , fi ricopre all’ altezza d’ 
tino feudo d’ altra buona terra , innaffiandola di 
nuovo con una feopa ; poi fi pone ogni matti- 
na per tre ore al Sole, continuando ad innaf- 
fiarla ogni fera (incile fptmtano le piccole fo- 
glioline : allora vi s’ aggiugne leggiermente del- 
la miglior terra alla groffezza d’ un dito , la- 
rdando il vafo al Sole continuo , con difereta- 
mente bagnarlo ogni fera. L’inverno fi fottrag- 
ghino dal freddo quelle pianticelle , tenendole 
nel luogo il più dominato dal Sole. Seccate che 
faranno le foglie conviene porle al coperto in 
luogo frefeo, difefo dal Sole, a dall’ acqua , e 
ài mefe di Settembre fi cavino tutte le radichet- 
te , ripiantando le piccole nell’ ifteffo , eiegran- 
di in altri vafi . 

Gli Anemoni tenutogli fi devono piantare in 
terra minuta , graffa , ed efpofti al Sole , tre 
dita fotterra , ed in diftanza di un palmo . Con- 
viene adacquarli mentre fpuntano dalla terra , 
quando mettono il bottone , allorché hanno il 
fiore, ed in tempo di grande cecità. Nel mefe 
di Aprile non s’ innaffiano, e nemmeno quando 
hanno perduto il fiore. Ogni tre anni fi cava- 
no, e leparate dal moltiplico le gtoffe radici i 
fi ripongono in una danza afeiutta perottogior- 
ni, e pofeia fi debbono confervare in ifcattole 
ripofle in luogo frefeo ed afeiutto . Le cipolle 
piCciole poi fi metteranno ne’ vafi fotterra fei 
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o otto dlt^ con terra buona , ed afciutta ; fi; 
ponendo detti vafi in luogo ariofo , • ma che 
non pi penetri il Sole, coprendoli con tegole , 
per difenderli dall* acqua . 11 tempo pel quale fi 
deve trapiantare dette radiche è di /Settembre , 
dopo che avrà piovuto . Quando le radiche de’ 
vafi fi faranno levate dalla terra , fi riporranno 
in altri vafi, oppure in terra; ma è neceffario 
guardarle al poffìbile dall’ Aria , e cosi più fi 
moltiplicheranno . 

L’Anemone latifoglio, o fia Argentone ama 
terra buona , minuta e mefcolata con .ftabio , 
Si piantano in pollo folatio in tempo però d’ in- 
verno, poiché nella fiate vuole anzi efferne di- 
ftfo. Si pianta fotterra tre dita in diftanza di 
un palmo ; nel refto fi deve regolare come f| t 
è detto dell’ Anemone ordinario. . • 

Finalmente T Anemone giallo doppio fi deve 
piantare in terra graffa, luogo frefco , tre dita 
folto terra, ed un palmo in diftanza. • ■ r 
Quantunque gli Anemoni fiano differenti di 
foglie, e di fiori , non hanno però differenti' 
qualità medicinali. Il loro fugo^. tirato per il 
nafo. purga la teda ; i fufti e le foglie cotte con 
tifana, i mangiate ne’ cibi fanno abbondare il 
latte Sfie donne , e applicate con lanaa’Iuoghi 
naturali gli provocano i melimi , e la radice 
manicata tira la flemma: cotta in vino paffo „ v 
* ed applicati in forma di linimento medica le 
infiammazioni , le debolezze, e ie cicatrici de- 
gli occtij, e mondifica l’ulcere fordide. L’ Arge- 
nione eflendo di fuori di coJof di zafferano fi-, 
tnilmente e acuto, e leva i fiocchi , e le mi< 
volette degli occhj, ed ha mol^e altre qualità 
le quali per non allungarli, fi tulafciano. 
ANETO. Pianta d’ orto 4 detta anche d v al- 
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èufii finocchio forte , che fa il fiore giallo s le 
foglie fono tanto Amili al finocchio , die diffi- 
cilmente, fe non sì adopra, lì diftingue da ef- 
-fo ; fono però più corte, e più minute; il frut- 
to c d’ odore acuto, e gufto amaro » che confe- 
rifce allo flomaco. L’aneto ama i luoghi cal- 
di : il fuo olio c buono per la colica. 

ANGELICA. Pianta che fi coltiva negli orti 
e la miglior ha il gambo alto- due o tre piedi , 
e fcannelato, le foglie larghe » fraerluzzate ,* 
di color pallido , e d* un odore aromatico - La 
radica, cb'c la parte migliore, dev’ effer grof- 
fa , lunga , fcura, e quafi amara ; è pettora- 
le , cefalica , fudorifera , vulneraria , buona 
contro la pefle, e aria cattiva, fortifica Io flo- 
maco, e rallegra il cuore . Il fugo conferifee 
alla podagra , e mefcoiato con graffo guarifce 
la rogna.. ' . . 

ANICE, detto anche Amace . Pianta aroma- 
tica limile al finocchio , il granello della quale 
è lunghetto , d’ un gufto piccante , calorofo , e 
molto buono, fecondo la comune opinione, per 
diffipare i flati : è pettorale , ftomachico , e di- 
geftivo. Il fuo fufto c vuoto, alto circa tre 
piedi . - . v 

La fe menta degli anici fi fa in luoghi alti > 
non ingombrati da alberi, dove 1* aria fia ven- 
tilata , e non foggetti a nebbia , Il terreno dev’ 
effer forte, ed ^ bene che T anno antecedente 
vi fiano ftate feminate le fave , o altre robe 
che non impoverivano tanto il terreno di fu- 
ghi, come fanrfò l’orzo, la vena , la fpiolda 
e£e^_mentre non fe li dà concio di forte alcuna 
ma folo fi lavora il terreno bene a fondo con 
la vangà , e diligentemente fi ftritolano tutte 
le zolle. Tra la metà , e la fine di Marzo fi 
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fpargono gli anici radi in modo , che in uh* e* 
fìenfione di terra capace di ricevere di Teme 
quattro ftaja Fiorentine di grano , faranno più 
che (ufficienti nove in dieci libbre d’anici * Ap- 
pena (puntati fuori dal terreno, vanno con le 
mani, e con l’ajuto d’un piccolo coltello net, 
tati da qualunque erba ; non amando efll altra 
compagnia che di fe medefitni. Cresciuti all* 
altezza di tre, o quattro dita fa duopo zappet- 
tarli, e pulirli da ogn’erba con certi zappettati 
piccoli , e tiretti , rincalzandoli per quanto fi 
può col terreno , e una tale operazione fi repli- 
ca quante volte il bifogno lo porta , eflendo 
troppo neceffario il tenerli puliti dalle erbe ftra- 
niere . Sono diverti anni che in quei luoghi del- 
la Tofcana , ove fi coltivano gli anici , quelli 
tutti indugiano a feminarli alla fine d’ Aprile, 
perche eflendo facilmente danneggiati da una 
fpezie di bruchi » che- gli rodono le foglie , e 
quando Ranno per aprire quel giro di minuti 
rami, in cima de’ quali nafcer il fiore , a cui 
fuccede il frutto , gli circondano quelle beftie 
con una tela affai più confifiente di quella di 
ragno onde non poflono , più aprirti, ed - è -co- 
tiretto a perire col fiore il frutto ifleflò. Cre- 
dono col feminarli più tardi di riparare in par- 
te ad un tal danno, dicendo, che al venire del 
Sol in lione i detti bruchi o muojoOo , per- 
dano la forza, nè gli fanno più danno, e così 
rimangono da effi liberi nel tempo che fono per 
aprirti , e gettare il fiore . Il migliore , e più 
Scuro rimedio contro quelli infetti è. 1* ammaz- 
zarli allorché fono ancora piccoli. Quando fo- 
rno maturi gli anici, che fi conofce dall’ ingial- 
lire che fanno i gambi, e dal rimanere fenza fo. 
glie , fi debbon fubito fvelle re dal terreno , e 
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portati in luogo coperto, e afciutto l poiché fe 
forte umido diventerebbero di cattivo colore pen- 
dente al nero, fe ne fanno tanti mazzetti, che 
dopo tenuti al Sole finche fiano ben fecchi , fi 
ftropicciano con le mani per farne cadere gli 
anici, i quali poi fi pulifcono nella guifa iffef- 
fa del grano . . , 

ANITRA. Animale che vive in terra, e 

in acqua, di non molta fpefa o difiurbo, e d’ 
un utile tale per le penne, per 1’ ova, e per 
la carnej cl>’ è defide rabile d’ avere in vicinan- 
za il comodo dell’acqua, o di lago, odi fiume 
per rilevarne . w 
Le Anitre principiano a. far ova in Marzo* 
e durano tre meli e 'piti, Te fono ben cuftodi- 
te ; e ficcome non ne poffono covare che fei, 
così è più vantaggiosa il porle fotto una galli- 
na , alla quale fe ne può dare fino in dodici, 
e nafeono nel termine tfunmefe. Quantunque 
gli Anitrini fi portino lafciare andar fuori fubi-« 
to nati, fe è, bel tempo , pur non oftante fa- 
rebbe meglio il tenerli i primi otto • giorni rin-: 
chiufi affinchè fi fortificafiero . In quefta tenera 
età il loro cibo c miglio , panico lattuga , pe- 
fc iolini , semola , orzo bollito: divenute poi 
grandi vivonodei pefei morti, e di quei roedefi- 
mi cibi che fi danno alle oche , con tutto ciò 
è neceflario il darle da mangiare mattina e fe- 
ra quando efeono , e quando ritornano al pol- 
laio , appunto come fi fa alle galline , perchè 
cosi fi affuefanno ad andare » dormire all’ i- 
ftefla ora, e perchè rendono più utile di quel- 
lo che se doveffero procurarli fuori tutto il fo- 
fienramento . Nei rnefi che fanno T ov3 . la 
mattina prima che efchinodel polla jo conviene 
taflarle , e fe debbono farlo fi tenghino racchiu- 
de. 
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fe, mentre correrebbero rifchio di perderlo alla 
campagna . • \ 

ANNAFFIARE. E’ affolutamente necedario 
per tutti i prodotti degli orti, e de’ giardini ^ 
podi, o trapiantati di frefco. Le piante debbon 
edere ainaffiate per fette o otto ra*fi dell’ an. 
no, e particolarmente nella Primavera , Eda- 
te , e una parte dell' Autunno , e quedo li fa 
tramontato il Sole , e non la mattina ; dovec-, 
che nell’ Inverno s’innaffiano due o tre ore do- 
po levato il Sole, odervando di non bagnare il 
tronco, o fufto . La miglior maniera d’ innaf- 
fiare, quando fi ha il comodo, è quella d’ a- 
ver delle acque naturali ^© artificiali , le quali 
condotte per canali, o dbdetti lungo i quadra- 
ti, adacquando la terra meglio degli annaffia* 
tori, e dovendola prendere da’ pozzi fi minora 
l’ incomodo mediante 1* ufo de’ bindoli, e delle 
trombe . In Aprile, e Maggio s’ innaffia mol- 
to, dante l’aridità che regna in quefti mefi , 
e ne’ gran caldi la mattina , e la feti, e più 
{pedo nelle terre leggiere, e fabbionofe, che 
nelle forti, come ancora quando le piante cre- 
iamo, e non già nel tempo che non muovono^ 
dando due abbondanti- innaffiate la fetfimana al- 
le piante ne’ vali ; con vef&rvTlNicqua adagio , 
acciocché poda bagnare , e rinfrefcare le barbe 
accodo alle pareti del vafo , dove uè hanno 
più bifogno, perchè più facilmente fi «Zeccano $ 
all’ altre piante poi ferve il rinnovarli 1’ umidi- 
tà della fuperficie . I piccioli vafi di fiori facili 
a maneggiarli , ottima regola è non annaffiar- 
li , ma intingerli in una conca piena d’ acqua 
finche la terra fia inzuppata . Le- Temenze di 
qualunque forte fubito pode in terra non fi deb- 
bono innaffiare, fe non pattati due giorni , ma 
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Colo fpruzzar d’ acqua , tanto che la terra gl| 
fiffì un poco attorno, mentre fui bel princi- 
pio una troppa abbondanza di nutrimento po- 
trebbe farle morire. E’ bene mettervi fopra del 
concio di foglie infracidile, perchè condenfando- 
fi il terreno per le pioggie , o innaffiature, la 
Temenza Remerebbe a nafcere . 

Vi fono delle piante le quali quantunque non 
s’ ufi l’ annaffiarle , pure lo dovrebbero eflere 
due o tre volte la fettiipana , come i carciofi , 
dandogliene un innaffiatojo pieno per pianta ; i 
cavoli fiori , i cocomeri richiedono Umilmente 
molt’ acqua, e per cosi dire di notarvi . Si co- 
nofce che le piante hanno bifogno di eflere an- 
naffiate quando ingiallifcono , e fono palle . Ge- 
neralmente l’acqua di fiume, potendola avere , 
è la migliore ; poi quella di fontana , ma ripo- 
fata , e rifcaldata all’aria; finalmente quella di 
pozzo, la quale nuoce alle piante fe non è fia- 
ta molto tempo all’ aria.- e fe nell’ acqua delle 
innaffiature vi farà poflo in infufione dello Aer- 
eo di pecore, di colombi, o di polli , o della 
' calcina , o della cenere , con più forza e cele- 
rità crefceranno le piante. 

ANNO . Siccome il corfo d’ un anno abbrac- 
cia tutti i lavori da farfi alla campagna , così 
farà bene l’accennargli qui, fotto ciafcun me- 
fe, oflervando che la variazione delle Ragioni 
più follecite, o tardive, è la vera regola per 
efeguirli . 

GENNAJO . In quefto mefe fi feminano i 
muchi, le veccie , le cicerchie, i lupini, e ì 
cavoli di diverfe qualità : fi concimano gli al- 
beri che fono i primi a fiorire, e quando non 
Ciano gioì nate troppo rigide, fi potano gli uli- 
vi , e le viti pallata la metà del mefe un’ ora 
s , . dopo 
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dopo il crepuscolo della mattinai e # tralafdà 
un’ ora avanti il vefpertino , benché le viti è 
meglio potarle fubito dopo colta 1* uva , e ca- 
duti i pampani , come ho notato a VITE Si 
tagliano i laici , e i pioppi , come ancora tutto 
il legname da fegare per farne travi, e altri 
lavori e quello ancora par far fuoco, offervan- 
do però che i contadini in quello fanno "grave 
danno tagliando fenza verun riguardo. Quella 
è la vera Ragione di tagliare, e^fpuntare i pa- 
li per la maggior loro durata. Si principiano a 
fcuotere , raccogliere , e Ragionare 1* ulivo; si 
ara la terra afciutta preparandola per fave ; 
miglio, faggina, fagiuoli , canapa, lino, e fimi* 
li, fi fanno le folle da piantar alberi , e viti 
e fi fcavano quelle che fervono per fedo de’ ' 
«ampi. Nell’ òrto, fi coprono le piante de’ fio- 
ri, che temono il freddo, ponendo in luògo ri- 
parato dalle dirotte pioggie gli anemoni , e le 
piante giovani che fono in vafi ; fi legano le 
cime dell infalata per farle imbianchire . Ne* 
piantonai fi pongono gli ovoli d’ olivi , e ne’fe* 
menzai fpargeli il fetne di pere, mele, ed altri 
frutti. Finalmente fe il freddo , e la Ragione 
contraria obbliga a fiar molto in cafa , dee il 
contadino profittarli di queflo tempo per acco* 
modare tutti gli flromemi da lavoro , come 
pure per gramolare o pelare 1* canapa, ed il 

Imo, e par ammazzare i majali , Calandone la 
carne . 

FEBBRAJO . Si feminano iti qùeRo mefe le 
fave marzuole , la vena, le lenti, i ce ci, il 
grano marzuolo, i pifelli primaticci , le cipol- 
e> i porri, gli agli, il lino, il fieno nelle fer- 
ie prative ; fi piantano i rami di falvia, lemaz- 
2e del ramerino ; fi trapianta in luogo ben fi* 
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tuato la lattuga cappucciria feminata dapo l’Au- 
tunno, perchè faccia buon cedo . Alla nuova 
Luna di quello mefe fi feminano rape , ramo- 
lacci , fparagi , i primi cavoli della palla , e o- 
gni forta di legumi , e fi lavorano i campi per 
feminarvi i poponi . Per i frutti fi potano gli 
alberi di tutte le forre , fi tagliano le mazze 
per innefli il dì 27. della Luna , con ferbarl e fi- 
no a’ io., e a’ 12. della Luna di Marzo ; fi co- 
minciano a piegare, e .legare le viti. Ne’ fe- 
menzai pongontì i nocciuoli d’ ulive, pefche. Al- 
fine, ciliege, noci, nocciuole, mandorle, i fe* 
mi di pere, mele, d' aranci forti, di ciprefiì . 
Si piantano canneti, ulivi, gelfi , magliuoli di 
viti, pioppi; negli argini de’ fiumi ontani , e 
vetrici. Si cominciano a fare gl’ innefti a quel- 
le piante che anticipano a muovere , e mette- 
re ; fi fcalzano, e fi governano gli ulivi, levi- 
ti, i gelfi, 1 frutti , e altre piante, e fi conci- 
mano i prati; fi riempiono le botti; fi riveg- 
gono le foffe per lo fcolo delle acque; fi vie- 
tano i bofcbi , perchè non reftino danneggiati >t 
fi rifccntrano le vigne, e filari delle viti, ob- 
bligando i contadini a riempire i luoghi vuoti 
o con propagini, o con magliuoli di buona raz- 
za . Si pulifcono finalmente le colombaje , ri- 
vedendo, e rilegando i ceftini , fi pongono!’ o- 
va folto le galline , e s’ impedifce che i befiia-, 
mi vadano in quelle praterie che fono in luo- 
ghi caldi , che fanno predo il fieno. / 

MARZO. E’ tempo di lavorare i terreni in 
ripofo, che farà il fecondo lavoro; e ai prin- 
cipio del mefe, quando non fi fia potuto fare 
in Febbraio , fi termina di feminare il grano , 
e lino marzuolo, le vecce, l’orzo, lefavemar- 
zuole . E’ tempo ancora di rimettere in buon’ 
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ordine i giardini, ed orti , 'lavorando la terrà 
per trapiantare I primi poponi , i cavoli dalia 
palla; feminare i cetriuoli, il basìlico , la lat- 
tuga da Eftate , le paftinache; le bietole ». fpar- 
gere il feme di carciofi, e altri erbaggi de’ por- 
ri, de’cavoli neri, degli aranci forti ; degli a- 
maranti, è altri fiori; ricoprire i tulipani nel 
tempo de’ ghiacci della notte; e trapiantare ver- 
fo la metà del mefe le viole mammole ,J gia- 
cinti, i tuberofi; e le margherite. Si piantano 
gli ulivi , ( i magliuoli, i gelfi, i rami de'fichii 
e le piante d’agrumi, le mazze de’ peri, e me- 
li cotogni , e tutto queflo nelle terre gentili , è 
afciutte, che nelle forti, numide, s’indugia ad 
Aprile ; fi piantano i cavoli cappucci , i verzot- 
ti neri, le fragole, cipolle ecc. Si termina di 
potare, e piegare, e legare le viti ; fi fanno 
le propaggini di buona razza; fi vangano le vi- 
gne prima che comincino ad ingroffare gli oc- 
chi ; fi potano j e s inneflano i frutti ; fi po- 
tano ancora gli agrumi , gli ulivi ; fi farciva- 
no , e pulifcono i grani dall’ erbe cattive; fi 
feminano gli anici ; fi vifitano gli fcoli delle 
acque , si accomodano le colombaje , rimetten- 
dovi i ceftini ove mancaffero ; fi riempiòop le 
botti , e si affaggiano piu volte i Vini . Si met- 
tono a utile le cavalle, e le tornare^ facendole 
figliare anche a’ muletti, fi comprano i buoni a 
foco prezzo, perchè in quefto tempo fono itìa- 
gri , e fi procura di governare più del folito le 
beflie vecchie per venderle a’ primi mercati dì 
Giugno ; nc fi permette a’ contadini il condurre 
veruna forra di beftie nelle praterie . Si comin- 
cia inoltre a lavorare la terra per fejninar là 
faggina » ed altre biade ; e fi fanno i piantonai 
di gelfi, d’ovoli, d’olivo, di peri, meli,» fufinì 
e Afflili. APRI- 
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APRILE. Si profeguifce a vangate le terre per 
feminarls a canapa, faggina , miglio, panico 9 
granturco, e più a fondo del folitò fi vangano 
quelle per i cocomeri , poponi ec. robe che fi fe- 
minano in quello mefe , come pure i ceci bian- 
chi, i fagiuoH d’ ogni forte , capperii pifelli , 
ravanelli, radaci, canapa, trifoglio . Si pianta- 
no i magliuoli ; s’ inneftano i frutti;, fi piantana 
ulivi, i rami di fichi, le piante degli agrumi , i 
gelfi, peri, meli , fu fini; nelle terre forti però, e 
fottopofte a, foverchia umidità; mentre nelle Jeg- - 
gere, e afciutte tali operazioni fi faranno anti- 
cipate; Negli orti, quello è il vero tempo di 
- piantare , t feminare tutto quello che vi fi vuoi 
porre : onde fi feminarà dell’ indivia bianca , e 
i primi cardi di Spagna ; fi piantano gli fpara- 
gi ; fi farchiano con diligenza le fragole , levan- 
doli quei talli; che fiorifconó molto, e non fan- 
no frutta . Se regnano venti , come per lo più 
accade, bifogna innaffiare ini abbondanza tutto 
ciò eh’ è nell’orto, fuorché gli fparagi , Sf rom- 
pono con 1* unghie i getti de’ pifelli feminati in 
Ottobre , perchè dall’ ideilo luogo buttati# tre o 
quattro getti , fi potano i pefchi , e altri frutti 
dal nocciuolo; fi pulifeono dalle erbe i grani,* fi 
comprano gli agnelli di razza grolla per far ca- 
brati',' e fi vendono le befiie già graffe, rinve- 
nendo il denaro in qualche giovenca da rileva- 
re , è altre befiie da ingraffare v fi /coprono » 
bofehetti degli agrumi, vangando, e governan- 
do fubito il terreno , e fi cavano dagli fianzoni 
le piante ne’vafi. Ne’bofchi fi riaccomodano i 
ritegni delleacque intorno a! piè de’ cafiagni y 
Còfa a ffàL importante. Si fanno nafeere i bachi 
'di - , 

MAGGIO. In quello mefe fi zappano le vi. 
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gne, e i filari delle viti, tagliando 1« barbe cbi 
fi trovano tra le due terre , nel tempo Retto fi 
levano di fopra il fatto, e capo piegato di quél- 
ranno tutte le fortite inutili e dannofe : fi fca- 
pezzano gli alberi, s’ innettano gli ulivi falvatici 
con mazze d’ulivi gagliardi, e di buona razza; 
fi lavorano le terre in ripofo ; fi farchiano , e pu- 
lifcono dall’ erbe i grani , e biade ; fi pulifce il 
lino, e la canapa; fi diradano i cocomeri , zat- 
te, poponi, e limili, lafciando un folo gambo o 
due per buca: fi tagliano al par di terra i car-' 
c.iofi fubito colti i frutti; fifemina, e trapianta 
ia lattuga, fi mettono delle frafche fecche a’ pi- 
felli , perchè falendo, e fottenendovifi fopra fac- 
ciano più frutti. Alla fine del mefe fi trapian- 
tano i felanì in delle porche. Riguardo agli al- 
beri debbonfi palare i piantoni giovani fe prin- 
cipiano ad efler forti, rompere con l’ unghie i 
getti grotti, lafciandoli lunghi tre o quattro di- 
ta : legare gl’ innefti ; diramare i peri ; feminare 
diverfi Aori per averne tutta Pettate ; fpiantare 
1 tulipani die vengono i primi, a margottare le 
viole gialle ; cogliere e (filiate le rofe , e aliti 
fiori, ed erbe medicinali . Si preparano gli alvea- 
ri per i nuovi feiami; fi rivede fpettò, rivol- 
tando, e Ragionando il formaggio acciò fi con- 
fervi bene, e fi riempiono più volte le botti . 

GIUGNO. Si sbarba, e fecca il lino, van- 
gando fubito il terreno per feminarlodi miglio, 
e fagfiuoli dall’occhio; fi farchiano, e rincalza - 
no i granturchi , faggine, migli, panichi , ceci i 
fagiuoli, cocomeri, poponi, e altre cofe, per- 
ché l’erbe tagliate alla fine di qaefta Luna fi 
fpengono, mattìme fe fuccede nel folttizio. S» 
fpuntano i tralci de’ poponi , cocomeri, zucche; 
fi fegano , e Ragionano i fieni ; fecOtìdo la fla- 
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gione J fi comincia a fegare , e abbarcare i già. 
ni vecciati, fegalati . Subito abbarcato il grano, 
li rompono, e lavorano le terre per fcminarlea 
miglio , fagiuoli , e fagginelle per le beftie . Si 
falchino 1’ uovolaje, e piantonai d’ ulivi , di gel- 
fi , caftagni, e altri frutti, tenendoli puliti dall’ 
erbe , e rivedendo cfattamente due volte la set- 
timana quelli clje fodero innefcati, e attaccati, 
con. levarli tutte le fortite inutili , edannofeche 
veniflero fopra il domeflico. Avanti di pinci- 
piare a fegare si allacciano , e legano leggiermen- 
te i capi delle viti. Si tramuta 1’ olio in altri 
vali, per cavarlo dalla fua depofizione : fi ri- 
volta fpeffo il formaggio; fi tralafcia di gover- 
nare le colombaje. 

LUGLIO. Si termina di fegare, e abbarca- 
re i grani, e altre biade, lavorando fubito le 
terre che devono feminarfi a vecciato, e fega- 
lato per la raccolta dell* anno venturo; fi rac- 
colgono i legumi da eftate, e fi feminano quel- 
li da inverno ; fi fegano i prati tardivi ; fi fe- 
minano le fagginelle per le b-;ftie , mefcolandovi 
nel medefimo terreno rape, ramolacci , e rava- 
nelli, purché fi faccia al principio del mete; fi 
ricalzano i migli, panichi, ceci , fagiuoli, e li- 
mili, avanti di cominciare la battitura. E’ que- 
ll’ il tempo di far coprire le vacche, di vende- 
re , e comprare beftie alle fiere , di cavare i pic- 
cioni, e lafciarne andare una porzione per po- 
polare le colombaje. Quanto all’orto s’innaffia 
fpeffo ; fi femina l’indivia per l’Autunno, e per 
l’Inverno, e la lattuga reale; fi piantano i ci- 
polloni, e cipolline, o fiano fcalogni; fi trapi- 
antono i càvoli per la fine d’Autunno; fi femi- 
nano a mezzo Luglio de’ pifelli per 1» ultima vol- 
ta ; e le i rami fono fufficieatemente forti , fi 
Diz.. d' slgr. Tom. 1. E mar- 
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margottano per l’Ottobre i pefchi . Per i fiori, 
fi levano le piante bulbofe per fubito trapian- 
tarle, e fi fanno i margotti de’ violi. Si rivedo- 
no le cafe de’ contadini , ofTervando fe minac- . 
ciano rovina per rifarcirle con la minore fpefa. 

Si travafa verfo la fine del mefe la depofizione 
cavata dall’olio nel tramutarlo il mefe palTato , 
feparando il buono venuto a galla , e ponendo < 
da per fe il torbido , ed inferiore . . 

AGOSTO. Fare un terzo lavoro alle terre 
fiate in ripofo , e fendere quelle per far prati ; ' 
trainare il concio ne’ campi; mettere a mace- 
rare i lini, e canape; fegare* e ftagionare le 
felci per far letto alle pecore, e altri beftiami , 
producendo quelle migliore, e più foftanziofo 
concime della paglia, e altre foglie. Si brucia- 
no le ftoppie ; fi feminano i lupini , orzo , e 
trifoglio per le beftie, ma gioverebbe fe il ter- 
reno folle molle ; fi colgono , e battono i mi- 
gli , ceci , fagiuoli feminati d’ Aprile , o Mag- 
gio; fi fcavano i foflì , maflìme ne’ luoghi u- 
midi , e terre prative .* fi cercano forgenti d’ ac- 
qua per far pozzi, e fontane: fi rivedono tut- 
te le piante pofté in quell'anno, e trovando 
che patifcono l’afciuttore, come facilmente ac- 
cade, farebbe bene l’adacquarle copiofamente , 
almeno i geHì , e i fichi ; fi vifitano gli effetti 
in collina , follecitando i contadini a rompere , 

6 zappare le terre più a fondo che fia poffibile, 
purgandole dall’ erbe, e barbe, per prepararle 
alla fementa de’ grani ; fi tagliano legnami per 
fabbriche ecc. E' tempo negli orti di calpeflare 
i talli delle cipolle , e le foglie delle barbe bie- 
tole carote, e paftinacbe, acciocché ingrofiìno ; 
di feminare gli fpinaci per il Settembre, la lat- 
tuga cappuccia per 1* Autunno } trapiantar fra- 
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gole cavate di terra col pane, e dell’ indivia di- 
ttante un piede una pianta dall’altra, trapian- 
tare ancora la lattuga reale per l’Autunno, è 
Inverno: come pure i fedani in de’ folchetti j 
innaffiandoli fubito; fi leccano i fichi, pefche j 
mele, e altre frutta. Tra fiori piantare gli a- 
nemoni fcempj per averli nell’Autunno, e In- 
vernò, e alla fine d’ Agotto gli anemoni , ra- 
nuncoli, e giunchiglie le più belle; feminare i 
narcifi , e i giacinti orientali , margottare le 
viole.’ Si rivede, rivolta, ed unge il formaggio, 
Cflendo facile in quefto rnefe a rifcaldarfi . Si 
fentono i vini , efitando fubito quelli che non 
fono totalmente fani , e perfetti. 

SETTEMBRE. Si fpàrge il concio fulle ter- 
re , e fi rivoltono; fi femina il lino, i lupini 
da feme , la fegala , il grano nelle terre forti 
in paefi foggetti al freddo, non trattando della 
montagne alte, dove va feminato di Luglio, e 
Agotto; fi raccoglie il rifo, il miglio, il pani- 
co, i fagiuoli dall’ occhio; fi rompono le terrà 
ov’ erano i migli , e faggine , per feminarle a 
grano vecciato, fegalato ecc. Si cominciano al- 
la fine del mefe a corre le frutta da Inverno i 
che ne’ luoghi caldi fembrano mature; fi. colgo- 
no le zucche da ferbare , mettendole qualche 
giorno al fole ; fi comprano i porci magri per 
metterli alla ghianda; e fi vendono i beftiami 
che mottrano don voler fare buona iiufcita » 
quantunque vi fia della perdita , ricomprandone 
de’migliori ; fi colgono, e mettono a leccare le 
noci, mandorle, nocciuole , fichi, funghi , i 
quali pure fi falano ; fi colgono 1 ’ ulive per in- 
dolcire; fi tofano le pecore; fi caftrano i vitel- 
li, ed altri beftiami. Al principio del mefe fi 
rivedono le vigne, e filari delle viti, alzando 
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l’uve che toccano terra, e Scoprendo le troppo 
adombrate da’ pampani ; fi contraffegnano quel- 
le (ialle quali vogliono fiaccarli i magliuoli, e 
quelle di cattiva razza per innefiarle , ò porvi 
magliuoli buoni , Alla fine poi del mefe ne’ 
paefi caldi fi comincia a cogliere , quando è lat- 
ta, l’qva da fri bare; fi rivedono , e accorcio? 
dano i tini , lineila , e bigoncie per la vendem- 
mia . Si rimondano, e cavano i folli, con far- 
vi i foftegni perchè le pioggie con l’acqua non 
trafportino la terra. Nell'orto conviene tràpian. 
tare molta indivia, cavoli neri; feminare fpi- 
naci per la quarefima; legare, e rincalzare con 
concio fedco i fedani . Al principio del mefe s* 
inneftano i pe fichi a occhio fopra mandorli, e 
fopra altri pefchi. Rifpetto a fiori fi (emina l'- 
orecchio d'oiTo, i ranuncoli, i tulipani, e al- 
tre piante annuali -, fi piantano i talli di viole 
di tutte le forte . Si travafano per la feconda 
volta le fondate dell’ olio ; si unge , e fi rivolta, 
fpefio il formaggio, perchè non rifcaldi ; fi me- 
fcolano finalmente i conci. 

OTTOBRE. In quello mefe fi cava dagli 
alveari il mele , e la cera ; fi fa la vendem- 
mia , eli colgono le frutta da verno, fe fono, 
mature , non potendoli limitare il tempo ; fi fan- 
no. l’uve, e prugne fecche; fi falano, e fecca- 
no ì funghi , fi fa . il modo di mele , e pere ; fi 
propaginano le viti, fi (emina il grano, il vec- 
ciato , il fegalato, la vena, la fpelda , le fave 
vernine ec . Si rivedono le botti, e le cantine» 
e s’ imbotta il vino.. Si piantano le cipolle, ca- 
voli neri , indivia , lattuga , le piante di frago* 
le , radiche di fpinaci , mazze di rametino , a 
falvia , talli di violi; fi piantano alberi, e fi 
fanno gl’innefii dì frutti di diverfe forte. Ver-, 
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Co la metà del mefe fi piantano i tulipani , 6 
altre cipolle die non fono in terra* fi ripongo, 
no gli agrumi , 6 altre piante che temono il 
freddo . 


NOVEMBRE . Nel principia di quello ttie- 
fe fi rompono le terre che reftano in ripofoj fi 
fa la provvifiorìe dello Arante per le badie * fi 
pone iri cantina il vino, e fi dririgono le vinac. 
tie per- cavare l’aceto * le quali poi fi mefeoia- 
no con il concime da darfi alle piante, o fi 
levano i vinaccioli per farne l’olio, per darli 
a’colombi . Si fèminauo lendci, cadagne, noe- 
doli di pefche, di albicocche , di Su fine , i fé-- 
mi di pere , e mele ne’ fernetmi , Si piantano 
magliuoli , Ulivi, gel fi , pefchi, ed altri frutu ; 
giungo i fiumi gli Ontani , e vetrici * Si fefaiac- 
ciatìo le noci per far l’Olio* fi potano le viti, 
fi rimondano gli alberi , e fi taglia il legname 
pet fabbricate . Sì raccolgono , e féccano le ca- 
daune ; fi raccolgono le ghiande; fi rivedono li 
forre, e, fcoli d’acqua. Si porta il concio fec- 
co nell orto predo l’ indivie* fedani , e carcio- 
fi ’ per fpargedo , e coprirli quando viene il fred-, 
no . Si fca.zàno; governano , e rincalzano gli 
filivi , gelfi, magliuoli , e altre piante di quell*, 
anno , tagliando le barbe che fi trovano fra le 
due terre. Si trapiantano i cavoli dalla palla -> 
de quali fi vuole avere il feme Si piantano i 
rolat, e altri arbofcelli ,• che non temono il fred- 
«o,* Si fanno le foffe per gli ulivi, «elfi, ttij* 
giiuoh* e altre piifue; Si piantano i caftagrrbo- 
ji ne bofclii ; fi fanno le propagini, e fi rivedono 
ie coltivazioni di quell’ anno ; mutando le piante 
Che óon fodero attaccate; Si potano i cadagni* 
fi colgono verfo la fine del mefe i’arancie dol- 
ci ca ferbare, quando fi3no fatte? Si feootono, 
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e pulirono» dallo fleico de’ colombi i ce nini del- 
la colomba je. ! 

DECEMfiRE , Si concimano le tene ; Si fe- 
mitiano le fave marzuole, orzo, le vecce , e 
cec» rolli ; Si piantano magliuoli , olivi , gelfi , 
mandorli, pefchi , noci, nocciuoli, pioppi, on- 
tani , vetrici, mazze di falci, peri , meli, ci* 
jiegi , fufini, melagrani, e Umili. Nelle colti- 
vazioni fi piantano gli oppi; Si raccolgono, e 
fissionano le ulive; Si fentono, e travafano i vi- 
ni ; Si fanno propaggini , fi ripulirono le folle, 
e fcoli d’acque; Si fanno le folle per ulivi , 
gelfi, viti ed altre piante; Si potano le vici , 
ulivi , gelfi, .peti, meli, fe ancora non ghiac- 
cia , e quelli polli in quell’ anno fi fcalzano , 
concimano, e fubito fi rincalzano; Si tagliano 
legne per il fuoco ; fi fanno macinare le cafta- 
gne fepche ; fi riempiono più volte le botti , 
In quello mefe fi fa maggior ytile a vendere i 
galli d’india, le anitre, le oche , i polli, i cap- 
poni, li vitelli; l’ova, il burro, e il formag- 
gio fono più rari in quello tempo , e -lì vendo- 
no bene. > . - 

API . Sono le Api un ramo dell’economa 
campeftre tanto più (limabile , in quanto che 
non richiedono nè lavori , nè pafcoli , ne pra- 
ti , nc armenti , ma che poffono tenerli dalle 
perfone raiferabili , mentre da fe ftefle li tro- 
vano con che vivere , e render utilefél proprio 
padrone ; ed effendo quello un genere , del qua- 
le fi può giuflameme dire che fi raccoglie fen- 
za feminare, conviene fradicare per quanto fi. 
può dalla maggior parte de’ contadini il pre- 
giudizio che hanno, dicendo, che più fi guadagna 
3 far perire, che a confervare le Api. 

L’Ape c un infetto volante di color vivace^ 
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ma fcuro, che produce il mele, e la cera, che 
ha il corpo divifo in due parti , cioè teda , e 
ventre . La teda è armata di due stampe per 
prendere la cera , e inzaffarla; d’ un nifololun- 
go , appuntato , ? mobile , del quale fé ne fer- 
ve per attrarre il fugo dal fondo de’ fiori . Col 
pelo , di cui è tutta coperta , rivoltandofi fo- 
pra le foglie raduna quella polvere gialla , e 
untuofa , di dove poi la leva , ponendola , e 
comprimendola nella cavità delle fue zampe , e 
così ne forma la cera. Al di folto della teda 
ha fei gambe , e quattro ali , le quali fervono 
non folo. per volare, ma per fare ancora quel 
rumore , col quale pare che fi eccitino al la- 
voro . li ventre dell’Ape è divifo da fei anel- 
li, che fi difendono, e raccorciano; vi. fi di- 
fìingue una vefcica trafparente, ove racchiude 
il mele che raccoglie da* fiori , e che verfa nel- 
le cellette dell’alveo , dopo aver prefo il fuo nu- 
trimento ; ha inoltre uti pungiglione flotto fo- 
rato a guifa. di' tubo , e de’ piti acuti , come pure 
la fua vefcichetta in cui racchiude iL veleno , 
che lafcia aflìeme col pungiglione dove fa la 
puntura , per difenderli dalla quale giova il la- 
varli mani , e vifo con acqua ove fiano bolliti 
de’ fiori di malva; e quando fi reflalTe punti , 
bifogna tofto cavare il pungiglione, e /premere 
la ferita , fucchiandola , o facendola fucchiare 
per farne ufcire quella poca d’acqua roffa in- 
trodottali col pungiglione , e applicarvi /opra' 
un pò di terra graffa /temperata con faliva. 

Tre forte d’Api fono in un alveario; Re, o 
Regina, Fuci , e Api. comuni. L’ Autore della 
repubblica delle Api pretende,, che in ciafcuna 
di quelle tre fpezie vi fiano mafchi, e femmu 
ne, perche, fecondo lui, un Ape non può fola 
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produrre quella quantità d’ova, che nello fp*-- 
sio di due mefi fi generano in un alveare » 
qualche volta fino al numero di ventimila.* cre- 
de egli ch'effe generino nel tempo che fon ag- 
gruppate l’una fopra l’altra, e fofiiene ancora 
d’ averle vedute accoppiarli ; fentimento da altri 
non molto abbracciato. 

La prima fpezie chiamata il Re, o Regina " 
è della figura delle vefpe* d’ un color bruno 
chiaro, dorato, e vellutato: il fuo corpo è più* 
lungo di quello delle Api comuni, ma meno, 
groffo di quello de’Fucit le gambe, e le ali più 
Corte di quelle delle Api, ed il fuo moto più* 
lento, e più grave. / n • 

I Fuci, o Picchioni > -thè fono la feconda fpe* 
zie, hanno quattro ali, e fono d’Hn terzo più 
groffi , e più lunghi delle Api ; il loro pelo è 
più roffìccio, e non hanno pungiglione.* quelli 
fanno un gran ronzio, e nulla di lavoro. La 
loro principale occupazione * dicono alcuni, che 
fia di covare, e fcaldare le ova delle Api; al- 
tri vogliono che frano i mafchi delle Api: co- 
munque fia le Api gli foffrono fin’ tanto che 
ne hanno di bifogno, ma finito il tempo della 
generazione , ficcome non hanno abilità di rac- 
cogliere mele , e ne confumano affai , gli fanno 
guerra, e gli ammazzano. 

Le Api comuni formano la terza fpecie , e 
quello è il maggior numero , e compongono 
quafi tutto lo iciame , arrivando qualche volta 
in un alveario fino al numero di fedicimila . 

II Re non lavora , ma folo vi prefiede , ed 
hanno per lui le Api affetto tale , che fi pofa- 
no ovunque ei fi ferma, nè fi partono finche 
vi fi trattiene, attruppandofegli attorno, e fe- 
guitandolo per- ogni dove vada . Qiiando fono s • 

po- 
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poOe in un alveo, si affaticano a farli delle celr» 
lette per là di lui abitazione ; e fe muore ab- 
bandonano l'alveario. 

Generazione delle Api . La Regina verfo la 
fine della Primavera fcerre le cellette , depofi- 
tando in eiafcuna un ovo, e quindi tornando 
indietro lo attacca nell’ angolo eh’ è in fondo 
della celletta, nel qual tempo le Api del faci 
corteggio hanno la tetta voltata verfo di lei, e 
fembrano animarla con le loro trombe, e col 
battimento dèlie ali . Fa prima 1* ova , da cui 
nafeono le Api » poi quelle de’ Pecchioni , final- 
mente quelle delle Regine, producendo due a 
tre feiami per anno, compofti ciafcuno da otto 
in diecimila Api; onde tutte nafeono dall* ova , 
che la Regina depofita nelle cellette , dalle 
quali alla fine di fre giorni forte un picciolo 
verme lunghetto, fenza gambe di colore tra ’1 
bianco, e’1 turchino, al quale le Api portano 
giornalmente del mele per nudrirlo y e giunto 
all’ ottavo giorno dalla nafeita effehdo affai cre« 
fcìuto, le ì Api lo racchiudono nella cella; for- 
mando una velatura di cera alla porta, ove re-» 
ila cosi coperto per dodici giorni, durante il 
qual tempo gli foccadono varie mutazioni , di- 
venendo ninfa d’una gran bianchezza, e alter- 
mine di venti giorni dalla nafeita, fe la fta* 
gione è calda , divenuta mofea , fora la pellicci- 
la che turava la celletta, ed efee perfettamen- 
te; formato, e groffo quanto le altre Api, e feen- 
de a baffo dell' alveario: ma fe c freddo , 1' a- 
va Hanno più a nafeere 4 „ \ - ^^7 

Regolamento delle Api . Si conghìettora coti 
qualche fondamentò. che le Api formino nna 
fpecie di Repubblica, poiché fi comprende ef* 
fervi fra effe uoa difliibuziortì d’ impi egbi , men- 
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tre alcune fono ddìinate per accompagnare» 
Re, e far fentinelle all’ingreffo dell* alvsario , 
acciò non v’entri niente di nocivo; altre fono 
impegnate ad andar cercando materiali per co- 
flruire i loro edifizj; altre finalmente a metter- 
li in opera . Regna in fomma fra le Api d’ ti- 
no fletto alveario una fpezie d’armonia, e di 
buona intelligenza,- che fe vengono affalite da 
qualche caufa eftranea, moflrano tutte lo flef- 
fo impegno per la comune difefa, dipingendo 
il nemico , e ajutandofi nelle loro fatiche , e ne* 
loro bifogni. Le Api fono generalmente fati- 
canti, e quando il tempo è chiaro, volano a’ 
campi anche lontani per trovar fiori. 

Lavori delle Api . Il primo è di pulire il lo- 
ro albergo , d’ intonacarlo da per tutto , e di 
chiuderlo in forma , che nulla poffa penetrarvi » 
nè lafciano che il folo libero ingretto per d’a» 
vanti , L’intonaco ? fatto con ragia, o cera 
vergine , che raccolgono dagli abeti , da’ tatti , 
e da’ fiori di pioppi , fopra del quale poi alla 
fommità dell’ alveo .attaccano i loro favi , che 
formano con la bocca, e con le zampe, e nel 
tempo fletto cbe>una parte è occupata al lavar 
ro , ve ne fono altre che pattano e «pattano 
diverte evolte battendo colle loro ali, e colla 
parte derettanà del corpo fopra lo fletto lavoro, 
quali a fine di renderlo più fodo e ferma,* Que- 
lli favi, che hanno ciascuno -un piede di lun- 
ghezza, e lei pollici di larghezza , fono, compo- 
fli di doppie cellette efagone, cioè di fei lati 
perfettamente uguali , e oppofte l’ una all’ altra » 
il cui fondo è di punta triangolare a faccette , 
con l’ ingréffo più, grotto del reftante , per iffer 
ricoperto d’un contorno. Ciafcuna celle tta è 
profonda cinque linee in circa, e larga poca 
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piq di due , ìsfiendovene in crafcun favo cùc^ 
p quattromila . Quelle deftinate per farvi 1* o- 
va de’ Fuci fono pii\ grandi: la (ua profondità 
c di fette otto linee, e più di tre ne hanno 
di diametro; più ancora lo fono quelle per le o- 
va delle Regine , avendo quindici linee di lun- 
ghezza , della figura d’ una sferoide , e fono a- 
-perte nella parte inferiore, e attaccate aH’eftr-- 
mità de’ favi ; tanta cera v’ impiegano , quanta 
in cento cellette ordinarie , poiché fono fatte 
con molta ftabilità , nè fervono che per una 
fol volta, mentre fubito che le ninfe fono mu- 
date in mofcbe, le Api le disfanno, e fabbrica- 
no in quella vece delle cellette ordinarie . I Fa- 
vi fono divifi in tre piani-, il più alto è per il 
mele, il fecondo per la generazione delle Api, 
il terzo per la cera, e in quell’ultimo fi rico- 
verano nel freddo. Torto che hanno fabbricate 
le loro cellette , le riempono di mele , comio- 
'• piando dall’alto de’ favi , e dal dietro dell’ al- 
veario , e lo ricoprono di pelliccile, che diven- 
gono convelle , dove si agglutina , e fi conden- 
fa . Nello fpaziq di quindici giorni , fe è di 
Maggio, uno fciame numerofo riempie la metà 
dell’ alveario di cera, nè fi ripofa finché ogni 
Ape non abbia la fua celletta; di modochè nel 
corfo di tre favorevoli Ragioni i loro alvei fo- 
no ripieni; vero è però che gli anni troppo a- 
fciutti , o troppo piovoli gli fono contrarj . -Al 
principio dunque di- Maggio devefi allargare la 
porta dell’alveare, affinchè le pecchie abbiano 
maggior comodo d’entrare, ed ufcite per anda- 
re alla campagna a fare le loro provvifioni, e lo 
fiellò fi faccia alle cadette de’ nuovi fciami ; 
padate quindi tre fettimane fi vada gradatameli- 
$9 tiftringendo l’ingredo di modo che all’ avvi. 
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tinarfi dell’Autunno fi trovi a ^Tel grado d*à- 
pertura che dee rimanere. 

V’ è chi pretende, che raccolta, come si è det- 
to in principio ; la cera , la inghiottivano * 
fervendo loro di nutrimento, è che digerita fe 
ne formi una fchiuma gialliccia, coh la quale 
formino i loro favi , e fortifichino le pare- 
ti , aflìeme con la ragia di cui ho -parlato di 
fopra ; 

Il mele lo raccolgono fcorrendò le divetfe 
piante di fiori, si ne’ giardini, che ne’ prati ; 
e bofchi, fucchiandovi con le lóro piccole trom- 
be ciò che hanno di piò fino, e fpiritofo che 
indi vengono a depòrre nel ricettacolo comu- 
ne. Gonfervano le Api il loro mele con mol- 
to riguardo , nè lo toccano , fe non quando 
non pollono più ricavare il nutrimento dalhi 
campagna, e fon’ obbligate a mangiarne per la 
fame . Il fuo bifogno fi conofce allorché (tito- 
lano la cera * è che fe ne vede della sfarinata 
come ,crufca fopra le tavole ove fono polari gli 
alveari.. Ne fogiiono abbifogaare nell’ aprirli 
della nuova ftagione , allorché il Calore le fti- 
mola ad andare alla campagna, mentre in quel 
tempo i fiori fommttìiftrano poco fugò , mi fir- 
me fe 1’ aria è afciutta, e ventofa; cosi pufe 
ne abbifògnano alla nafcita delle nuove Api, fi 
quando quefte fciamano, poiché prima di paro- 
tite fe n’empiono come per prowifione .Io' fto^ 
maco , e ne diminuifconó la mafia nell’ alvea- 
re; in una parola tntto Tanno dee il proprie- 
tario vifitarle , perdhè in ogòi tempo o per uri, 
motivo o per 1’ altro pub accadere il bifogno, e 
in tal cafo corivien mettere fopra le tavole uri 
•poca di vena di quell’anno in un picciol piatto 
con un buon pezzo di Zucchero, o fe gli' ftilkt 
. .per 
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per i buchi mele con vinoofapa, o fiochi (pac^ 
caci porti avanti l’alveario, o fecondo 1 ' Erera y 
fi pono fotto l’alveo una gallina arroftita con 
tutte le intertina , della quale in breve rertano 
le fole offa . Meglio di tutto però sarà il porre 
fotto dell’arnia un piatto di mele liquido mirto 
con acqua , attraverfato con paglie , e fopra 
quelle una carta tutta bucherata , poiché da 
quei fiori portino le Api fucchiare il mele len- 
za imbrattarli . Uno de’ tempi da offervare fe 
manchino d’alimento egli è nel finir dell’Inver- 
no, poiché cominciando la Regina depofitar le 
ova fubito calmato il rigor del freddo , crefce 
d’ affai il numero delle Api , e in confeguenza 
il con fumo del mele, come fopra fi è detto , 
coficchè fe non ne avellerò a fufficienza e che 
ja flagione non correffe favorevole per raccorne 
alla campagna, potrebbero molte perire, quan- 
do il padrone non invigili , e fomminiftri loro 
il bifogno . Nè voglio qui tralafciar di no- 
tare un grave fconcerto , che non fi cono- 
fce per lo più , nè vi fi pone rimedio da’ 
contadini , il quale accade fra le Api nel Mar- 
zo , Aprile , o Maggio , allorché comincian- 
do quelle a prender forza, nè trovando abbon- 
dante pafcolo alla campagna , le più forti fpo- 
gliano del loto mele le più deboli , e le ftroz- 
zano : quindi la corruzione del mele prefo all* 
eccedo cagionando loro la diffenteria , e dive- 
nendo malate e deboli, vengono aneli’ effe fpo- 
gliate dalle altre più forti , e fané . Si conofce 
l’ alveario , che refta faccheggiato dal tumulto , 
e rtrepito che vi fanno all’intorno le faccheg- 
giatrici , entrando dentro col ventre piccolo, e 
vuoto, ed ufeendo col ventre groffo, e pieno 
sii mele } come pure dal vedete la fera andas 

S*' 


' ' f . 

78 A P L 

girando all’ intorno gran numero di fpogliate, è 
ia mattina prima deli’ altre battere la campa- 
gna . Conviene dunque nel tempo che fuole ac- 
cadere lo fpoglio vifuare tre volte il giorno le 
Api, cioè la mattina, fui mezzo giorno, e la 
fera quando il Sole tramonta , e vedendo un ta- 
le fpoglio, fi chiudono le forti nel proprio al- 
veo per due o tre giorni , per acquietare la lo- 
ro collera, ponendo all’ingreffo una latta fora- 
ta a guifa di grattugia, affinchè l’aria vi paf~ 
fi , e non polfono effe ufcire, e nel tempo ftef- 
fo fi pone avanti l’alveare delle fpogliate di che 
nudrirfi; offervando però che in tutte le occa- 
fioni di dover dare da pafcolarfi alle Api d’un 
alveario , bifogna fempre darvelo la fera , per- 
chè accorgendofene quelle dell’ altre cadette , 
noti gli veniffe voglia d’andare a rubarglielo , 
e fi deffertì anch’effe allo fpoglio, o all’infin- 
gardìa . Se dopo aver tenute rinchiufe le forti , 
nel dar loro la Ibertà tornaffero allo fpoglio , 
fi tengono' allora ferrate come s’ c detto per tut- 
to il tempo dello fpoglio , cioè a dire non fi le- 
vi la banda forata dal loro ingreffo finché non 
vi fia abbondanza di fiori alla campagna . Nell' 
Inverno va ben chiufo T ingreffo degli alveari, 
e podi in luogo caldo, oppoflo, e difefo dalla 
tramontana , perchè il freddo è loro contrario , 
e qualche volta dopo l’ Inverno , e nell’ Efiate 
ancora fe ne vede un gran numero delle mor- 
te -, ma fi rinnovano ogni anno con la covatu- 
ra, che rimoltiplica 1‘ alveario. 

Sciame dicefi quel numero d’Api giovani m- 
te nella covata di quell’anno, che qualche vol- 
ta afcendono al numero d’otto in dieci mila « 
Allorché quelle abbandonano la loro abitazione 
nativa, per andare a cercarne un’altra , e tor- 

ma- 
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mare una nuova colonia, hanno fentpre alla te- 
tta il loro giovine Re, cui feguitano ovunque 
va , e fé fi ripofa in qualche luogo , fi pongono 
attorno di lui ; Conviene impedire che le Api 
abbandonino 1' alveario per andare adabitare al- 
trove , perciò dal principio di Maggio fino al 
principio di Luglio , tempo in cui feiamano , 
• dalle otto o nov’ ore della mattina fino alle 
quattro o cinque delle fera invigilar fi dee at- 
tentamente quando gli feiami partono, per non 
perderli di villa . I contraflegni che un alveario 
feiama, fono, quando le Api formano di se flef- 
fe varj globi intorno alle buche dell’ alveo; ed il 
più ficuro fegnale che fermeranno quel giorno 
fletto fi è; che fi attengono dall’andare a’ cam- 
pì benché la ttagione ve le richiami ; e quando 
fanno uno flraordinario rumore dentro e fuori 
della cattata , allora fono per abbandonarla in 
breve , il che fuole accadere fe dopo un tempo 
nuvolofo ricomparifee il Sole, ed è caldo: que- 
llo ronzio, o mormorio interno fi fente anche 
per tre o quattro notti avanti che lo feiame fe 
ne parta ; ma quello che precede il primo feia- 
me è meno fenfibile degli altri fuffeguen ti , for- 
• fe perchè la giovine Regina non è per anche in 
ifiato di partire col nuovo feiame , e perciò 
non fi ode quel rumore che vien prodotto da 
una fpezie di contratto fra le Regine . Un poco 
prima che prendano la fuga v’ è un filenzio nell’ 
arnia il quale dura fin' a tanto che le Api che 
fono per partire non fi fono ben riempiute lo 
fiomaco di mele per provvifione in cafo di cat- 
tivo tempo; indi efee con iflraordinaria velocità 
la Regina accompagnata dalla giovanile comiti- 
va. Accertatili della partenza d’uno feiame, e 
vitto il nuvolo che formano per aria ove fv o. 

laz- 
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lazza no, vi si accorre battendo più o meno , fe- 
condo che fono alte o bade, con una chiave 
fopra un vaio di rame: quello rumore creduto 
forfè da effe un tuono, a cui fucceder debba 
qualche pericotofa tempefta, le fa pofare fu qual- 
che ramo d’albero bado fe il fuono farà poco , 
e alto fe farà molto , dove debbonfi torto fpruz- 
zare del vino generofo , e cosi feguitare di quan- 
do io quando durante 1’ ore calde, ponendo fot- 
te di effe un alveario ftrofinato prima al di den- 
tro fortemente con un panno per pulirlo da tut- 
te le picciole fcheggie, o fverze, e quindi con 
qualche erba odorifera, o con mele. Verfo la 
fera nuovamente fi fpruzzano con vino , e ta- 
gliato torto il ramo, fi fcuotono tutte in un 
tempo nell* al vea rio . Se il ramo è alto, vi fi 
fale con una fcala ; ma fe lo fciame è attacca- 
to ad un tronco ; che fegar non fi porta , nè 
fcuotere le Api nell’ alveario , o fopra un muro, 
dove non fia poflibile fottoporre l’ alveo *, o fi 
pone al di fopra, facendevole entrare col profu- 
mo , del quale Ve di MELE , ove parlali del mo- 
do di cavarlo ; o fi fiaccano con una granata 
pieghevole, fpargendo nel tempo fleffo con una 
frafca dell’acqua in aria, perchè entrino fubito 
nell’ alveario; quivi lafciando ben chiufo tutto 
il giorno feguente, co’ buchi però aperti, acciò 
portino entrarvi quelle che cadute fofferoin ter- 
ra. Ottimo ed utile fpediente farebbe l’avere in 
riferva un qualche alveare da cui fi forte cava- 
to la ftagione antecedente il mele, e confervati 
tutti i favi , i quali fi faranno tenuti cuftoditi 
e netti da ogni lordura , e in quefto porre il 
nuovo fciame chi fi troverà follevato dalla fa- 
tica di doverli fabbricare, e potrà fubitamente 
attendere alla raccolta del mele. La fera fe- 
guente 
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guenfe chiufi i bucchi di detta caffetta , fi tra- 
fporterà agiatamente al tuo pollo, ma difcoflo 
da quello in cui fono nate . Allorché gli fciaml 
fono notabilmente divifi in due parti , fi pon- 
gono in due cadette , una parte per cadetta , 
effendo quello indizio di avere la fcoita di due 
Re. Stimo però meglio, quando fodero poche 
le Api, ammazzare uno de’ Re, potendo diftin- 
guerlo facilmente per la definizione fattane in 
principio, e porre due letami in una fteffa, caf- 
fetta, dove fi unifeono pacificamente infieme , 
e non lafciando di lavorarvi, e così renderanno 
maggior utile. Vi fono alcuni che, accortiti del- 
la loro produrla ufeita, bagnano un albero vi-] 
cino con vino , o acqua melata , o ci pongono 
una frafea di quercia bagnata come fopra , ac- 
ciò vi fi fermino allettate dall’odore; oppure vi 
pongono vicino un alveario bagnato con orina 
umana perchè le Api correndo a quell’ odore, e 
gudo falfo, vi entrano più facilmente: ovvero 
piantano dinanzi agli alvei delle pertiche, in 
cima delle quali vi tono altre pertiche , o cor- 
de che le unifeono, ove attaccano un mazzo o 
due di paglia, di giunco, di ginefira , o altro, 
legati infieme in forma di granata, che bagna- 
ti come fopra tratterranno gli fidami . Dieci o 
dodici giorni dopo efeito il primo fidarne , ne 
fortirà facilmente un altro dalla della caffetta , 
onde gli fi prepari un piccolo alveo, perchè fo- 
gliono effere in minor numero. Il profumar I’ 
alveario con fferco di vitello lattante fa che le 
Api non fi pattino; e Avicenna , dice , che il 
mettere un Ape d’ oro, o dorata ne}l’ alveo , 
ve le ritiene, credendolo forfè il loro Re. t 
migliori sciami sono quelli del mele di Mag- 
gio , perchè allora v’ è abbondanza di fiori, dj- 
vecchè al tempo di quelli di Giugno , oltre all’ 
Diz., d' Agr. T om. I. F ef- 
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erter le Api di fua natura vagabónde ; efiendo- 
vi meno quantità di fiori, fanno nie^ef lavoro » 
hanno un nutrimento meno fodar/ziofo, e la* 
fciano la nativa abitazione ertendo ancora de- 
boli, non potendovi furtidere a motivo del gran 
caldo . Quefli fecondi fciami ficcome noti fono 
numerofi , portono fervire di rinforzo in un al- 
veare fcarfo di pecchie , confiftendo il maggior 
utile i non già nella quantità degli alveari, ma 
nell’.effer effi fiumerofi, mentre fono tanti ope- 
re; che lavorano a profitto del padrone . Av- 
vertali che fe dopo fortito uno feiame , epodo 
in un nuovo bugno , fucccdano piu giorni pio- 
vofi , non potendo le Api andare a procacciar- 
ti il vitto fono in pericolo di morire di fame* 
e però gli fi provveda con porvi qualche favo 
di mele. Quantunque gli feiarni nuovi di quell* 
anno non vadano toccati per non Sdegnarli ,> 
fton oftante fi portono levare dal loro pollo per 
ripulirli . 

Malattie delle Api . j. La di ff enteria al tem- 
po’ de’ fiori d’olmo, e titimalo, che gli piaccio- 
no infinitamente , e fi coriofcc alla loro ma- 
grezza , e all’ evacuare che fanno full’ ingreffo 
dell' alveario : il rimedio è di porre dell’ òrina 
frefea in de’ piccioli bigoncioli attorno P alvea- * 
fio, e profumarlo con orina calda; o mettere 
uni fcudella con un poco di modo , o vino fpi- 
fitofo dolce,' caldo, bollito con zucchero, ca- 
sella , garofani, e noce mofeada ; o fia mele 
bollito in due porzioni d* acqua , con rofe fec- 
che , ponendo /òpra? la fcodella , un velo , o 
1 pezzo di lana , o di tela bianca , acciò le Api 
vi fi fermino, e non portino affogarli * oppure 
prendali delle feor te , o femi di pomo granaró , 
pedali , e partati per iftaccio , poi fi mefcoli il V" 
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eutto con mele (temperato con un poco di vi- 
no dolce, e con profumi odorofi farle ufcir fuo- 
ri a fucchiare quel liquore che vi fi farà porto. 
2. Una fpezie di bollicine roffe , cagionate dal 
mele falvatico, che fi corrompe negli alvearj , 
e la cera è rotlìccia , e 'tenace.* in quefto cafo 
va mutato l’ alveario alle Api . 3. La muffa, che 
proviene dall’umidità dell’ aria, o dalla cattiva 
fituazione è fi (ente all’ odore: il rimedio è di 
levare deliramente col coltello , defcrilto alla 
parola MELE , i favi guaiti , fenza toccare i 
Fani ; profumare leggermente 1 ’ alveo con fu- 
mo di Aereo feco, o d’ incenfo , o di timo , 
centaurea , fantoreggia ì o alci*’ erbe odorifere 
fecche , e fregare 1* arte con le dette erba fre- 
fche . 4. La putrefazione caufata da vermi, che 
fi generano negli alvearj ; il rimedio è lo rtef- 
fo che fopra . 5. Pidocchi , che fono limili a 
quelli de’ polli y s’ attaccanp al pelo delle Ap 
quando vanno intorno a’ concimai: Si liberano 
profumando l’alveo con de’ granelli di fava por- 
cina , o con delia foglia di frallìne Bruciata 
fopra la cenere caldaio cori profumo di rami 
di pomo granato, o di fico falvatico ; Il rime- 
dio migliore di tutto però è quello del tabacco 
ritrovato da Madama Vicat . Ella ha veduto 
che fpargendo un poco di tabacco iri polvere 
fopra le pecchie infettate da limili pidocchi, ef- 
fì cadevano immediatamente loro d’ adotto co- 
me morti . Per atlicurarfi fe il tabacco pregiu-r 
dicatfe alle pecchie, ne confinò alcune fotto uri 
bicchiere porto fopra una carta (polveri zzata di 
tabacco i pidocchi caddero loro d’ addoOf) ritor- 
ti ; e benché Iafciarte le pecchie (otto il bicchie- 
re per tre ore, nel cavarle comparvero vigoro- 
fe, e fané, fenza che il tabacco le averte re-- 
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cato danno alcuno. 6. La fvogliatez.z.a , effetto 
o di aver troppo feiamato, o d’efferfi introdot- 
ti nelì’aiveo degli infetti , nel qual cafoabban- 
donano 1’ alveario ; onde fé è per il troppo la- 
voro, fi chiude 1* ingreffo con una rette di fi- 
lo di ferro , o con una banda traforata a pic- 
coli buchi ; fe da infetti introdottili , fi vifita , 
e fi levano grinfetti, o fi mutano d’ alveario 
7. La fiupiditi , o affopimento , che deriva da 
troppa ripienezza , o dalla malattia precedente ; 
fpruzzate i favi con acquavite , zucchero , e un 
poca di feorza di cedro , e profumateli con" er-.r 
be aromatiche. 8. La difeordia , fuccede per la 
terminazione del lavoro; il rimedio è di farle 
fentire il fumo di cencio vecchio o fpruzzarle 
con vino, e fe deriva da divelli feiami ; farà 
bene il fepararle . 9. Il mele congelato è pregiu- 
diciate alle Api , e gli reca la morte , non o- 
gni anno, nè in tutti gli alveari gela nell’ in- 
verno, benché affai rigido , il mele, e fe ciò 
accade, effendo allora le pecchie in uno (lato 
letargico niuoa ne mangia . Quello accidente 
per effe dannofo fuccede , quando terminato P 
inverno, fattali 1’ aria calda , e rifvegliate li 
pecchie aprono le celle del mele per pafcerli di 
effo ; il ritorno allora d’ un improvvidi freddo 
lo congela nelle cellette aperte . Al ritorno del 
caldo tornano le Api alle celle che avevano a- 
perte, ed ivi trovando una fofianza tròppo fo- 
da da non poterla inghiottire, la efttaggono pec 
. cercar più addentro del risele liquido . Il con- 
gelato cadendo fui fondo dell’ alveare, moven- 
dofi le Api fe ne imbrattano le gambe , e le 
ali , e fi riducono in iflato di non potetfi- più 
muovere . V.’.è chi crede che il mele congelato 
fia quello fiato lungamente ne’ favi, divenuto 
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dgròi e duro. II più efficace rimedio ci vieti 
prefcritto da Ariftòmaco, il quale dice, che fi 
tolghino via tutti i favi viziati, cioè, ne’ qua» 
li appajono cello aperte contenenti mele conge- 
lato . 

Quelli tali accidenti e malattie obbligano a 
Vifitare ogni tanto gli alveari dal principio di 
Febbrajo a tutto Maggio.* dovranno vibrarli an-^ 
che nel corfo dell’ Inverno per vedere fe abbi- 
fognaffero di cibo , e darlo nella forma fopra 
indicata; e pef offervate fe fono ammucchiate 
come fogliono Ilare fra i favi , oppure fe offef®, 
dall’ ecceffivo freddo cadeffero in quantità fopra 
31 fondo dell’arnia, affine di eftrarne quelle che 
fodero effettivamente morte , e Apportate le 
caffè in luogo più difefo dal freddo . E qui è d» 
cflervarfi che le arnie di paglia fono meno pe j 
Derrate dal freddo; e però dovrebbefi abbracciare 
il configlia del Signor Widman di avete de' 
fondi fatti di paglia da porli» fotta 1’ arnie du- 
rante Y Inverno, coficchè qualora le Apidifcen- 
deno pofando fopra la paglia non tetteranno in- 
tirizzite , e quelli lafciateìi finche pattato fiaognt 
pericolo di gelo. 

infetti nocivi alle Api . Sono i topi doinelH- 
ci, e di campagna, le formiche, i calabroni ,• 
i bruchi, le farfalle, gli Scorpioni, e i ragni * 
e bifogna procurare di tenergli tutti lontani da- 
gli alvearj, e però farebbe bene che le atte fo- 
pra le quali fono pofati gli alvei, non toccan- 
do veruna cofa , fodero foftenute da forti piedi 
di legno, e quelli a mezzo fafciati di latta « 
perchè falir non vi potettero gli animali , fpar- 
gendo anche per terra folto 1-arnia , e attorno 
di detti piedi della filiggine mefcolata con pa- 
glia d’orzo. 1 calabroni fono alcuni del color 
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delle Api, e da quefti f4*W> efle lecite; 
tri di color nero , che (occhiano il mele , e per 
liberarfene conviene ammazzarli . Per difirug- 
gere le farfalle, dalle quali vengono le tignuo* 
Je, e Ragionano la putrefazione , il Rucellai fe- 
guitando 1’ autorità di Columella , dice , che fi pren- 
da un vafo grande fenza fiindo , largo nel pie* 
dè, e filetto in cima , con ivi un foro-, di 
cui polla elcire il vapore , oppure un imbuto 
da vino, con entrq un lume yicino a terra * 
ponendo quello vafo la fera fra le malve fiori* 
te, nel qual tempo quefti infetti fogliono ger- 
mogliare , o vicino gli alvearj , perchè orate 
dal lume che forte per il foro , in poche ore « 
avranno da fe fteffe imprigionate a morte. Un 
altro rimedio del Rucellai per allontanare le far* 
falle , i formiconi alati -, i mofconi , ed t fcér* 
pioni, è di firofinare l’affe col fugo, dell’appio. , 
e fia (eie no falvatico , e del prezzemolo , Q, col 
fugo dell’ origano filveftre, detto anche puleg* 
gio da’ fiori paonazzi • Le tarme ancori fono 
nocive alle Àpi, e vi fi provvede con, profumi 
di rami di granato * e fico, e $on metter -fotto 
della femola , perchè facciate dalle Api ?aden* 
dovi dentro, "nè potendofi .fviluppare » age^M* 
mente s’ammazzano. I Secchioni, che mangi»* 
no il mele fi ammazzano adacquando Culla fiata 
alcuni coperchi di vafi, e 'ponendoli preffo gH 
alvearj ,' mentre tutti vi accorrono, pec rinfre-, 
(carfi > ed efiinguere la fete cagionatali dal me* 
le, e con quello mezzo farà facile 1‘ ucciderli * 
11 cuftode dunque dell’- amie non trafcuèi. dili- 
genza per tener libere le Api dà tutti qoeftt 
nemici, e viGù ogni tanto le arnie ftefie. per 
vedere fe alcuno, vi fe ne folle introdotto , e 
le mantenga fctìipre pulite. - 
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Compra delle Api. E’ neceffario che gli alvei 
fiano numerofi d’ Api e di provvifione , e fa- 
per diftinguere le Api buone dalle cattive. Le 
migliori fono piccole, di corpo lungo , non mol- 
to pelofo, e dorate, rilucenti, fprizzclate al di 
fopra , e quaft niente fiere ; quelle d’ un bruno 
chiaro, e lucente, fono d’ ordinario giovani , 
e buone lavoratrici. Quelle di cattiva qualità, 
fono grolle , tonde , molto pelofe , voraci , pi- 
gre, e cattive per il lavoro. Le Api del fecon- 
do anno fi (limano più delle vecchie, poiché 
paflati tre anni non fono buone a generarne al- 
tre, e la cera è troppo vecchia, e più ancora 
degli fciami di quell’ anno , quando non fiano 
almeno del Maggio precedente. Dal colore del- 
la cera fi conofce 1* età dell’ Api , o della cera 
iftefla , poiché alcuni dicono, che non vivono 
più d’un anno molto fané, a motivo della gran 
quantità che ne cade a terra nel mefe di Ago- 
fio non potendo alzarli, perchè le loro ali dal 
' * grande fventolare tutto giorno, divengono lo- 
gore. La cera dunque bianca dalla parte fqcui 
flà pofato l’alveario moftra eh’ è d* un anno \ 
la gialla di due; la fcura di tre, e forfè più ; 
la cera trifia in piccoli pezzi , o nera, fa ve- 
dere , che le Api fono deboli . Il vero tempo di 
comprarle è , quanto a’ nuovi fciami , dopo 
che fono raccolti , prima che abbiano fatto al- 
cun lavoro ; e quanto alle madri , quando per 
la raccolta fatta fono piene dì cera , e mele, 
cioè dopo 1 ’ e fiate , trafportandole pari per non 
difperdere nello fcuotere tutta la loro provvifio-. 
ne, non effenda buona per queft’ operazione 1 * 
Eftate , quando trovanfi gli alvei ripieni , men- 
V tre dletido fa cera molle a motivo del calore , 
À. / F 4 po- 
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potrebbe cadere la fabbrica , ad «feire il mele 
con danno delle Api. 

Il giorno avanti di trafpOrtare 1’ alveario da 
un paefe all’altro quando le Api fono rientra- 
te dentro, fi leva con diligenza , e fi pofa fo- 
pra un panno rhiudendovelo dentro con ferrare 
Je cime di detto panno in modo che le Api non 
pollino ufcire. Il trafporto dee farli nella ma- 
niera la più comoda ; affinchè i fiali del mele 
non fi fìritolino, e le Api o fi fdegnino, o ne 
refiino fchiacciate •• la migliore è di trafportar- 
li un uomo in capo, quando non fi porta fare 
per acqua : e in tempo di notte piuttofio che di 
giorno. Subito giunti al luogo deflinato fipon- 
gono gli alvei fopra 1’ alle , e non fi leva il 
panno fino al giorno dopo. 

L’utile finalmente delie Api forpafia alle vol- 
te il cento, per cento, come potrà facilmente 
rilevare, fe in confronto del : collo di un alvea- 
rio fi .porrà il valore del mele , e della cera , 
e dell» fciami che fi faranno ricavati . Fedi AL- 
FE ARIO, CERA , MELE. 

APPIASTRO. Erba nota e conofciuta col 
nome di Mei irta . Fedi MELISSA . 

APPIO. Pianta conofciuta folto quattro di- 
verfe fpezie , cioè Appio ortenfs , Appio mon- 
tano, Appio paluflre, e Appio rifo. L’ orten- 
fe è una pianta comune con le foglie di corian- 
dolo , da ogni ramo del quale n’ efcono molte ( 
e quelle in cima a! furto fono lunghe , e Oret- 
te: i fióri fono piccoli , biancheggianti , ed il 
feme fienile a quello dell’anice, ma più picco- 
lo , e più lungo-, la radice è groffa un dito , 
lunga un palmo , bianca , e col midollo floppo- 
fo, nè fi moltiplica che dal feme porto in ter- 
’y -. ''I ra 


Digitiz 


A P P.. 89 

ra di Marzo, e d’ Aprile , in luogo ben efpo- 
flo ; fei fettimane dopo nato fi trapianta nei 
quadrati , e vi fi lafcia fino alia metà di Giu- 
gno : allora fi pianta in fodetti larghi e profon- 
di otto pollici, coprendolo di terra quattro o 
cinque pollici fopra la cima, e ciò fi ripete più 
volte finche fia divenuto bianco. Se ne fa grand’ 
ufo nelle cucine : c apritivo, pettorale , buono 
contro 1’ ulcere del petto, provoca 1’ orina, fa- 
cilita lo fpurgo , e la trafpirazione * 

L’ Appio Montano ha il fufio dell’ altezza d* 
una fpanna , che nafee da pieciola radice , in- 
torno a Cui fonovi de’ ramofcelli ; produce cer-/ 
ti capi piccioli nella fommità, che fono fimili 
a quelli della cicuta , ma molto più piccioli , 
nei quali fi riferva il mele eh’ è lungo, acuto , 
fottile ed odorifero limile al cimino. Nafee que- 
llo nei monti in luoghi alpefiri e faffofi, e 
perciò chiamali Montano. 

Il Paluflre non differifee dall’Ortenfe nel fa*' 
pore , ma bensì nelle foglie, le quali fono ra- 
de , e lifeie , il di cui odore effóndo acutillìmo 
offende talvolta la tefta . Nafee quello in luo- 
ghi umidi, e paludofij fi flrapianta , e li femi- 
na negl’ orti predo ai fonti. La fua virtù con- 
fine principalmente contro li morii degli aragni 
velenofi . 

Il Rifo finalmente ha le foglie fimili al Co- 
riandolo, ma più larghe, bianchiccie , grolle e 
macchiate. Getta il fiore di color giallo , fpletì- , 
dente , e qualche volta purpureo j nafee in luo- 
ghi umidi predo all’ acque . 

APPIUOLO . Sorta di melo , il di cui frut- 
to è (limato per il luo particolar fapore, e odo-, 
re , e fi coltiva come gli altri meli : Ptdi 
MELO. 

, ' . , APRI- 
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APR ILE . redi ANNO . m&* 

t AQJJILEJA , che da altri viene chiamata Aqui- 
lina , e Perfetto amore , ha le foglie Amili alla 
Celidonia, e li Aori che produce fono di varjf 
colori; poiché ora hanno un colore incarnati* 
no, ora bianco, ora pavonazzo, ora turchino* 
e di altre diverfe fona che talora anche diffor- 
inano, e fra loro fono differenti , perchè una 
pianta li getta femplici ed un’altra doppj ; vi (I 
trovano anche di quelli che hanno le foglie ru* 
gate , o incartocciate v e di quelli che hanno le 
foglie fpartite a della . Quella pianta ama un 
pollo foleggiato, terreo da erbaggi , e fi deve 
innaffiarli quando ne ha bifogno. 

ARANCIO. Albero di mólta durata, le cui 
foglie fono polpute, lifeie , e fempre, verdi; i 
fiori bianchi , e d’ un odore acuto .• quello ri* 
chiede particolari diligenze , nei climi freddi . Si 
moltiplica con i femi <f arancie forti , che fi 
pongono a Marzo in vafi di terra preparata , 
tenendoli in luogo chiufo fe il dima è freddo. 
Quanto alia maniera di moltiplicarli , e trava- 
farli Pedi AGRUMI t dove fe n* è lungamente, 
parlato^ > r a , 

Nel potare gli aranci., deeff tagliare la mag- 
gior parte de’ rami minuti,- come pure quelli che 
vengono in piombo all’ ingiù, e quelli , cui 
cadono le foglie} cosi fi vuota 1* interno della 
pianta, e -fi ^procura ufi fonfervare tatti i ramt 
vigqrofi , dandoli una bella forma o di globo 
perfetto , o d’ emisfero , il che fi fa rotondeg- 
giando la fommità, e le parti , e ragliando oriz* 
zontalmente fotto. Se qualche accidente di ma* 
lattia, o grandine sfigata un arancio , o altro 
agrume, conviene fcapezzire, e tagliare i rami' 
pffefi fino alla parte che reffa falda verfa V ia- 
. ter- 
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terno della pianta: quando un arancio, o qua- 
lunque agrume per malattia ingiallite , fe gli 
mette nuova terra, oppure fe gli tagliano tutte 
le barbe guade , e non si efpone al Sole che per 
due o tre ore al giorno , fe quede piante fono 
attaccate da certe cimici, chead effe fucchiano 
l’umore, lo che fi conofce da alcune macchie 
ne re , fi deve fhofinare qualunque ramo , o fo- 
glia offefa con fertola immollata nell’aceto, o 
con un pannolino bagnato nell’acqua amara, o 
(alfa, talvolta con ciò fi dermina tutto, e fpef- 
fo non fi fa nulla; oppure bifognai todo che fe 
ne accorge toglier via , e fchiacciare quedi in- 
fetti con le dita. L’altro danno peggior d i ela- 
fe h ed u n altro è il freddo. Il fuo rimedio deve 
conGdere nell’avere una buona conferva, ed in 
queda fi chiudono tutte le cade dopo la metà 
d’Ottobre. Se fi vuole poi nell’ Inverno cogliervi 
qualche fiore, bifogna che nel Settembre fi piz- 
zicano, cioè, che fi levino, o fopprimano con 
1’ unghie le pollezzuole di alcuni rami, i quali 
perciò sbucceranno più tardi . 

Quantunque alla parola AGRUMI abbia detto 
qual fia la qualità di terra buona per dette pian- 
te, non odante debbo qui avvertire che non in- 
feriore a quella, fe non migliore c la terra de’ 
bofehi prefa dalla fuperficie ne* luoghi ove il 
vento ammalia le foglie che cadono, perché v’ 
infracidano, e/ti mefeolano con la terra , la 
quale diviene leggiera , dolce , e fembra nera 
quand’ è inumidita , l’ acqua delle pioggie , e in- 
naffi :fure la penetrano facilmente, e non ritie- 
ne trop’ umido, come fa la terra argillofa , e 
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nofo ; il Tuo calore è temperato, è produce fjuo> 
ni effetti ; per fervirfene a propofito vanno pe» 
rò primi purgati, e perciò meffi in una folla 
affai profonda , mefcolandovi de’ ritagli di quojo’ 
cattivo i e ben pigiati co* piedi j e coperti con 
un mezzo piede dì concio frefco di cavallo, la- 
rdandoli quivi ripofare un anno , con gettarvi 
ogni tanto dell’acqua in abbondanza, quando 
non vengano bagnati da frequenti pioggie, e fi 
/coprono allorché fi è in cafo dì fervirfene. Se 
in progreffo di tempo fi vuole megliorare queftst 
terra, s’ innaffia con acqua mefcolata con fuga 
di concio * 

Si debbono lafctare /coperte le barbe vicino al 
tronco, affinchè il Sole le penetri ; mane’ grati 
«aldi fi coprono di foglie di albero Cecche o di 
paglia, e nel ripor le piante vi fi mette della 
terra , o concio vecchio ridotto a terriccio , nè 
mai si adopra- di quello di vacca , o di porco . 

I vafi finalriente, ne’ quali fi pongono gli a<* 
grumi debbono effer di terra cotta, impiomba- 
ti , mentre molti inconvenienti hanno quelli di 
legno che tifano in alcuni paefi: leporofitànel 
legno, le fiffure che fono fra affé ed affé, ren- 
dono il vafo come aperto da ogni parte, di 
tnodochè 1° annaffiatura ,, dopo aver penetrata li 
terra , fi perde da tutte queffe aperture , tra- 
/portando Ceco i /ali, ed il fior della terra: il 
Sole con i fuoi raggi rifcaldando il vafo con 
/orza, attrae tutta Inumidita, e la pianta fi tro- 
va profeiugata ; inoltre il /reJdo più predo gli 
penetra, confervando lungo tempo il calore , co- 
/e che non fuccedoiio ne’ vafi di terra , r quali 
vanno tenuti follevati da terra con un Tedile di 
pietra , perché l’acqua abbia libero lo /colo dal 
foro ch’c in fondo j 
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Moltìflfime fono le fpecie di queft’ albero ; noi 
ci contenteremo di riferire quelle, che ordina- 
riamente fi coltivano. Primieramente l’Arancio 
agro. 2. Il medefimo con le foglie brinate, e 
dì più colori . 3. Quello dolce, o di Portogal- 
lo. 4. Quello colle foglie agufeio, o a conchi- 
glia. Quello arancio produce una quantità gran- 
de di fiori 5. Il medefimo a fiori brinati. 7. 
L’Ermafrodito, il cui frutto partecipa dell’ Aran- 
cio , e del Cedro. 8. Quello di Turchia, la cui 
foglia fi accoda a quella del falice, g. Il me- 
defimo a foglie brinate . io. Quello che dai Fran- 
cefi fi chiama Pampelwouffe , il cui frutto c del- 
la groflezza d’ un capo umano, ir. L’ Arancio 
femmina, così denominato a motivo della fua 
fecondità, 12. Il birtorto; queft’ Arancio meri- 
tò quello nome per la fua deformità. 13. Il 
groflb ; la pelle del fuo frutto c fcabra , ed ine- 
guale. 14. Lo ftalato, così quello fi chiama a 
cagione di cinque filoni di cui c Icreziato , o 
fegnato nella (erta , e ciré rapprefentano una 
(fella. 15. Quello della corteccia dolce . 1 6. Quel- 
lo a doppio fiore. 17. Quello della China. 18. 
L’Arancio picciolo della China. 19. V Aran- 
cio nano di frutto agro; queft’ è diverfo di quel- 
lo della China. 20. Il medefimo colle frutta, e 
colle foglie brinate. Quefli Aranci nani hanno 
un’infinita vaghezza; le loro foglie fono piccio- 
lifllme, e fornifeono bene i rami; danno molti 
fiori , i quali cuoprono 1’ albero , e formano na- 
turalmente in capo a ciafcun ramo un mazzet- 
to di un foave, e deliziolo odore. Grandiftìma 
deve elfere la cura e diligenza per mantenere 
queft* alberi, coni’ anche è neceffario mettergli 
dentro alia conferva più .pretto, e trarr»! i fuori 
P'ù tardi, e tenergli più caldi, clic gli Aranci 
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ordinar; . Lo fieflo dee praticarli col Pampel- 
mouffe , coll’ Arancio della China, e con quelli 
dalle foglie brinate ; 

Gli Aratici fono di due fpezie; quelli che fan- 
no 1’ arancie dolci , e quelli che le fanno forti ; 
il fugo di quefte è refrigerante, e quello delle 
prime fa un effetto contrario. La fcorfa d’aran- 
cia forte candita conforta lo fiomaco , e difcac- 
eia le veritofità. 

ARARE. ET azione con la quale fi rompe 
la terra per mezzo del vometo attaccato all* 
aratolo . Più o meno fatica richiede l’arare, 
fecondo la maggiore o minore forza , che efige 
la refiftenza del terreno per introdurre il vome- 
re alla profondità di circa un piede. Non fi dee 
ar£re in tempo di pioggia , nè quando il terre- 
no e inzuppato d’umido, o cHe dopo un lungo 
feccore , è fiato da fcarfa pioggia fuperficialmeu- 
te bagnato, mentre in vece di dividerli il terre- 
no, s’afloderebbe maggiormente; onde fi h un 
tal lavoro allorché la terra è nè troppo afeiut- 
ta , nè troppo umida, come s’è detto alla paro- 
la LAVORI. 

I terreni graffi , e umidi fi arano ne* tempi 
caldi, e a folchi molto fitti per efiirparele cat- 
tive erbe , che hanno di già in quella ftagione 
maturati i loro fedii. À fcancìo s’ara in coffa , 
affaticandoli così meno le befiie, e più adagio 
vanno al baffo le acque delle pioggie , le quali 
fe trovaflerot i folchi diritti , trafporterebbero con 
la loro velocità il fior della terra. Il tempo più 
adattato per rompere le terre è la Primavera . 
In molti luoghi della Tofcana , dove ogni anno 
fi femina nel medefimo terreno , arano , come 
vien detto da’Contadini , fendono , e rompono 
te terre tra la fine di Giugno, e il principio' 
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di Luglio , Albico dopo fegato il grano , facendo! 
con aratro affai grande un diritto , e profondo 
folco nel mezzo della porca , acciocché la terr^ 
venga da per tutto fmoffa , follevata , e rotta . 
Paffati venti, o venticinque giorni dopo quello 
lavoro ; vi padano per il traverfo con L* 
erpice grave, e pefante, £he abbia i denti lun- 
ghi; e vicini ciafcuno un palmo, fminuzzando , 
e fpianando le zolle della terra, acciocché goda 
maggiormente dell’attività del Sole; e delle ru- 
giade/^ guazze che la fecondano, e fempre più 
fi fiacchino » e fecchino le barbe dell’ erbej 
Circa la metà d’Agofto, con il medefimo ara- 
tro , fi fanno due folcili per porca , uno per co r 
Ila, o pure quello che chiamano i Contadini 
Colmeggiare, o incigliare, che è quanto a dire 
fare un folo folco fra il nuovo , e il vecchio ; 
indi vi feminano de’lupiniper far foverfci , che 
fervono di governo alquanto. Fatta quefla fe- 
menta , fi fpjani fubito con la marra , o farcino 
il lembo più groffo, e che è quello tra ’l folco 
vecchio , ed il nuovo, {tritolando le zolle , 5 
formando la porca ben dritta , fenza inugua- 
glianze, in modo che refii colma, e rilevatalo 
mezzo v Giunti al tempo di arare la terra per la 
feminagione del grano , e crefciute le piante de 1 
lupini, fi rompono con Taratrct, e fi fotterra- 
no, procurando di fare i folchi ben diritti , ed 
appianare , e limolare più che fia poffìbile le 
zolle , altrimenti i granelli non potendoli ferma- 
re fopra le fcabrofità di dette zolle , cadono am- 
mucchiati nelle bucherelle, dove intrigandoli in- 
fieme le barbe non poffono profittare dei terre- 
no ; e fpeffe volte vedendo nafcer rado il gra- 
no , fe né attribuifce la caufa alle formiche, 
er altri animali , quando incolpar fi dovrebbe la# 
* fra- 
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trafcuratezza , e poca abilità de’ Contadini nel 
lavorar la terra . Vedi LAVORI-, eTERRA ove 
fi parla del romper le terre . 

ARATRO. Strumento affai noto per lavo-' 
rar le terre prima di feminarle. Quantunque 1* 
effetto dell’aratro fia Tempre lo Beffo di divi- 
dere a guifa di concio le terre, ciò non offa nt». 
varia la ftruttura di effo fecondo i diverfipaefi; 

' onde chi voleffe efaminare il loro vantaggio , e 
comodo , veda le differenti figure con la fpie- 
gizione che ne dà fra gli altri il celebre M.-dt 
tiamel nella fua opera dalla Cultura delle terre ; 
c in detto Autore troveraffì anche T aratro a- 
coltelle per ufo di fendere i prati , del quale* 
brevemente ho parlato alla parola. PRATI. »'■> 
ARBOREA. Vedi VIOLA PIRAMIDALE A 
ARECLISI. Vedi PERPETUINO . 
ARGEMONE . Fiore fintile all’ anemone , la 
cui radica differire da quella dell’anemone per 
effer più feura . Vedi ANEMONE . “ 

ARGENTINA. Pianta così denominata per. 
le fue foglie, che fembrano inargentate . La fua r 
radice è minuta , bruna al di fuori * le fue fo- 
glie fono tagliate fino ne’ lati in più fegmenti 
lunghi, diritti, e dentati profondamente . I gam- 
bi che ne Tortane dalla radice fi eftendono qua , 
e 14, ed afferrano la radice fteffa . Fra le foglie^ 
si alza un picciuolo per Io più nudo , pelofó , 
fottile e lungo, falla cui eftremità fpunta un 
fiore giallo , e il cui calice pelofo ferve d* invi- 
* luppo alle Temenze . Oltre la detta Argentina , 
vi è anche la volgare, la quale vien chiamata 
erba delle oche , e quella crefce fulle fponde. de* 
fiumi , e ne’ luoghi acquatici . L’ Argentina è 
affai affringente , ed è buona per quanto dicefi 
al dolore de’ denti. La fua Temenza è buoniffi- 
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ma contro i Buffi del (angue , e contro i corfi 
del ventre; il fogo di dilato è maravigliofo poi- 
che fa paffare le lentigini della faccia. 

ARGILLA . Terra graffa , molto ferrata , e 
compatta . ; Vedi T ERRA . , i 

ARGINE. Significa propriamente quel rialto 
di terra artefatto fo pra le rive de’fiumi, per 
obbligarli a (lare nel loro letto. Per formare gli 
argini, o terrapieni con fodera*, e di lungliif- 
linia durata , fi diftende qn filare di piote pre- 
fe da un luogo erbofo, della groffezza di quat- 
tro in cinque dita* e della grandezza della van- 
ga;, diftribuendole più unite, e uguali che fia 
•poffibjìe, e con l'eiba in fuori; un’altra forni- 
cante linea fe ne forma dietro alla parte op- 
pofta , a quella diftanza dalla prima che farà 
neceffaria in riguardo all’altezza che dee avere 
il terrapieno, con avvertir^, che fi a vi un pie- 
de di teri'a {oda al di fuori delle piote- per fo- 
mentare L’argine, acciocché non sfianchi . Fatto 
ciaf» «empie,; diserra vuoto che -rimane fra 
quefti due filari, di piote, battendola fort?men- 
te,^q®.i..|«flòtJà>dii.legno, e quella terra , 'tire, 
fi zappa , e feava da’ foffi , o che fia d’ un’ ugual 
natura di quella è ottimamente buona per un 
tal’ effetto. AHòrchc il ripieno viene a pareg- 
giare l’altezza delle piote, fi difendono due al- 
tri filari di zolle erbofe nella maniera ifteffade’ 
primi, con -riempirne medefimanjente il vuoto, 
che formano, di terra ben battuta , e così con- 
tinuare fino a tanto che l’argine giunga allajde- 
fiderata altezza p qfler va ndo che i lati efteriori 
non debbon effete alzati perpendicolarmente x 
ma bensì tutt’e due con un pendìo all’ indietro 
d’ un piede per ogni piede , di modo che nella 
fommità del terrapieno rimanga uno fpazio lar^ 
Dìz.. d’ Agr. T om. /. G go 
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go puramente due piedi e mezzo. Si può ancó- 
ra indugiare a ricoprire di zolle erbofe il terra- 
pieno dopo di averlo formato a Inoli e battuto 
fuolc per fuolo. Un tal lavoro non bi fogna cer- 
tamente farlo in Ragione troppo afriutta, men- 
tre fé gli fopraggiunge a ridotto un copiofo ro- 
vefcio d’acqua * la terra dell’ argine verrà a 
gonfiarli sì fattamente , che sfiancherà , e per- 
derà la fua forma. E' di uri gran giovamento' 
il piantare fopra la lominità dèll’argine una lìe~ 
pe viva con giovani pianterelle ; ed in tal cafo 
Converrà alzare da ambe le parti della fiepe un 
ripiano di terra a guifa di muricciuolo', poiché 
quello ritenendo l’acqua' delle pioggie, farà conr 
più prontezza , e r goglio crefcere le piccole 
piante. ' ■ > : - • 

ARISTOLACHIA . Erba che nafce nelle 
campagne , ne’ prati , i cui fiori , i quali ven- 
gono fenza gambo attaccati al follo , fono al di 
fùori d’ un color giallo verde, e al di dentro 
d’ un rollo nero. Di quattro fpezie fé ne ritro- 
va, la rotonda, la lunga, la rampante , e la 
lottile . Le due prime fono in ufo , cioè la ro- 
tonda, eh’ è di fapore aromatico acre, la di cui 
radice provoca i melimi, facilita il parto. La 
feconda eh’ è la lunga provoca anch’ effe i' me- 
limi , e la fua radice entra negli oppiati. 

La radica d’ Arittolachia fi giudica afterfiva , 
rifolutiva, e incifiva, buona contro i veleni , 
gli umori flemmatici, T epilazione, ì ’ afma , le 
flu Rioni, e le fiftole. i. 

ARMENIACHE. Vedi ALBICÒCCO • 
ARNIA. Caffetta ove lavofano le Api . Ve- 
di SlLVE ARE . 

ARTEMISIA . Pianta che ha le foglie lar_ 
ghe, molto intagliate, cerne I’ affenzio, ma pi & 
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piccole, particolarmente quelle che più s’ acco- 
dano alla cima del furto . Quell’ et ha è calida , 
e difleccante-, è ringoiare contro 1’ opihzione , 
e 1’ infiammazione della matrice, il fugo incor- 
porato con mirra , e godo nelle parti fegrete 
delle donne fa ufcire tuftociò che è nella matrice. 

ASARO. Pianta chiamata da Plinio, e Dio- 
fcoride, col nome di \boccaris , o tuirdns rufiic* : 
ha molti Furti , e le foglie fono più piccole , e 
più tonde dell’ ellera , è d’ un odore un poco a - 
cuto i e di fapor pungente , viene ne’ monti , e 
luoghi ombrofi , ed è buona all' idropifia nata , 
fciatica invecchiata , e guarifce le fcirrofiti del 
fegato, e della milza, e la parte migliore della 
pianta è la radice. Fu giudicato che ftaccan' 
do le foglie con tirarle all’ insù divennero un 
vomitivo , e col tirarle all’ ingiù un purgante . 
Quelle foglie feccate e ridotte in polvere fi pren- 
dono come il tabacco, perchè facendo (larnuta- 
fe , fcaricano la teda dagli umori mucofi . 

ARO. Quella è una pianta , di un folo fo- 
llo che manda dalle fue radici certe foglie trian- 
golari di un color verde, e lifcie. Dalla fom- 
mità del fuo furto fpunta un fiore, eh’ è d’ u- 
na fola foglia. Caduto il fiore, lafcia nella fui 
bafe un germe in forma di pillello , al quale 
fonò attaccate certe coccole rode in forma di 
grappolo. Quella pianta è differente da quella 
dell’Egitto, che fi chiama Aro d’Egitto. Na- 
fee nelle campagn^ nei luoghi ombrofi ; e la 
fua radice è purgativa e penetrativa. Se ne fa 
una polvere , che adoprafi nell’ afma , nell’ idro- 
pifia , e nella melanconia ipocondriaca . 

ASCARIDE . Piccolo animale molto noce- 
vole ai vali de’ fiori ; fi può prendere con tut- 
ta facilità, col riporre , cioè, il vafo in un fec- 
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chio d’ acqua , ficchè ella giunga fino alla mei 
tà del vafo, e così fi può lafciarlo per un quar- 
to d’ ora in circa , e quegli animali effendo fov- 
verchiati dall’ acqua, ufciranno fuori, ed in que- 
lla maniera fi potranno uccidere. 

ASFODELLO , E’ di due forte , cioè giallo 
e bianco, ed ambedue formano nella fommità 
del gambo una gran 'pannocchia , la quale è ri- 
piena di fiori limili sili giglieto, che nella Pri- 
mavera aprendoli fanno una bella villa, fpiran- 
do i primi un odore foavtlfimo. Quella pianta 
chiamali da alcuni Asfodifso , Aflrella , e Cibo 
Regio-, perchè dicefi, che anticamente era ri- 
cevuto per delizia delle menfe Reali. L’ Asfo- 
dello richiede un pollo mediocremente foleggia- 
to, terren graffo, ed umido, le radichette tan, 
to del primo , che roffeggiaho , quanto del le.- 
condo che fono bianchiccie , fono limili alle 
ghiande ; fi mettono fotterra alla profondità di 
tre dita , con la diflanza l’una dall’altra di un, 
palmo ; ma pillati che fiano tre anni fi cavano 
per levargli Ja prole. Az ai\ 

ASINO . Bellia da fomma , folo fpregievole 
in apparenza, mi non in foftanza , mentre in 
campagna gli afini lavorano molto, portano la 
biade al mulino, l’entrate al mercato, ne ri- 
portano le provvilìoni fatte, trafportano i con- 
ci, ed altre cofe. Pochiffimo colla il mante- 
nimento degli afini , ballandoli dell’erba, de* 
cardi, e di tanto in tanto un poca di crufca 5. 
e da tre anni fino a più di dodici fono in gra- 
do di lavorare . Per la razza va fcelto un ali- 
no alto, quadrato, che porti con ifpirito la te- 
tta , con occhj vivaci, petto largo, groppa piat- 
ta , coda corta , pelo lucente , di color grigio , 
nero, e agevole. Nel mele di Aprile, e Mag^ 
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grò fi fanno coprire le afine, le quali portano 
endici mefi , e allattano un anno, e meglio 
riefeono fe l’ allattano diciotto mefi. 

Il latte di 'afina addolcitegli umori acri, ed 
è buono per molte 'malattie , nelle quali firtrat- 
ti di rimettere la coftituzione d’ un corpo fpof- 
fato ,• ed eflenuato, come pure in quelle del 
polmone. Pedi LATTE . 

* L’orina d’ afino applicata efieriormente è buo- 
na per la fcabbià , per la gotta , e per il mal 
di reni . Lo Aereo (lagna il (angue . 

ASSENZIO 7 Pianta d’ un grand* ufo nella 
medicina, della quale benché fino al numero di 
trenta fpezie ne diftinguóno i bottinici , due 
però fono le più in ufo, e che fi coltivano ne- 
gli orti ; il piccolo , detto Romano , e Politico , 
ed il comune o grande, detto AbfynthiurU vul- 
gate, o vulgate rnijus , alto circa quattro pie- 
di’, ed affai più amaro del primo • L’uno e 1* 
altro getta molti rudi bianchicci , con foglie 

• lunghe , tenere , d’ un odor forte , che giova 
affai a* vermi da feta inaliti , e d’un fapore a- 
‘maro . L’ affenzio nafee dal feme poflo in Feb 
brajo , e in Marzo; o da getti fiaccati dal pie- 
de della pianta , eh’ é li maniera la più con- 
fueta, e fi fa nel mefe d’Ottobre, piantandolo 
in* buona terra. 

L’àfTenzio , in vigori fee lo fiomaco , ajuta la 
dìgeflions , eccita l’orina, e il meflruo, am- 
mazza i vermi, purga la bile, muove il fudo- 
fe guarifee dalle febbri , ed è molto buono 
contro i* idropifia, e ne* mali cronici . Il vino 
affenziato fortifica lo fiomaco, rifveglia 1 ’ apet- 
tito , ma 1 ’ ufo troppo frequente nuoce alla fe- 
lla, ed agli occhj. I rami di affenzio podi fra* 
panni li prefervano dalle tarme ; e nel far l’in- 

i. G 3 chio- 

c ■ • 


Digitized by Google 


101 A SS .ATA.ATR. AVE. AVO. AUR; 

chiòflro, tenendovelo in infufione , i libri 
ti con quello non fono fottopoffi ad effer roQ 
da’ Torci . 

ATANASIA. Vedi TANACETO. 

ATREPiCE. Pianta che fi coltiva negli or- 
ti. Ha quella le foglie fatte a guifa di freccia, 
grofle e ripiene di fugo, più giallo, che verde : 
il fuo gambo è nericcio» e crefce all’altezza 
di tre , o quattro cubiti , caricandoli di una 
quantità di rampfcelli, fopra i quali nafi:e una 
femenza , eh* c più grofla , ma fintile a quelli 
del Nafirncio. Si femina a Primavera, e fio- 
rifee in Giugno, e Luglio, e nel termine di 
quindici giorni è in iftato da poterli mangia- 
re • Se ne trova di due forra , gialla , cioè , e 
roda , ma la gialli c migliore . Sì coltiva co- 
ma li bicta, ma non fi trapianta, dovendo fo.-. 
.Irniente farchiarla, ed innaffiarla al bifogno . 

La fua femenza è buona contro il travafa- 
mento dell 1 bile, e oftruzioni del fegato. Gua- 
rifee tutte le durezge effendovi applicata sì cot-r 
ta come cruda ; e fa ànche cadere le ugna gua- 
fie , ed ammolli fc e il ventr». 11 fuo feme prefo 
con acqua melata guarifee la gialiura prodotta 
dall’ opilazione del fegato, Pittagora vuole,* che 
per la fue acquofità polla cagionare P idropi* 
fia . 

AVELLANA. Nocciuola. Veiì NQCCUJO- 

W 

AVORINO . Spezie di fraffino: c un arbo- 
re piccolo , che? pafee nelle Alpi , li cui cortec- 
cia di mezzo data in cibo, o beveraggio, un- 
labilmente muove il ventre. 

AURICULA di GIUDA . Spezie di fungo 
della figura dell’ orecchio umano che viene a % 
piedi del Sambuco vecchio , e porta un tal no* 
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pie i perchè fi pretende , che ad un Sambuco 
s r appiccane Guida. Bagnato nell'acqua, e ap- 
plicato agli occhj fi vuole che diflìpi le infiam- 
mazioni . La fua decozione si ufa in gargarifmo 
contro le infiammazioni della gola , e la gon- 
fiezza del tonfille . 

AZZERUOLO. rtAi LAZZERUQLQ. 
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ACCELLO . Gufcio nel quale na- 
(cono , e crefcono i granelli de’ le- 
gumi ; e detto affolutamente , s’ in- 
lly^ilsll I tenc * e folo dei gufcio pieno delle fa- 
■ “ ■■ ■ ■ ' ve frefche . 

BACHI DA SETA , detti aneli e Bigatti, TUh- 
gelli , e in alcuni Paefi corrottatflente chiamati 
Cavalieri. Il Bsfco da Seta è compofto d’un- 
dici ahelli rilevati , e diffami l’ uno dall’ al- 


tro: t piccioli punti neri , che feorgonfì pel 
lungo del verme , chiamati diramate , fono gli 
orifizj per dove refpira : di fei braccia è forni- 
to, e d’otto zampe come piccioli arpionerai per 
attaccarli ; ha due ordini di denti coi quali ro- 
de la foglia , principiando dall’ alto , e andanda 
a baffo : intorno al corpo ha una fpezie di guai- 
na lunga , ripiena d’un umor giallo vifeofo , 
col quale forma in modo forprendente il filo 
della Seta, lafciando efeire da due aperture , 
che a guifa di filiera fono (otto la bocca , qual- 
che goccia di quell’ umore, che prende la for- 
ma delle aperture, e fi allunga in un doppio filo 
di (ufficiente confiftenza della tirata di 1500, 
in 1800. piedi. 
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' Maniera di farli nafcere . 

Se con un proporzionato artifiziale calore non 
fi ajataffe il nafcimento della femenza , ma fi 
lafciaffe operare all’aria efteriore , attendendo L’ 
effetto della fua azione o della Aia temperatura 
per ifviluppare i principi dì fecondità dell’ova-, 
affai tardivi verrebbero i vermi ne’noftri climi, 
te la foglia da’-geifi di già alquanto cresciuta fa- 
rebbe per elfi un pafcolo troppo forte relativa- 
mente alla loro tenera età ; quindi con 1* inol- 
trarli della Ragione,.! caldi fopraggiugneiido al- 
lorché, i bachi fi trovano piò pelatiti , perchè 
ripieni di feta , cagionerebbero in elfi una fo- 
verchia trafpirazione , capace a poco a poco di 
confumarli » Con l’arte convien dunque farli na- 
fcere in tempo proprio ; e benché generalmente 
non fi ponga il Teme fè non quando , i mori 
principiano a fpuntar la foglia > lo che Tuole ac- 
cadere fra i 15. ed i 20. di : Aprile, fecondo il 
clima -e la Ragione, poiché facendolo anticipa- 
tamente potrebbero- ( in un’annata tardiva ) ef- 
fer’ foggetti a’ freddi , che qualche volta foprav- 
vengono , con pericolo ancora di non aver fo- 
glia con cui pafctrli ; pur non ofiante , sì pel 
tempo di farli nafcere, che pel loro felice pro. 
feguimento, ed abbondante prodotto dì feta . c 
heceffario fapere la flretta fimpatia che tengono 
col Sole , e con la Luna , e quanto influifcbino 
l’opra ì Bigatti quefii due pianeti . Le quattro 
malattie a cui d’otto in otto giorni fonofotto- 
pofii , a norma appunto delle mutazioni che fa 
in Uri' mele la Luna, e che conviene procurare 
chdUi fopravvenghino precifamente nel giorno 
de*| cangiamento di ciafcun quarto di effa, ac- 

cioc- 
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Ciocche prefto ne refiino liberi ; come pure la 
maggiore abbondanza di feta che produce il bi- 
gatto fe la fa in quel tempo che il Sole a noi 
fi avvicina , e la fcarfezza altresì , fe la forma 
allorché quello Pianeta da poi s’allontana , chia- 
ramente ci moftrano quale Audio debba porli per 
farli nafeere in tempo eh? ciafcheduna loft) fun- 
zione accada quando quelli due pianeti fono ad 
elfi più favorevoli , Fatta urta tale offervazioae, 
la prima induflnia cpofifte nel procurare che i 
bachi fiano tutti nati fei o fette giorni .prima 
della Luna nuova di Aprile ne’ luoghi ove in 
queftQ tempo può trovarli ,di chenudrirli, men - 
tre. vi fono dfc’paefi ne’ quali il freddo trattiene 
i gellì dal produrre la foglia . In quella gujjfa le 
mutazioni del bigatto fuccederanno ne’ tempi fo- 
praccennati , e produrrà la feta nella forza del» 
la Luna .del mefe feguente , cioè nel primo 
quarto, o fui principio del plenilunio, e quan-r 
do appunto il Sole fi trova nel fuo maggior vi- 
gore per avvicinarli a noi ; dovecchè nafeendo 
quando, li Luna è .-debole , e maffime allorché 
fi comincia a • non poterla vedere , è cófa quali 
certa che verranno , e fi manterranno fempre de- 
boli, e confegueptemente fcarfo farà il loro pro- 
dotto . Una iale offervazione , benché, da alcuni 
(uppofta inutile, è uniforme al parer di quelli 
che deli’ agricoltura hanno fen ratamente tra- 

tatto . 

Siccome dalla qualità della feraenza. affai di- 
pendono le fucceflive funzioni e buon efito de’ 
vermi, cosi tralalcio di parlar? delle Urani e^e 
fra le quali quella di Spagna , e quindi quelle 
di Sicilia e di Piemonte vengono reputate le 
migliori , perchè giudico incerto il provvederli 
«fi quelle, ftante il rifebio che fi corre, o eh? 
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fieno troppo vecchie , non dovendo avere più d' 
un anno, o che le fia flatocon un ecceffivoca- 
lore profciugato frodolenteuicnte 1’ umor fecon- 
datore, o che il cangiamento dell’aria nel paf. 
faggio da un paefe all’ altro orodur podi delle 
pregiudiciali varietà.. Preferibile adunque è quel- 
la fatta P anno antecedente co’ proprj bachi , e 
perchè ficuri delPeder fuo , e perchè naturaliz- 
zata al clima , e anagola a’gelfi, da’ quali ha 
ricevuta la fua principal fodanza , onde più d* 
ogni altra refiflfente alle variazioni dell’aria che 
regnano, in quel paefe. Che fe fi voleffe, o per 
mancanza fi dovede neceffariamente prendere 
da luoghi flranieri, fi fcelga almeno da un cli- 
ma meno caldo di quello dove fi vuol far na- 
fcere, e colla podìbile certezza della fua buona 
qualità . I diftintivi che la caratterizzano per 
buona fono, un colore fcuro tendente-3l nero, 
ina vivace , il color verdaftro , e quindi giallo , 
e rodìccio, e finalmente grigio fcuro è fegno 
di peretta qualità ; doveccbc vana e difettofa la 
dinota il color giallognolo , o bianco : fchiac- 
ciandola con 1’ ungliia dee crepitare e gettare un 
poco di liquor nè troppo rifcofo , nè troppo li- 
quido, e trafparente.' dee avete il tuo naturai 
pefo, e non edere più minuta dell’ordinario , 
perchè più piccioli e di minor pefo verrebbero 
anche i bozzoli ; e infufa nel vino dee precipi- 
tare al fondo, e non galleggiare. 

Prima di ogn’ altro , perchè 1 filugelli vadano 
più uniti ntl corfo delia lor vita ( checche ne 
dica P Ab. Sauvages nel fuo librodella maniera 
di nudrire i bachi da feta ) fi farà fcaldare del 
buon vino , che non contenga parti oleaginofe, 
e che non abbia odore alcuno nocivo alla fe- 
tenza, come farebbe il molato, il cipro ec. , 

e pò- 
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e po.'tovi in infufione il Tenie vi fi Iafcierà Ri- 
te un’ora in circa, fmovendolo di quando iti 
quando delicatamente colle dita { e quindi prefó 
fole quello che va al fondo, mentre il cattivo 
galleggia, e fatto feccare all’ombra, fi póne in 
una pezza di lino o cotone vecchia, non fiata 
ad ufo di donne, pòca quantità però per ogni 
pezza , acciocché partecipi tutto d’ un egual ca- 
lore , e i bachi nafeano fani, vigorofi, ed e- 
guali , tenendolo non pretto il fuoco o nelle*fiu - 
fe , ma bensì donne giovini e fané comincino 
dal portarlo puramente addotto , e quindi acce- 
rtando felo a poco a pbco alla carne lo ponghi- 
no fra ’l giorno nel proprio feno , e la notte nel 
letto , il die fi continuerà per lo fpaiio di tre 
giorni , votandolo poche volte , foltanto per 
Imoverlo, e che fvapori la trafpirazione , con 
offeevare che non fi raffreddi nel prendere ra- 
fia 5 e fe io detto tempo non fata nato fi pro- 
feguifea per altri due o tre giorni , ne’ qua{i 
certamente i bachi foreranno; in difetto* fi rii. 
getti come cattivo, e fe ne ponga del nuovo , 
e lo fletto fi fàccia fe nel vifitarlo fi trovati® 
di color rotto , indicando quello che ha perduta 
la fua qualità per edere fiato ad un calore trop- 
po forte , e ciò ferva di regola per moderati® 
nel nuovo feme che fi fceglierà . Alcune perfone 
perfuafe di quanto impòrti il reodere il feme fe- 
condo tutto in ujio fletto tempo, cofltìniano di 
flarfene in letto finché fia nato, fui fondamen-, 
to di mantenere cosi un calore più uniforme e 
più naturale, e non rifehiare di ribaldarlo trop- 
po e pregiudicarlo , come facilmente accade por- 
tandolo in feno. Allorché I’uova cominciano a 
divenir biancafire , effendo vicine a nafeete , 
convien raddoppiar 1’ attenzione con vifitarle e 
. ; j fmo- 
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/moverle piùfpeflò, affinchè il troppo calor non 
le foffoghi , e perchè non eflendo fpeffo riire- 
fcolate ^ producono vermi /oggetti alla giallezza, 
e quello fi faccia ancor dì notte , e di buon 
mattino, eh’ è il tempo in cui fogliono ordi- 
nariamente nafeere i vermi . Nati che fiano , 
fenza levarli , ma con tutta la pezza fi porran- 
no in una fcatola afeiutta , pulita , e fenza odo- 
re, d’abete, o altro, e /opra la femenza , la 
quale dovrà edere ben diftefa e non co’ grani 
uno /opra l’altro, fi metterà una carta tutta 
traforata a guifa di crivello , e più vintaggiofa 
farebbe una rete tirata a proporzione della gran- 
dezza interna della fcatola , con fopra alcune 
foglie di gelfo delle più tenere, oflervando che 
le più fané fono quelle de’gelfi vecchj, e in 
mancanza delle foglie, quel nudrimento di cui 
parleremo in apprefTo , facendo una tale opera- 
zione in luogo caldo, e meglio farà al Sole , 
ma in modo che Tentano il calore fenza efifer 
percoffi da’ raggi Solari. Dopo qualche tempo i 
bachi tirati dall’odore, efeono attraverfo della 
carta , e falgono Tulle foglie per. cercarli il loro 
nutrimento, onde fenza toccar colle dita qua’ 
piccioli animaletti, riprendono dolcemente quel- 
le che di etti fi trovano cariche, e fi pongono 
in altra fcatola in luogo caldo, da non ftyfarli 
però , e difefo dall’ aria , alla quale fi dovranno 
accoftumare a poco a poco , a mifura che van- 
no crefeendo , acciocché l’ improvvida cangia- 
mento non li faccia perire: quindi fi riferra la 
fcatola dov’ è il le me , collocandola fra due 
guanciali di piuma ribaldati al Sole , e mante- 
nuti col fuoco nello (ledo grado di calore, vi- 
etandola due o tre volte il giorno per levare 
quelli che anderanno nafeendo, e lì continuerà 
.V fin- 
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ifìncbè la Temenza fia tutta nata -, che fe li veri 
rà dato un conveniente grado di calore qua-* 
luhque fia la quantità, nafcerà tutta ne’ primi 
due o tre giorni, benché non è da difperàre fi * 
no al quinto o fedo giorno j dopo il qual tem- 
po convien rigettarla, e prenderne della nuova$t 
bifogna però avvertire di non mefcolare i bachi’ 
nati in un giorno con quelli d’ un altro , perchè 
così anderanrio Tempre uniti nel mangiare , nel- 
le mute, e nel lavorare il bozzolo, cofa affai 
utile , poiché effendo alla conTuTa , molti fe ne 
perdono nel paTcerli , e nel mutarli , mentre 
quando alcuni richiedono ancora della nutritu-» 
ra , altri dormono, ed altri principiano a dor* 
mire ; inoltfe Tapendofi il tempo della naTcita « 
fi faprà ancora quello della, prima malattia , e 
Tene potranno prevenire gli accidenti * : passar* . 

Dal colore de* vermi fubito nati fi può argo- 
mentare la loro riuTcita : con un calore troppa 
violento furono sforzati a nafcere quelli di co- 
lor roflbt i cenerognoli ebbero Un calor mode- 
rato, e fi può fperare del lord buon efito : il 
éolor nero è il peggiore di tutti ( non inten- 
dendo però parlare di quelli di fua natura fcu- 
ri , chiamati mori } ed è fegno che non ebbero 
/ufficiente -Calore > e però /oggetti alle malattie 
che aécadotto a’ bachi nati fpontaneamente * • 
Convien ora parlare, come abbiamo detto del 
nutrimento da darfeli , quando che in quefto 
tempo non aveffero per anche i gelfi prodotta 
la foglia . Non tralafcerò di riportare il fogge- 
rinienfo di alcuni di dare a’ bachi per tre o quat- 
tro giorni, in mancanza della 'foglia di gelfo , 
qutlche poca di foglia di lattuga, o di rovo , o 
tf olmo, o d' ortica, oppure d’ adacquare giar - 
nalmente un gelfo che fia tra’ Tei e i dodici an- 
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ni con acqua calda finché la foglia fia total- 
mente ufcita, e terminato di raccoglierla innaf- 
fiarlo con acqua fredda, per correggere il dan- 
no recatoli colla calda , e ajutarlo a gettare 
nuove barbe , mentre nell’ Autunno fe fi tro- 
veranno patite o morte quelle che ricevettero 1* 
acqua calda, fi dovranno tagliare, lardando fo- 
lo le nuòve: o Avvero fcalzare per tre piedi 
all’intorno dell’albero, fcoprire tutte le radici, 
e ricoprirle di calce viva con fopra la medefi- 
ma terra, innaffiandolo per otto giorni una vol- 
ta il giorno con acqua fredda , e toflo che co- 
mincieranno a gonfiarli i bottoni , fi coprirà ogni 
fera l’albero con un lenzuolo per difenderlo da’ 
freddi . Ma ficcortae nella prima forma fi corre 
rifchio , e nella feconda è certa la perdita dell’ 
albero , còsi credo meglio il dare dello Aereo a’ 

, mori iti Luna nuova di Febbtajo, o l’avere de’ 
gelfi piovani in luoghi cne fiano dominati dal 
Sole <P Oriente e di mezzo-giorno; oppure fare 
de’femenzaj o vivaj in una Amile efpofizione / 
| mentre i raggi folari percuotendo con forza que- 
fìi arbofcelli , gli faranno fpuntare la foglia die- 
ci o dodici giorni prima degli altri ; e avanti 
che fià venuta quella foglia , fe fono nati i ba- 
chi, fi potranno nudrire con il verde lotto la 
corteccia o 1Ì3 pelle del legno de getti , o ra- 
I mofcelli de’gelfi , tirata fuori minutamente, ef- 

■ c fendo quello appunto il fugo, e liquore che ap- 

; (j petifeono 1 bachi nella foglia . Inoltre con lom- 

ma facilità, e fenza rifchio veruno di perder le 
! ’ \ piante potrà averfi a Tuo piacimento la foglia , 
ufando la maniera ritrovata di mantenertela un 
' anno all’ altro , colla quale fonoù felicemente 

’ nutriti i vermi . Prendefi della foglia che riget- 

tano ì gel fi nell’ Autunno , e fi fa feccare .in 
** un 
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un granajó i confervandola così Cecca fino m 
Aprile, e allorché i bachi fono- nati ponefi ia 
ÌDfufione per un minuto in acqua bollente , che 
ritornando verde come colta di frefco, dopo a- 
verla rafeiugata, potrà vantaggiofamente' fervi- 
re di nutrimento a’ vermicelli. Si è penfatsan- 
cora di perfezionare quella fcoperta peflando del- 
le foglie frefcbe in un mortajo per eflrarne il 
fugo, il quale f> fa poi infpi (Tiro,. col fuoco , e 
fi conferva in vafi di vetro di collo Gretto , 
foprapponendovi dell’olio , e quando fi vuole 
ammollire la foglia gettafi una proporzionata 
quantità di quello fugo nell’ acqua bollente. La 
ragione è chiara: le foglie fono ripiene di,* po* 
ri che fervono per la trafpirazioqe delle {ecce- 
zioni che. fi fanno nell’ economia vegetabile, e- 
per imbeverli dell’ umidità delle pioggie .e d,«.ll& 
rugiade cotanto utili alla profpeiità delle pia»- 
te : polle per tanto nell’ acqu,a imbevuta dei 
fuddetto fugo, quella s’ introdurrà, pe’ detti, fMBh, . 
«ti , e produrrà migliore effetto di quello die 
, fe folTe pura , ....poiché ripiena di quell’ umore 
Beffo che le foglie ritraggono dalla terra v UV 
terzo fi peflerà per averne il fugo, e- due t ter- 
zi fi leccherà . Rammollita che fia , prima jli 
darla a’ vermi , fi afci Ughi diligentemente , e 
quindi coll'ufo del termometro fi tenga. a. quei . 
grado di calore eh’ è neceffario per farla nasce- 
re dalle piante . Quella fcoperta, può U 

to utile ancora in quegli^ni che par qtiàiciré, . 
accidente manca -la foglia , , ed abbiamo il - dif- 
piacere di veder perire i vermi per mancanza 
di che nutrirli. ~ i r 

■ J ’ ! k : ■ , 
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Maniera di allevarli , governarli , e loro 
malattie , 

Molti fono gl' inconvenienti che con fommo 
{vantaggio della raccolta ne derivano dall' abi- 
tazione e dalla maniera di tenere i bachi, par- 
ticolarmente nella loro prima età , da cui di- 
pende il fucceffivo buon efito, poiché 1’ eftrema 
loro delicatezza li rende fufcettibili della più 
picciola variazione dell’ aria. Nati adunque , e 
polli feparamente in ifcatòle quelli di ciafche- 
dun giorno , come fi è detto fopra , fi lafciano 
in quella fino alla prima muta , malattia , o 
dormita , che li fuol forprendere fei o fette gior- 
ni dopo la nafcita , aumentando però in quello 
tempo il numero delle fcatole a mifura che van- 
no crefcendo , affine di tenerli larghi e puliti , 
con dar loro delle foglie tenere e nette in ab- 
bondanza , ajutando a falire quelli che per de- 
bolezza reflano fotto le foglie , e che qualche 
tolta fi perdono . Alla fine di detto tempo fi 
mettono nelle danze degnateli, le quali deb- 
bono effere a palco, fpaziofe, afciutte, in aria 
pura « fana, calda ne’ freddi, e frefca ne’ cal- 
di , fenza odore di forte alcuna , come di aglio > 
cipolla, fumo di tabacco, mufchio, fpezierieec. 
lontane dagli ftrepiti di campane , cannone , tam- 
buri, è difefe da’ venti , maflìme delSettentrio 
ne; onde le fineftre fiano coni Tuoi ripari di ve- 
tri o catta , voltate per quanto fi può al levan- 
te , e alla mezza notte, per darle aria, maffi- 
me quando i bachi vicini a andare al bofco , 
trovandoli gravi , e pelanti , perchè ripieni d’ 
umor fetofo, il caldo della Ragione gli è allora 
più che in altro tempo nocivo , e fenza aper- 
Diz>. <£ Agr, Tom . /. H ture 
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ture e firtùre da cui penetrare portino forci o al- 
tri infetti . Clie fe liamo coftretti a tenerli al 
piano di terra , o a tetto, dove l’aria non è 

temperata , ma troppo umida o troppo calda fe- 
condo la Ragione, s’ufino le neceffarie diligen- 
ze per riparare cotanto datinoli difetti . Quivi 
difpofti i cartelli de* bachi da fetà , fi pofano a 
poco a poco fopra l’arte o canicci le foglia alle 
quali fono attaccati. 

Siccome nel principio richiedono un caldo mag- 
giore di quello che nell’ avanzamento, e piti 
ancora negli anni che i moti producono antici- 
patamente la foglia, perchè il calóre facendoli 
irafcorrere in un più breve fpazio di tempo i 
differenti periodi della loro vita , li libera da 
molte malattie ; perciò alcuni affine di confer- 
va! li caldi, e tenerli con ficurezza lontani da 
ogni pericolo, ufano porli dalla nafcita finoal- 
la feconda o terza muta in un armadio fatto a bel- 
la porta a guifi di guardaroba da panni t con le 
fue feparazìbni o tavole interne di legno fiotti- 
le, leggiero, e ben Ragionato, facili a metterli 
e cavarli , per non ifcuoterli alle occorrenze di 
vifitarli e pafcerli , dittanti una dall’ altra cin- 
que in fci pollici, con le fue rivolte o fponJc 
dalle parti acciocché i bachi non cadano, e che 
quelle di fondo fiano più grandi delle fuperiori, 
le quali vadano fempre gradatamente riempic- 
ciolendo, perchè in cafo di caduta venghino ri- 
pai ati dalla tavola fottopofta : queft’ a r stadio fi- 
nalmente dee aprirli da tre Iati con poifte di te- 
la o vetro per introdurvi l’aria nuova fecondo 
il hi fogno. 

Non può negarli che la qualità della foglia , 
e le diligenze ufate a’ bigatti contribuifeano mol- 
to al loro buon elito 3 ond è da faperfi che di 

qua t- 


r . . u A I 1 5 

quattro qualità fono igeiti, cioè quelli , che non 
* producono more, detti ratini, quelli dalle mo- 
le nere, quelli dalle more rode, e quelli final-' 
tiiente che le fanno bianche; eh# la foglia di 
quell ultimi c la migliore, e la più amata da’ 
bachi, producendo una feta lucida e bella, con 
la divertita però, che le quella fpezie di gelfi è 
funata in terreni gradì e abbondanti in fughi , 
i bachi nudriti della loro foglia faranno una 
feta più grofTa, e* meno forte; quindi ne viene 
l’altra dal frutto rodo, e nell’ultimo luogo fi 
pone quella • del nero: è da avvertirli inoltre, 
che quelli pafeiuti di foglia d’alberi giovani di 
dieci .in dodici anni fanno la feta meno buona 
di quelli mantenuti con alberi di diciotto e ven- 
tiquattro anni , onde i gelfi vecchi vanno fem- 
P re . preferiti agli altri > e come cattivi confide- 
nti quelli podi in luoghi acquatici, e vele riofo 
altresì la foglia di quei predo de’ quali vi fia 
dell’edera. Pregiudica abbachi, e rende inegua- 
le la feta la mutazione del nudrimento poefoda 
differenti terreni, e da diverfa qualità di alberi , 
e principalmente quando fi fono pafeiuti con 
foglia di gel fo nero, o ranci no, hi fogna guar- 
uarfi di non dar loro di quella del bianco, poi- 
clic eden do quella più delicata ne mangierebbe- 
ro più del bifogno, e divenendo cagionati Je 
ne morrebbero ; dove all’ incontro f« G foffi* 
principato a nudrirli con foglia di gelfo biànl 
co, in < mancanza di quelh fi potrà continuare 
nno al fine con quella del nero-, o del ranci- 
-to. Le foglie bagnate in qualunque forma, o 
dalla pioggia , o dalla .rugiada , o dalla nebbia ; 
e riscaldate , lppolverofe, le ruggj Po fe, le gial- 
le , le tacchettate, quelle nate dalla parte op- 
potia al Sole, o da alberi fittati in luogo om- 

H 2 bro- 
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fjtofo , quelle di rigetto di rami già bruciati 
le appartile, le tenere e dure mefcolate infieme, 
le moie troppo mature lafciate colla foglia fo- 
ro tutte nocive, e perciò deefi brucar la foglia 
dopo che il Sole Tira ben rafciutta dalla rugia- 
da, o dalle pioggie , cogliendola colle mani ben 
nette, e foglia a foglia, oppure tagliando con 
le cefoje i gambi, e lafciandola cadere fopraun 
panno dirtelo folto, e non già flrifciando lama- 
no lungo il ramo per fiaccarne indifferentemen- 
te tutte le foglie in un tratto , con trafportar- 
la in panieri o corbelli , e non nei -facchi . 
Quella infetta da una fpezie di cimici, d'un 
odore a’ vermi fpiacevole, e mortifero: fi* libe- 
ra da così nocivi infetti abbruciando al piede 
dell’ albero Aereo di bue lecco, o con afpergere 
il detto albero con acqua di fapone . Pregiudi- 
ciale è quella ancora di alberi affliti dalle for- 
miche , pernieiofe, e nemiche de’ bachi da fe-r 
ta , colle quali fi liberano con bagnarli coll’ac- 
qua nella quale fi è fatto bollire e cuocere il 
pefee , come fi è detto all’articolo GELSO . Ma 
ficcome lo fiaccar foglia a foglia non è prati- 
cabile per chi rileva una gran quantità di ba- 
chi , fiatate il tempo che richiederebbe una tale 
operazione , ufino almeno le perfone impiegate 
» ciò fare , di non (torcere i rami * ma ftri- 
feiare la mano fecondo il loro verfo, e ritirar- 
la fenza violenza , dimodoché le foglie non ri- 
manghino ammaccate o infrante nello «accarle 
e nel porle nei facchi , e ciò gli riufarà fattoi 
fe formeranno una fpezie d’ anello col pollice e 
coll’indice, e terranno le altre dita molli e di* 
feofte l’ une dall’ altre : abbiano Inoltre le mani 

{ mlite, fi guardino dal toccare'aròmati o qua- 
unque altra cofa d’odore acuto e fpiacevole , 
u ' -- non 
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non maneggiano fale, nè marigìno , nè tocchino 
cipolle, o agli, non fumino tabacco, e fe na 
prendono in polvere, non ne Iafciano cadere fo- 
pra le foglie, e tutte quelle cautele le ufino 
finché dura il tempo della brucatura della fo- 
glia . Per fervirlì di tutte le qualità di foglia li 
ufi la cautela di raccogliete e dare a’ bachi dal- 
la nafcita fino alle quattro dormite della più 
tenera, cominciando prima dalla falvatica , cioè 
d’ alberi non inneftati , e dagli alberi più gio- 
vani , e da tutti i rampolli del bado, fenua toc- 
care in altri luoghi ; e quindi le fommità e tut- 
to all’ intorno, alla riverfa però del primo pa- 
lio dopo fveglÌ3ti da ciafeheduna dormita , che 
dee edere abbondante , e di foglia dura . Gli 
citimi cinque o fei giorni fi cibino fempre dì 
fqglia dura d’ alberi vecchi , e di terreni magri , 
eh’ è più nudritiva, mentre effendo allora infa* 
ziabili , fe la foglia farà tenera e troppo fogo- 
fa, ne mangeranno tanta, che per l’interna fua 
umidità li farà divenire idropici , e andar a male 
fopra i bofchi . Dalla nafcita fino alla primi 
dormita fi procuri , clie la foglia fia còlta nel 
punto che fe li dà a mangiare; e dalla primi 
dormita fino alla produzione della feta dovrà 
eifer raccolta un giorno per l’altro, e quando 
vi fia apparenza di pioggia fi coglierà per due 
o tre giorni, ponendola in luogo frefco e aper- 
to , non foggetto ad umidità , nè a cattivo o- 
dore , ma non in cantina, come fp effe volte fi 
pratica , *con rivoltarla più volte al giorno , ac- 
ciocché ribollendo nonli cagioni ladiartea? che 
fe la pioggia continuale , e per mancanza fi 
fatte corretti a coglierla benché molle, in tal 
C3fo fi faccia afciugare fra due panni ribaldati 
al fuoco, fmovendofa è. agitandola dentrodi ef- 
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fi , affinchè l’umidità redi attaccata a ? ;nedefimi ? 
e poi fl diftenda {opra coperte o tavole a finir- 
li cfafciugaie; 

Riguardo alla quantità del cibo, il quale 11 
giudica ogni giorno d’ ugual pefo con la mole 
del corpo de’ vermi , in principio dee efler po- 
co , ma frequente , cioè ogni due ore; quindi 
cresciuti, fino alla feconda malattia o dormita 
li fi diano tre parti fcarfi al giorno , ad ore fif- 
fe ; dalla feconda fino all’ultima tre parti ab- 
bondatiti , fecondo fi offerverà cbe la mangia- 
no, e cinque o fei dall'ultima fino a che non 
vanno al bofco, mentre divengono infaziàbili 
dante il calor naturale che li fa digerire affai 
in quefìo loro fiato di perfetta falute; e ficco- 
nie il più fottile di ciò che digerirono' fi con- • 
verte in feta , così fè in quefti ultimi giorni 
avranno ben mangiato, migliori faranno i loro 
bozzoli , e perciò dopo 1’ ultima dormita vi vuo- 
le il doppio della foglia fin’ allora confumata . 

Se ne rifparmia pero una buona quantità dan- 
dogliela in abbondanza in queft’ ùltimi giorni , 
perchè abbreviandofeli così la vita, meno ne 
mangiano in un più breve fpazio di tempo , e 
più pretto fcanfano il pericolo delle malattie che 
potrebbero fopraggiugnerli ; avvertati cheall’av- 
vicinarfi di eiafcheduna dormita conviene fear- 
feggiare nel cibo , procurando che non fieno 
molto ripieni allorché gli fopraggiugne , ;poichc 
nel corfo di effa la troppa pienezza di cibo po- 
trebbe produrli una cattiva fermentazione , e 
farne vedere i dannevoli effetti allorché fi (ve- 
gliano . Alcuni ufano dopo fcelta la foglia Ri- 
prenderne una manciata per volta, e con un 
coltello tritarla fopra una tavola alla groffezza 
d’ uno feudo , dalla nafeita fino alla feconda 
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dormita , e d’ un di^o traverfo dalli fecondi 
dormita fino al fine, perchè co$ì meglio fi fpar- 
ge , meno ne guaflano, e meglio la mangiano. 

Le quattro naturali malattie , che nel confo 
di fua vita foffrono i filugelli , chiamate mute 
dai mutarfi che fanno ogni volta della pelle , 
e anche dormite dal comparire immobili come 
addormentati, fono un vero letargo, e uno fia- 
to di pena e di travaglio . Se fi fono ufste le 
neceffarie attenzioni per ben regolare la loro 
nafcita, acciocché vengano di buona razza, fa- 
ni , e vigor off , la prima li forprenderà fei o 
fette giorni dopo nati, e non durerà che due 
giorni ( quella fi conofce dall’ imbianchii fi I’ e- 
flremità della bocca , e dal gonfiarli infenfibil- 
mente la tefia ) di modo che il nono o decimo 
giorno dopo la nafcita ne rimanghino liberi ; 
ma qualche volta s’ è tempo affai freddo , e 
piovofo indugiano fino al decimoquinto . Paffa- 
ti otto giorni li fopravviene la feconda , che fi 
diflingue dall’ enfiagione del capo, come pure 
io ffeffo fuccede nella terza , dovecchè nella 
quarta li fi gonfia tutto il corpo, e anco que- 
lle li fuccedono di otto in etto giorni , più o 
meno fecondo il clima , e la Ragione , e cia- 
fcheduna non dura più di due giorni, alla fine 
de* quali ritornano in falute con molto appeti- 
to ; e ficcome allora il primo pafto dee effer 
abbondante , come fi è detto di fepra , pur non 
ofiante, per non riempirli tutt* in un tratto, con 
grave- lor danno, diftribuita in principio mode- 
ratamente la foglia , un quarto d'ora dopo fi 
torna a riempire i voti. 

Avanti e dopo ciafcheduna dormita fi muta- 
no i bachi da’ loro letti con diligenza fenza ri- 
piegarli a rotolo per non nuocerli , fpargendo 
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puova foglia (opta i letti vecchi per meeogl.e- 
« quelli che vi reftano dentro tuttav, a addor- 
mentati , e ù offervì di gettar via i guaiti per- 
chè non infettino gli altri. Nel mutarli prima 
della quarta dormita fi pongono ben chiari , al- 
trimenti il gran calore e umidita che fi trova 
ìn e (lì gli farebbe putrefare •> e fi fepanno cU 
camera gli ineguali di età, poiché avendo fpef- 
fo bifogno nell’ ultimo d’ un aria temperata i j 
fe eli pota dare fenza pregiudizio degli altr 
che richiedono ancora un caldo temperato* » 
Dalla nafcita fino alla prima malattia abbi- 
sognano di calore, e però fi mutano di rado 5 
e dalla prima alla terza più fpeflo» fecondo che 
fe ne vede il bifogno, non dovendo mai r letti 

foprawanzare r altezza d> un dito ; e fino au ^' 

no temoo è bene l'afienerfi dal toccarli colle 
toani , ^roa bensì levarli dal letto vecchio con 
nrendete le foglie poftevi di frefco, e fopra le 
quali fono Ialiti ; dovecchè dopo la 
So ptenderfi colle mani fenza P= r!C °l o d ° ff " n '. 
derli, e allora finché non vanno al bofco fi mu 
tano ogni giorno , alla riferva del tempo che 
faranno affatiti dalla quarta malattia , poiché fi 
corre tirchio che i letti ingollando fi nfcaldi- 
no e cagionino. ne y vermi la corruzione » of- 
fervando inoltre dt non lafciar mai i letti vec- 
chi nell i camera dove fono i bachi, ma fubito 
cavati trasportarli altrove . Ciafcheduna volta 
che fi muta il letto vanno diradati à mifura 
che fi fanno più grandi , ponendone una , :* ot " 
zione fopra altri canicci o tavole , affinché noti 
fiano mai ammontati unó fopra l’ altro ; cosi' 
anche farà più diffìcile che ne rimangiamo fra 
letti vecchj, ì quali ri leveranno con màggio* 
facilità . I Chinefi hanno un ottimo ufo per mu- 
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tate i letti : prendono delle reti le di cui maJ 
glie fono larghe a fufficienza per lafciar paflare 
i vermi, e (frette in modo da foftener la fo- 
glia; le diffondono fopra i bachi, e poivifpari 
gono la foglia frefca ; i vermi attraverfando la 
rete fagliono fopra le nuove foglie ; allora fol- 
levano la rete col mezzo dj due bacchette in- 
filate una per parte della ruedefima, e così le- 
vano con facilità il letto vecchio, e ne puli-* 
fcono il piano. 

L’ufo del fuoco per rendere Paria temperata, 
quantunque da alcuni difaprovato, l’efpecienza 
ha fatto vedere effer molto giovevole a’ bachi , 
perchè accelerando la loro vita, rende più bre- • 
ve e meno pericolofa l’infermità delle dormi-' 
te; oltre di che purga l’aria da quelle efalazio- 
ni umide i delle quali fuole impregnare nei tem- 
pi fciroccali , che li cagionano una rilaflatezza 
nella fibra, ed un impedimento alla refpirazio- 
ne . Ma fictome quefto fuoco fieffo, fe eccede 
quel grado di calor temperato confacente a’ 
vermi , gli confuma a poco a poco a mòtivo 
di nna foyerchia trafpirazione, e qualche volta 
dilatandoli troppo la fibra , facilita in effi la 
penetrazione di que’ fetidi vapori che follevanfì 
da’ letti fermentati dalla forza del fuoco , t 
quali comunicano una tale acrimonia nei loro 
umori ,- che fi Contorcono fmaniofi , e divengo- 
no d» un color roffigno ( alla qual malattia fi 
r [^^diera con éfporli per un poco ad una piog- 
gia minuta o naturale, o artificiale ); coficch è 
convien oflervare Albico fiati di render col fuo- 
co 1 arla^ a quel grado di calore a cui nel fine 
afeendera da fe ftefla naturalmente coll’ ava m-. 
zarfi della fìagione . Molto utili fono le flufa 
di ferro cón un cannone che sbocca fuori dfl- • 
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la ftatTzi , dal quale fortono quelle ìgnee efafa- 
zioni che pregiudicar potrebbero a’ vermi fe fi 
rinferraflero nella danza medefima . In man- 
canza di quelle fi ufi nò i piccioli fornelli por- 
tatili , ripieni di bride e non di carbone , il 
di cui odore e vapori che tramanda pregiudica- 
no a’ vèrmi e a chi li cuftoJifce . Per regolare 
e confervare col fuoco una temperatura d’aria 
Tempre bguale e fana , m affine nelle variazioni 
che fuccedono in alcune giornate piovofe o di 
vento, particolarmente la mattina , la fera, e 
la notte ufano alcuni , e Tempre con vantaggio , 
il Termometro del Sig. Reamur, il quale con 
replicate fpérienze ba riconofciuto.che in Italia 
H ; *gfado 'tfeCMttOttÉffò fbql effere il proporziona- 
to aitar vita de’vfctttM ( In principio però può 
effer di ptù . ) Vi fono fiate nòh ^òflaAfe delle 
^tfrfone efperte , le quali hanno con ficurezza * 
offervato che i vermi rilevati al grado diciot- 
tefimo del Termometro, maffime negli anni fol- 
leciti, , producono una feta debole e penofa a 
lavorarli -, dovecchè quelli tenuti al decimoquin- 
to grado di calore la fanno forte , nervofa , e 
di miglior qualità . Non farà difficile a chiun- 
que l’ afficurarfi colla prova qual fia il calor 
con veniente nel proprio paefe: di dì nel proprio 
psefe , perchè i luoghi che attraggono i gelfi dal 
terreno, e de’ quali fono ripiene le fòglie pof- 
fonq a paefi per molte ragioni variare, e que- 
lli pure contribuifcono alla qualità della feta . 

É’ da awertirfi , che il gran caldo, e 1’ aria Sof- 
fogante gli è più contraria Hel freddo , onde 
gli va temperata affai , maffime negli ultimi .. 
tempi . Quindi è che dopo averli tenuti chiufi 
fino alla terza muta , paffata quella -, allorché 
la camera* fi fia molto ribaldata , o ripiena dì 
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cattivo odore a motivo del calore di etti, fi a- 
priranno ogni tanto le fineftre^ dalla parte d\ 
mezzo giorno, in giornate pero serene e chia- 
re e dopo pattato il gran calore della giorna- 
ta ’ lardandole aperte per due otre ore. tttrop- 
^ po calore conttibuifce ancora al calcinamento 
de* vermi. Quello è un mare che non dà altro 
2 nticioato fegno , fe non che una picciola mac- 
chia rottina , d’ un colore più carico lungo la 
coda, nel quarto anello , e in cima al capo , 
la quale in breve tempo diviene bianca , fi di- 
lata , e i vermi- tutti ripieni di calcina induri - 
fcono , e rimangono qualche volta comfe am- 
muffiti, qualche volta come profciugati di co- 
lor di tabacco, o neri, e fabbionofi , e quaL 
che volta perfettamente duri, e -bianchi , de 
quali divevfi ne ho io veduti , che fembravano 
di getto fatti ad arte , e che non moflravano 

più fegno alcuno interno d’organizzazione. Do- 
po la terza muta più che in altro tempo foole 
/ accadere un tale accidente , e benché incerti na- 
mo della vera cagione , pur non ottante fi vuo- 
le che i gelfi attraendo in maggior copia i lù- 
. ghi dalla terra , perchè piatti in moto e folle - 
vati dal calor della Ragione , producano la fo- 
glia ripiena di fovrabbondanti umori lattiginofi 
e concrefcibili , i quali Tempre più fi coagulino 
pello ftomaco de* vermi , perchè non avendo 
forza da digerire la maggiore quantità che ne 
mangiano a motivo della Tua morbidezza , ® 

diffipandofi nel tempo fletto le parti più fottU i 
e foiritofs , per la trafpirazione che li cagiona 
il foverchio caldo, rimangano pieni folodi que- 
gli umori grotti , e facili a cagliarli , come fac- 
ce de allorché divengono calcinati . La maggioc 
frequenza di quefto male , per 1* addietro non 
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così coniane , fi attribuisce alla diversa preferite 
cultura de* gel fi , a motivo della quale proda- 
chino la foglia più morbida e imbevuta d’ umo- 
ri facili a cagionar de’ ri fragni nel fluido de’ 
vermi. Si previene e fcanfa con dar loro a 
mangiare, pallata la prima e feconda dormita , 
foglia ben matura e foda, e con procurare che 
1’ ambiente non divenga troppo caldo e foffo- 
gante , introducendovi aria frefea fecondo il bi- 
fogno . Un ottimo prefervativo è ancora quello 
di fpruzzarli di buon aceto , o d’ immergerli 
nell’acqua frefea i oflervando di porli fopra ca- 
nicci , perche più pretto s’ afeiugbino . 

Non già perche la villa di certe perfone pof- 
fa danneggiare i vermi, come fi è per 1’ addie- 
tro fuperfriziofamente creduto, ma perche pof- 
f'ono aver una tràfpirazione peccante ; e un a- 
lito cattivo, o fia naturale, o fia per aver man-;* 
giato aglio, porri , cipolle, zafferanno, e limili? 
le ftanze in cui fono fituati non faranno fre- 
quentate fe non da quelle perfone che ne han- 
no la cura, e principalmente non dovrà entrar- 
vi neffuna donna nel tempo delle fue purghe, 
eflendo per etti molto nocevolt i fuoi effluvj, 
ma foto potranno mànegiar la foglia con la 
cautella de’guànfi di pelle bene Aròpìcciati con 
afrenzio e finocchio, benché al prefente fi cre- 
da non dover far cafo di fimi! òofa , maflìme 
fe la donna è di naturai fano. A’ ragazzi pure,* 
ed a’ gatti, maflfìme a quelli di prima età, non 
fi permetterà l’ingreflb; gli uni per la continua 
voglia che hanno di toccare, gli altri pel na-, 
turale di faltare ad ogni picciolo rumore, co- 1 " 
me quello che fanno i bachi nel falir, fopra la 
foglia, o nel formare il bozzolo. Quelli che 
ne hanno la cuftodia dovranno tenerli mondi , 
’*'*'’**' ' ' "e nfet. 
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e netti da ogni odore acuto, particolarmente Je 
inani*, e fe per cafo, avellerò il fiato cattivo, 
dovranno correggerli con bere del vino gagliar- 
do, malfime a digiuno prima di porli a gover- 
narli,^ mangiare o mallicare dell’ erbe aroma- 
tiche : a tal effetto lì tengono nella ftanza de’ . 
bachi de’ mazzi di timo , finocchio, ferplllo , 
perche le perfone che li cuftodifcono non li toc- 
chino , nè li diano da mangiare fe prima non 
haono maneggiato qualche tempo quell’ erbe . 
J1 tabacco, il fale , e l’olio fono per quell’ in- 
fetti mortiferi* onde cadendone fopra fe Itim- 
mate , fe è quantità, i primi due li cagionano 
una vellicazione , e quell’ ultimo gli ottura t 
pori , gli impedifce il refpiro , ed il moto del 
cuore, e in pochi minuti fe ne muojono con- 
vulfì , fe fono tocchi in tre 0 quattro anelli , 
in due giorni marcifcono, e fe in uno folo gua- 
ri fcono ; perciò deelì offervare che non lìano 
unte le foglie, le tavole, o le mani di chi li 
jCuftodifce. 

Gli odori delicati, come timo , fermo lllnó »' 
frigo , ramérino fono ad e (lì piacevoli, e fer- 
vono a rallegrarli, e follevarli dalle loro ma- 
lattie, e perciò ottima cofa è il bagnare il pa- 
vimento con aceto potente, efpargervi de’ maz- 
zetti delle fopradette erbe , oppiare far con 
effe de’ profumi ; e fe fi addormentano in tem- 
po ^di pioggia , lì fminuifca il nudrimento, e 
puma di darglielo fi profumino con incenfo mef- 
fo nel fuoco, poiché in quello tempo i profu- 
mai fono loro neceffar) : uno dei più ricreativi 
per elfi tì è lo fpirito di vino , o 1’ aceto for- 
te pollo ijà un vafo a fvaporare fopra la cene- 
re calda , con entrovi garofani , e cannella.* 
bifoniflìmo è quello di aceto gettato fopra un 
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ferro o pietra infuocata , e quello ancora 3ì car- 
ni arroliite, e particolarmente per darli fpirito 
e rinvigorirli quando fono per far la feta ; e 
quello di (torace abbruciato fi pretende che.fia 
infallibile per perfervarli dalle malattie (olite 
fopravvenirgli dopo la terza muta , mentre fi 
vuole che gli faccia gettare dalla bocca una 
goccia vifcofa e giallafira , dia poteva cagio- 
nargli danno. Nel tempo però delle malattie, o 
vogliamo dire dormite, i profumi li farebbero \ 
moiefli, onde conviene allora fofpenderli . 

Il fuoco di pino, di ginepro accefo nella dan- 
za gli ravviva 1’ elafiichà della fibra, e gli dà 
forza da (multile il fuo acre e velénofo prodot- 
to in loro dalia foglia abbruciata dalla nebbia • 
che gli cagiona l'atrofia , la quale fi cono fee 
/ dall’ aggrinzarli , e rimpicciolirli , afferrando le 

\ ‘ foglie, ed il caniccio o tavolato. 

L'acqua delle rugiade o delle pioggie carica 
d’ una troppa quantità di particelle nitrofe , fe 
vien condenfata dal Sole (opra le foglie, coin- 
parifeono quefie tugg’nofe, ed ìntroducQno nel 
(angue de’ vermi un umore viziofo , grò (fo , e tardo 
alla circolazione, eperciò divengono gonfi, e dì 
Color giallo , e. non formando una buona dige- 
ftione fanno i loro eferementi liquidi: in tal 
gafo fi fpruzza , non (opra la foglia , ma (opra 
i bachi medefimi dell’ aceto , il quale (doglie? 
fi, ed affottiglierà gli umori, coficchè ripren- 
deranno un* ottima circolazione ( Io ftefiò fi fa 
ancora a quelli naufeati dal cibo per troppo ca- 
lore): gli farà anche di giovamento il teneri! 
la mattina prima del levar del Sole pet mezz’ 
ora all’aria, e quindi riporli fu de’ canicci o 
tavole, dopo averle ftrofinate con .erbeódofife- 
:f«; ovvero aprire le fincflxe, e -dadi, aria , 
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enervando però che noa. fiano percofli da’ rag- 
gi talari. . v ... . 

La foglia bagnata, 1’ umidita deli 1 aria., e i 

venti di mare producono ne verrai la leucofleg- 
mazia , e quella li taole accadere due giorni 
dopo l’ultima muta: allora camminano quafi tem- 
pre, la pelle diviene lucida, untuofa , e gonfia 
tanto che da fé fteffa crepa , ed i vermi perifeo- 
no -, a perciò fi tenghino lontani da qualunque 
umidità , fi profumino con incenfo e belzoino , 
e fi rimovi l’aria della camera aprendo lé fine- 
fire oppofte a’ venti marini. 

Dalla foglia bagnata parimente, e dalF aver 
tafferia dell’umidità del vento di mezzo giorno 
proviene la giallezza , che gli affale dopo la 
quarta muta, e Ipeffo quando fono pec andare 
al bofeo : il corpo di quelli animali enfia, e 
la pelle fi ricuopre di diveife macchie di color 
giallo dorato j il quale principia dalla ttfla, s 
quindi fi dilata per tutto il corpo-. Il profuufp 
di timo pofio fopra la brace è eccellente e par- 
ticoiar rimedio contro quella malattia , lenza 
dar loro foglia di (orla , e un’ora dopo fi apro- 
no le fineftre oppofte alla parte del vento, e fi 
vedranno i bachi rifvegjiare, e prendere forza , 
Paffato un quarto d’ ora fi chiudano le fineftre , 
e fi dia ad effi il cibo moderatamente , e lardan- 
doti quattro o cinque ore in qùelto flato fi can- 
gierà la giallori, e ripiglieranno il loro naturai 
cplòipjL K|a. fé caduti in un tal male nej vifitaf- 
Ù fi ttqyaffefO bagnati tatto il^ ventre d’ un u- 
mor giallaflro,. in tal cata fi gettino tantamen- 
te via come infanabilì. ' . < ] 

Qua 1 che.jvg^a.^opo la quaatq aiuta tappiccio- 
lifconp affai’ ìé a qoalunque ca- 

la , e (e guelfo malattia li yiens dopo la ( e , 
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tonda o terza muta, oltre i /addetti fegni , fi 
ritirano fall’ orlo de* canicci o tavole, fono traf- 
parenti, ed hanno il corpo enfiato , e ripieno 
d’acqua . Il male procede dall' effere fiati nu- 
driti con foglia annebbiatale fi rende incura- 
bile fe non vi fi ripara lofio che fi fcuopre % 
che fe fi farà folleciti nel fepatare da’fani i 
malati, e porli in un canto della camera fopra 
delle fcanne verdi , fe ne falverà la maggior 
patte , / ■ ' 

Generalmente fe verranno ufate le diligenze 
di cangiar l’aria a tempo, di procurare un ca- 
lor confacente , di mutare i letti trafportandoli 
fuori della camera, e di far ufo de’ profumi ed 
erbe aromatiche, di efaminar diligentemente la 
foglia, e quefta diftribuita loro nei tempi debi- 
. ti ed altre Amili cofe, come abbiamo detto par- 
lando della maniera di educarli, non così fog- 
getti faranno alle accennate malattie . Ma fa 
non oftante le attenzioni delle perfone che lì 
coftudifcono, fi vedeffe che non ingroffafiero , 
anzi andaffero declinando , come accade ne’ tem- 
pi piovofi ed Umidi che comparifcono sbalordi- 
ti , e afTopi ti , per darli forza e vigore fi ftrofi- 
nino le afie o canicci d’erbe, fi profumino eoa 
aceto compofto di dette erbe odorofe, e fe li 
feemi il mangiare ; che fe Vi entrafle la mor- 
talità non foto conviene fregare i fuddetti canic- 
ci, ma aneora i telaj che fi /ottengono, e l’ af- 
fettato giova affai 5 inoltre fi profumi con in- 
cenfo e belzoinp la camera, dalla quale fe fi 
poteffero trafportare in un* altra farebbe me^ 
gito. 

E’ da avvertir/» finalmente in qualunque ma- 
lattia che gli fopravvenga di mutarli toftoilet- 
ti , e /eparare i malati da’ /ani perchè gli unì 

non 
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non infettino gli altri, ponendo i malati fopra 
erbe aromatiche, come paleggio, finocchio , fpi-, 
go , timo , maggiorana , afleozio , e in qualunque 
occafione che voglia mutarli 1’ aria nell’ aprire 
le finellre fi offervi , che fiano quelle dalla par- 
te oppofta al vento, mentre non v* è cofa che 
tanto pregiudichi a’ vermi quanto il foffio di ef-i 
fo che fpiri fopra di elfi; nè mai fi aprino Iti 
tempo di qualche burrafca, anzi allora , ficco- 
me i tuoni fono da temerli perchè debilitano i 
vermi a legno di perire, cosi conviene procurare 
il riparo, ed il più efficace è di bruciare dell’ac- 
quavite per rianimarli, e anche prevenire ilde- 
bilitamento loro. 

'Si diftinguono i inalati da’ fani allorché fe li 
dà la foglia frefca ; i fani con vivacità tolto vi 
falgono fopra, dovecchè i malati rimangono im- 
mobili nello Hello luogo ove lì trovano , fono 
lucènti , flofci , nel prenderli colle dita s’ attac- 
cano debolmente, e fi lafciano cadere, 

Maniera di metterli al bofco . 

. v - ’ . ' 

Per non pregili licarlì con 1* indugio, e molto 
più coll anticipazione in porre i bachi al bofco 
fuori del giulìo punto della loro maturità , coo- 
vien porre attenzione a quei fegni che ce ladt- 
moftrano. 

Sette o otto giorni dopo la quarta dormitali 
gonfia loro il Corpo intorno la gola , ed è d’ un 
tatto aliai delicato; il mulo gli lì fa più ap- 
puntato; gli anelli di verdaftri che erano, di- 
vengono d un giallo dorato chiaro , e quali tra- 
* par f l ft l ’* 1 * oro efcf emen ti fono molli, di color 
verdaltro. In quello tempo bifogna tenerli lar- 
g n, puliti, llrofinare i tavolati o canicci di er- 
Diz,' d' Agr. Tarn. I. f b e 
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be aromatiche , farli un buon letto , e darli i 
loro piacimento della foglia dura in abbondan- 
za, cioè non lanciargliela mai mancare nè gior- 
no nè notte, mentre alloia tutto il nutrimen- 
to fi converte in fet a . Finalmente fi conofce 
„ che fono maturi o pronti a andare al bofco dal 
- cangiamento del colore di giallo dorato che ave- 
vano in carnicino trafparente, maffime fulla ao- 
da; da una certa delicatezza unita ad una fuf- 
. fidente forza di confifìenza , poiché la pelle 
. benché ceda al tatto, lofio fi rialza ; da un fi- 
lo di feta che li pende dalla bocca (indizio pe- 
rò equivoco, , mentre fi fa vedere anche dopo 
Zaffate le pi ime mute); dall’ attoitigliarfi die 
fànno alle dita quando fi prendono , con diffi- 
coltà nello fiaccarli » dall’andare vagando fra di 
loro fenza curarli di mangiare, e dal continuo 
procurare di ( attaccarlì ai ca (felli ove fono li- 
mati. Si avranno adunque preparate le fafcine 
O frafche non molto lunghe, ben Cecche , fen- 
za odore , o cofa alcuna di pungente , le quali 
Comunemente fogliono edere di fcope , ma quel- 
le di gelfo fembrano le più confacenti , lavoran- 
dovi meglio, forfè per l’aria che facilmente vi 
ttafpira tra vacui che lafciano più delle altre 
e per la maggior facilità che hanno di collocar- 
li, e comodo di diflenderfi, fenza che confon- 
dine fra loro il lavoro per la troppa vicinanza , 
e facciano i bozzoli o gallette doppie, le quali 
riefeono' difficoltofe per trarne la feta , e quella 
d* inferior qualità . O quelle fi pongono fra u- 
na tavola e l’altra 0 fia caniccio del cafiello ,* 
«felle due parti per ritto, in guifa eh’ efiendo 
-un poco più lunghe dell’altezza che v’ è da un 
caniccio all’altro, fi pieghino in forma d’ a'rco 
o di volta, e facciano dna spezie di picciolo 
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viale coperto , diftendendo i bachi /opra de* 
fogli di carta ben puliti, con darli poche fo- 
glie dure da mangiare , e fenza più pulirli , che 
da fe fteflì fagliono al bofco ; oppure colate in 
qualche luogo per piano le dette frafche , fi 
prendano delicatamente dalle tavole i bachi che 
appatifcono maturi, e fenza empirti troppo le 
mani e i tondi, che debbono efier larghi e pia- 
ni, fi vuotino fubito con deprezza fopra le fra*- 
fche, afpettando che fiano ben dirteli , e attac- 
cati prima di rizzarle, e formarne i bolchi, i 
quali debbono effer comporti di fole tre o quat» 
tro frafche al pari , ed avere al di fotto un 
piano di ramicelli cavati dalle cimature delle 
frafche medefims, ove fe per cafo cadeffero pof- 
fìno travagliare. Quindi fi coprono con lenzuo- 
li puliti e leggieri in modo però che non toc- 
chinò le frafche per poterle fcoprire fenza fcuo- 
terle-, e fe il tempo c umido o frefco fi pro- 
fumino i primi due o tre giorni i bofchi con 
fumo odorifero, perchè quello gli fveglia, e gli 
fa ferrare • 1 bachi che rimangono fu Ile frafche 
attaccati col capo all 3 ingiù perifcono ficuramen- 
te fe noti vengono torto levati da quella poli- 
tura, o torcendo la frafca , o tagliando lì ra- 
micelli pei porli in un cartoccio di carta : que- 
llo fuole più d’ ogni altro facilmente accadere 
quando fi pofano per piano le frafche, e vi fi 
vuotano (opra i bachi per quindi rizzarle; e 
perciò la miglior maniera è di farveli filire ; o 
porveli diligentemente colle mani quando fono 
ritte . Quelli che hanno il corpo ranaicchiato e 
piedi corti , e perciò fi lafciano cadere nel fali- 
re al bofco , bifogna metterli o fopra ì canicci 
con de’ mazzetti di gramigna non molto fili? , 
thè vi accorreranno a fare il bozzolo , ovvero 
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' in de’ cartocci di carta. Nel cafo che i bacivi 
mutaffero tutti ad un tratto , e che bifognaf- 
f e acquifiar tempo per Jifporre i bofchi , fe gli 
dia in tal cafo del frefco aprendo le fineftre „ 
che quello ritarderà alcun poco la loro muta- 
zione . 

Tre o quattro giorni dopo insili al lavora , 
purché abbiano ferrato, fi fcuoprono con ma- 
niera, affinchè non fi rifcaldino , e vadano a 
male i bozzoli. Nella fieffa occalione fi offer- 
va quelli che non lavorano , o che non fono 
(aliti per levarli, fenzi niente muovere le fra- 
fche , mentre la più piccola fcofla fa che il 
verme non profeguifca più. il fuo lavoro con 
(omino danno. Quelli adunque che non lavora- 
no fi pongonq in altre frafche con nuova foglia 
frefca , ma poca, e fi profumano con acquavi- 
te o aceto aromatico gettato l'opra pietre arro- 
ventate al fuoco. Tre o quattro giorni dopo li 
viliuno nuovamente , e fe non oftante le dili- 
genze ufate ve ne follerò che non lavoraffero , 
quelli fi riunifcono tutti inficine , e per tre q 
quattro giorni li fi dia fcarfamente da mangia- 
re, e quando cominciano a raccorciarli , e ar- 
rollire fe gli toglie il mangiare, e fi ppngo.r 
no ciafcheduno in un cartoccio di carta , o 
fra la gramigna, ove fanno il bozzolo di feta 
però inferiore, nè quelli vanno mai (celti per 
farne il feme. Sei o orto giorni impiagano nel 
far la feta, nel qual tempo non bifogna trala- 
fciare di profumare fpeflo la camera, che in tal 
guifa fi rallegrano e fi rianimano al lavoro , c 
il decimo giorno, contando dal principio del la- 
voro , fi fiaccano da’ bofchi , e fi pongono in luo- 
go frefco, feparando i buoni da’ guafli , e i pri- 
mi fatti dagli ultimi . 
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Maniera dì far la f emenda . 

/ ' • * ' 

Pinna di far eflto de’ bozzoli , o di trame la 
fret* , con vieti penfare alla Temenza per 1’ annó 
feguente : Te ne fcelgono adunque fubito cavati 
dal bofco fra’ miglioti de’ primi fatti, più duri , 
e di color giallo pallido, eh’ è quello che dà là 
fcta più perfetta, tante libbre quante once di Te- 
me fi vogliono, prèndendo metà mafehi e me- 
tà femmine, comunemente 200. bozzoli metà e 
metà come fopra Togliono produrre un oncia di 
feme, e quefio tìègli anni Favorevoli , fuppoftà 
anche la perdita della metà , produrrà dieci e 
dodici libbre di feta , che un anno per I* altro 
fi poflòho ridurre a libbre otto. !I bozzolo ò 
fia galletta de* mafehi fi diflingue dall’ effere più 
lunga , colle due eftremità appuntate, e di fe- 
ta ordinariamente più fina di quella delle fem- 
mine, le quali fanno un bozzolo tondo, grof- 
fo , molto corputo, lenza punte, o fianO ottu- 
fe , è la Te ta è più Unità ed eguale di quella 
del màTchio . Si offervi che ih quella feelta noti 
vi fiano de’ bozzoli doppj, i quali noh fono buo- 
ni alla produzione del Teme, e che altresì non 
Vi Te ne trovi col venne morto dehtro, al qual 
effetto fi fcuotono c fentendolo ruzzolare allora 
fi è certi eh’ è vivo. Cori più ficurezza fi po - 
trebbero Tcegliere ancora prima che Tornii no iì 
bozzolo, e [««fi al bofco fepararàmente degli 
altri j per evitar così ogni errori \ diffinguéndofl 
con facilita i ma'fthi dalle loro ffimmate più 
fegnate e più diftìnte di quelle delle femmine ; 
Comunque venga fatta quefta fceira, fi leva la 
peluria che circonda i bozzoli , s’ infilane» nei 
mezzo fuperficialmente per timore di dòn feri* 
« ■" I 3 re 


Digitized by Google 



134 B A C. 

re il verme o darli aria , e fi attaccano a maz- 
zetti in luogo frefco, afciutto , difefo dall’aria , 
e dai Torci. Trasformate in farfalle le ninfe, 
che fuol fuccèdere circa dodici giorni dopo fiac- 
cati dal bofco , dipendendo affai dal grado di 
calore, efcono dal bozzolo quafi fempre al le- 
var del Sole-, allora non può più cader dubbio 
folla diftinzione de’mafchi, ftante il loro moto 
e agitazione continua , e interrotto battimento 
d’ali. Si lafcino accoppiare fopra le filze iftef r 
fe , e dopo feparate in una o più volte al gior- 
no, fi prendono le femmine, e fi pofano in luo- 
go luminofo e temperato , fopra un panno lino, 
a far la femenza, buttando via torto i mafchi 
affinchè non tornino una feconda volta con le 
femmine , mentre effendo diminuito in tutti 
due il vigore, produrrebbero. della femenza dal- 
la quale ne nafcerebbero bachi Jaoguidi e debo- 
li . Ciafcheduna femmina dieci o dodici ore do- 
po 1’ accoppiamento fa circa quattrocento ova , 
le quali fono in principio bianche o gialle, pof 
forte , e finalmente grigie : acquiftato quell’ ul- 
ulo colore , c paffato il caldo , nel mefe di Set- 
tembre fi butta il panno ael vino roflb , ga- 
gliardo, refo un poco tepido, e fubito ritirato 
s’ involge in una ftamina , e fi lafcia così per 
un’era, acciocché l’umidità del vino penetri il 
glutine che tiene attaccato il Teme; e dopo il 
detto tempo fi fiacca facilmente con un coltel- 
lo , rigettandolo nel vino per fcegliere il buo- 
no , eh’ è quello che va al fondo; indi fi leva; 
e faito afeiugare all’ ombra fra due panni lini, 
fi none in un vafo vetriato in luogo temperato, 
durante l’Autunno, e 1’ inverno in fcatole con 
del cotone chiufe', e in una fianza nè: 

troppo fred- nè troppo cafda , non (oggetui 
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all’ mnidità , e per lo più fi mette negli arma- 
di fra’ panni , ma non già fra la biancheria : c 
però meglio l’indugiare a porlo nel vino per i- 
ftaccatJo dal panno al tempo che fi vuol far 
nafcere , perche cosi non fe gli leva quell’ umor 
vifeofo che lo tiene attaccato , mentre quello 
lo difende dall’ aria, ed infiuifee alla conferva, 
zione del germe. 

Maniera d'uccidere i Bachi nelle > 
' gallette . 

Dopo che fi avrà ricavato la Temente , come’ 
già s’è detto di fopra, s’ intraprende il dodice- 
nnio giorno a Bufare gli altri Bachi, onde vo- 
gliali filare la feta . Una maggiore dilazione po- 
trebbe facilmente alterare la qualità delle gallet- 
te: epperò vi fono tre maniere di Uccidere i 
bachi nelle gallette. La prima è di efporle pa- 
recchi giorni di feguito al più gran calore del 
Sole, Iafciandovele almeno quattr’ o cinque ore, 
e nel ritirarle fi avvolgeranno in coperte di la- 
na , le quali debbono edere prima riscaldate al 
Sole, o al fuoco. Si poneranno fui fatto in 
luoghi frefehi , affinchè il calore fi concentri 
nell’ interno delle coperte ftefle , e che i bi- 
gatti perifcano -, il che Succede Sicuramente r 
continuando tal operazione tre o quattro giorni 
di feguito. 11 fecondo mòdo di ucciderli confi- 
ne nel far ufo di òn forno caldo, coficchè po- 
nendovi un braccio nudo vi poffa Ilare per quat~ 
tro minuti , A tal effetto fi mettono i buzzoli 
in cefte , o in Sacelli , e fi cacciano nel forno , 
ma è neceflario ufare ogni poffibile maniera , 
actiò o dal troppo calore, o dalle brace , o 
dalla cenere troppo calda, che per itjavverten- 
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za vi forte rimafia , non rimangano abbruciati ; 
Il terzo è quello della flufa , eh’ c di moderna 
invenzione, e devefi ai Vicentini: fi pone fra 
quattro mura un pajuolo a rinverfo , e fopra di 
quefto in un' altezza proporzionara s’incomincia 
gli fpazj , ove riporre i canefiri ; quelli non fo- 
no in altezza fuccefTìvamente più di tre, è co- 
sì efiendoci tre lati hannovi nove folaj conte* 
nenti altrettanti certi ripieni di dieci mìgliaja 
di bozzoli per ciafcheduno . Ecco novanta mi» 
gliaja per ogni flufeta .. La notte avanti folto 
al pajuolo fi appicca il fuoco ; quindi alla mat- 
tina fi rifvegìia fin tanto che fi fenta un calo- 
re che feotti , ma non abbruci; dopo ciò fi dif- 
pongono i canertri a ior luogo , e dopo quatti 11 
ore fi vede ordinariamente morto il bigatto . 
Per corofcere fe ciò fia veramente, da’ceftipin 
alti fi fceglie a cafo un bozzolo , e fi taglia, 
ed il fatto medefimo infegna fe abbiano più bi- 
fogno de! calor della flufa . Altri in vece pon- 
gono il pajuolo diritto, e lo riempiono d’acqua ^ 
e facendola bollire , con quel caldo vapore eh’ 
afeende, fan morire le crilalidi j reftano però i 
tozzoli con qualche umidità , ma non però pre* 
giudicati nella fortezza del filo, e lucentezza 
della feta come vuole il Betti. Molti ffimi fono 
! vantaggj , che fi hanno , e nella ficurezza de' 
bozzoli , e nell’economia delle legne, e nello 
fplendore delle fila dell’ ufarquefìo modo, e fer* 
va di prova il vederlo in così breve tempo da 
ogni Nazione Italiana addottalo. 

Quando credevo *ii aver terminato il prefen 
te articolo , mi vedo in neceffìtà di parlare di 
un* alita fpezie di bachi da’ Tofcani chiamati 
di tre volte, molto più perchè avendo un re* 
cente Autor Francefe , Abbate Nollet, detto , po* 
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èerfi fa re una feconda generazione di bachi ; 
nudrendoli colla foglia che riproducono i gelfì 
dopo brucati la prima voltarvi fu fra noi il 
Zanoni che replicò fenxf altra efperienz.a , efent,* 
altre autorità che non fi pub, nè giova farla ; 
ed altro Scrittor noftro a difefa di quello Or*, 
nierò Filofofo in un articolo di lettera come 
una nuova f coperta , riportò poi una raccolta fat- 
ta nel Veronefe di pochi bachi dopo i primi } 
con che l’uno e 1‘ altro Autore venne a mo- 
ftrar chiaramente effere ad elfi , e ne’ loro pae- 
1! del tutto ignota una tale fpezie di bachi . 

Il nome che da’Tofcani li vien dato di bachi 
di tre volte dipende dal poter far nafcere il lo* 
ro feme in tre diverti tempi, cioè, in Aprile » 
allorché fi pone quello degli altri bachi già de- 
ferirti ; negli ultimi giorni di Maggio ; e final* 
mente quando i gelfi producono la feccnda fo* 
glia. Di rado però vien pollo quello feme ne’ 
due fopraddetti primi tempi eflendovi allora Tal* 
tra qualità di miglior prodotto: può bensì ciò 
accadere quando terminati i primi , comparifce 
la feconda foglia de’gèlfi, con la quale poterli 
nudrire; e ficcome riéhiedono le diligenze iftef- 
fe -degli altri bachi , inutile fi rende di qui ri- 
peterle . Non tralafcerò d’ offervare , che fe fi 
pratica in Tofcana quella fecondo prodotto , co- 
me è flato fcritto , verrà fenza dubbio fatto na- 
feoftamente , effendo contro le Leggi di quell 1 
Arte della Seta» le quali rigorofamente proibi- 
feono una tal qualità di bachi, fui fondamento v 
die il brucare ì gelfi la feconda volta vien giu- 
dicato dannofo alle piante, fnervandole delfaò 
prodotto peli’ anno fuccelfivo , con notàbil pre- 
giudizio de* bachi di prima forta ; oltre di che 
i bozzoli di quelli di tre volte rendono minot 

feta, 

» 


) 



i 3 $ BAC. BAD. BAL, 

feta , e quella d’ inferior qualità dell’ altra ; 
cioè a dire di filo più rozzo, e dileguale, non 
atto a fabbricare tutte le fòrte di drappi, e di 
quella perfezione che richiede l’ Arte medefima 
per non jfcreditare una tal mani fattura . Ed ec T 
co cbe panni aver dettola fufficienza per far 
vedere che v’è una qualità di bachi, dannali 
può ricavarli un fecondo prodotto di feta , pre- 
Icindendo dalla proibizione delle Leggi, e dal 
giudicare fe fia utile, e giovi farlo. 

Il baco da feta leccato , e ridotto in polvere 
giova alle vertigini, e convulfioni del capo , 
La feta s’adopera nelle gocciole d’Inghilterra , 
negli fciroppi de pomis , e de corticibus cirri j 
entra nel diamufco, ferve alle ferite, ed il vel- 
luto in polvere è contro l’epilefia, 

BACIO. Nome di fico, o piaggia dove non 
batte fole , e per Ip più dicefi della parte ri» 
guardante la tramontana. 

BADILE . Strumento di ferro con manico di 
legno,, limile alla pala , per cavar foffi o al- 
tro- 

BALAUSTE . Fedi, MELAGRANO . 
BALSAMINA . Pianta annuale chiamata an, 
che Bell' uomo che fa le fue radiche piene di 
picciole barboline .• il furto s’alza un. piede, e 
tamofo, polputo, di fibra fifla , nodqfo , coper- 
to d’ una feorza verdaftra , o qualche volta rof- 
ficcia., e piena di fugo infipido: i rami hanno 
le foglie fimili a quelle del pefeo, ma più de- 
licate, piùfugofe, più dentellate all’intorno, e 
atnarifiìme: » fiori vengono neU’eftate, e fona 
porporini o mefcolati di rollo e porpora , obian- 
chi .* il feme che matura in Autunno ha un 
color rancio* La balfamina , o fia bell’ uomo fi 

femina di Marzo , in. terreno grafita , a qua, 
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Junque efpofizione , ad una ragiotievol diflanz* 
perchè prende dalla terra molto fugo , lenza 
trapiantarla . Affinchè produca un bel fiore, bifor 
gna procurare che il feme fìa ben nodrito, e 
maturo , cofa che fuccede tenendo la pianta ef- 
pofla al meriggio, e di mano in mano che i 
fiori de’ rami appaflìfcono , fi recidono fenzache 
producano la femenza , la quale fi lafcierà folo 
maturare nel gambo principiale , e fi conofce 
{ale dal colore fcuro, e quali nero. 

BALSAMINA ARBOREA ; così viene chia? 
mato quello fiore a cagione del Tuo crefcere , 
perchè fi alza a guifa di bellilfimo aibofcello, fa 
bel vedere, ma non ha odore molto (limabile. 
Ve ne fono che producono i fiori di tre diffe- 
renti fpezie, cioè di colore incarnato, vinato, 
e di perla . Si femina ogni anno a primo tem- 
po , ed a mezzo Luglio per averne in ogni (fa- 
gione: fi trapianta quando è crefciuto quattro 
dita , o ne’vafi , o nelle ajette, in terra da er- 
baggi , ed in fito mediocremente dominato dal 
Sole . Levandofegli i fiori vecchj che vanno a 
cadendo, e riponendo quella pianta in luogo 
frefco , ombratile , ed ariofo , rinnova i fiori in 
copia maggiore . 

~ BARBABIETOLA . Radica molto grò Ha d’ 
una fpezie di bietola trofia , la quale cotta fi 
mangia l’ inverno in infilata, e le più roffe fo- 
no le migliori . Si moltiplicano dal feme che fi 
raccoglie in Agoffo , e Settembre, avendo tra-- 
piantato a tal fine in Marzo qualch’una del-; 
le barbe dell’ anno antecedente : fi fetninano 
rade parimente in Marzo » Aprile , e meglio 
in Maggio, in un terreno, a plano , ben go- 
vernato , e »c vengono troppo fitte fi dirada- 
no; ne’ giorni però caldi yi vorrebbe un poco 
d’acqua, - BAR- 
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BARBA DI BECCO. Quell’ è uha pianta ià 
tui radica è buona , e falutare a mangiarli * 
onde dee procurarli che vengd grufa , e però 
pongali il feme dalla fine di Marzo , pet tutto 
Aprile , e ancor di Maggio in terreno facile * 
frefco , lavorato due piedi a fondo, ben conci- 
mato , e in luogo ove polla affai il Sole , per- 
chè quelle radiche crefcono preflo al caldo: Ve 
nafcellero troppo fitte, nel pulirle dall’ erbe lì 
levino le più deboli, e fe il buco retta accan- 
to ad un’ altra , fi riempia di concime bene fmal- 
tito, e non fi tralafci d’ adacquarle. 

BARBAROSSA. £' un vino fcelto , gentile ; 
Odorofo, Cottile, fcarico di colore, d’ un vitigno 
particolare , per lò più del contado di Pefcia 
fatto con l’ uva dello fteflb rtome , la quale * 
quand’ c -matura , è roda ; fa inditi grappoli* 
belli, fparti , con granelli grotti , tondi * di buc- 
cia lottile. I fermenti non fono molto grotti* 
di color rotticelo* o bigio chiaro, ed hanno gli 
òcchi fitti, e grotti; i pampani vengono di me- 
diocre grandezza, luflii al di Copra, e Uh poeti 
rilevati al di Cotto , con gambo lottile di colof 
vermiglio « Richiede un clima caldo, e un ter- 
reno afeiutto , che crepi nell’eftate, ma noti 
dccedememente ; oppure galettfo , ò galettrind . 

BARBATELLA . E'il nome che fi dà a cer- 
ti getti i o crelcenze che alcune piante buttano 
di loro piede per rigenerarli , e particolarmente 
al piè de’ carciofi nell’ Inverno ^quando non è 
rigido* e fanno le foglie alla Primavera , nel 
qual tempo fe gli fa un piccolo intacco al pie- 
de per iftaccarle . Si moltiplicano le piante di 
molti fiori fiaccando le barbatelle, o fiano tal- 
li con la barba nel tempo della fioritura, fena- 
to «avar la pianta maeftra del vafo; va però 
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©flervato di non danneggiarla nel levare le bar-’ 
barelle . 

BARBE. Così fi chiamano le parti inferiori 
di qualunque pianta, o altro albero, che fono 
ordinariamente nafcofte in terra, e nel luogo 
ove il feme ha germogliato. Vedi RADICE. 

La barba principale della miggior parte de- 
gli alberi è perpendicolare al furto . Vedi FIT- 
TONE . 

Le barbe Iterali fi dividono in molte altre , 
le quali vanno gradatamente diminuendo in 
grortezza a mifura che fi frollano dal tronco , o 
dalla barba principale da cui fi partono le pri- 
me , e tutte fpandono quantità di battoline ca- 
pillari, provvide di minutilTìmi forellini , o fia- 
no orifizj artbrbenti 1’ umor nutritivo, che vari 
raccogliendo per diftribuirlo alle altre parti della 
pianta. Quello 1 oro ufizio di raccoglier fugo fa 
vedere quanto fia neceffario per una profperofa 
vegetazione il facilitare i mezzi alle piante di 
gettar molte barbe,- vigorofe, e forti. Erte na- 
turalmente fi eftendono in diftanze confiderabi- 
li , quando non le venga impedito il cor fo da 
qualche ollacola , come di pietre, o Arati di 
' terra dura ; e quello loro dirtenderfi e andar 
lontano cercando quei fughi che a (lento onon 
in (ufficiente quantità trovar potrebbero nel ter. 
reno vicino al follo ficcome è maggiore o mi- 
nore, fecondo la diverfa fpezie delle piante x 
così dovrebbe fervirci di regola per la diftanza 
in cui dobbiamo porle , perchè non s' incontri- ' 
no le barbe d’ una con quelle d’ un altra nel 
luogo ifteffo a procurarli alimento. • 

Lo fmovere la terra con i frequenti lavori fa-i 
cilita alle barbe il penetrarla, ed allungarli; il 
penderla fortanziofa con i concimi le fa venir 
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più grafie, e meglio condizionate, e ciò fi reci- 
de più d’ogn’ altro necefario per le piante an- 
nuali , e pafleggiere, perchè pollino nel breve 
fpazio di loro durata attrarre (ufficiente nutri- 
mento . Nè fi giudichino dannali i lavori at : 
torno le piante per timore forfè di tagliar co’ 
ferri le barbe , che anzi è vantaggiofo il ca- 
gliarne alcune , poiché ficcorrie ove iono recife 
ne producono molte altre , cosi fi moltiplicano 
le bocche afforbenti il fugo ; (Servando però 
che fe quello taglio non è rillrtìtto ne’ confini 
della moderatezza » e propoizionato alle fpezie 
della pianta , in vece di benefizio , ne rifente 
tiotabil danno , perchè fi rallenta la fua vegeta- 
zione , trovandoli cofirefta a riprodurre quelle 
barbe che con eccello gli furati troncate . E’ da 
faperfi inoltre che le barbe vicine alla fuperfi- 
cie della terra fono Tempre piti vigorofe di 
quelle interne, perchè più a portata di godere 
de’ benefizj delle pioggie , delle rugiade , dell’ 
aria, e del Sole, quando la vicinanza alla fu- 
perfide non fia tale da reftar profeiugate. 

BARCA. S’ intende la malfa di grano è 
biade ancor nella paglia che fi fa per lafciarve- 
lo ftagionare. Fedi ABBARCARE 4 - 

BARCO , o PARCO . E' un’ eflenfione- di 
terreno alla campagna 4 circondato di mura y 
che rende e luftro, e piacere al fuo padrone . 
Vi fi racchiude ogni forta di falvaggiome gróf- 
io , e piccolo, come caprioli, cervi, daini, le- 
,pri y conigli i ecc. Si diftribùifce in terre lavo- 
rative, pafture, bofeo, viali, e luoghi da cac- 
ciare il falvaggiunie ; Bifogna provvedere alla 
/efficienza delle belfie con femjnare nelle terré 
inferiori dell’ orzo-, e della vena , e nell’Irta 
- Verno gettarvi del fieno , delle fave è tinto 
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fatìéir erbaggio che fi può facilmente ^jvere ì 
BARCONE < E' un fito nell’ Aja , ove fi a- 
duna la mette , acciò redi difeft dalle acque , 
c dagli animali. Quello fi coftuma fare da que- 
gli Agricoltori , ì quali tritano in un’ Aja di 
pochi fuòli in proporzione delle Barrozze, col- 
le quali carreggiano * o per altra circoftahza ; 
ficchè avanzando della mede , allorché fon 
polle le trite, ne formano un ridretto , che fi 
dice Barcone , quello fi fa in fito , dove noò 
impedifca il vento, e il trafporto delle paglie ; 
ei perciò in tal' cafo nel formarli l’ aja dovrà 
quella tenerli in una parte più grande , ed ec- 
cedente le affegnate mifure; Q.ueft’ aggiunta! di 
fpazio non può determinarli dipendendo dalla 
maggiore , e minor quantità di mette , che il 
calo neceffiterà ad adunarli. 

BARCONATURA , offra mettere à barco- 
ne . 'E. 1 il . riftrmgere , e difporre la mefle rieli* 
aja perchè reftì~più cufiodita. 

BARDANA Erba che crefce comunemente 
igo le ftrade , e va molto a fondo con le 
radiche, grotte, nere al di fuori, o biaa- 
J*e per di dentro.- le foglie, le qua li danno at- 
taccate ad Un gambo affai lungo, fonovelluta- 

• te i tonde, che terminano in punta, verdi di 
fopra , bianche di fotto , e dentellate minuta- 
mente all’intorno . Il fallar c alto tre o quat- 
tro piedi i e termina in' uri bocciuolo afcaglie, 

il quale contiene de* fióri di color dì porpora , fo- 
ftetìuti da degli embrioni , che diventano poi 
ferni fcuri , e .bislunghi. La fila radica è fudo- 
rifica , diuretica , buona per le malattie del 

• petto. Si attribuire la guarigione d’Enri/coIIl. 
Re di Francia da una febbre quartana alla de-^ 

- / ài. 
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dicozione di quella radica : la fua acqua fliilata 
è fra le bevande fudorifere . 

BARILE. Vafo di legno da cofe liquide, fat- 
to a doghe, di forma lunga biflonda, ne’ fondi 
piano , con bocca di fopra nel mezzo rilevata . 

Il barile da vino in Firenze contiene venti fia- 
fchi , o fiano libbre centoquaranta d’ umido , 
quello da olio ne contiene fiafchi Tedici, o fia- 
no libbre ottant’ otto, eflendo il fiafco da olio 
di libbre cinque e mezzo. Il barile di vino in 
Inghilterra contiene galloni trentuno e mezzo, 
ed è la quarta parte d’uni pipa , e l’ottava 
parte d’una botte: e quelli ciie fervono per mi- 
surar la birra contengono trentalei galloni , e 
trentadue quelli' per la birra piccola . A Parigi 
il barile, o barique contiene dugentodieci pinte, 

0 ventilei feflieri e mezzo; e quattro bariqttts 
fanno una botte: una pinta d’acqua pefa due 
libbre parigine, o fiano once 32. 

Sembra inutile a tutti i padroni l’invigilare 
diligentemente fu la giuda mifura de’ barili che 
s’ufano’alle loro fattorie, o pofleflioni, perchè 
fei vendofene non già per vendere , ma Colo per 
dividere con i coloni le raccolte, credono che 
non gli apporti verun pregiudizio l’ eccedente 
grandezza che comunemente in effi fi pratica ; . 
ma quanto s’ ingannano! A fe fieffi pregiudica- 
no, ed a qualcuno forfè de’ loro poderi: a fe 
deffi , perchè eflendo quella la mifura della qua- 
le fi ferve l’ amminidratore per regidrare a* ìuoi 
libri 1’ entrata e d’ una minore , qual è la giu- - 
fla, per farne efito, come potranno mai fapere 

1 giudi accrefcimenti , e quai cali debbano ac- 
cordar loro al far de’ conti? Qual danno poi ne 
{offriranno fe maliziofamente gli veniffero dall’ 
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amminidratore occultati ì detti accrefcimenri > 
se non a f« , a’ loro fucceffori può pregiudicare- 
una tal non curanza , nel cafo di doverli fare 
la (lima degli effetti , o per dividerli fra più 
compadroni , o per venderne alcuno : regolati la 
(lima ordinariamente dall’ entrata , la quale 
fe non e legnata giuda , non potrà edere nep- 
pur giuda la dima, e per confeguenza apporte- 
rà danno a qualch’ unode' dividenti , o vendito- 
ri. Non giudichi il lettore quella una vana di- 
gredìone, ma fi adìcuri che l’efattezza delle mi, 
fure merita la lua attenzione. 

BARROZZA. Pedi CARRO. 

BASSILICO. Pianta d’ un odore aromatico,’ 
che fa i fiori a gola aperta, bianchi, o porpo- 
rini. Si moltiplica dal feme che fi raccoglie in 
Agodo da quello podo in Maggio; pu ò princi- 
pjarfi a feminare nel mele di Febbrajo , e'fegui- 
tare tutto 1 anno, ponendolo in terra umida , e 
leggiera , innaffiandolo ne’ gran caldi. 

Vi fono più qualità di baflìlico avendone 
trovate notate fopra quaranta ; ma ficconje ho 
veduto accadere che da un anno all’ altro una- 
pianta .dcda cang.a bene fpeflb alpetto , colo- 
re, odore, e figura, cosi dimo fuperfluo il ri- 
portare tutte quedefpezie di batfilico , ridringen. 
domi a loie tre, le p,ù notabili. Il grande, o 
fia cedrato , che fi alza circa un piede e mezzo, 
le foglie affai grandi, verdi, tinte di porpo- 
ra e fimi», a quelle del cedro.- il mezzano, o 
ordinano ha tutte le parti più piccole del pre- 
cedente .- il piccolo denominato baflìlico pino , 
pei eoe nella fua piccolezza ha la figura del 
' v pino . ° 

BASTARDO . Si dice quel folco imperfetto ' 

" d' Agr. Tom. /. R che 
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fche per inavvertenza de^li aratori può nascere 
Della prefa. - , . • , 

BATTERE. Dicefi del battere il grano , e 
altre biade, cioè, cavarle dalla paglia, edalguf- 
eio percotendole . Secondo i divertì paefi diverte 
fono le maniere d’una tal funzione; in alcuni, 
e particolarmente nel contado Fiorentino fi ufa 
prendere da una mano, uno alla volta, i covo- 
ni , che fono piccoli fafinlletti di grano, o bia- 
da , e con un badane dall’altra lungo circa tre 
piedi battere fopra una tavola le fpighe , latran- 
do intatta la paglia.* in altri , e più general- 
mente , diflendooo nell’aja un letto di biada non 
affafiellata , ma fcioita v e con due file di per- 
fone j-.l’ una dirimpetto all’altra con icòreggiati 
la battono * nel tempo che uno con un forchet- 
to la rivolta, e la (ollevaj e un tal modo di 
battere viene da alcuni Autori chiamato fiagel- 
Utìo in altri le fanno calpeftare dalle beftie 
guidate da un uomo che ila nel centro dell’ afa, 
e che le fa andare intorno ( eh’ è quello che 
gli antichi nominavano trìtn*ratio ) o vi pada- 
no fopra grofli peti, non confervandofi però in 
niuna di quelle formervcower joella prima , la 
piglia intera. Vi fono finalmente delle provin- 
cie delle quali lafciaqo il grano nelle fpighe , e 
lo battono nel decorici dell’ anno a mifura che 
glie ne viene il bi/ogno j còsi meglio fi confer- 
va tanto il grano che la paglia. 

Battuto iti qualunque delle già deferitte tua* - 
niere il grano , e tolte con un forchetto le pa- 
glie più lunghe , fi feparano le fpighe non per 
anche del tutto rivolte: quello d’ alcuni fi fa 
con un raftello © grappa di legno, e da altri 
per mezzo d’ un gran vaglio raccomandato ad 
. j *4 ' .ar.i v ~ & 
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tinà confa pendente da tre baffoni ritti in trian- 
golo , e che fi unifcono alla fommita , di dovè 
fi parte la detta corda , e i fori del vaglio fonò 
grandi in modo da lafciar pattare non folo i 
grani fpogliati , ma quelli ancora veffiti delle 
loro locuffe, la pula, e qualunque altro fetne, 
ritenendo puramente le fpighe , le quali o di 
nuovo fi battono, o fi danno in cibo a’ volati- 
li, ed . altre beftie . Fatto ciò fi ammonta il 
grano dalla parte oppofta al vento, e un uomo 
prendendone mezza palata per Volta , e dando 
un moto femicircolare alla paft , lo getta in 
aria a guifa di pioggia contra il vento. 11 nó- 
gllor grano, come il più pelante, va a cadere 
in maggior diftanza ; dietto a queffo fi più minu- 
to , e tutta la loppa , o gufcio con la polvere vieti 
trafportata dal vento dietro al trattore, il quale 
fofpende ogni tanto la fua operazione , e con 
un mazzo di gineffre feccbe , a forma di gri- 
fata, pallata leggermente fopra il grano trattot 
per levar tutte le fpighe, gufci , ed altro che 
caduto folle alTìeme col grano minuto ; e- quin- 
di facendo vento colla pala, fa volar via quella 
poca di loppa che vi potette effer rimafla . Pri- 
ma di ammontare e riporre il grano così puli- 
to, dal migliore, eh’ è quello, come diffi, ca- 
duto in maggior lontananza , chiamato grano 
dell* arco , perchè Forma un arco nel cadere io 
terra , fi cavi la quantità neceffaria per ia iti* 
tura fermenta , e d’ ogni reffante fe ne procura 
la confervazione . yedi BIADE , Conferv anioni 
delle Biade . 

BATTÌSECULA, o FIOR AUSO. Pianta 
che con differenti nomi viene chiamata, poiché 
alcuni la denominano Papavero fpumeo , altri * 
Giace* , chi Ciano , Fior di casearia , e final* 
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mente da 4 Moderni Blaveolo. Quell' è un pie* « 
eiolo fiore , di colore torchino , che nafce fra' 
grani fenza alcuna coltivazipne , e che li pre- 
giudica, e li intrifiifce infinitamente . Ma ef- 
fondo dalle campagne alli giardini trafportato , 
fu ridono a miglior eleganza , ed accoppiato 
con quelli che vennero dall’ Oriente, ha fatto 
quello che fi chiama Ciano , e per-l’ odore gra- 
to che fpira chiamali mufcbietto . Quella pian- 
ta getta dalle radici delle foglie lunghe, Alet- 
te pelofe , e tagliate, d’ un verde pallido, nel 
di cui mezzo fi alzano molti folli tutti coperti 
di bianca lanugine, nelle ellremità de’ quali fi 
veggono i fiori raggiati con una corona di mez- 
zi fioretti , e col difco anche éflò adornato d’ 
altri fioretti, affìlTì all’ embrione , che pofcia 
diviene un feme lungo. Moltiffiirje fono le fpe- 
cie clie ufafi coltivare ne' giardini, ma le più 
comuni fono il Ceruleo , il Purpureo » il bian- 
co, e purpureo nel mezzo, il femplice atro pur- 
pureo, il perrenne coi fiori incarnati odorofi , e 
colle foglie di un verde pallido. Si feminano. 
quelli in Settembre, ed Ottobre, ed ellendo na- 
ti, fi lafciano così tutto il Verno, dovendo pe- 
rò ritirare i vali al coperto; ne’ principi di Pri- 
mavera fi trapiantano, acciocché nella fiate fio- 
rivano, ed ogni terra, 0 ogni filo gli è fovo- 
«evole . -, 

Sotto il nome di Ciano , vi fono anche le- 
C iacee t che quattro foie fp epe fi coltivano ne’ 
giardini . Il Ciano, o fìa 6iacea di Ragufi » 
quella di Candia lancinata, la Montana co* fio- 
ri gialli, un’altra pure Montana co’ fióri pur- 
purei. Si feminano in Marzo ne’ vali , fi tra- 
piantano, e fi poflòno anche propagare in Mar- 
ito, e in Settembre co’ germogli, che loro efco- 



vfi À T. B E C. 149 

fid à l3to , Potendoli fiaccare con diligenza per 
ripiantarli pofcia ne’ vali . Nel Verno è necef- 
Jario tenerli a coperto dalle brine, e ripararli 
anche da» gran freddi delle notti . Producono i 
fuoi fiori in G'ugno , maturano il feme verfo 
i principj d’Agoflo; e fe la Ragione foffe fre- 
fca , e piovola» ne protraggono la maturezza fi- 
6o all’ Agallo feguente ; 

BATTITURA . S’ intende la fiagione nella 
^uale fi battono la biade, e particolarmente il 
grano. Pedi BATTERE . 

BECCASTRINO • Sorta di zappa grolla , e 
fretta , che ferve per cavar fallì. 

BECCO . E* il mafchio della capra . Un 
buon becco dee grande\, di tefta piccola , 

collo corto, e carnofo, gambe grolle, pelo ne- 
ro e folto , molta barba e lunga , e quelli che 
non hanno corna fono i più Rimati . Da due 
fino a cinque anni è capace di coprire le ca- 
pre , paffato il qual tempo fi caftra per ingraf- 
farlo . .Siccome quell’ animale c molto lafcivo » 
Così uno folo è fufficiente per centocinquanta 
capre ; ma in quello tèmpo per lo fpazio di 
sdue meli va ben nudrito con crufca » e fieno » 
non lalciandolo giammai pafcolare in luogo che 
polla far danno agli alberi , poiché fe arriva 
col dente a’ loro rami li fa leccare . Quando 
di fei mefi, o d’ un anno fi càftranO i capret- 
ti , fe ne lafcia foto uno o due per moltiplicare 
1’ armento. Il grado , ed il midollo di becco 
ammollisce 1 , e raddolci fce , ed è buono a for- 
tificare i nervi. Le pelli fervono a fare degli 
otri per trafportar olio, e*, vino; ina vanno te*, 
nlici Tempre pieni , e diflefi '» che non tocchino 
terra , mentre i vermini gli forerebbero . Quan« 
to alle malattie, e rimedj. Pedi BESTIAME^ 
Z» . K J all’ 
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all’ articolo malattie del bcjtiame minuto K 

BEDEGUAK , detta da Diofcordie [pina bian- 
ca , è quella pianta fpinofa, la quale produce 
le foglie lunghe, e molto larghe , ed è buona 
affai per far fiepi, Gafpeto Bauhin dice, eh’ è U 
ro'fajo falvatico . 

BELUDE. Vedi MARGHERITINA . 

BELL'UOMO. Fiore, del quale Tedi BAL- 
SAMINA . 

BEN I DI CAMPAGNA . I più Rimati fo- 
no i. i prati ben coltivati , e le pafture , per- 
che producono molto con poca fpefa, poca di- 
ligenza, e perchè non fono fottopofti a tanti 
accidenti, e rivoluzioni come gli altri beni : z- 
i bofehi di tagli regolati, e le piante che fanno 
un’entrata annuale, come ciliegi, noci, ulivi, 
e altri frutti: 3. le terre da grano, o fiano la- 
vorative: 4. le vigne, che in qualche territo- 
rio fono da anteporli alle terre da grano, I mi- 
gliori beni di campagna a mio credere poffono 
dirli quelli che hanno un poco di tutto, con le 
terre unite, vicine alla cala del padrone. Tedi 
POSSESSIONE . 

Conviene fapere il giufto valore d*un effetto 
che fi voglia comprare ; molte fono le maniere 
per queRo , informandoli del prezzo delle diver- 
fe biade, e frutta che vi fi raccolgono ; della 
facilità di venderle, e deile riprefeche vili tro- 
vano, le quali fi rilevano dalle informazioni de* 
vicini , degli Rimatori , degli antichi coloni , e 
dalla valutazione dell’anno comune , che fi rag- 
guaglia dal prodotto di dieci anni , dedotti tutti 
gli aggravi . 

BERGAMOTTA. £ # un agrume che raffo- 
miglia all’arancia, ina che ha la feorza lifeia , 
rodere forte, c acuto, e fi mantiene moltiflj- 
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mo; «1 maggior inerito di quello fratto è nella 
fcorfa : bifogna, volendocene fervire > coglierlo 
verde vicino a maturare . Per avere di quello 
genere di agrumi s’ incalma una marza di li- 
mone nel tronco d’ un pero bergamotto . La lo- 
ro coltura c la (leda degli altri agrumi . Pedi 

agrumi. 

BERGAMOTTO. Aggiunto d’ una pera mor- 
bida e fugofa , che fi matura nel mefe d’ Otto- 
bre , e dall’albero cha h produce. Per la fua 
cultura, redi PERO. 

BERGO, o fu Perde*. Sorta di vitigno, la 
cui uva matura circa la metà d’ Agallo , e di- 
viene d’ un bel colore lucido , chiaro, e trafpa- 
rente : fi molti grappoli, alcuni ferrati , ed al- 
tri fparti , con granelli grotti, tondi, e di buc- 
cia fottile. I fuoi capi fono geodi, d’un colore 
feuro chiaro , con occhi fìtti , e grofB •• ha i. 
pampani piuttofto piccoli , grofifi , e vellutati . 
Ama il dima caldo, terra leggiera, lottile , at- 
ta a pigliare il caldo , ma che non vi Ga nè 
labbia , nè rena , ebe nell’Eftate la molte aper- 
ture , ma non eccedìvamente grandi , edendo 
molto adattata la terra chiamata galedto, o ga- 
le Arino. Se ne fa il vino nominato vernaccia * 
che è dolce, di color bianco pendente al verde, 
poco spintolo , ma di grato odore, gentile, e 
Cimato , da beverfi lo», che matura predo per 
le prime beve. 

BESTIAME. Termine generale, che lì adat- 
ta a tutte le qualità di befiier fi divide in bef 
fliame grodo, e s’intende de’ buoi, vacche , e 
limili ; beftiame minuto, fi dice delle capre , 
pecore ec. 

Il principal mezzo per avere del beftiame 
grande, bello, e di bfiona razza è di ben pu* 
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llrìre ed allevare i nafcenti , nè per !’ svrdfri! 
qualche volta di profittare del latte, fi debbo- 
no cavare troppo pretto gli allievi di sotto le 
madri, mentre così non avendo tempo di forti- 
ficarli divéngono deboli , e fe ne ricava un mi- 
toor fervizio, poiché la (labilità , e fortezza di 
una fabbrica dipende da’ primi fondamenti. 

Quantunque alle voci particolari di ciafcuna 
qualità di beftie fiali riportata la maniera di al- 
levarle, e nudrirle, ciò non ottante non dob- 
biamo tralafciare d’avvertire , che per mante- 
nere il bettiame tanto grotto «hq.jninuto nell* 
Inverno, tempo in cui riefce puFdifficile e di- 
fpendiofo , oltre il foìitò fieno, e paglia, ri- 
guardo alla quale conviene attenerli per quanto 
è potàbile dal darli di quella infetta da nebbia 
o ruggine , perchè non gli cagioni qualche ma- 
lattia vedajì alle parole RAPE , N AFONI , 
GIUNCHI , ove fi parla de’ giunchi marini , ef- 
fendo quelli tre generi un nutrimento per le 
beftie molto vantaggiofo, e dipocafpesa. Nell* 
Bftate poi conviene òffervare che i’ erba iìa nel 
fuo giufto grado di maturità, mentre fe c trop- 
po tenera , non ha Efficiente foftanza , onde pai- 
fa, e non nudrifee l'animale , quantunque ne 
mangi molt3 , fe poi c troppo vecchia riefce du- 
ra, e poco fugofa , e le beftie non la mangiano 
volentieri. Per rendere dunque conia variazio- 
ne più gradito il pafcolo a’ beftiami, e fare che 
mangino l’erba allorché è bafìantemente matu- 
ra, fenza che ne fciupino molta, come accade, 
ne’ gran p3fcoli, dove vanno fempre fcegliendo 
la più tenera , e lafciando la dura, che lì fecca , 
e perde, perchè la peftano co' piedi; lì divido- 
no i palcoli a proporzione del bettiame , lardan- 
dolo pafcere.tre o quattro giorni folamente in 
.d una 
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6nà divifione, e poi conducendolo in un’ altra» 
che cosi l’erba crefcerà più pretto, e più for- 
te, ed avrà tutto il tempo di maturare, con ri- 
cavarne un maggior profitto di quello che fe 
non lotterò divifi. Qnette divifioni pottono fallì 
con fiepi di fpini , o di falci, o d’ altro legno 
bianco, ottervando, che il primo anno non vi s’ 
accodi il beftiame a danneggiarle, e fe faranno 
di falci, o altro legname ferv iranno ancora per 
porvi all'ombra le mandre , « le vacche nell’ 
ore più cocenti dell’ Ettate , altrimenti fenza 
quello comodo conviene due ore prima del mez- 
zo giorno ricondurle alla ftalla. Nel mezzo di 
ciafcun pafcolo fi piantino cinque o fei travi- 
celli , a* quali poifino le beftie ftropicctarfi , 
poiché fe andaffero agli alberi di frefco piantati 
luogo le divifioni , potrebbero farli perire . 

Le Halle debbono edere generalmente frefclie 
1’ Ettate 1 , calde 1’ Inverno , e fempre afciutte 5 
mente 1’ umidità le fpiace molto , e a quello 
fine fi fanno a pendio dolce con lo fcolo da una 
parte ; nè fi dee lalciar m etta lungamente nè 
fn quantità lo Aereo, poiché la carne e la lana 
delle beflie minute contraggono una cattiva qua- 
lità, e nella pulizia altresì riefeono di tutta per- 
fezione . Il brttiame grotto non bifogna tenerlo 
troppo fitto, perchè non abbia occafione di coz- 
zarli, e ferirli, e perchè la beflia più vorace 
toglie il mangiare alla fila vicina , che infenfi- 
bilmente finagrifee . Acciocché le beftie grotte 
lafciano 1’ abito affai nocivo di leccarli , fe gli 
llrofina col proprio fterco la parte deve fi fono 
leccate. E’ poiché la comodità e l’agio con cui 
lfanno gli animali bovini nella ftalla influifee 
notabilmente filila loro faluttf, perciò nel co- 
ltro irla fi debbono oltre ie fopradette offervare 
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quefìe regole. Che fia piantata io luogo arioCqi 
cd elevai più che fi polla ; il fuolo deve elfer 
alto formato, di mattoni cotti;, le fineflte fiano 
alte da terra in modo però proporzionato, lar- 
ghe più all’ infuori che al di dentro, .affinchè n’ 
efca facilmente il forno dello ftabù? , e vi entri 
il lume. Il folajo fia ben connetìo ed unito, in 
maniera che non cada addoflo agli animali la 
polvere ; la porta non molto grande , ma capa T 
ce cosi che dia comodo in gre fio ed ufcita ad 
un bue per voita*., Le mangiatoie debbono fard 
alte tre palmi piu o meno, fecondo la grandez» 
ra degli animali » ed in fiti convenienti fieno 
adattati i budelli, donde il fieno cada dal fe- 
nile fovrapofto , e fi pofla facilmente compartir^ 
dal Boaro nelle mangiature medefime. Convien 
anche ricordare, che fi deggiono tenerle nette 
dalla polvere , ed altro , poiché frammifchiata 
col fieno non poco danneggi i beffiami . Cic- 
ca poi il recante della Balla Beffa ella, deve 
• efier tenuta netta di giorno in giorno , non la* 
fciandovi il letame di cui i Buoi fi fcaricano . 
Ogni tre giorni poi fig ripulita di tutto punto, 
e bene innaffiata maffime nell’ Eflate , I Porci ‘ 
fi debbono tenere lontani, acciò non v’entrino, 
e così altri cattivi animali . . ' l . ' , 

Per ingranare le vacche , buoi i, o tori , 1 
quali non abbiano più di dieci anni , fi manda- 
no. al pafcolo alla fine di Maggio , la mattina 
dopo alzato il Sole , e fi riconducono alla Balla 
verfo l’ore dieci, o fia due ore prima del mez- 
zo giorno, e pallate l’ore del gran caldo fi fan- 
no tornare a pafcere fino alla fera: nel ritorna 
fi dà ad efllì de’ cavoli tagliati a pezzi, o delle 
rape tritate, con fargli bere i primi otto giorni 
dell’acqua rifeaidata al Sole , o tiepida , nella 
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quale vi fiano ben mefcolati due quarti di fai 
wna d’orzo: fi lafcia ripofare codeffo mifcugliq 
finche il groffo fia precipitato , dopo di che ri, 
inane un’acqua bianca, che fi fa bere ai buoi 
per lo fpazio di otto , q dieci giorni ; quanto al 
groffo , fi riferba per il ritorno dai pafcolo , 
quindi fe gli fa un buon letta per la notte, e 
fe gii inette d’ avanti un piccolo (alleilo d’ erba 
colta di frefco, che tifando tutte quelle diligen, 
ze per quattro inefi , c quali certo che le be- 
ffie diverranno graffe da poterle vantaggiafamen- 
te vendere . > 

Vi fono alcuni che cominciano V ingialla de* 
Buoi coll’acqua fopraddetta, di cui gliene dan- 
no (era e mattina : li tengono ben caldi nell* 
Dalla , egli (anno un ampio letto di paglia, e 
tirarne , porgendogli fenza rifparmio fieno , ed 
erbe fecche*, la cena poi della fera la fanno 
confiftere nel dargli delle palotte di farina di le- 
gala , d’orzo, o di avena mifchiate o feparate* 
impaftata con acqua tepida, ed un po di fale , 
gli [opprimono la paglia, e loro fofiituifcono fe- 
mattina una mifura di femola lecca, etbl 
mezzo giorno una fcudella di legala . Quello,© 
un metodo che 1 ’ ufapo per avere dei Buoi grafi, 
fi in tre meli. Nel tempo delle rape, dopo di 
averle tagliate in pezzuoli , e mifchiate coll© 
zarpe di uva loro ne pongono una convenevole 
quantità nelle mangiatoie , e codeffe contribui- 
fcono di molto per l’ ingraffo . Vi fono alcuni 
altri i quali non trafandono le feccie del vino 
cotte nell’ acqua colla femola, i lupini in fari- 
na , o in palla, o interi; la vena in grano, l>’ - 
erba medica, e fin la ghianda. Trovanfidi quei 
che cominciano 1 ’ ingraffo dal far prendere al 
bus un’ oncia di polvere d’ antimonio in una 1111% 



-SE $. 

fura diavena, o di femola . Vi fono àncora de* 
gli altri metodi per ingraffare i buoi , ma que- 
lli che ho recati, fono i piu approvati dall* ef- 
perienza. Soltanto aggiungo , che a norma pure 
dell’ efperienza non v’ha miglior mezzo per ac- 
ceilerare l’ ingraffo dt’ Buoi fieli! , quanto quello 
di Tafanarli nei tempi convenevoli . Anzi il Com. 
pilatore dell’Opera intitolata le Gentilhomme col- 
tivatene, fcrive, effer indifpenfab.le il farlo al- 
meno una volta, ma eh* è cofa migliore farlo 
due volte durante il tempo dell’ ingraffo , e Che 
lì avrà luogo di lodarli in tal ufo , Per i buoi ebe 
s* ingraffano in Eftate , fi faccia la prima emif- 
fione del (angue a Primavera , allorché fi co- 
mincia a guidarli al pafcolo* Si fiegue lo ffeffo 
metodo in Autunno per gii altri, che s’ ingraf- 
fano correndo -il Verno . Non fidamente rtiercè 
a tal pratica fi accelera l’ ingraffo, ma fi pre- 
vengono non poche malattie - 

Per conofcere poi fe un Bue àvvanz? nell 4 in- 
graffo , bifogna capeggiarli le ultime cottole ; fe 
ciò che fi tocdii fia morbido e fiaccato da effe 
cottole, codefto è un fegno che V animale co- 
mincia ad edere più in càrne 5 il di dietro del- 
le fpalle in un Bue , e l’ ombelico in una Vac- 
ca , fono le parti ebe convien- dammare per fa- 
pere fe crefcano in fevo . ■ • - * 

Rimedio generale cóntro le malattie £ ogni fot'ta 
di beftie . 

Tutte le beflie che pàfcolano fono fottopofte 
a delle malattie cagionate da freddo , ed umi- 
do . L’ efperienza che ha /atto conofcere effer 
giovevole tanto alle pecore, e capre, che a’ ca- 
malli , vacche ec. il feguente vino emetico , fa- 
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ri ballante a pervadere coloro che Io detefiaf- 
fero come nocivo; e Ce convinti non fodero , 
poffono farne la prova Copra una befìia , ó due - 
folamente . 

Per fare quello vino prendali una libbra d* 
antimonio, ed una di nitro polverizzato inde» 
me;, fi mettano al fuoco in vafo di ferro, oal. 
tro melalo, e terminato che avranno di bolli, 
re, vi fi getti fopra dell’acqua, o del vino, e 
lavando bene il tutto , refleravvi una certa 
materia come vetro fi(Ta , ed ofcura , che dicefi 
fegato d' antimonio il quale , non volendolo fare , 
potrà trovarli preparato dagli fpeziali. Se ne pren- 
da dunque uh’ oncia , e involto in utva pezza fi 
ponga in molle in due libbre e mezzo di vino, 
preferendo fempre il bianco al nero , aggiugnen- 
dovi otto dramme di fena , potendo ancora met« 
fervi, fe fi vuole, dello zucchero, della noce 
mofcada , ed altre fpezie calde, e lafciata ogni 
cofa in infuSone per 24. ore, o pure fatta bollire 
per lo fpazio di tre o quattro mifertre , fi ado, 
pera dandone Tedici onde ad una pecora o ani- 
male piccolo, e due libbre e mezza agli animai, 
li grandi, come vacche, cavalli ec. 

Ufano alcuni di purgare i buoi in preven- 
zione di qualunque malattia, e quefioltf fanno 
•* nel tempo del minor lavoro col feguente meto. 
do. Principiano' dal darli per due o tre giorni 
della crufca bagnata con delle erbe, fe è d’E- 
ftate, e fe d’ Inverno , del buon fieno; indi 
prendono un oncia d’aloe, una di fena, mezza 
d’agarico, due dramme di fubliuiato dolce , ed 
una di cornino, il tutto polverizzato, emefco- 
lato in Tedici oncie di vino bianco , o decozio- 
ne di bietola , e glie la danno tiepida : per tra 
q quattro giorni dopo quella bevanda li nudri- 
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fcobo bene, é gli danno ogni giorno un pota di 
Vena. Se il bue reità difgudato da quello pur- 
gante, gli lavano la bocca con del Tale e del 
vino , oppure aceto -, e gli danno dei porri ta- 
gliati groffolanamenteì fe quello non bada a 
farli tornare Tappetici gli danno un oncia di 
teriaca o d’ orvietano Semperato nel vino; ov^ 
vero fia prendono cinque o Tei capi d’ aglio fchiac- 
ciati , infufi in due bicchieri d’ aceto , vi ag- 
giungono due once di fale ben fpdlverizzato , e 
quattro once di mele, e con quella compofizio - 
ne gli llrofinano la bocca . 

* 4 4 m 

Prtfervativi pef te diferenti malattie contagioftt 
del befiiame . 

ì prefestivi fono principalmente neceflarj in 
Alcuni anni , ne* quali , o per corruzione deli’ a- 
ria , o per la mala qualità del nudrimenro , 
regnano alcune malattie contagiòfe, che fanno 
perire un gran numero di bellie. Per preveni- 
re quelli mali conviene tener le Halle ben net* 
te, lavar le mangiatoie, greppie* e colonne con 
acqua dentro la quale fiano date dell’ erbe aro- 
matiche, tome timo, falvia, alloro * origano « 
maggiorana ecc. profumarle con erbe odorofe , 
con droghe, come incenfo, Coccole , o legno 
di ginepro , polvere da fchioppo , zolfo , pece , 
ponendole in iin caldano di fuoco a poco a po- 
co > e quello due volte il giorno , la mattina 
quando le bellie fono alla padura , e la' fera 
due ore prima che rientrino nelle dalle levar- 
le, e profumarle come fopra , tenendo nel tem- 
po del profumo le porte, e finedre ben chiù- 
fé, con aprirle poco prima che vi entrino le 
. beftie affina di lafciare un poco fminuire 1* odo- 
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*èj che uptrebbe danneggiarle nei capo, o ren- 
derle feroci . Nè farebbe inale il purgare 1’ aria 
anche al di fuori con accendervi de* fuochi , 
feifogoa inoltre nettare gli abbeverato) , e la- 
vargli con aceto , o vino , in cui abbia bollito 
per un* ora in circa del legno di ginepro , del- 
la ruta , della menta , del timo, ed altre erbe 
aromatiche; finalmente Qrofinare con aglio le 
raftrelliere . .. • > .• 

Non fi lafciano fortire le beftie fe prima il 
Sole non abbia afciutte l’orbe dalla guazza , e 
tornate che faranno dalla campagna conviene 
lavarle, e nettarle con una fpugna , o graffa*, 
pezza di lino bagnata in vino e aceto * in cui 
fieno bollite dell' erbe aromatiche , fhofinando 
bene gli animali fenza lanciarli ufcire prima 
che fieno totalmente afeiutti . Si fanno bere 
fpeflo , maflìme ne* gran caldi , in acque però 
che non fiano Bagnanti : le acque minerali, e- 
Kiandio , ferruginee , fono buoniflìme per prefer- 
vare gli animali, dandogliene per dieci o dodici 
. ' ^ni'coofecuti^i , offervando di attignerle, e 


lanciarli entrare nella fontana: fi può an- 
cora mettere una libbra o due d* antimonio cru- 
do nell’acqua che dovranno bere, facendovelo 
bollir dentro per un quarto d'ora prima di dar- 
gliela, e lo fleflò antimonio potrà fervire per' 
tutto il tempo del contagio . Nel cibo giove- 
rà mefcolare qualche foglia di mercuriale , di 
’ bugloffa , di cicorea falvatica di borrana ecc. . 
Ottimi perfervativi fono la teriaca, e 1’ orvie- 
tano, temperandone nel vino un’oncia e mez- 
za per un bue, o per un cavallo, un* oncia per 
una vacca, e cosi a proporzione per gli altri 
animali . ' - j 



Ma- 


Malattie dii btfliame graffo, e fttoi 
rimcdj. 

ì * 

fc 

Tumori . Ss 1* animale ha un gran calore * 
con un frequente battimento di fianchi, se gli 
cava fangqe, pofcia fi taglia il tumore in cro- 
ce, lavando la piaga con acquavite, o acqui 
comune, in cui fi fia fatto fciogliere una fuffi- 
eiente quantità di {ale , facendovi delle tafle 
colla (loppa : e medefimamente fi può applicare 
(opra la piaga il bianco di porro sbucciato, o 
fia la perficaria . 

Si può ancora introdurre nella giogaja, o fia 
fopra 1’ alta del collo del bue , ed ai cavalli 
verfo il collo eoi mezzo della lancetta , un tu- 
bo di penna piena d’argento vivo ferrato nel- 
le eftremità, o pure con un ferro rpvente del- 
la groffezza d* un dito formarvi un cauterio , 
tenendo il buco aperto con pattarvi una corda 
a motivo dello fpurgo della materia , che faci- 
lita la guarigione. Allorché le mateye comin- 
ciano a ceffare, bifogna purgarli con una mezz** 
oncia d’ affi fetida un’ qncia di croco metalli- 
co , tre dramme di gialappa , e tre_ di aloè , 
polverizzato tutto in fedici onde di vino bian-' 
co , e quelli medicina fi ripete due volte di 
due in tre. giorni , e dopo la purgazione fe gli 
dà, in fedici onde di vino, mezz’oncia di ra- 
. dice di enula polverizzata, e altrettanta di quel- 
la di ariftologta , con qn’ oncia di filiggine di 
cammino. Non fe gli dà a mangiare dell’ erba, 
ma bensì due volte il giorno della vena bolli- 
ta , e un poco di fieno muovo , la fua bevanda 
dee effer una decozione di fcabbiofa, e d^ car- 
do benedetto. 
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T umore ejltrno , o interno al petto dalla 
parte del cuore . 

Il bue allora c tri (lo , malinconico, grave ; 

Jia la bocca piena di fai iva, e il pelo arriccia- 
to. Se il tumore è efterno, bucatelo con una 
lefina, introducetevi un filo di radica d’elle- 
boro, e ungete il male con del burro frefco , 
facendogli bere circa una libbra di vino gene- 
rofo con un’ oncia di teriaca (temperata den- 
tro/ fe è tumore interno, prendete meza^oncia 
d’aloè fuccotrino, due dramme d'antimonio , 
un quarto d’ oncia di fior di zolfo il tutto in 
polvere, fatelo inghiottire alle beflie per mezzo 
d’ un imbuto, o d’ un corno, verfandovi die-, 
tro del vino; ma fi oflérvi che della fuddetu 
compofizione di robe fe ne dà un’ oncia ad un 
bue, dramme fette ad una vacca, fe* dramme 
ad un vitello d’ un anno , e così agli altri a 
proporzione . \ ' 

Fojleme , o tumori che attaccano la radice della 
lìngua* e in ventiquattr' ore gliela 
troncano» 

Separarle dall’ altré beftie : prendere un pu- 
gno di foglie, o radici d’imperatoria , erba del- 
la quale gli Speziali fanno l’ acqua imperiale u- ' 
na cucchiaiata di pepe fpol veri zzato , uno fpic- 
clno o due d’ aglio , due dramme di gomma 
detta aff afe tèda , e (temperare tutto in due lib- 
hie e mezza d’aceto; indi rafpare la parte ma- 
lata con un cucchiajo di metallo, e poi lavar- 
la con l’ aceto preparato come fopra, e ripeter- 
lo fpefio. Il cucchiaio non si adoppi ad altr’ u- 
■piz.' £ Agr. T om. I. L fo 
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(o prima d* averlo ben pulito, e nel fare tale 
operazione à code ili -animali bifogna avere un- 
ta bene la mano, e il braccio fino al gomito 
di burro frefco , lavandoli dopo diligentemente 
con acquavite tiepida. 

In un male contagioso fparfofi fra le beftie 
grofle nella Fiandra , Catalogna , e Delfinato , 
quelle, non oflante che mangialfero, beveffe- 
ro, e Iavoraffero conte da fané, lì vedevano ad 
un tratto» cader morte : ciò accadeva allorché 
fogli era formata una vefcica nera o morella, 
nella lingua, che faceva una eroda , e dopo cin- 
que o fei ore cadeva la crolla, e morivano le 
beftie, le quali Sparate fe gli trovavano T inte- 
riora imputridite . Il rimedio era di fregarli la 
vefcica venuta alla lingua con uri pezzo d’ar- 
gento, fino a farle efeire il Sangue} poi lavare 
fa piaga con aceto, pepe. Sale, e dell’aglio o 
porro, intingendovi una pezzetta di Scarlatto , 
con la quale fomentavano la parte malata. 

Pujlole / otto la lingua. Pongali in un vaio di 
tètra un pugno di ruta, due oncie d angelica» 
e due d’ impefatoria, e fatto bollire fino alla 
confunlazione della metà dell’acqua, vi fi get- 
tino ott’ oncie di polvere cordiale, e fe gli dia 
tiepido , Con averli però prima pulita bene la 
lingua con il Suddetto gargarismo. 

Barbone elle : fono bollichile , o efcrefenzi ^ di 
carne che gli vengono Sotto la lingua, e gl im- 
pediscono il mangiare : tagliarle con le cefoje * 
e lavarle con aceto, e Sale. 

Barbone. Concorfo d’umori che lì fa Sotto 1^ 
gingive , o malcella del bue, e che Suol venire 
da abbondanza di Sangue , con altri umori cor- 
rotti. Villa l’enfiagione, fatele una buona ca- 
vata di Sangue, proporzionata pero alla quali- 
tà , 
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U , età , e forza della beftia , e per due giorni 
fate un bagno alla parte offefa con decozione 
di falvia , bacche di lauro , e camamilla bolito 
' il tutto con vino, che fe l’enfiagione non fva- 
nifce, applicategli la feguehte unzione , Butir- 
ro, olio di lauro, olio volpino , e di giglio , 
due oncie per forca , ed il tutto incorporato 
ponstevelo caldo , che o farà fvanire , o folle- 
citerà la fuppurazione degli umori » Allorché fi 
fentirà colle dita effer maturato il tumore , fi 
fori con unà punta di rame infuocata , oppure 
fi apra colla lancetta , facendo che abbia la 
fuà pendenza per lo fcolo delle materie , con 
porvi una tafta unta col fopraccennato unguen- 
to , e coll’unguento apoftolorum , finché refti 
guarito, 

Palato gonfio. Quello cagiona fubito alla be- 
fìia l’inappetenza, getta della vifcofità per boc- 
ca, e fpefio fi affanna . Vintatela dentro della 
bocca fe vi folle infiammazione , o qualche pia- 
ghetta, e cavatele fangue dalla vena del pala- 
to, e quindi lavategli la bocca , e quelle pia- 
ghette con aceto, fale, e pepe, e datele fubito 
da mangiare degli fpicchi d’ aglio mondi , e pe- 
di colle fue foglie o verzura ;i che fe ricufa di 
mangiare, offervate che non fia un principio d‘ 
infreddatura , o cimurro , o altra malattia . 

Pinz.anefe , dicefi quando per vapori troppo 
caldi che fagliono dal fegato , fi gonfia la boc- 
ca, s’infiamma , e diviene ulcerata . Cavatele 
fangue , e pofcia (temperate in una mezza ca- 
raffa d’aceto tofato mezz’oncia d’alumedi toc- 
ca, tre oncie di mele , mezz’oncia di fai pru- 
nelle, lavatela due volte il giorno, dipoi fegui- 
terete a lavarle la bocca con aceto bianco bol- 
lito con fronde d’olivo, fiori di granato , frut- 
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ti di mortella , e falnitro o. Tale comune , di , 
tutto una manciata ; e perché vi fi fermi que- 
flq rimedio , legate per un poco la lingua fuo- 
ri dell? bocca con una fafcia di tela , e nel 
tempo che lari legata poneteci miele rofato , 
con feiroppo di portoiaca , ed aceto 3 con pepe 
fpolverizzrto . 

Ruvidezza della lingua , detta anche male ael 
rofpo. Dipende da abbondanza di flemma che 
dallo ftomaco, e dalla tefia concorde all? lin- 
gua : tiratela fuori , e fregatela qon foglie di fi- 
co, o panni lani ruvidi fino a divenir rolla, 9 
un poco fanguinante ; poi lavatela con aceto , 
e fale caldo , e medicatela due volte il giorno, 
bagnandola con una penna intinta in a.ceto nei 
quale vi fia (temperato , e incorporato del me- 
le, pepe, pilati o, o fia iperico con un poco di, 
fale, il tutto fpolverizzato . 

Rieti n,ella bocca, e Ijbhra del bue , cangio -, 
qati dal mangiare frafche di quercia , o foglie 
di granturco che gli infiammano la bocca , e, 
per il dolore gli cade il. cibo dalla bocca , ta- 
gliategli colle forbice, e lavategli con fale , e. 
aceto ; quindi ponetevi del pepe , e fate pedo, 
fregandolo forte colle dita . 

Narici gonfiate. , chp accade per qualche ba- 
ronata ricevuta, caduta, o concorfo d’ umori ^ 
che gl’ impedifeono il refpirare , onde, apre la 
bocca per rifiatare , con pericolo di morte ? ca^ 
vategli fangue da’ fianchi, o dal, collo; e fintan- 
to che fia pallaio il pericolo., nudritelo, fcarfa-* 
mente che appena fi mantenga in vita, e, fopra, 
l’ enfiagione applicate il feguente impiaflro. Sto- 
race liquida, e ragia di pino, efarca colla mez- 
za libbra per forte- con due onde di galbano^ 
facendo liquefar tutto in un vaio affuoco,. cfve^ 

poi 
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poi farete bollire nell'aceto, con aggiugnert-i 
farina di fave, e di feme di lino, con quella 
di fien greco, e lupini, di ciafcuna tre oncie , 
e un’ óncia di cimino, con una d’ incehfo, fa- 
cendolo ben cuocere , che quello Ila virtù di ri - 
polvere ogni durezza, e confuma ogni tumore. 
Che fe vi reftalle della durezza , radette il pe- 
lo , e fatevi qualche incifione con la punta del 
ralojo perchè n’ efca il fangue, ponetici il fud- 
tìetto impiaftro , e maturato che (ìà il tumore , 
tagliatelo, medicandolo còme le altre pofteme ; e 
per fpurgare parte dell’ umore di detta gonfiez- 
za, mettetele due penne nelle narici urite con 
mele, e aceto, con un poco di pepe, zenzero, 
e pilatro, in polvere . r 

/n.ippe tenz.a : prendete la 'parte più tenera d* 
fon cavolo, e peftatela in mezza libra d’olio di 
noce, fatei’ inghiottire ài bue difguftato, o da- 
tegli delle foglie di rape, o di bàrbebieiole cot' 
te nell’ aceto . Si può ancora prendere del faFe 
con dell’ aceto forte, e mettervi dentro de’ por- 
ri o cipolle, gettando quell’ aceto in bocca alla 
belila con alzarle il mufó perchè non ló ìafci 
cadere in terra: fe fatto quello per due giorni, 
fera, e mattina non gli ritorna l’appetito, 6 
fegno che l’ inappetenza è caufata da qualche 
malattia , Onde fi procuri rintracciarla pet ri- 
mediarvi . 

Se il male proviene dà caufa calida , il bue 
ha la bocca e la lingua afciutta e calda , come 
pure tutta la vita; la quale è anche ruvida , 
con la pelle attaccata alle coflole , rifiata fpef- 
fo , e qualche volta ha un poco di tremore , 
ed il fuo llerco farà afciutto: fateli bere urla 
decozione di malva e borraha , di ciafcuna uni 
inamidata , con una caraffa e mezza di con- 
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ferva di fior di pefco, la quale colerete dentro 
la decozione con panno lino , fpremendola in 
modo che vi rimangiano folo le foglie de’ fiori * 
che getterete via , e vi aggiugncrete due oncie di 
bollo armeno ridotto in polvere; e quella be- 
vanda gliela darete alquanto tiepida , dandole 
dopo da mangiare della verzura. Gli darete in- 
oltre due o tre crifteri con due caraffe di deco- 
zione di parietaria, marcorella, malva, di cia- 
fcuna una manciata, aggiundendovi due oncie; 
d’olio comune, e altrettanto burro di vacca , 
con un poco di Tale . 

Quando il male è cagionato da foverchia fri; 
gidità , avrà le narici, 1’ orecchie, e la vita 
fredda più del folito, il pelo tefo , e getterà 
bava dalla bocca , e dalle narici : procurate di 
fargli evacuare la copia grande d’umidità , <* 
flemma che ha nello fiomaco. Che fe palfalfe- 
ro i detti fegni , e fi rifcaldaffe con tuttala vi- 
ta , fatelo camminare , acciò il fangue fi ponga 
in moto, e poi , benché fi tratti di frigidità , 
cavategli fangue fenza timore alcuno , mentre 
l’ efperienza ha fatto conofcere quanto gli Cadi 
giovamento , regolando la quantità fecondo 1’ 
età, forza, e compleflìone dell’animale, e fe- 
condo la qualità del fangue ; che fe farà buono 
chiudete la ferita, ma fe cattivo, levatene una 
convenevole porzione , Il rimedio da ufarfi , è 
un bicchiere d’aceto, con oncie due difalnitro , 
mezz’oncia pepe, tre oncie mele, il tutto in- 
corporato, lavategli la lingua , e il palato con un 
poca di (loppa legata in cima d’ un baftoncino , 
e replicate due o tre volte il giorno quella be- 
vanda fecondo il bifogno. 

Ma fe tuttavia non potrà mangiare per lan- 
guidezza , o fiacchezza , dategli il feguente con- 
fortativo . Tre 
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Tre libbre circa di farro cotto con acqua, e 
Tale quanto badi , cotto che fia incorporatevi 
dieci uova con onde -una di cannella , e una 
di garofani , e oncie fei zucchero , con un po- 
co di vino, dandoglielo con un cornetto, e re- 
plicandolo più volte fino che mangi da per fe. 

Rnzumarc. 'Quando >1 bue perde il rugumare 
o digrumare, curatelo con gran prefìezza , men- 
tre fe in tre giorni non lo ripiglia potete con - 
fiderarlo morto. Quello male viene per debo- 
lezza, quando ha durato molta fatica con poco 
da mangiare, o per aver mangiato erbe fredde-, ’ 
e bevuto acque gelate , che raffreddandogli lo 
flomaco gli guadano la digestione : dategli la fe* 
guente bevanda. Filonia romana oncia una, ro- 
domole oncie tre , trifera magna oncie una , e 
un quarto di fpigo nardo , il tutto fpolverizzato 
in una caraffa e mezzo di buon vino tiepido , 
che fe nel prendere quella bevanda gli fop rag- 
giungete dell’affmno con dibattimento di fian- 
chi , dategli fubito una libbra e un terzo zuc- 
chero (temperato in acqua frefca , che l’ affane 
no cefferà 

Se fi trovafle molto fiacco, dategli il confor- 
tativo detto fopra di farro cotto con gli ingre- 
dienti ec. 

Nello fgravarfi il corpo , fe la materia farà 
dura» fe avrà molto calore per la vita, o le 
corna faranno più calde del folito , cavategli 
fangue , dategli due o tre crifteri , dategli de* 
cibi che abbiano virtù di rinfrefcare, e tener 
lubrico il corpo. 

Natt4 dell' occhio y che gli' viene per effer pun- 
ti da giunchi , o altro nel pafcolare , e gli ca- 
giona un panno grotto , doppia callotta, e un 
poco di rilievo Con bianchezza .* mettetegli in 
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principio per due volte in un giorno i denaro J 
fopra , e intorno all’ occhio del chiaro d’uovo , 

■e zucchero bianco, con un poco di fugo di li- 
mone ; poi ponetevi un poca di polvere fot tillf- 
firna d’aloè (temperata con mele , e un poco di 
fugo d’ellera terreftre , o due goccie di vino 
bianco buono, e continuate per piò giorni , che 
reitera guarito, avvertendo, che fe v’ «gonfiez- 
za, c bene cavargli fangue . 

Fanno nell' occhio. Prendete della tu zia pre- 
parata, del falgemma, dell’aloè épatico, mez- 
z’oncia per forte, che incorporerete con mele 
fpumato , e fugo di ellera , e applicatelo con 
una penna, che quelto confuma tutti i pandi 
degli occhj, nella fontanella de’medefimi pone- 
tevi un poco d’ unguento rofato ; intorno all' 
occhio , e teda metteteci della creta ffemperata 
con aceto,' e incorporata con chiari d’uova. 

Ogni Torta d’animali che abbiano il panno 
nell’ occhio fi guarirono con prendere pietra 
turchina, e metterla in acqua di rofe bianche , 
tuzia preparata, aluin# di rocca abbruciato , 
parti eguali , zucchero di Candia parti tre , e4 
il tutto incorporato fe li applica con una pen- 
na . Giova ancora l’applicarvi lumache abbru- 
ciate tanto che fi poffino ridurre in polvere , con? 
falgemma e zucchero di Candia . 

Quando il male è leggiero , la fola polvere 
d’aloè, e mele baderà per guarirlo; rna fe è 
invecchiato, e indurito, prendete il di dentro * 
del corno di bufalo, e abbruciatelo, gufeio d’ 
uova , fchiuma di rame abbruciata , e fal- 
gemma, e mettetelo con due dita , e incorpo- 
ratelo con mele, e vino, ed applicatevelo con 
una penna. 

Fermi che nafeono negli occhj , e provengono 
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'dalla putredine dell’umore che cala dalla tetta* 
curatelo con mettervi tre volte il giorno fugo 
di celidonia con polvere d’aloè epatico , oppure 
legateci con fafcie la detta erba pefta infieme 
con la fuddetta polvere, 0 ella fola fopra dell* 
occhiò, che pretto confumerà i vermi, e gli oc- 
chi Tetteranno fani . 

Ritenzioni di orina: fi conofce dal vedere fp ef- 
fo il bue sforzarli per orinare, fenza poter far 
nulh , oppure fài la a goccia a goccia . Si fa 
, bollire della parietaria , del crefcione , e delle 
barbe di fparagi , che si applicano fopra la bor- 
fa del bue, e per tre giorni fe gli fa bere fé. 
dici oncie di vino bianco , nel quale abbiano 
bollito due cucchiate di mele , e altrettanto 
s òlio. Per otto giorni fi terrà in ripofo, e fe 
gli daranno a mangiare fpeflo delle foglie dira- 
pe , e fera e mattina una mifura di crufca ba- 
gnata . 

Orina ìo fbiAa . Il- bue per lo più orina torbi- 
do , e del colore della filiggine pfer caldo eccef- 
ifìvo , e per grati calore di febbre : cavategli faii- 
' gue, •« dategli per bocca feitoppo di cicoreà di 
NicCblò oncie qbattró, feiroppo di grattato ace- 
tofò meztza libbra, ftiròppo di granate olappie 
òncie due , bollo armeno oncie due , trifera per- 
tica, acqda d’indivia libbre Uffa ; il tutto incor- 
porato, e fatelo Ilare fei óre fenza rnangiare- ; 
Il giorno feguente gli darete quell* altra bevan- 
<da: zucchero fiho meiia libbra , fc ir appo di gra- 
nato dolce mezza libbra, decozione di fpacca 
pietre, e capelvenere libbre una e mezza , fe- 
nji di poponi oncie tre , femi di Zucca monda- 
li , e pelli òncie d(je, thé il tutto incorpora- 
to glielo darete più volte fecondo il bifogno , 
dandogli nel tempo del frale più crifteri con 
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decozione divide, marcorella, malva, parieta- 
ria, bietola , di tutte una manciata, del qual 
decotto ne prenderete due caraffe, aggiungendo- 
vi due oncie di burro di vacca frefco , tre on- 
de d’olio buono, e un’oncia e mezza di fale. 
Nel dargli i detti criferi fate Ilare la beflia in 
pofitura che abbia i piedi d’avanti baffi , e alti 
quelli di dietro, e che per un quarto d’ora Aia 
lenza muoverfi, e non comealcuni che gli fan- 
no fubito camminare, e frattanto rigettano il 
friflerio fenza ricavarne alcun giovamento. Se ' 
il bue folle molto fiacco , e nonvoleffe mangia- 
re , confortatelo con farro cotto con zucchero , 

cannellate vino. 

Pifcia J 'angue . Un tal male nafce al bue per 
sforzo , o rifcaldamento di fatica , o per efferfi 
rapprefo , ovvero pafciuto d’erbe cattive ec. ’ 
Toglietegli affatto il bere , e in fua vece da- 
tegli fedici oncie d’ orina umana , altrettanto o- 
lio d’oliva, fei uova frefche,e una manciata 
di filiggine di forno il tutto sbattuto inlieme . 
Unitamente a quello male fogliono venirgli 
de’ dolori , onde legategli 1 ’ orecchie , ftringan- 
dole in modo che divenghino roffe , allora fi 
/coprono alcune piccole vene che fi pungono, e 
fe ne fa ufcire il fangue ; fatto quello £e gli 
mette del fale in bocca, e riconduce a palleg- 
giare, V’ è chi ufa un’altra bevanda , cioè , 
fugo di piantaggine con del buon olio, poi pren- 
dono della polvere di tartaro e di collaquintida 
polla a molle nel vino nero, un bianco d’uo- 
vo, e per mezzo d’un corno gli fanno inghiot- 
tire ogni cola . 

Potete ancora curarlo nella feguente forma: 
fe il male c nel fuo principio, farli una buona 
cavata di fangue che prillo celierà, con dargli 

per 
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per bocca quella bevanda, fugo dì piantaggine 
mezza caraffa , e altrettanto aceto quando Io 
pettate, fei bianchi d’uova, oncie tre farina d’ 
amido, un quarto d’oncia di cannella con ga- 
rofani, c due oncie di bollo armeno, dandoglie- 
la fredda , con farlo fiare quatte’ orq prima, q 
quattro dopo lenza mangiare» 

Euoniffima c pure la Seguente ; latte di capra 
una caraffa, e mezza, dodici rotti d’uova, 
bollo armeno oncie due , cannella ordinaria mez- 
z’oncia U tutto incorporato jnfierae , che rette» 
rà guarito. 

1 Stitichezza: dategli un crifterio fatto di me-, 
le , burro frefeo , e due oncie di fena in una 
decozione di malva bollita in quattro libbre d* 
acqua, ridotte 3 due terzi, non gli date fieno, 
ina della crufca di fegala bagnata nell’acqua . 
Serve ancora per fciogliergli il corpo il dargli 
a bere due libbre e mezzo d’acqua tiepida , nel- 
la qual v» fi mettono due oncie d’ aloè in poU 
vere. • 

F tuffo di ventre . Qualche volta è uno fp ur- 
ge» che la natura fa dei corpo, ma quando con- 
tinua più di due o tre giorni , e che getta un 
umore acquofo, con materie indigefte, che ca- 
dendo in terra, bolono a guifa d’aceto, allo- 
ra è cattivo fegno, e conviene curarlo tenen- 
dolo tre o quattro giorni fenz’ altro cibo che 
degli acini d’uva polli a mole nel buon vino > 
e un poco di vena nella fua bevanda,' Si fan* 
no bollire ancora delle frutta di rovo, o delle 
buccie di cotogno in due libbre e mezza d'ac- 
qua, che fe gli dà a bere uqa volta il giorno. 
Se gli può anche dare a mangiare del grano ab, 
bruftolito pollo a molle nell’acqua . 

Quando il bue patifee de’ contorcimenti di 
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sbudella , fi ferma fui fatto nc fflafigia ; tìrà 
fofpiia e mugge , 'allora dee fi dargli poco da 
mangiare,, e' pugnergli la carne intorno all’u- 
gna in maniera che n'efca il fangue ì alcuni gli 
fendono la Coda finché gli cola il fangue, le- 
•jgandoglielà poi con una pezza ì altri gli caccia- 
no nelle parti di dietro delle cipolle con fale * 
fonandolo a correre; ed altri gli fanno andar 
giù per la gola del nitro petto . > . / > - 

Colie* , o fia dotofr di ventre . Qnefto male fi 
diftingue quando la bettia mugge dolendoli , - fi 
alza e fdraja fpeflò , allunga il collo, Rende la 
cofcià , e fudà. Rimediò * Fendetegli 1’ eftre- 
mità della coda e dell’ orecchie per farle fari - 
jguindré, e fregategli il méntre con un battone: 
terminato ciò fi fa patteggiare per una mezz’ o- 
xa , e ricondotto alia ftalla fi ctìdpre, per tener- 
la calda. Il nntrimento dee effer buon* fieno ^ 
é una miftwa di véna a mezzo giorno, e /per 
bere fe gli dia un beverone d’ acqua tiepida con 
fin pugno di farina di grano ; fe il male conti- 
nua ; fategli inghiottire delle cipolle colte in- 
truppate mici vino generOfo . Si può curare an- 
cora con il regolamento preferitto all* orina tori- 
Iridali, 'z&sfa# poti , s; : 

^ Dolori vefitofi . Quefti cagiòtianò alla bettia 
MttHStozjf sftraordtnaria ; é peri fee (e non gli e- 
vacua ; Rimedio : Fategli prendere dell* olio d’ 0- 
liva , o dèi feme di cànape *, mettetegli un mor- 
fo al quale fia attaccato uno fpicco d'aglio 
ammaccato, e fatela andaf.di trotto finché fi 
fia vuotata; quindi riconducetela alla ftalla , è 
per ventiquattr’ore fofperidete di darle erba ver- 
de da mangiare . ; . 

Doglie cenvulfive . Producono de’ riftagni nell’ 
animale che non può evacuare; Segò carvi, firn - 
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gue, fe gli diano de’ crifleij ammollienti, fi 
tenga a dieta , e fi faccia patteggiate piano pia? 
po più vplte al giorno . 

Membro , o T efikoli gonfi . Ss 1 ’ enfiagione prò? 
viene da cpntufione , ungete la parte con fterca 
di bue, e laido, lenza che per qualche tempo 
f lavori , fe fotte poi cagionata da infiammazio? 
ne , fategli bagnare la parte enfiata nel fiume , 
e applicatevi fopra un itnpiaftro fatto di creta 
bianca fpplverizzata , aceto, e fale sbattuti in- 
ficine. 

Gonfiezza eli ventre . Il fuo rimedio è un cri? 
fierio di decozione di malva,, pacietaria, cico? 
rea falvatica , bietola , crufca , olio di noce , 
oppure fategli prendere due onrie d’ orvieta.net 
in ledici oncie di, vino. 

Gonfiezza al collo . Se quella dipende da una 
contufione * applicatevi un cataplasma fatto dii 
mele, graffo Senza fale., e crufca, il tutto boi-, 
lito nel vino bianco, lafciandovelo fiate pec. 
quattro o cinque giorni , Se proviene da un af- 
ceffo, ch,e fi conofce dal vedere che il primo, 
rimedio non opera , allora fe gli freghi il collo 
con, unguento d’altea, buti.no (refeo, , olio di 
lauro , due onde per' fona , sbattendo il tutta 
. cosi freddo, , e tenendoglielo avviluppato con, 
una pezza, che l’umore verrà alla cute,iefor-- 
iqato il tumore fi tagli con la forbice allorché, 
fia maturo, otteryando di medicare ogni giorno, 
la ferita mettendovi della radice d’ortica finché, 
fia intieramente purgata. 

Scorticatura fui collo : ungetela con graffo di 
porco , e cera vergine ftrutti infieme . 

Battimento di fianchi : male che proviene da 
infiammazione d’intefiini, cagionatala un raf* 
freddore dopo una gran fatica . Il rimedio c uà 
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fcrifterio con decozione di borrana , cicorea fai- 
vacica , bietola , e cinque libbre di latte ridot. 
to a quattro j aggiungendovi quatte’ oncie di me- 
le con altrettant’ olio di noce ; la mattina dopo 
fe gli dia a bere circa due libbre e mezza d'ac- 
qua tiepida con fugo di porri . Finalmente lì 
fa un cataplafma con tre pugni di Temenza di 
cavolo, e quatti' oncie d’amido pellatò infierne , 
e flemperato in acquà fredda, che fi applica al- 
le parti offefe. Il cibo nell’Eftate farà erbài e 
fieli’ Inverno della pula di grano rrlsfcolata con 
femola in una fecchia d' acquai privandolo per 
qualche tempo del fieno « che è contrario a que^ 
fio male ; 

Mal di cuore. Si dà a conoscere quello mairi 
col frequente battimento di fianchi , accompa * 
gnato di tanto in tanto da naufea , e dal tene- 
re la tefta pendente, coti gli occhj malinconici t 
dateli quanto due fave di buona triaca i 0 di 
orvietano flemperato in ledici onciri di vino ne- 
ro, e dopo fregategli il mufcf con agirò. Patta- 
te due ore fattegli mangiare un’ infalata Copiofa 
di porri, cipolle grandi e piccole, feddni, e al- 
tre erbe forti , con aceto e fale ì che il male 
farà guarito i 

Tremore . Male che per lo piò foffrono le be-, 
Aie unitamente alle vertigini. Fate patteggiare 
la briftia , cavatele fangue , tenetela un* ora 
fenZa mangiare, e poi datele cibi di facile di- 
geftrone, che non generino fumofità. Nel fora- 
nte mettete quella fuppofla: mele oncie tre , 
zenzero, pepe, collo aromatico , pilatro , mezz’ 
oncia per torta, il tutto ridotto irt polvere, e 
incorporato al fuoco cori farlo bollire , del qua- 
le ne farete la fuppofla della grettezza d’ un 
Uovo di papera, applicandola fredda, che gl* 
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(iù rifentire i (enfi , e rifolvere le ventofità 
e vapori, che offendono il cerebro. Se quella 
non ferve per farle ceffare il male, fpuntatele 
con la fega le corna in quella dirittura del vi- 
vo, o fatevi uno o due fori con un trapano 
perchè fvaporino le fumofità. Per bocca gli 
darete la feguente bevanda: bollo armeno rodo 
oncie due, conferva di fior di pefco oncie quat- 
tro , fciroppo violato mezza libbra, conferva 
di borrana oncie quattro, aceto rofato, oncie 
due, il tutto incorporato in un poco d’acqua 
d’orzo, le darete per due volte la fuddetta do- 
fe , e fecondi il bifogno, mentre quella puri- 
fica, e rinfrefca il fangue , e reprime i va- 

P °ToJje . Una decozione d’ ifopo che fe gli fai 
bere, e de’ porri peftati con grano, facendoglie- 
li mangiare , fono il fuo rimedio . " : ' 

Febbre. I fegni fono, quando l’animale ha li 
teda pefante , occhj gonfi , lagninoli , e mezzi 
chiufi , fla malinconico rifiuta di mangiare, è 
anfiofo di bere, con la bocca e lingua calda , 
ed afciutta : fategli una buona cavata di fan- 
gue, fecóndo la forza ed età della bettia, e da- 
tele Cibi facili a digerirli , con farle prendere la 
feguente bevanda : conferva di fior di pefco on- 
cie otto, bollo armeno oncie tre, acqua di ca- 
pelvenere, fpacca pietra, e malva libbre due e 
me22o , confèrva di borrana oncie quattro* Se. 
perfide datele un crifterid di decozione dì mal- 
va , di cicorea filveftre, di lattuga * e bietola 
in cinque libbre d’acqua» facendo bollire il 
tutto con feritola , e colato per panno vi s’ ag- 
giungono due buone cuccliiajate di mele , e al- 
trettanto olio di noce - 
■ F rene/t 4 . O quella dipende da caloc d» fan- 
gue. 
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gue, e fumofi tà, che dallo flomaco falgorvo al-, 
la teda, e gli offendono ilcerebro, e fuole tra-, 
mutarli in rabbia fe non fi è Solleciti con i ri-, 
medj; o diviene da diftillazioac di tefta con, 
frigidità , e abbondanza d’ umori flemmatici , 
e allora fe gli cangia in Sonnolenza , o fia le-, 
targo. Quando il bue c oppreffo dalla frenefia , 
non trova ripofo, fi muove con velocità, nè 
può ritenerli , corre fra bofcbi e fpine , ed ora 
15 fdraj3 ed ora si alza . Tenetelo in luogo fre* 
fco, lontano da ftrepiti, e fenza mofehe; fa- 
tegli una buona levata di fangue dalla vèha del 
collo, o da’ fianchi, e dategli da? .crifieri con 
decozione di malva , paritaria , matcorella , r 
branca urfina, e caniglia ; della qual decozióne 
ne prenderete una caraffa e mezza, aggiungen- 
dovi olio violato e rotato due onde per fona y 
con fale pefio, e zucchera rp(fo . Che fe ilma- 
Je proviene da caufa frigida, non gli dovete ca- 
var fangue, ma bensì fargli fare delle freghe, 
da due uomini gagliardi , con le mani unte con. 
olio di lentifco , di lauro, burro, olio di fpi- 
goi, e un poca d’acqua vite, di tutto parti u- 
guafi, e caldo. &a decozione de’ crifteri in tal, 
caf® dee efier fatta con polieo , nipitella , ruta , 
e carnamilla, con aggiugnervi , fale, e olio di 
lauro onde due, ca Àia firatta, jerapigra, e be- 
nedetta. v yhVttP’M > 

Gli fa giovamento in un fai male il Soffiargli 
nelle narici' polvere d’afaro, con quella d’ arte- 
mifia, o Spruzzargli il fugo di cocomeri afini* 
ni , che gli purgano la tefta . 

Corno rotto. Se fi è rotto anche l’ofio di den-< 
tro, levate le fcbeggic, con tutto quello che 
farà Superfluo, e voltando la rottura verfó ter* 
va fate efcire il fangue pefio , e rasciugate . la 
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ferita fopra la quale ponete della (loppa con 
chiaro d’uova, e un poco di fale per venti- 
quattr’ ore, e dopo continuerete a medicarlo 
due volte il giorno con unguento verde , e (fop- 
pa, voltando Tempre la rottura verfo terra per- 
chè n’efca 1’ umidità. 

Che fe fi levaffe folo il corno , e 1 J odo di 
dentro reftafie falda, elTendo il bue giovane, 
medicatelo prontamente con vino caldo, appli- 
candovi due goccie d’ olio d'ipericon , conleva, 
re tutte le fcheggie inutili , ungendolo con de- 
prezza con bianco d’ uovo , polvere d’ incenft» 
lottili fiìma , con quattro goccie d’olio d’ iperi- 
con incorporato infieme , ■ e riponete i! corno 
nel fuo luogo, legandolo in modo che non fi- 
poffa muovere, che fe farete follecito in farlo* 
refterà faldato . Raccomodato che I’ avrete , .cu-, 
rate folo la commettitura fenza moverlo, po- 
nendo- intorno alla ferita rodo d’ uovo, tremen- 
tina buona , con quattro goccie di ipericon sbat- 
tuti infieme. 

Se poi fi rompe (Te- in* tronco, va coperta la-- 
piaga formata dalla rottura con un panno bian- 
co intinto nell’ olio , fale, e aceto mefcolati io- 
lieme , continuando per tre giorni •, il quarto- 
poi va psefa della pece, olio, e fugna vecchia 
e (frutto, il tutto, e ben mefculato infieme vi 
fi pone fopra, e fi cuopte con (loppa,. 

. Storta . Fregate la parte offefa per Te giorni* 
con lardo, mele, e vino bianco bollito tutto 
infieme - 

Spalla stogata. Cavategli fmgue dalla parte’ 
oppotfa a quella slogata, rimettetegliela e frega- 
tegliela coir dell' acquavite mefcoìata con del 
fuo fangue, il tutto caldo, e cene* Io in ri noto 

Spalla frnovr.ua. Quello proviene ,da un forte; 

Diz., d' a 4 gr. Tom, I. M col 
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colpo , o /coffa alla /palla , ed è un vero slòn- 
tanamento, tanto che fi formano degli umori v ' 
vifcofi fra la cada del petto, e la /palla, i qua- 
li riducono l’Animale in illato dì non poter 
camminare, e (Tendo più /enfibile del Cavallo; 
Rimedio. Prendete parti eguali d’oglio di fpu 
gd , olio di /affo , e /pirito di vino , ungetene 
tutta la /palla al Sole, o al fuoco, aveddogli 
prima fatto un abbondante falaflo dalla vena mu- 
golare ; indi coprirete tutta li /palla con un im- 
piaflro fatto di parti eguali di pece nera, e re- 
fina, e di /opra ponetevi un vefeicante all’ In- 
glefe, unto di bafi licum al fine della /palla, ovd 
fi uni/ce cel petto , il quale fi avrà tura di fac 
voltare col dito ogni giorno, e fi può anche 
cauterizzare l’Animale come a’ è detto alla pagi 

189. ' . . ... 

Cojcie dislogate. Le Cofcie , a mia cognizione 
noti fi slogano , che alla terza giuntura dirim- 
petto alla mammella, effendo la giuntura di fo- 
pra foggetta Colo ad un rilaffàmento e accaval-J 
latura di nervi; le giunture comparifcono più 
groffe del /olito , e la fono effettivamente : fa- 
cendo camminar V animate fi vedono /enotere t 
nervi, cofa che Io fa fpeffo zoppicare , e lo ren- 
de grave: queft* è la quarta giuntura in alto nel 
groffo della co/cia, al di /otto dell’anca verfo 
le due offa, che accompagnano la coda. Rime-* 
àio. Bada porci,' /ubi to che fe n’accorge, l’ im- 
piaftro de/critto diflopra per la /palla /montata ò 
Quanto alla Co/cia dislogata , quell’ è ufi 0M0 
lira volto, o chiacciato al di dentro della co/cia * 
il quale esce dal fuo pollo perd’avanti, erefta 
in fuori , per la qual co/a 1 * Animale non può* 
camminare, ma fi rimette facilmente. Per la 
guarigione, eonvien tirar la gamba in dietro , 

oavan- 
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à avanti fecondo eh’ è più facile, per dar luogo 
aU’offò dì ripagare folto la pelle del davanti 
della Cofcia , nel tempo che quello# il quale 
Opera * lo ajuta con le fue mani a ripagare , 1* 
odo fi trova tofto al fuo pollo , e 1’ Animale 
non zoppica più .. . . 

- Coda incancherita. Quello proviene da qual-, 
che ammaccatura , o ballonata ricevuta ; cura- 
telo con malva cotta , e pella , incorporata con 
butirro, ed olio rofato; o comune caldo, ele^ 
gatelo fopra per due o tre giorni; che fa ma r 
turare; e spurgare la materia, confolida la co-* 
da, e leva il dolore; pattati i tre giorni lava- 
tela con vino, nel quale abbiano bollito delle 
coccole di cipretto, e fiori di granato , conti-, 
nuando poi a medicarla con unguento verde. , 
Zoppicamene . Se il male viene da freddo « 
lavate il piede malato , fatevi un taglio con la 
lancetta, lavate la ferita con orina , e ungete, 
la con oiio caldo; fe viene da fangue trav* T 
fato , fcarnite la parte per farne ufeire il fan- 
gue , e mettervi fopra della fogna vecchia ; (et 
il fangue è calato all’ efiretaità dell’ unghia » 
fendetela in fondo , e non nel mezzo* Nelteut? 
po del male fopraggiungendo un enfiagione a’ 
ginocchi i applicatevi fopra un impiaftro fatto 
di fondata di vino rollo , mezza libbra di me, 
le, un pugno di barbe d’ortica pungente trita- 
te, e della farina di fegala, ogni cofa bollito 
infieme . • 

Inchiodatura ; cofa che fuccede allebefiie nel- 
1* andare a pafcolare*, entrando ne’ioro piedi 
qualche fterpo; cavate lo flerpo , e verfate fo- 
pra la ferita dell’olio molto caldo , mettetevi 
della ftoppa , e involtatelo con un cencio, ri- 
petendo quella diligenza due o tre volte , te- 
r Ma nefldo 
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nendo la beflia in ripofo^ che refterà fanata * 
Gonfiatura de' piedi. E'un concorfo d’umo- 
ri, al quale va rimediato in principio, tenendo 
la belila in ripofo , e applicandovi delle foglie 
di Tambuco pelle con graffo frefco. 

Piedi ritirati , o induriti . Prendali delle ra- 
diti di tyalva , e malvavifco , e facendole bol- 
lire in (ufficiente quantità d’acqua, fi pedano, 
e fi paffano per illaccio ; quindi s' aggiungono 
a quella colatura mezza libbra di fugna, due 
libbre di buon vino , e fi fa bollire finché la 
fugna fia disfatta, ed allora ponendovi del Te- 
me di lino ben pedo, fi fa nuovamente bollire 
fino alla coh Turnazione del vino. Poio quefio 
cataplafma fui piede vi fi lafcia dare tre gior- 
ni , paftati i quali li rinnuova. 

, Storcimento di piedi. Fregate li parte offefa 
per tre giorni , tre o quattro volte il giorno 
con grado frefco, mele, e vino bianco bollito 
il tutto indente . 

Stranguglioni . ET un' ammaliò di untori che lì 
forma fotto la gola, e s’ingroffano le glandu- 
le in modo, che fono capaci di foflfogar l’ani- 
male. Bìfogna fubito aprirgli quelle glandule 
fera e mattina con la lancetta pofcia fregare 
il di (otto della goila con olio laurino , e bu- 
tirro frefco sbattuti inficine tenendogli il capo 
caldo coprendoglielo con un 1 panno . 

Cimurro. Male caufato dal ribaldarli, e raf- 
freddard, e dallo dire lungamente in idalle umi- 
de, fredde, ed all’ intemperie , fi conofeedal- 
rumore bianchiccio che gli colla dalle narici , 
le quali fono fredde, e dall’avere gli occhj in- 
cavati, e malinconici. Prendete del rametino , 
bacche di lauro, e incenfo , il tutto pedo grof- 
f irniente, ponetelo (opra carboni accefi , e fate- 
ne 
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he ricevete il fumo alla beftia cori coprirgli il 
capo con panni di lana , e chiudendo le fine* 
ftre della Ralla .• nelle narici ponetegli due pen* 
ne di papera legate con fpago unto con fapon» 
nero, riempiendole di polvere di nafturzio, pe* 

- pe, euforbio, zenzero, e pilatro, del tutto par- 
ti eguali i che filetterete nelle punte delle fu d- 
dette penne, mentre gli faciliterà lo (purgo de* 
gli umori della teda , e dello ftomaco . Intorno 
all’ orecchie e alla, gola fategli un’unzione con 
unguento di lauro, e butirro : alla fronte ap- 
plicatele un impiartro comporto di ragiapina 
encie otto , mele oncie tre , trémentina oncia 
tre, pece navale oncie due, e liquefatto ogni 
cofa in un pentolo al fuoco, vi aggiugnerete 
farina di cimino, bacche di lauro, e incenfo, 
un’ oncia per Torta , e poco di vino , o aceto * 
che farete cuocere. 1%*.' 

Per bocca poi dategli tre oncie della fegueti* 
te decozione. Noce mòfcada , fpigonardo, can* 
nella i, garofani , imperatoria, ingenziana, arM 
ftologia , bacche di lauro, zenzero, pepe, in- 
cenfo, di tutto mezz’oncia ridotto in fottìi irti-» 
ma polvere , e incorporato con vent’ oncie di 
mele fpuniato . Quefta confezione la potrete, 
confervare per ì bifogni, effendo buona per tut^ 
te le malattie del corpo caufate da frigidità, e 
quando il bue patifce dei dolori , dategliela nel 
vino. ‘ > . • K 

Rogna. La ptincipal cagione di quello male! 
è la corruzione di un fangue troppo rifcaldato 
che vierte alla cute .• cavate fangue dalla vena 
del collo dell’animale, lavando il male con là„ 
fua orina, aceto, e butirro * parti eguali, e tar- 
taro di vino * con fale quanto bafti j fe non gua- 
risce ungetelo con unguento comporto di libbre un 
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na circa graffo frefco, mefcolato con fedici olr- 
eie d’olio d’ uliva, due onde di zolfo vivo, al- 
trettanta mirra, e una mezz’oncia d' alume di 
piuma pelati infieme , e podi in ledici onde 
di buon’ aceto , e fregandone il corpo dell’ ani- 
male, ri fa nera . 

Morft di Serpe, vipera, o afpidi. Sì conofcc 
dal veder l’animale camminare fornito, men- 
tre per la forza del veleno non vede, e per le, 
narici gfi /córre un poco d’umor gialliccio » 
con gonfiategli la teda , come pure dove ha 
ricevuto il morfo, e per tutta la vita gli fo- 
gliono comparire certi tumori come noccioli , 
tenendo gli occhi lagrimofi , e gonfi . Ottimo 
contravveleno è il mitridato , la teriaca , 1‘ an- 
tidoto di Galeno, l’orvietanù con vino, o l’- 
orina umana ; balla dargli onde due di uno de’ 
fuddetti contravveleni con vino , o orina una 
caraffa è bene ancora dargli una caraffa di 
decozione di dittamo . Sopra la morficatura da- 
rete più colpi con la punta della lancetta , ac- 
ciò efea il fangue concorfo , ed il veleno , e a 
queft’ effetto vi fi mettono le ventófe ; dopo le- 
gatevi fopra con pezza della teriaca con due 
goccie di vino, o orina, o fchiuma di cavallo, 
e guardatevi di non cavargli fangue, ma pro- 
curate bensì di fare la fuddetta cura il più pre- 
do che potrete prima che fi fparga il veleno 
per tutto il corpo. 

; Offefa del refpo . Quando le beftie fono cori- 
cate alia campagna in luoghi paludofi , fe gli 
accoda a’ fianchi il ro/po , e con la bocca, 
fchiuma, e fiato offende la pelle, e dove toc- 
ca , vi fi forma una piaga nera , e cade il pe- 
lo: radete bene il luogo offefo, e poneteci le 
ventofe , acciò tirino fuori il veleno 5 poi lega- 
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teci Copta teriaca due parti , ed una di (torace 
liquida, e ciò farete per due giorni, continuan- 
do dopo a medicare con cenere d’ un altro rof- 
po, e filiggine incorporata con oliod’ipericon, 
ovvero olio comune . 

Morfo de' Cani arrabbiati. Due fpecie d’ infet- 
ti entrano nella compofizione di quello rimedio , 
i quali è neceffario ben dillinguerli. Il verme 
di Maggio è un infetto chiamato Addo, che da 
alcuni vien detto fcarafaggio , ma malamente . 
duello verme è di due fpecie , quel della pri- 
ma c chiamato da Lineo Aieloe Profcarabxtts , 
ed altrove da Fauna , Anticantarus. Egli ha la 
grottezza d’un dito, e qualche volta la lunghez- 
za d’ un pollice e mezzo ; e la femmina è più 
grolla del mafchio. Non ha ali, ma foltanto 
delle picciole guaine d’ali, che arrivano fino al- 
la metà del Corpo. Qu e *te fono morbide , nere, 
punteggiate, e fenza fplendore ; non vola ma 
lentamente cammina. Tutto il fuo corpo gene- 
ralmente è molle, nero, variegato però d’az- 
zurro, di verde, e di giallo: la tetta, le zam- 
pe, e il ventre tendono più al rotto che al vio- 
letto. Le antenne fono compotte di dodici ar- 
ticolazioni più grotte nel mezzo, che all’eftre- 
mità . Le zampe d’ avanti, e di mezzo hanno 
cinque giunture-, quelle di dietro folo quattro. 
Oliando fi pone nell’oglio, l’infetto muor fu- 
bito : e quando toccali tramanda da tutte le 
giunture una materia oleofa, e tenace di color 
giallognolo , che s’ attacca alle dita , e quella 
materia, come pure l’infetto , ove fi fchiacci 
manda un odore aggradevole . La feconda fpe- 
cie di verme di Maggio chiamali da Lineo Ale- 
Io» Majalisy quella fpecie è più piccola, ed ha 
nella parte inferiore del corpo degli anelli rolli» 
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che la dillingucmo dalla prima, e quelli pure 
toccata tramanda un liquore odorofo . Quelli 
due infetti formano il principale ingrediente 
dello fpecifico di cui fi parla . Stanno elfi più 
comunemente nei navali, nei prati, enei poggi 
Soleggiati , e debbonfi raccogliere nel Mefe di ' j 
M aggio ne’ giorni più afciutti * e più caldi . Sic- 
come al mìnimo tocco tramandano l’accennato 
liquore , eh’ è 1‘ ingrediente ellenziale ; cosi af- 
finchè ciò non avvenga j fi devono prendere coti 
un pajo di fofeeliini a maniera di mollette,, e 
fi ripongono delicatamente fenza toccarli- mait 
in nn vafo di terrai o di vetro . Recati a cafa* 
effendo ancora vivi, fi dee coti una forbice rot- 
tile troncare deliramente il capo, fopra un ve- 
tro ove flavi del mele pufo ,. e lafciatovi entro 
cadere il capo i fi chiude il vetro , e (ì ripone 
in un luogo moderatamente frefeo; Se col tem- 
po il mele s’ afeiugaffe, fe ne può rifonder dell’ 
altro , potendo il tutto confervare in tal guifa 
per due o tre anni.' In una quarta di mele , 
che corrifponde ad una pinta di Francia , fe ne 
poffon riporre de’ neri cento , e fettantacinqoe . 
degli altri di color d’oro. 

V amminiftrazione dello fpecifico è la Tegnen- 
te. Prendali I. ventiquattro di tali infetti coni 
fervati col mele che lor s’attacca. II. Quattro 
fcmionce di teriaca. III. Due dramme di legno 
d’ Ebano - IV* Una dramma di radice ferpentina dt 
Virginia. V. Una dramma di limatura di plom- - 
bo. VI. Venti grani di Eberejctoen Sehufamm. 

( Il Sig. Wilmet per quelle voci intende l’aga- 
rico, o il fungo .dell’orto, o fralfino filvellre . ) 
Finalmente un poco di mele in cui fono fiati 
confervati gli infetti. Non avendo teriaca, fi 
può fupplirvi colla marmellata di ginepro . 
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fci fopraddetti ingredienti fi manipolano come 
fcgue • I. Cavati appena gl’infetti dal mele fi 
tritano fottiimente fopra un piatto ben netto 
con un coltello, o coti altro ftromento . II. Vi 
{i deve quindi mefcolare la teriaca, .0 tmrrnel- 
lata. III. Si aggiugne la polvere c’ Ebano g a- 
tuggiato , e (tacciato finalmente . IV. Lo (ledo fi fa 
colla radice ferpenwria di Virgìnia. V. Il me- 
defimo pute coll’ Eberefchen-Sehttfumnt . VI. Si po- 
ne la limatura di piombo. VII. Finalmente il 
mele, e fi mifchia tutto di mano in mano ; fe 
la mafia è troppo denfa, vi s’ aggiugne dell'al- 
tro mele , finché fotmafl una fpecie d’ellet- 
tuario. Il rimedio allora è pronto. Per conferà 
vario, dee chiuderli in un vaio di v^tro , e ri- 
porre in un luogo temperato; ma bifogna av- 
vertire di non farne troppa quantità in una vol- 
ta, poiché è foggetto ad ammuffire , ed allora 
perde affai della fui efficacia. * - . • 

Quando adunque la beftia è morficatà da cad 
nfc arrabbiato, fi deve tofto rinchiuderla in luo- 
go ,fe parato ; lenza lafciarla prendere aria fin- 
che terminata non fia la cura , la quale dura 
talvolta dalle 24. fino alle 48. ore , e talvolta 
anche più. Siffatto luogo conviene in appreflò 
purgarlo, altrimenti farebbe agli uomini, ed al- 
le. beflie pericolofo. Quindi per curarle è d’ud- 
po tenerle per 24. ore fenaa dargli da mangia- 
re, e per dodici fenza bere. Se vi ha piaga , 
convien lavarla con aceto dì vino, o di birra 
( mefcolatido in quefl’ultimo un poco di (ale ) 
ecf in mancanza di aceto con acqua falata pu- 
ra . Queft’ acqua, o queft’ aceto debbonfi tener 
caldi, falciando la piaga col foprapporvi dtli’un- 
guento di baflìiico , o del butirro frefco ben fa- 
Jato , aggiugnendovi fpefio dell'oglio di Scorpio- 
( ' l ni > 
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f)ì, o con olio d* oliva ove flatio flati i fuddet- 
ti infetti, e in appretto difliUati , affinché la 
piaga rimanga aperta per qualche tempo, e fi 
purghi bene : gli Beffi rimedj ferviran pure a 
xifanarla . Nel lavare la piaga , deefi ufare tuoi- 
t a attenzione , affinchè non vi fi chiuda il ve* 
leno , e fi mefcoli quindi col fangue . Que’che 
afiiftono a fiffitfta cura dehbon prender anch’effì 
una qualche dofe del fuddettofpecifico , per preve- 
nire ogni danno che tirar ne potettero o dali’ ali* 
to , o dalla bava . Quando ilmocfo non abbia fatto 
piaga, ma una femplice ammaccatura , quella 
lì dee falciare, e tenere ben calda. Se ella ca- 
gionarle affai dolore , fi può alla notte porvi 
un unguento vefcicatorio , ed allorché quella al- 
zi vefcica , fi apra tofio, e fi curi come le pi», 
ghe accennate di fopra, . 

li fuddetto timedio è buoniflimo per Caval- 
li , Buoi, Vacche ,, Porci , Pecore, Capre, Cai- 
x»i , e Volatili . Accadendo pertanto che alcun 
animale fia morficato da bellia rabbiofa , fi do- 
vrà farne prendere la porzione giufla V età , 
e qualità delle bellie , n-r.-o» 

Àlli Cavalli , Buoi , e Vacce in età adulta dram. 
3. grani 30. A mezza età dram. una , granr-f j. 
QjiymdQ fono, di poche fettìmane dramme una. 
AH* porci in età adulta drammi 2.., grani 30. 
ali mezza età dram.. una , grani 50, Effendo di poche 
.fettimane dramma una. Alle Pecore, e Capre 
in età adulta dramme una . A mezza età dram- 
me una, Effendo di poche fettimane grani jo. 
AB» Cani ;in età adulta dramme 2» A mezza 
età dramme una , grani 30. Qiiando fono di po- 
che fettimane dramme una, grani to. Alii vo- 
gatili in età adulta dramme una . A mezza età 
grani 35. Avvertendo però, che ai Cavalli, ai 

i '■ -n 

Buoi , 
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puoi , alle Vacche ecc. la fuddetta porzione fi 
deve dare metà alla mattina , e metà alla fera . 

214*1 di Ctrv > . Quello male è peftilenziale , 
•e facilmente fi comunica , di modo c!t’ è necef- 
fario curare tutte le beftie dalle corna di un 
luogo, nel quale qualcheduna fiane fiata affaìi- 
ta , anche avanti che fe ne rifentono, e medi- 
car le infeste dentro le venttquattr’ore , altri- 
menti perifcono nel feguente modo. Hanno il 
collo infieffibile, mediocremente enfiato , come 
pure la tetta , provenendo quella malattia da 
un’ acqua rotta , la quale fcorre fra pelle , t 
carne , tanto al collo , che alla tetta , che le 
rende furiofe, pazze, e come rabbiofe .* quell’ac- 
qua rotta rode, e corrompe con follecitudine 
■quali eguale alla cancrena. Si pretende , che 
quello male fla cagionato dallo llerco d'oche 
falvatiche , ( non faprei approvare quell’ ori- 
gine, o almeno che fotte l’unica ) che fi trova 
nelle pafture, e che vien mangiato con l’erba 
dalle beftie, che ne fono infette , la corruzio- 
ne delle quali, fi comunica ben pretto alle al» 
. tre. Rimedio. Bifogna cavare fangue dalla ve- 
na dell’occhio finiflro circa un'oncia e mezza 
di fangue per eia fcona beftia dalle corna, alla 
riferva delle Giovenche, alle quali fc ne leva 
meno : la mattina del giorno feguente porrete 
in una caldaja fui fuoco tanto vino bianco , e 
tanto feuon fidro vecchio ( 'jueft’d un liquore 
•preparato di pomi ) fecondo la quantità delle 
befiie che avrete , a ragguaglio cft 
per beftia; ed inoltre per ogni beftia due foldli 
di canella in polvere, due grotti <f *eftt'àft<r di 
ginepro, il tutto infitto in detto vino, oVidro, 
che lafcierete per un ? ora fui fuoco fanza bol- 
lire; dopo di che ne darete a bere a ciafcuna 
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tedia fedici once , oflervando di dame metto < 
aJIe Giovenche . 

Pidochi , o fia Fermivi \ Per diftruggsrli fìro- 
pìcciategli il corpo con unguento comporto del- 
ia Tua orina , e pece rtfina disfatta nel vino 
bianco , e butirro falafo . 

Mofchc. Sono le mofcbe un tormento impor- 
tuno alle beftie : ungete intorno agli occhj , e 
in quelle parti dove fogliono dargli più faftidio 
con la feguente compunzione , che ne vedrete 
l’effetto. Aloè epatico con collaquiniiJa , fie- 
le di bue, e ruta con affenzio , che farete bol- 
lire con un poco d’olio, e aceto, e cotto che 
fi a, colatelo, e fervitevi al bifogno dì quella 
unzione . 

Emorragia nel nafo . Si rifttgna per mezza 
d’uno, o due fah/fi dalla vena del collo fe- 
condo la forza dell’animale, e la quantità del 
fangue che ha perduto ; fi fa quindi che entri 
nell’acqua fino al ventre per un quarto d’ora 
effendo d’ Inverno , e per un’ ora effendo E- 
(late . 

Ferita di corno , che gli apra il ventre . Coni 
vìen ufare la diligenza di ben pulire la ferita 
con acqua tiepida , conte pure le budella , fe fi 
vedono ; indi fi ricuce la pelle ben unita con 
filo doppio e s’unge la parte fino alla guari- 
gione , che farà circa otto giorni , cioè con 
grado di porco, la metà, e più di fapone di 
Marfiglia tritato minuto « e acquavite, il tutto 
bollito infieme, e caldo ungerne fopra e attor- 
no la cucitura: il giorno feguente alla prima 
medicatura l’Animale farà un poco gonfiato* 
bifognerà aprirgli la pelle in alto alla fine del 
fianco un pollice e mezzo di lunghezza , la puri* 
ta all’ ingiù, fenza tagliare molto a fondo nel- 
la 
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la carne Culla quale vi porrete un impiaflro 
comporto metà di pece nera, e metà di pece di 
Borgogna Copra un panno nuovo, che applica- 
rete moderatamente caldo ; Ce accadefle , che 
il detto impiartro cadette prima di Certe , o ot- 
to giorni, ne rimetterete un altro Cimile, aven. 
do però attenzione che 1* animale mangi poco 
per Ce i in fette giorni. 

Per ammazzar le pulci . Prendete un bocale 
di buon aceto, nel quale porrete in infufiona 
per ventiquattr’ ore due oncie di StafiCagria , ed 
una mezz’oncia di pepe, il tutto petto, pattate 
le quali ne laverete l’animale qualunque Ila : 
v’ c chi adopera l’Arfenico, ma quello rimedia 
è pericolofo, danneggia l’animale, e gli brucia 
la pelle. 

Cauterizzare conte , e con qual materia . Con- 
fitte quefto nel pizzicare per due pollici e mez- 
zo circa di larghezza la pelle Copra il petto, e 
tforarla da una parte all’altra con una grotta 
lefina , e pattarvi una radice d’ elleboro nero , 
della grettezza d’ un grotto filo di ferro , dalla 
quale fi farà prima cavata con un coltello la 
pelliccila, o feorfa nera; indi fi patterà dentro 
in modo , che ciafcuna éftremità efea fuori da* 
due fori fatti, tirando la pelle dalle due ban- 
de , affinchè la detta radica pofi fopra il pet- 
to, lardandola cosi; fi ammalierà in quetta par- 
te la fovrabbondanza di umori, che ha l’Ani- 
male , i quali iqi leguito fi diCIìperanno da fé 
fletti . - y- 

Per far andar via'it iattì. Ecco due buoni 
mezzi per far diffefccare, o andar via il latte . 
1. Mungete del latte in unvafo, che tenga cir- 
ca una fcodella , nel quale fi aggiugne un foldo 
di Trementina di Venezia, che fi farà fcaldaro 
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davanti al fuoco, tanto che fia liquefatta fenza bol- 
lire; lavatene bene la mammella al più due ò 
tre volte io due o tre giorni di feguito. 2. Fare- 
te fciogliere della vecchia argilla in del buon 
aceto i aggiugnendovi per tre ioidi di fangue di 
drago, e imbrattatene le mammella due, q tre 
giorni di feguito; offeritale ch’uno de’ due ri- 
tned) bada per farlo andar via . 

Del latte fparfo nella majja elei fangue . I fin- 
tomi di quell’ accidente fono, 'quando la beftia 
divien trilla , e manfueta ì gettando talvolta il 
latte per le narici ; ciò proviene dalla troppa- 
quantità di latte, che ha una Vacca, alla qua- 
le fi fa andar via , che per la fua rivoluzione 
fa grati rovina nella malia del fangue , Ce non 
fi afa l’attenzione di prevenir quell’accidente 4 
quando fi fa andar via il latte ad una Vacca * 
che ne ha molto . Convien dunque cavarle fan-» 
gue dalla vena jugulare bene Ipeffo tre volte 
in tre giórni di feguito , e darle in oltre due o 
tre bevanda in ciafcuno di detti giorni >• pec 
purificare il fangue , compolle di fedici once d‘> 
acqua della fucina d’un Marefcalco , la più vec- 
chia , che colerete per un panno, dopo di che 
vi aggiugnerete due onde di refina in polvere 
lafciandovela in infufione a freddo diciótt’ore 
in circa» aggiugnendovi pofcia un’onda di fe-* 
gato d’ Antimonio, e datagliela a bere. 

Sapori di terrà , che fpeffo fi giudicano putttui 
re di beftia velcnofa . Quelli vapori che proven* 
gono dalla cattiva efalazione della te.ra , effen» 
do le vacche fdrajate Con le mammelle fopra 
la terra , la qual cofa Ior produce un’enfia- 
gione molto dura in una parte della mammel- 
la fola mente , e impedifce il poterle mugnerle 4 
k così molto più fi accrefce l’ enfiagione , e I ! 
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infiammazione: bifogna ufar diligenza , eprocu* 
rare di cavar più eh’ è poflibile il latte quin- 
dici, o venti volte il giorno, per impedire 1 * 
infiammazione , perchè là Vacca non perda il 
capezzolo, il foro del quale fi riturerebbe . Con- 
vien offervare di non unger giammai quella par- 
te con droghe troppo calorofe , o troppo forti : 
ponete in quello capezzolo una picciola pena 
dell’ eflremità , per confervare il foro aperto , 
ed una volta il giorno fino alla guarigione un- 
gere la mammella con del butirro un poco cal- 
do , la compofizione del quale fi è deferitta al- 
la pag. 202. 

Delle galle che vengono a ’ capezzoli . Le gal- 
le provengono da efalazioni della terra , da un 
tempo troppo piovofo , e troppo freddo ; le Vac- 
che vi fono foggette particolarmente quando dor- 
mono fuori; avendo figliato di frefeo , o quan- 
do entrano troppo fpelfo nell’acqua fino alla 
mammella . Per guarirle è neceffario prendere 
una mezz’oncia di bianco di cerufa, mezz'on- 
cia di miniera di piombo, mezz’ oncia di Iitar- 
girio d’oro, il tutto in polvere, che méfcola- 
rete nel graffo di porco (butto , e ne ùngerete 
la Vacca dopo averla munta; e quello lo fare- 
te due volte al giorno. 

Delle crepazie , o fettele , che vengono ai ca- 
pezzali • Bada far flruggere della cera vergine 
con dell’olio d’oliva, ed ungerli due volte al 
giorno dopd aver munta la Vacca . 

• * •• /f ’ • : r • 
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Segni et Aborto , ro« la maniera di raddrizzare 
il Vitello mal jituato. 

.. ' . 

Qiiand’ una Vacca è malata per abortire , 
muggifee , batte co’ piedi la terra, e fi feontor- 
ce come fe forte a Hai ita dal male del ventre , 
le geme la natura , e getta de’ filacci ; quando 
vedrete quelli fintomi Infognerà col pugno efa- 
minare il vitello. Al tatto fentiiete la fua po- 
litura, e fecondo che dee effer alto, a propor- 
afone del tempo, che la Vacca cpregaa: bifo- 
gna efaminare ancora dall’altro fianco, fe vi fi 
trova, queft’è legno, eh’ è fuor di luogo; con* 
vien fapere inoltre fe c morto, o vivo; quello 
ch’è vivo, è movibile al tatto, e ondeggia; ed 
al contrario quello eh’c ritorto , è immobile . 
Nel cafo che il vitello fia puramente fuori di 
porto , converrà prendere un panno, che fi paf- 
ferà di fotto il ventre , follevarlo dolcemente a 
poco a poco in quattro perfone, le quali, quan- 
do faranno ftracehe, lo ricaleranno parimente, 
con dolcezza, dopo il che riefaminare col tat- 
, to fe è rifalito e ritornato al fuo porto; fe nò, 
ripetete fino a tre volte la medefima Operazio- 
ne; allora, fe non c tornato al fuo luogo to- 
talmente, è fegno ch’è molto debole, o mor- 
to : come pure, fe allettando dolcemente il pan- 
no, la Vacca nel tempo rteffo s’ abbaila, è fe- 
gno che il Vitello è morto, o che Èia i quat- 
tro piedi all’ insù verfo la parte fuperiore della 
Vacca. Si fente al tatto il Vitello, che ha * 
piedi all’ insù, in due' luoghi, nell’ ifteffa parte 
che fi fentftHl a Vacca pregna di due Vitelli, con 
la fola differenza che i due Vitelli fono porti 
accanto; e al contrario , quando^! Vitello è ri* 

vol- 
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voltato , fl giudicherebbe di fentirne uno in al- 
to, ed uno a baffo; da queAa politura non può’ 

nmetterfi al fuo pollo , bifogna eftrarlo fuori 
come fi farebbe d’un Vitello morto, purché v i 
fia il paflaggio , come fpiegheremo neli’operazio 
ne de] parto dèi Vitello. 

Vl R J”S a Vi,e . 110 f‘ fcopoao, Chetate la 

Vacca dalla vena Jugulare , la qual cola fari 
che non abomina e non figlicri . fé non aUa 
fine del tempo, che dee poetarlo, di’ è ordina- 
riamente nove meli , qualche- volta quindici 
g'orm, o tre lettiinane dopo, offervarete , che 
folliene piu acerba, ebe al fece o, non oliarne 
ve ne fono di quelle , le quali abortifeono un 
iftante dopo che il Vitello è ritornato al fuo 
pollo, ma con aflài più facilità di quello, che. 
le foffe fuor di luogo. 

. d£ J'« Vacche, che non fono aperte, 

* re , a 1 r ® 41 Vitello, il quale, Ce- 
nando m corpo alla Vacca, fi affoda come un» 
palla , ma non per quello la Vacca perifee 

avendone gran cura; molte ve ne fono però, che* 
penfeono , quando tir vece d K affodarfi dà in 

Vhéno 0 a n L L , a Vacca - Che ha neU>u.er„Ù to 
V tello aflbdato, non ^ j . v , 

eie l-efiere ingannali in on'mercam™' cot 

^deTrio’ 5° ÌcW * trova 11 Vitello al 

ner nifi i ,, a P re «” a neII > mammella 
per piu di due mèli , e anche tre ; ma al tatto 

dovette fentire eh* è immobile, e morto; bifo- 

fnnnh"" Y aCChe qUafi dieci mefi > 0 un *' 

anno ben nudate , foprattutto in principio, quan- 
do .I VueHo fi afioda, poiché mangio Si p» 
e divengono magnffime , n quindici giorni di 
tempo; alla fine di dieci mefi , o prima, fe 1* * 
Agr, Tom, /, N er- 
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erba è crefciuta , fi metteranno quelle Vacche 
ali’ erba per ingranarle, e s’ ingraneranno come 
le altre : i Macellari troveranno ancora il Vi- 
tello aflodato neii’ utero * 

Operazione del parto del Vitello , 

Bifogna fare fcaldare dell* acqua netta , un* 
poco più che tepida, e. lavarfi il braccio e la 
mano ciafcuna volta che l’introdurrete nel cot- 
pa ; s’è poffìbile pattare due o tredita nell* im- 
boccatura dell’utero, a forza di tentate vi fi 
patterà la mano, ed il braccio, fe al contrario 
non vi può pattare che un dito, e che il foro 
fia in giro, è fegno che l’ utero è rivoltato, cioè 
a dire che ha fatto un mezzo giro, ed c. im- 
poflìbile il penetrarvi * 

Operazione . Quando s’ è entrato, convien Men- 
tire la politura del Vitello , e voltarlo , fe è 
poffibile, nella vera porzione , che dee Ilare , 
per venir fuori, eh’ è i due piedi d’ avanti, fo- 
pra i quali è la tefla dopo di che avanzando 
un pocp i piedi, tenendo la tetta fopra , vi paf- 
ferete una cordicella « la quale abbia all* eftre- 
raità un cappio, o nodo fcorfojo, che introdur- 
rete nel corpo , lafciando fuori 1’ altra ettremi- 
tà, per ferv-irvenes effendo giunto alla tetta ap- 
profonderete con l’ unghia la placenta nel luogo 
corrifpondeme alla gola , e patterete il cappio 
della detta corda fotto la gola alla mafrella in- 
feriore , fìringendolo , o ferrandolo bene, fera- 
pre però che la detta tefla fia ben fituata fopra 
i piedi , poi tirerete i due piedi cod la mano , 
eh’ è fuori, di modo che tutto venga infieme : 
giunto all’ imboccatura tirerete fempre a poco a 
poco, e a mifura, che la Vacca fa i fuoi sfor- 
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zi , finché il Vitello fu venuto fuori . Siccome 
però fuccede fpelfo che ve ne fono di quelle , 
che non fi ajutano punto per il parto, e che (ì 
ha il braccio troppo corto , per potere prende- 
re il Vitello, ó rivoltarlo, prendefi in quattro 
perfone un panno, per follevare il ventre , o un 
atte in due, il che facilita a chi opera 1’ arri- 
varvi . Accade qualche volta ancora che il Vi- 
, tetto viene innanzi cori la parte di dietro, o è 
tosi difpodo, ed è imponìbile il rivoltarlo dall’ 
una all’ altra parte *, fi può farlo venire in que- 
lla forma, tirando i due piedi di dietro , e la 
Coda. Quando un Vitello prefenta i piedi d’ a- 
vanti folamente fenza la teda , bifogna guar- 
darli dal tirarlo , perche qualche volra la teda 
è rivoltata fopra le /palle , o c baffo verfo la 
inammella della Vacca , e vi vorrebbe troppa 
violenza per farlo venir cosi ; ma fi rifpingono 
i piedi nel corpo per farvi, unire la teda, come 
s’ è detto fopra. Siccome vi fono de’ Vitelli dif- 
formi , e di membra fiorte , quedo parto è be- 
ne fpelfo difficililTìma ; non ottante non bifogna 
attaccarvi de’cavalli, come fanno alcuni: ma fi 
f>uò legar la Vaccai con due corde per le corna , 
ed elfendovi gente a fufficienza, tirare a mifu- 
ra , che la vacca fi sforza , e non altrimenti „ 
Se accadere che una Vacca nel farla partorire 
fi fotte sforzata nell’ imboccatura , pongali ùit 
C erotto fopra i reni, nel luogo Corrifpondente 
alla detta imboccatura, di pece navale, incor- 
porandovi una mezz’oncia di miniera dì piom- 
bo, tre grotti di verderame , mezz’oncia dibian- 
Cò di cerufa , due grotti di zucchero bianco , due 
Ioidi di pepe, e tre grotti di litargirio d’oro, e lo di- 
ttenderete caldo fopra un panno, edopolofcal- 
derete con una padelli di fuoco : offervatc , chg 
N 2 quan- 
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quando 1’ operazione del parto è lunga fi piai 
dare alla Vacca del fidro, del vino , per for- 
tificarla, come anche dopo 1’ operazione. Può 
fuccedere che una di quelle berti e faltando co-, 
me il Toro una fopra l’altra, e ferifca ne’ re- 
ni , o nell’imboccatura ; in tal cafo vi fi met- 
terà lo Hello cerotto di fopra . 

Purgare e far purgare. 

Si può purgare con la mano, o far purgare 
con bevanda . Purgare con la mano , fi fa con, 
feguitare il tralcio, che pende alia natura , e 
andare fiaccando all’intorno la placenta, a fine 
di poterla avere. 

Per far purgare , fe le danno due bevande in 
ventiquattr’ ore compofte ciafcuna di ledici oncie 
di lievito di pane , e un’ oncia di teriaca , dis- 
fatti in fedici oncie di buon fidro, fenza darle 
quafi nulla da mangiare, finché non fia purga- 
ta’, replicando quella bevanda fino a tre volte ^ 
fe il bifogno lo richiede. , 

Della Matrice , che fi preferita , e eh' è ufeita 
fuori del corpo. 

Vi fono delle Vacche, le quali fanno vedere 
la loro matrice prima di fare il Vitello , la qual 
cofa impedifee qualche volta il parto *, altre la 
gettano dopo il parto , nello sforzarli , fia per 
purgarli , fia per caufa della matrice ifteffa , la 
quale trovandoli al paffaggio , obbliga la Vacca 
a gettarla fuori. 

Operazione . Bifogna nettare bene la matrice 
con un panno fino, e dell’acqua tiepida-; e fo- 
flenendola con un panno bianco , fi ripaffa gea-, 

/t tilt 
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talmente fenza ammaccarla fino al di là dell* 
imboccatura, dove fi ritrova al fuo pollo per 
timore che la Vacca non fi 'Sforzi a nuovamen- 
te - gettarla fuori,* cdnvien porle fui Jorfo una 
bifaccia piena di fallì , e metterle molto conci- 
me lotto i piedi di dietro, per tener quella par-* 
te più alta del d’ avanti: perquarantott’ orè non 
bifogna darle molto da mangiare , offervando 
che ve ne fóno di quelle, che fi è obbligati a 
farle fmàltire la ripienezza . 

Non parlerò del popparli , o lafciarfi poppare, 
del perdere il latte , nè dall’ apparecchiar le 
Vacche in latte cioè a dire, intridere la mam- 
mella i come fanne» i Senfali, ellendo tutto que- 
llo baftantemente cognito al pubblico. 

Rotture. La cura delle rotture c facile quan- 
do fdno in luogo che fi poffono fare le fa fora- 
ture, come farebbe nelle gambe, e in fondo al- 
le cofcie , ove pòffano Ilare facilmente. Per ca- 
larle dunque conviene tirar con forza in fu, e 
in giù ; per tirare iti fu fi fa per mezzo d‘ un 
panno r che fi parta fotto la cofcia ; o la fpal- 
la eflfendo l’animale fdrajato in terrò fulla par- 
te oppoftà i poi tirando forte $ quello che o- 
pera ripóne le due parti dell' orto dna fopra 1’ 
altra i cioè, ertrèmità a eftremità , e nel tem- 
po, che fi terigonó così vi fi applica un^piu- 
tnacciuolo inzuppato nell’acqua -vite , indi urrà 
fafcia , che faccia tre giri * e dopo un’ altra che 
facci tre altri gjri per verfo contrario; allora 
fi pongono dall’ alto, fino al baffo de' piumac- 
ci uoli a fei o òtto dopp) , quanti ve rre occor- 
rono, per empire tua’ i vuoti, due affìcelle di 
legno r e fopta una affai lunga fafcia. Indi è 
necéff alio offervare , che non fi dee ftrignere n£ 
poco, nè molto, ma bensì a difcrezione, affm- 

N 3 * chè 
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che le fafeie tengano le offa nel loro flato, e 
che non rimanghi impedita in conto alcuno la 
circolazione . Nel tempo di quaranta giorni fi 
formerà il fopraoffo , partati li quali fi caverà 
la falciatura ungendo con burro comporto co- 
me alla pag. 201 . al quale aggiugnerete un po- 
co di burro frefeo, e quello per otto giorni , 
due volte al giorno, per rendere più agile , e 
date un più pronto nudrimento alla parte, nel 
decorfode’ fopraddetti quaranta giorni fi lafcierà 
l’animale in libertà, cioè, fenza foftegno , pofj 
che fi guarderà da fe d’ appoggiarvi!! fopra. 

Preservativi contro i mali cotitagiofi delle 
bejlie graffe . 

» / K 

Prendete dell’ ethyops minerale comporto d» 
due parti di fior di zolfo, e una di mercurio cru- 
do bene sbattuto infieme , finche il mercuriq 
non fi diftingua dall’ antimonio crudo ridotta 
in polvere finiftìma, e di ciafcuno tre dramme 
per la minor dofe, e quattro per la maggiore, 
mezz’ oncia di teriaca di Venezia ; mescolate 
ogni cofa con una fuffìciente quantità di fio^ 
di farina , latte frefeo , facendone una pallot- 
tola, che la darete alla beftia grolla in quel 
tem{>o che può crederli abbia il corpo vuoto , 
continuando per dodici o quattordici giorni di 
feguito; fi dee però tralafciarne 1* ufo fubitq 
che la beftia ha intieramente perso 1* appetito , 
e che ha un flufto di ventre violento . Noti 
v’ è precifione alcuna di regolamento nel tem- 
po che la beftia prende quello prefervati vo^» 
folo, che lìccome è deteinato per prevenire la 
malattia , così non bifogna darlo a veruna beftia 
quando è manifeftamente attaccata dal male. 

' Un ' 
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Un utile prefervativo è ancora il cauterio 
lotto la gola o vicino alla mafcella inferiore 
a* buoi, ed a’ cavalli nella- parte interna d’ una 
cofcia , tenendolo apertoqualche fettimana , me- 
dicandolo con mele, polvere o radice di ellebo- 
ro nero , di genziana , o di foglie di fabina . 
Non fi tralafci di profumare le Halle come fi 
è detto fopra a.' preferva (ivi per le differenti mn* 
Ut tic contagiofe del b e fi Unte . 

Perfuafi alcuni che dal pafcolo bene fpeffo 
provengano diverfe malattie alle beftie tanto 
minute che graffe , fi fono aftenuti dal mandar- 
le alla campagna dalla fine di Settembre al prin- 
cipio d’ Aprile, tempo in cui regnano nebbie. e 
guazze , ed in tal guifa gli è riufcito prefervar- 
le da ogni malattia pefiijenziale . 

Rimedi per le malattie centagiofe: 

Le malattie contagiofe fogiiono effer princi- - 
palmente caufate dalla calda e fecca flagione , 
o da una generai corruzione dell’ aria che fi 
comunica nel fangue , e l' infezione paffa da li- 
na beftia nell’ altra . I fintomi che accompagna, 
no per lo più limili contagi o morie, fono, un 
abbaiamento e gonfiezza della tefla, un roco 
mormorio nelle fauci , un refpiro anfante , pal- 
pitazione di cuore , vacillamento del corpo , 
quantità di umori vifcofi negli occbj, fiato cal- 
do, e. lingua lucente. 

Nelle T rari fazioni Filofofiche è riportata una 
notabile moria di animali , che infettò i paefi 
degli Svizzeri , della Germania , e della Pollo- 
nia , e che fembrava dilatarli per mezzo d’ una 
nebbia di color ceruleo ed il beftiame chepa- 
fceva in que’ luoghi dove caduta era tal neb- 
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bia reflavà òppreffo dal male, e trillo e grave 
in ventiquattr’ore fe ne moriva , e unitamen- 
te alle beftie morivano pure quei cuftodi che 
le governavano lenza prendere certe precauzioni 
per la propria falute . L’ effetto che caufava U 
male nelle befìie era una corrufione nella mil- 
«sa, e nella lingua. Fu da alcuni attribuito que- 
.ffo contagio ai nocivi vapori tramandati dalla 
terra agitata e (coffa da tre terremuoti accaduti 
nelle vicinanze dov’ebbe principio il male; ed 
altri giudicarono proveniffe da una gran molti- 
tudine d’infetti volanti» Il rimedio sì preferva» 
tivo, come curativo un tal male, fu filiggine, 
polvere da {chiappo, .zolfo , e fale , patti egua- 
li , con tant’ acqua che fervide a farle inghiot- 
tire una cucchiaiata di dette polveri unite in- 
ficine . 

Quando una beflia è attaccala dal rnale con- 
tagioso , diviene malinconica , tiene la teda 
baffa, perde l’appetito, le lagrimano gli occhi» 
manda moccio dalle narici , ha delle palpita*- 
«rioni di cuore ; nel Toccarla fentefi un tremito 
per tutto il corpo; le vengono de* tumori grof- 
ìi come pifelli nell’ano, e qualche volta folla 
lingua. Rafchiate con un cuccfiiajo» o un pez- 
zo d’ argento codefii tumoretti fino a fargli fan» 
guinare un poco , quindi prendete un pugno <1* 
edera ter re (Ire ; tritatela , e fregatele le parti fa- 
fpate r fe fono nell’ ano , ponetevi dopo de’ por- 
ri , e lafciatevegli ffare, ma non già fe fono 
fulla lingua . Inoltre fe gli dà per ufo interno 
una bevanda compoffa di quindici in fedìci on- 
de di latte frefco, quattro, o cinque rolli d’ uo- 
va frefche , due pugni di feme di canapa ben 
pedo, una carica circa da fucile di polvere da 
fcbioppo pefta , fe il bue c groffo , 
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terzi te è piccolo, ed un poco di fapone. 

Altro rimedio* Prendete un bicchiere d’ ac» 
quavite, ftemperatevi dentro quanto una noce 
d ; orvietano, ed una carica di polvere da fuci- 
le , e fatelo bere per aldini giorni alla beftia . 

O pure fecondo altri prendete circa fedici on- 
de d’aceto, tre cucchiaiate di zolfo, una cuo 
chiajata di fale, e una di pepe; bollito cheab- 
i>ia un momento, gettatevi tre pugni di filiggi- 
ine di cammino bene fchiacciata , e mefcolata 
x:ón uno (lecco , poi ripofata quella bevanda per 
-mezz’ora fatela prendere con 1’ ajato d’ un im- 
-buto , o d’ un corno alla beftia malata , che fe 
•n’è trovato del vantaggio ufandola fubito {co- 
perto il male. : : i vnbq d - -r: . n 

Le beftie malate fi tengono in ftalla a par- 
ie, ove fi fanno de’ profumi , come fi è detto 
ifopra a’ prejervativi per le differenti malattìe 
•contagìofe del befiiame , tenendole pulite dal le- 
game , fotterrandolo perchè con la fua maligni- 
ai non infètti le altre beftie, come pure fe mo- 
aiffe qualche beftia va fotterrata in foffa affai 
.profonda » e il giorno fi dia dell’aria jiiie ftal- 
3e , e la notte fi tengano chiufe , facendovi de’ 
fuochi, e fuffumigj . Inoltre la mattina, e due 
o tre volte il. giorno bruciate fotto il nafo del- 
la beftia un pugno di boffo tenendola in quel 
.tempo coperta * ed altrettante volte fate prefi» 
«lere nell’acqua tiepida delle bacche di ginepro 
peliate, o macinate con ufi poca di vena» che 
fe ne fono veduti de’buoni effetti- . . > • ; 

■ivi’, tìkfcjilj liyì • 
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Burro Aromatico , anodino t rìjolntiv » , 
e mollificante . 

Cogliete alla fiae di maggio, o al principio 
di Giugno, due grolle manciate di ciafcuna delle 
qui l’otto defcritte piante , dalle quali fi caveranno 
i folli groffì , mettendo tutto in unacaldaja con 
aggiungervi Tedici libbre di burro frefeo , -e due 
boccali di grortb fondacchio di buon fidro, o di 
vino , die fi farà cuocere fopra il fuoco per 
fette, in ott' ore .* quando farà cavato dal fuo- 
co, e mezzo raffreddato, fi premeranno ledet- 
te erbe con un grotto panno per eftrarne il li- 
quore, ebe lì porrà in ffe’ vali lenza totalmen- 
te empirgli , perchè nei caldi fermenta, otter- 
vando di ben coprirgli: avvertite, che con que- 
llo non bifogna ugnere fopra le piaghe, ma bensì 
l’ intorno e iopra l’ enfiagione folamente ; quello 
burro è buono per la tenzione de’ nervi , per 
la caduta delle budella , e p;r 1’ enfiagione ; in 
una parola rifolve , calma il dolore , ammolli- 
fee , e ajuta la circolazione, e nudrifee la par- 
te . Ecco i nomi deli* erbe , che compongono 
quello burro. \ 

Benedetta, o Cariofilata, Anagallide de' fiorì 
rolli. Baflìlico , Paleggio , Timo, Ofmarino , 
Salvia, Spigo, Uopo, Santoreggio , Maggiora- 
na, Lauro Balfamo del Perù , Balfamo comu- 
ne, o fia Menta, Papavero felvatico, Melitta.» 
Paritaria , Seneccione , Spinacce, Cipolle di 
Giglio, Radice di Confolida , o Orecchia d’ A- 
fino, Iperico. Scrofularia maggiore , Lino sal- 
vatico. Cardo d’ A fini , Cicula, Solano. Perfi- 
caria. Carnami Ila , Meliloto , Fiori di Zaffeca- 
po, Fiori d’ Ebbio, o di Sambuco , Bardana i 

Giuf- 
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Giufquiamo , Malva , Sempreviva , Mandrago- 
ra . Tallo barbaffo . Cinogloffa , o Lingua di 
Cane . Malvavifchio , Mercuriale . M. J. Bou- 

trolle. _ 

Ma per quanto vantaggialo, ed utile lia, ed 
anche effer polla il qui defcrittQ butirro aroma- 
tico > non fi può negare e ha la quantità delle 
erbe infervieoti a comporli , non lo rendano al- 
quanto malagevole, ed aliai lontano dalla fim- 
plicità, e facilità della maggior parte degli al- 
tri rimedi , in quelle malattie defcritti , 

‘ - J t ■ » 

/Malattie del beJUamc minuto , o da lana , e fuoi 
rimedj . 

v ' - 

Diverfe malattie delle bellie minute proven- 
gono dal lafciarle bere acque molto fredde al- 
lorché fono ribaldate , dal mangiare de’ funghi , 
de’ quali fono infinitamente ingorde , dal pafee- 
re erba con guazza, o ruggine in luoghi ove 
fi foilevano delle nebbie, e cade il melume , o 
frequenti e copiofe pioggie ; ovvero erba an- 
cor tenera ngta in terreni , i quali trovandoli 
ipogli di fall , perchè sfruttati da altri prodot- 
ti , non poflbno fom min idra rie la neceflaria fo- 
ftanza, onde crefciuta a forza d’ acqua, la di 
cui delicatezza fa che ne mangiano in troppa 
quantità, nè altro da ella ritraggono che un 
nudrimento acquofoi cofe tutte che gli cagio- 
nano la toffe umida , la tifichezza , la durezza 
di polmoni, l’ idoprifia di petto, 1’ inzuppamen- 
to di fegato , ove s’ anidano alcuni vermet- 
ti , 1’ idropifia del baffo ventre, ed il marciu- 
me: Qualche volta ancora fono pregiudiciali le 
.nuove erbe che vengono alla Primavera , poi- 
ché trovandoli allora la terra in tutta la lua 
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forza produttrice , contengono (ina quantità 
fughi e fali 4 che non poffono le bedie foftener- 
ne la foft?nza , e a poco a poco peri fcono ; on- 
de un efperto pallore, che fia informato dèi vi- 
gor de* terreni indugierà a condurre gli armen- 
ti in fintili pafcoli quando 1* erbar fia più for- 
te. Da abbondanza d’ umori dipendono inoltre 
le malattie, per lo che giova affai cavarle per 
tempo fangue. Vogliono alcuni pallori che il 
fugo delle bacche di /orbo fai vatico cotte in mo- 
do da formarne uno fciroppo le renda fané dal- 
le dette malattie; ma ficcome riefce meglio pri- 
ma impedire il male, di quello fia fi rifanarfe 
quand’è venuto, così non v’c cofa più giove- 
vole quanto il porre un Tacchetto di fale appe- 
fo nella dalla, ed effe entrando non manche- 
ranno ad una ad una di andarlo lan^etìdo . Pie- 
tro Crefcenzio per diftintivo che. fono malate 
dice i che vanno colla teda baflà , che aprendo 
gli occhi fi vedono certe vene grolle e bian- 
che, le quali fono fottìi» e colorite allorché fi 
trovano kr fatate . - - 

Afcejfo , che fi conofce al gonfio : allorché è- 
maturo, fatene, aprendolo , tifar le materie, t 
verfate nella piaga della pece -liquefatta , e del 
fale bruciato, eSfpolve ri zzato ; quindi fate pren- 
dere alla pecora dell» teriaca fternperata nell’ 
acqua. Il rimedio fuggente per i tumori inter- 
ni delle bedie grolle , fi pratica ancora con le 
bedie minute, a riferva della quantità, la qua- 
le fi ridrigne a dramme quattro per ua mon- 
tone, o cadfato, e per gli agnelli a proporzio- 
ne dell’ età., É ficcome fi rende difficile il far 
inghiottire tanto alle bedie groffe che minute, 
tutte le polveri notate in detto rimedio , coé 
potrebbe farfen-e un etettuatio , legandole nell’ 
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Sftefla dote « quantità con uno Sciroppo di gi- 
nepro , o altre piante aromatiche, e quello fieni»' 
perarlo come la teriaca nel vino per le beftie 
grolle, e nell’acqua per le minute. 

Zoppicamcnto proveniente da unghie immor- 
bidite : tagliate l’eftremità dell’unghia guada, 
ungendola con olio vecchio di noe* , e un poco 
d’ allume polverizzato, che abbiano bollito in- 
lìeme in un pajuolo di ferro . Ovvero, dopo ta- 
gliata 1’ unghia guada vi fi ponga fopra calcina 
viva non bagnata , e fi falci con pezza ;di li- 
no,* pattato un giorno vi fi metta del verde»? 
me , feguitando così ogni giorno finche 1’ un- 
ghia fia fortificata . . . 

FeUre. Se gli cavi ùngue per la vena folto 
I’ occhio deliro, o per 1’ unghia de’ piedi , fé gli 
dia da mangiare delle potature di viti, eli ten- 
ghino in luogo frefeo, ' 

Paz.ùa t Malore che fopraggiugne alle agnel- 
le, così nominato da’ pallori. Quando fcuopre- 
fi quella infermità la quale fi diflingue dal ve- 
dere la beftia voltarli attorno fenza fapere ove 
andare , abbandonare le altre, fermarli, e non 
mangiare, fi efamini bene in cima della fron- 
te, e vi fi troverà una piccola bolla, che toc- 
candola colle dita fi fente fotto la pelle un noc- 
cioletto lodo, grande quanto una palla da fchiop- 
j>o circa , che fi muove ; fi tofi ralente la la- 
na , fi palpi bene colle dita quella materia con- 
gelata , per difiaccarla, e facilitarne 1’ ulcita ; 
indi con un temperino .vi fi faccia un taglio 
lungo un mezzo dito, e fi faccia efeire la det* 
ta materia, ugnendo pofeia la ferita con olio 
comune , e fpargendovi fopra del fale ben tri- 
to; e le la ftagione fotte fredda fi fafei finché 
fia faldata . Nel calo che non vi fi trovaffe 
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<juel noccioletfo , fi faccia non ottante il taglio 
nel detto luogo, perchè fi purghi la tetta da 
cattivi umori 5 e in tal guifa ì’agneila refterà 
Tana . 

Zecche . Qualche volta , e maflirtìe quandi 
corrono ttagionl molto afdutte, li genera gran’ 
quantiià di quefli animaletti , i quali fi attac- 
cano alle pecore ed alle capre , e particolarmen* 
te fra l’ unghie de’ piedi * e lotto le fpalle , re- 
candole gran danno. Rimedio. Si fiacchino le 
zecche ì e fi gettino fui fuoco , e prontamente 
fi unga la parte che avevano attaccata con mor- 
chia d’ olio e cenere calda mefcolate infie- 
me . . , 

Tigna. Quello male contagiofo, e fpette vol- 
te mortale, fi dittingue dalle pitciole botticelle 
di . cui fono ricoperte le pecore , effendopiiYdan- 
nofe quelle botte nelle quali fi ritrova un pic- 
ciolo verme . Sepatinfi tutto le malate dalle fa- 
né, e fe gli tagli in giro le bolle fenza tocca- 
re il verme , facetido gocciolare nella ferita del 
fego di candela: fi guarifee ancora quello ma- 
le o con della fola ragia di pino, o con dello 
zolfo, e aceto rtìefcolatò infieme* 

Enfiagione , cagionata dall’ aver mangiate er- 
be cattive: cavatele fangue folto la coda vicino 
al fedo, e datele da bere della teriaca ttempe- 
rata nell’acqua.' " > . • , ■ 

Sbalordimento * e vertigine , male che proce- 
de dalla sfera del Sole, e da’gran caldi: co- 
latele io un orecchio del fugo di clarea, o di 
bella donna , o fatele prendere del fugo di bie- 
tola ordinaria, o di bietola falvatica. 

. Gamba rotta. Si taffettà con addirizzarla fubi- 
tò accaduto il cafo , ungendola con olio , e vi- 
no «lefcolato, e involtandola in un panno lano' 
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ian poco fòrte, e non di lino, legandovi attor- 
no come fi coftuma quattro Secche . Giova an- 
cora l’unzione fatta con ragia di pino mollifi. 
caca con faliva d’uomo, e non avendo la det- 
ta ragia, fi prenda dello fterco frefco di effe , 
ovvero della trementina , che faranno lo fieffo 
effetto , j 

Cimurro . L’abbondanza di umori vifcofi bian^ 
chi , o rolli , che gli colano dalle narici fanno 
vedere quefto male . Fate fondere un buon pez- 
zo di zolfo in un calderotto , gettatelo bollente 
in una fecchia d’acqua; cavate lo zolfo, e ri- 
petete lo fieffo .un’altra volti, con far poi be- 
re quell’ acqua alle pecore malate, le quali av- 
rete già feparate dalle fané: le in tre giorni 
non guarifce, il cimurro è formato, e convie» 
ne ammazzare la beftia. 

Pejle . Non c cofa facile il guarire le ^befiief 
da quella terribile malattia nondimeno fi fepa- 
rìno dalle altre , e fi tenti qualche rimedio, co- 
me un poco d’ orvietano, 0 teriaca {temperata 
nell’acqua. Per impedire , fe c pc (libile , che 
fi comunichi alle fané un tal male , affamate 
le Halle, e mangiatoie con ginepro, o altr’ er- 
be odorale ; fate bere alle beflie ogni mattina 
prima che vadano alfa pallina dell'acqua 'ove 
fia fiata in infulìone della fai via , e delmarrub- 
bio , e provate i rimcdj notati per il male con- 
tagiofo del belli ame groffo ecc. 

T ificchtz.z.a , o fia marciume , proveniente da 
fegato, e polmone infetto a motivo di aver pa- 
fcofato in luoghi umidi, e paludofi, o da aver 
mangiato dello Ararne non bene afciutto , o pu- 
trefatto ; malattia che in de’paefì fi rende qual- 
che volta generale dopo un anno, piovofo. 1) 

ri- 
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rimedio è dar loro una polvere compofta diaf- 
fenzio , coccole di ginepro, vena infranta , e Ta- 
le , la quale fi getta nell' abbeveratolo una vol- 
ta la fetfimana , e foprattutto nel mefe di Mar- 
70, una volta verfo la metà di Maggio, e u- 
na volta verfo gli ultimi di Giugno . 

Pulci : ungetele con lo fletto unguento che 
ferve per la rogna, e lavatele nell’ acqua pulita.' 

Rogna. I fegni più ficuri fono quando le pe-; 
core fi fregano a tutto quello che poffono, al- 
beri , muri ecc. e proviene qoalche volta dal 
gran freddo provato o nell’ Inverno , o dopo to-' 
fate , dall’ effere fiate all’ ardente Sole nel mez- 
zo della giornata, dall’ effer dimorate fotto 1* 
ombra di quercie o cerri, dall’ aver attraverfa-' 
to frammezzo a rovi e fpine, a cui s’ attacca J* 
lana, e frappandoli ne patifce la pelle, e ne 
proviene un tal male: tagliate Albico la lane 
per ifcoprire il male, e fate liquefare infieme 
della canfora , fior di zolfo , e cera , e ungete- 
ne tee volte le pecore , e lavatele con del rati- 
no. Si guarifce ancora con fugo di feme di gi- 
nefira mifchiato con unto. Columella dice , che 
fi pigli della cicuta quando ha il fiore , e pe- 
nandola fe ne efiragga il fugo, il quale fi pon- 
ga in un vafo di terra invetriato, con buona 
quantità di fale, e ben turato fi metta fotto un 
monte di letame putrefatto, lafciandovelo per 
un anno intero acciò ribolla e fermenti in quel 
caldo. Con quello fugo rifcaldato bene, vuole 
che fi unga la rogna , la quale fe fotte molto 
afpra fi lavi prima con acqua calda finche efca 
fangue, e quindi fi unga. , v ' 

Tojfe. Se è di Primavera, fatele mangiare 
dell? tuffillagine , o fia farfaro , fe p d’Au* 

tUQ- 
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«unno datele del fieno greco tritato, con dei 
cornino: fatele bere un poco d'olio di man- 
dorle dolci, e del vino bianco tiepido. 

Si avverta che in occafione di dover dare 
della teriaca alle beftie , la quantità c di due 
dramme alle pecore , un mezz’oncia ad una 
vacca, un’oncia ad un bue, e ad un cavallo , 
e così proporzionatamente agli altri animali ’ 
(temperandola in una fufficiente quantità di vi- 
no proporzionata alla dofe, e alla forza dell’a- 
nimale, che può edere dalle otto alle Tedici on- 
ci e ; alle pecore, ed altre beftie minute però fi 
{tempera nell’ acqua . 

Per ultimo è infinitamente meglio rilevare 
dalle beftie giovani per rinnovare ìe fìalle, che 
comprarle qua e là già grandi , e da lavoro. 
L’ utile è certamente maggiore ; oltre di che 
nel comprare fi va a rifehio di trovarli delle 
cattive beftie, perchè chi vende conduce a' mer- 
cati lo fcarto, e ritiene per se il meglio; così 
il compratore è coftretto a contentarfi d’ una 
mediocre qualità, e che fqrfe venga da una Ital- 
ia infetta da qualche male. La mutazione inol- 
tre del pafcolo , e de* fieni può diminuire quell 8 
utile che fi farebbe ; e non è finalmente coli 
facile il riguardare nejle pafture le vacche prefa 
da diverfe parti . 

BETTONICA. Pianta alta un piede e mez- 
zo, agra, amara, cefalica, ed epatica; le fua 
foglie fpolverizzate fi prendono in vece di ta- 
bacco , e (allevino il cerebro; fi ufa come il 
The , che giova all’ iterizia, e color pallido : 
s’applica fopra le piaghe delia tetta: a chi la- 
crimano continuamente gli occh] , maftichi la 
mattina delle foglie di queir erba ; ma per fa- 
peme tutte le fue qualità vedali il Trattata 
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delle: virtù della Bettonica fatto da Antonio Mu* 
fa medico dell’ Imperadore Augurto . 

BETULA. E* un albero d’ alto fallo , ma 
die non proviene all* altezaa degli altri, e che 
non c altresì di lunga durata. Ve n’hanno di 
due Torta , la bianca e la rotta , delle quali la 
prima crefce in maggiore altezza , e diviene 
più grotta dell’ ultima ; Fiorifce effa in Apri- 
le ; i fuoi fiori fi formano in cartoni , e la fua 
Temente in piccioli conj : è detta affai dilicata , 
ed in Ottobre fi raccoglie Tuli’ albero colla ma- 
no . Le Tue foglie fono d’un verde carico, li- 
feie , quali triangolari , dentate, glutinofe quan- 
do Tono giovani, e difporte alternativamente ; 
quelle della betula bianca fono più grandi di 
quelle della rotta . Il legno è duro e leg- 
giero , fa un fuoco aliai vivo , e reca un 
caibone di molta durata . Non li adopera per 
eortruire , ma è un eccellente legno da fervi- 
gio per li tenitori , perii orni tori , cartai, e bot- 
tai . I più minuti rami fervono per fare delle 
feope. L’ eferefeenze che formanfi fu quell’ al- 
bero danuo a quello legno delle vene affai bel-^ 
le. 


La betula ff flabilifce di fementa , o di pian- 
te radicate ; crefce per ogni dove , fopra tutti 
i terreni, in tutte l’efpolìzioni , e ne’ lìti ove 
non alligna alcun altro albero . Egli dura di ra- 
do più di cinquantanni , fi rinnova tagliando- 
lo , e ridondandolo; il tronco pruduce de’nuo- 
vi rami, i quali nel tratto di ventioinqu’ anni^ 
faranno buoni da bruciare , e da far del car- 
bone . Viene troppo negletto un albero sì u- 
tile . 

BIADA. Con quella parola s’intende il frut- 
to di tutte le femenae, come grani di qualun- 
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que fpezie sì fchietti , che mefcolati , orzo,' 
vecce , formentone , e Amili e più fpezial- 
mente quella Torta di biada che fi dà in cibo 
alle beftie da Toma, e da cavalcare , che più 
comunemente fi dice vena . Ma prendendo que- ’ 
fta voce nel fenfo più comune a molte pian» 
te, ci eftenderemo alcun poco Copra di .effe in 
generale , e particolarmente riguardo a quelle , 
che fono il principal nudrimento dell’uomo. 

Cultura , e diligente da ufar/ì alle Biade in 
gtnerale . 

i. Allorché le biade fono in erba , e nel 
tempo che crefeono bifogna diradarle, fe i get- 
' ti vengono troppo numerali da Teff agarfi , men- 
tre produrrebbero più paglia che grano fe non 
fi " levaffe una tale fuperfluità , non potendo 
giammai approvare il mal’ ufo eh’ è ih alcuni 
Jfcefi di farvi a tal’ effetto pafeere nel mefe di 
Decembre i majali , o altro befeiame , come 
fe quelli animali diflingueffero quello vada le- 
vato , e non pafcolaffero indifferentemente il 
buono, ed il mediocre, tralafciando anche quel 
danno che far poffono con il loro calpeftie, dirò 
che , a mio credere , non fi ottenga così il fi-. 

•. ne di diradare le biade che foffero troppo ri-» 
gogliofe i, e fitte, mentre mozzando i talli grof- 
lì , e vigorofi , ciafcuno in fua vece ne butterà 
due , che fi uniranno agli altri più deboli, e 
produrranno certamente fpighe più piccole, cori 
granelli meno nudriti. 

*■ Sarchiarle, in Aprile, ed efaminare in qua- 
le flato fono, perchè ordinariamente quefl'è il 
mefe che decide della raccolta , fe fono rigoglio- 
fe, e forti, fe ne pùo fperar bene, alla rifer- 

O 2 Vi 


V 



Digitized by Coogle 



zi 2 B I A. 

va però <ii quegli accidenti die poflono acca- 
dere, conie grandine, guazze ec. Levare 1 ‘ erbe 
cattive, foprauutto fe la Primavera c umida , 
perchè vengono in maggior abbondanza, e con- 
tinuare quello lavoro in Giugno , fe in quello 
mele vengono delle pioggie calde, le quali fan- 
no nafcere il loglio ec. che fi alza quanto le fpi- 
ghe, e faciliterà molto a fvellere le radici deli’ 
erbe cattive il farlo dopo una piccola pioggia , 
mentre bene fpeffo reftano in terra quando ella 
fii troppo fecca. 

5. Accade alcuna volta , fe dopo un tempo 
dolce fopraggiunge un forte ghiaccio quando la 
terra è inzuppata d’ acqua , che le biade vada- 
no male *, allora fmoffa la terra vi fi femori 
della fpiolda, dell’orzo, o qualche biada mar- 
zuola . 

4. Rimediare finalmente, per quanto e pof- 
fibile, alle malattie delle biade, come diremo 
più a baffo, e tènere lontani gl’ infetti, che nel 
calor dell’ Eftate fi moltiplicano , e notabilmente 
danneggiano la raccolta, redi INSETTI. 

I letami che fi daiyio alla terra, cagionando 
per la collifìons de* fali nitrofi com gli alcalini 
una fermentazione che la rende piu . foda , e 
foffice, e *onfeguen temente capace di dare un 
piu facile meato alle barboline delle piante, le 
quali attraendo una maggior quantità di quel- 
la fofianza acquofa neceffaria per la loto ve- 
getazione, vengono anche a produrre in pili 
abbondanza i frutti . Molti fono di parere , che 
le preparazioni , e diverfe leflìve date al Teme 
difendano le biade non folo dalle malattie , ma 
fviluppando dal feme ii germe , facciano il buon 
effetto di moltiplicar le raccolte . Vedi molte di 
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Malattie delle Biade , e Rimedj . 

. * ' . • • » _ ». 

Vol'pe. Malattia non folo de’ grani , quantd 
anche diakre biade, come orzo ( vena, che di- 
ftrugge affatto il germe, guada tutta la pian- 
ta, e le fpighe in vece di farina bianca, con- 
tengono una polvere nera fniifTlna , la quale’ 
infetta con i! fuo colore i granelli\non guadi 4 
Le diverfe opinioni clic fopra la caufa d’ un 
tal male fi trovano foggette tutte ad obbietti 
poffono farci dire effere ancora incerta .• Vo<* 
gliono alcuni che da una viziofa natura del ger- 
me eh ’ è nel feule ne divenga una cattiva fer- 
mentazione , la quale fia motivo di quella ma; 
lattia. In tal cafo dovrebbe la pianta comparir 
difettofa al primo fuo fpuntare, perchè di fre- 
tto alimentata dal feme fi trova ancora pregna 
di quei cattivi umori , giacche pofeia dalla ter- 
ra , e non dal Teme riceve il nutrimento ; eppu- 
re erette vegeta ugualmente all’ altre, nè dà 
legno alcuno di fua infezione. Altri hanno cre- 
duto che l’acqua introdottali nelle fpighe , le 
guafti'; che la nebbia la quale fi alia ne’ tempi 
caldi, cadendo fopra le biade le bruci, fe tut- 
to ad un tratto cortiparilcé il Sole , e che a 
quello contribuifea l’ umidità del terreno : ma 
già fono cariotte le fpighe ancorché picriole, e 
racchitjfe ne’loro involucri in modo da non da- 
te ingreffo a qualunque edema umtidicà; e tro- 
vatali piante volpate tanto fopra gli afeiutti mon- 
ti , che nelle molli pianure, potendo folo. dirli 
caufa contribuente e non primaria l’umidità * 
perchè più fe ne incontra negli anni umidi che 
negli afeiutti: tale c il fentimento del celebre 
M. du Hamel. Se da’ infetti prodotta folle la 
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volpe, com’ è fiato giudicato , tutte le piante 
a Halite da quelli farebbero volpate , e pure mol- 
ti fe ne trovano nelle fané, e fe dalla qualità 
dello Aereo di colombi e di pecore , tutti gli an- 
ni che con effì fi concimano i campi verrebbe 
la volpe . Se ad un corrotto fugo nutritivo fi- 
nalmente attribuir fi fuole , perchè la fola fpi-, 
ga , e non tutta la pianta, giacche t tutta ne 
vien nudrita , non ne dimoftra il danno? 

Al riferire del citato M. du Harael, M. Ai- 
men , ftante le offervazioni fatte fopra una tal 
aalattia *, pretende che provenga da un ulcera 
la quale attacca in principio i pedicelli de’ fe- 
mi o granelli , e quindi palla nelle diverfe par- 
ti del fiore . Per ifeoprire la caufa produttrice 
qued’ ulcera ha col microfcopio efaminati varj 
granelli di orzo, alcuni più grotti degli altri , 
alcuni duri, ed altri cedenti lotto l’unghia, di 
colore più e meno carico , alcuni lunghi', ed 
altri rotondi , alcuni colla feorza in molte par- 
ti crepata , quando fuol edere naturalmente li- 
feia , ed alcuni finalmente con delle macchie 
nere, le quali comparivano fotto la lente co- 
perte di muffa . Di quelli, granelli , tutti fcel- 
ti , e feminati feparatamente nello fletto terre- 
no , i foli ammuffiti produdero le fpigbe voi- \ 
paté . Rinnovò M. Amien la femina con de* 
buoni granelli , e dopo qualche tempo cavati 
di terra per efaminarli col microfcopio ne tro- 
vò alcuni ammuffiti , i .quali ripolii in terra 
fecero delle fpigbe volpate. Dal rifultato di que- 
lle lperienze conchiude eder la muffa non la 
fola, ma una delle caule della volpe. M. Tillet 
oderva che i fu di volpati un mezzo pollice al 
di fotto della fpiga non fono per io più ben di- 
ritti , e difficilmente fi piegano; che due o tre 
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linee al di folto di detta fpjga trovanfl quali 
del tutto ripieni di midolla, e quell’apertura 
che ne’ furti fani c grande 3 nei malati c pic- 
ciolilfima; onde ne deduce che v’ è un ingor- 
gamento nella fommità de’ furti delle piante 
volpate. 

A qualunque di dette caufe attribuir fi vo- 
glia la volpe, i migliori rimedj fono , fegato 
il grano lafciarlo ben leccare fui campo prima 
di ferrarlo ne’fafci, quindi battuto porlo nella 
calcina viva , la quale contenendo in fe un gran 
fuoco accelera la fermentazione del granello, e 
afforbe ne’fuoi pori polverofi quell’ umidità che 
trafpira dal grano , la quale produce quella muf- 
fa ortervata da M. Arnien , e fcorrendo nel fu- 
go nutritivo della pianta gli farebbe fiata pre- 
giudiciale per la fua mordacità corrofiva, libe- 
rando così in qualche maniera il germe daque- 
fto veleno. Si può ancora far bollire dell’acqua 
in una gran calda]*, verfandola fopra la cal- . 
cina viva- porta in una tinozza , o gran vafo; 
quando i groflì bollori fon calati , votarvi al- 
trettanta acqua fredda quanta fu la calda , e 
rimefcolarla con un battone ; bene fciolta che 
fia la calce, che fi conofce lardandone cadere 
qualche goccia fopra un coltello fe retta bian- 
ca , fi bagna allora con queft’ acqua di calcina 
il feme , fmovendolo con la pala , e rammaf- 
fandolo in un monte il più rilevato che fi può, 
con offervare che s’ indugia a feminarlo più di 
otto giorni dopo quella preparazione, conviene 
fmoverlo efattamente una volta il giorno. Gli 
altri mezzi che fi poffono impiegare per preve- 
nire la volpe , fono leflìve di falpetra, d’alu- 
me, di verderame, di vitriuolo, di fai comu- 
ne, di ceneri di piante, con le quali fi fcotta- 
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no le biade che fi vogliono feminarè . Il jhù 
efficace rimedio inoltre credo effer polla il la* 
vorar bene a fondo le terre, affine che le acque 
non le fpogliono decloro fughi nitrofi, e di da-» 
re del pendìo a’fukbi perche effe penetrino trai 
lavoro, e il fondo delia terra fenza portar via 
nè i fali, nè il fior di effà. 

Le efperienze finalmente fiate fatte affioe di 
conofcere la natura di quefia malattia, e i mez- 
zi praticati per pulire la foperficie de’ granelli 
fani dalla polvere della volpe, provano che u- 
na tal polvere non. infetta gli organi interni 
del grano; che la calcina nella quale fi lava il - 
feme , benché piti efficace dell’acqua femplice , 
non è badante per pulirlo; e- che* le forti lifci- 
ve alcaliche fono migliori, come quella dell’tr- 
ba foda, di ceneri tartaritzate , e di ceneri fetn- 
plici cariche di file, o pure una fotte falatno- 
ja di fai marino, o una ^arte di fpirito di ni- 
tro con nuove parti d’acqua di fiume , - fceglien- 
do tra quelle dive'rfe la più comune in quel luci 
go ove preparar fi defe la Temenza . 

Carbone . Le fpighe attaccate da quefta ma- 
lattia fono di un verde bruno fubito dopo fiori- 
te , e poi bianchiccie : i granelli, che fono di- 
formi , bislunghi , fenza punta , e più groflì dell’ 
ordinario, fi fanno vedere o tutti, o in parte 
nel tempo che fono raccbiufi dagli involucri 
nella fpiga ; la loro fcorza è piuttofto lifcia * 
che cede fotto i denti e contiene una mate* 
ria umida , nericcia , fetida , la quale ri* 
fecca , difficilmente fi fcioglie in polvere , quan* 
tunque allora la buccia venga facilmente fchiac- 
ciata dalle dita , e crepi ad ogni piccola pre- 
mitura . Alcune perfone intendenti di quefta 
materia credono che tanto la volpe, quanto ri 
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cavbone fia nna fola malattia, giunta all’ ulti*’ 
ino fuo periodo nelle fpighe volpate , fulla ra-» 
gione che tutti gli anni , ne’ quali fi trova 
molta volpe , v* è ancora reciprocamente del 
carbone i rtia in effètto è affai diverta , e la 
volpe attacca i granelli molto prima del carbo- 
ne. Djcono altri che il carbone altro non fia 
che un granello non fertilizzato , e che la man- 
canza della fecondazione fia la fola cagione del- 
la fua moflruola figura : che i foli mezzi.-, da 
efficacemente impiegarli per prevenire quella 
malattia fono di aver la precauzione di fenai- 
nar prefio , e in buona Ragione , di arare pro- 
fondo il terreno , (tritolandolo bene , e fmo r 
vendolo prima di feminarlo , con dare buoni 
governi a quello che foffe magro . Giovevoli 
fono le preparazioni da fard al forhe * già de- 
fcritte per la volpe , come pure il tenerlo in 
infufione in vinaccia- calda , o anche in raor* 
cbia difciolta nel raotio ; e pià dì tutti effica- 
ce ha il tiihtìani provato lo fòargervi fepra 
qualche tempo prima di feminarlo la polvere di 
zolfo, e con e(Ta mifchiarlo molte volte: e ri-» 
moverlo. 

Quello che di piti notabile fi rileva dalle me-* 
morie di M. Tillet, c, che la polvere de’ gra- 
ni carbonati attaccandoli a* fani gli rende in-» 
fotti , con la diiiinzione però che noti penetra 
a danneggiare gli organi, interni della fruttifica- 
zione fe non dopo podi in terra , onde pulen- 
doli da quella fuperficial polvere prima di fe- 
minarli , fi impedirà la comunicazione del vi- 
zio . L’acqua pura, la fsìarrcja , le leffive , 
quantunque efficaci , non fono, qualche volta 
fufficienti a togliere quella polvere, che s’infi- 
nua in quella peluria che hanno i granelli all’ 
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tfiremità apporta al germe . Ecco quello che 
preferi ve M. Tillet. Dopo aver lavato in più 
acque chiare il 'feme, e tolta ogni impresone 
polverofa , prendali della cenere } e per ogni lib- 
bra vi fi aggiunga quattro libbre d’acqua, e fe 
ne faccia leflìva come per biancheria , aggiu- 
gnendovi pofeia ogni cento libbre di leflìva do- 
dici libbre di calcina. Allorché fi vorrà adope- 
rare fi fcaldi a legno di comportarvi la mano , 
e pollo in ceffi o corbelli il feme vi s’infon- 
da , {movendolo con un baffone , e febiumando 
i granelli che galleggiano.’ fcolatoquindi fi pon- 
ga a profeiugare diftelb nel granajo, con rivol- 
tarlo di tempo in tempo colla p3la affinchè non 

* ribolla . 

Il grano carbonaio oltre allo Spiacevole odo- 
re che dà al pane, e anche d 3 nn ofo ; dovec- 
chè la volpe non fa pregiudizio alcuno alla fa- 
iute . 

•- Grano Giattone: malattia che cangia la figu- 
ra de’ granelli prima eh’ efea dal fuo involu- 
cro la fpiga, facendo!" crefcere fuori dell’ordi- 
nario, inegualmente ritondi , di color verdic- 
cio, che lecchi , comparifcono di color lionato 
fudicio , di buccia ineguale facile a fchiacciar- 
lt con i denti, e di varie grandezze - che al pe- 
pe ,. alle coccole duellerà, e q quelle di gine- 
pro fi raflòmigliano . In luogo di farina con- 
tengono una materia fibrofa , biaptichilfima , e 
affai cedente , la qualè non comunica a’ gra- 
nelli fani il fuo contagio , come fa quella del 
grano carbone . La legala è più di ogn’ altra 
biada feggetta a quello male. Vedi SEGALE . 

L’ aver trovato che infinito pregiudizio ha 
qualche volta fatto alla falate il mangiare il' 
grano nato da feme tenuto nella polvere d’ ar~ 
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fenico, mi (limola anzi che proporlo, a total- 
mente diflorre chiunque dall* efegui rio , quan- 
tunque il GitiAttni dica con ragione effere un 
prefervativo contro quello male , e che acere- 
ta nel tempo ifteffo la fecondità alle biade . 
Che fe lo fteffo Autore non crede Tempre effi- 
cace la ricetta del Bradley , di tener per trent’ 
ore il grano in una forte falamoja dove fia fia- 
to fciolto 1* allume, per far morire gli animalet- 
ti che infinuati fi fofiero nella biada ancor gio- 
vane, e crefciuti con efTa ; quindi lavarlo in 
acqua frefea, e buttar via i granelli che gal- 
leggiano ; ciò non ottante giudico fempre me- 
glio l’incertezza dell’ effetto di quefla , di quel- 
lo che il ficuro rimedio della polvere d’ arfe- 
nico unito al dubbio del danno che pofla ar- 
recare. 

Fìliggine. Quella malattia attacca folo la fpi- 
ga del grano prima che fieno formati i granel- 
li , quando fii pur anche chiufa in varj folli- 
coli , la quale diviene fracida » e nericcia > quin- 
di crefciuta, e ufeita dagli involucri fi fecca , 
e fi feioglie in polvere fottile, e fetida, che 
vola via allo fpirare del vento . 

Non ottante le ricerche fatte fiamo tutt’ora 
nell’incertezza della vera cagione di quello ma- 
le , e confeguentemente non Tappiamo quali fia- 
no i certi rimedj efpulfivi allorché introdotto fi 
c nelle biade, onde couvien ricorrere a’ prefer- 
vativi , come fono lo fpirito di Tale armoniaco 
fpruzzato filile biade prima che fiano forniate 
le fpighe ne’ proprj afiucci: il fale armoniaco 
fciolto nell’acqua , e mefcolato con liquore al- 
calino di fai di tartaro; il falprunelle fciolto 
nell’ acqua ■; poiché quelli fembrano impedire 
nella nafeente fpiga quella imprefiìone, d’onde 
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calce la fermentazione , e quindi si corrompi- 
mento. La grave fpefa, ed il non piccolo in- 
comodo che arrecano quelli rimedj, rii tendono 
non Cosi facilmente praticabili; che fe.fi uferà 
quello di feminar rado, e di eftirpare continua- 
mente le cattive erbe che nafeono , fi troverà 
effere un buon rimedio, e fe ne proveranno b 
vantaggiosi effetti. 

Ruzgine . E' quell’ umor tenace di color rofli- 
gno cupo limile alla ruggine d*I ferro, che at- 
tacca tutta o parte della piccola pianticella , « 
gl’ impedifee aflblutamente il crefcere , e perfe- 
zionarli . Due fono le qualità di ruggine ; una 
«li un umor più liquido, il quale penetra ne’ tu- 
li capillari o fimo canali della picciola pianta 4 
ed oltre il confumarne ogni foftanza , corroder- 
li, e guadarli con la fua acrimonia , gli ottu- 
ra , ed impedifee la circolazione al fuechio nu- - 
tritivo , coficchè non può più liberamente paf- 1 
fare per alimentarne la pianta, la quale reta 
macchiata da queft’uìuor vifeofo, che vi.fi lec- 
ca fopra fenza giammai fpolverizzarfi ; l’altra è 
d' una materia umida, ma più denfa che fi con- 
glutina, e afeiugata fi feioglie iti polvere; la 
prima offende tutte le biade, ed altre piante 
ancora; e la feconda il folo grano in erba, a 
al più r orzo e là vena , nè fempre pregiudica 
tutta la pianta, ma qualche volta attacca folo 
i talli e le foglie, le quali s' abbruftòlifconq ; 
rimanendone il recante verde, ed il frutto che 
produce dimoftra più o meno gradatamente il 
danno fofferto. La ruggine proviene dalle efa- 
lazioni e vapori ’denfi e vifeofi che tramanda- 
no la terra e le piante fteffe; refi più leggieri 
dell’aria, e capaci di follevarfi dal dilatamen- 
to che fa il calore delle parti che gli compon- 
go- 
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gono , e che perciò fi alzano nell’ atmosfera fin- 
che giungono ove 1* aria fia d’ una gravità e- 
guale alla loro . Or quelli vapori allontanan- 
doti , nell’ alcendere che fanno , dal calore eh# 
vien rifleffo dalla terra, e confumando una par- 
te del fuoco che contengono nell* aria fredda 
che incontrano , a norma che trovano un am- 
biente più freddo fi vanno condenfando , ficchè 
tedi alla perfine d’ una gravità fpecificaniente 
maggiore dell’ aria , ricadono a terra . Quindi 
è che nell’ Eftate effendovi maggior quantità di 
limili vapori podi in moto dal calore , fe que- 
lli fi follevano in un tempo chiaro, e che il 
Sole agifea con la fua forza per attrarli nella 
ragion media dell’ aria, dove o da legger vento 
vengano difperfi , o condanfati in nuvole fi di- 
fciolgano in pioggia, in tal calo non danneg- 
giano le piante, ma fe fi alzano in giornata 
quiete , ferrea vento , con Sole coperto da neb- 
bia o caligine , appena giunti all’altezza di po- 
che braccia da terra , che incontrano degli . ó» 
flacoli al loro afeendiraento , e condeofati ca- 
dono (opra le piante, le quali divengono rug- 
hinole . Le nebbie feguitate da un ardente Sole 
producono quella ruggine quando i grani lono 
nella forza della loro vegetazione : i raggi allo- 
ra operando con troppa violenza tutt’ in un trat- 
to , coagulano quell’ umore in vece di di Ili par. 
Io, o attrarlo , e dilatando con la loro forza i 
pori delle pianticelle, facilitano a quella mate- 
ria il penetrarvi; ed è un male lenza rimedio 
fe i grani fono in tallo , effendofi non oliarne 
veduto che un* abbondante pioggia, la quale 
rilavi le piante, interamente la ‘diflfìpa , e che i 
granelli in tal cafo poco pattfeono.- 
Siccome nel decorfo della notte mancando il 
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calor del Sole che fi ritrova fotto 1* orizzonte i 
T aria li rinfrefca , e però i vapori follevati da’ 
raggi folari nel giorno precedente con più faci- 
lità fi condenfano e cadono j così molti anti- 
chi , e diverfi moderni fono di fentiraento , che 
quando le notti fono ferene fenza punto di ven- 
to, comparifcono nebbie , o foffiano venti orien- 
tali i fe fi accenderanno de’ fuochi di paglia o 
ftsrpi , refterà certamente impedita la ruggine : 
Quell’ ufo di accendere de’ fuochi quantunque lo 
creda giovevole nella noftra ruggirne, fe fi ri* 
guardano le caufe dalle quali proviene, non o- 
fiante ha un’ origine tutt’ affatto diverta, eh* è 
la feguente. Regnano in Inghilterra, nel mefe 
di Marzo per lo più, venti acuti d’ Oriente, é 
quelli cagionano alle piante una qualità di rug- 
gine, che elfi dicono blight . Offerva il Iìradley 
che quelle ruggini fono feguite da una gran 
quantità di verrai o bruchi , onde vuole che 
quelli venti trafportino limili animaletti ; qual- 
che volta invifibili a’nofiri occhi, o le loro o- 
va, e depofitandole fopra quegli alberi atti a 
farle nafeere, fiano cagione della loro infezio- 
ne; e per quello appunto ne reftino offefe al- 
cune piante, e iliefe altre a quelle vicine, o 
anche una parte d’una pianta, rimanendo il re- 
nante florido e verde} mentre fe ciò dipenderle 
dal folo vento, o tutte le piante, o almeno 1* 
illeffa pianta , tutta intiera ne rifeatirebbe il 
danno. Per impedire un tal difordine ufano a- 
dunque 1’ accendere de’ fuoahi dalla parte del 
vento affine d’avvelenare col fumo gl’ infetti 
e le loro ova , allorché il vento le porta . Pra- 
ticano ancora lo fpargere della polvere di tabac- 
co^ o di pepe , perché dicono che uccida quelli 
animaletti, e gli alberi fi profperino Còsi dqift 
ruggine.' V<S- 
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Vo girono akn che i ran»i di lauro fpar- 
fi vicino al grano lo liberino dalla ruggi- 
ne di poco te rapo fopraggiunta . E quantun- 
que non fi pollano prevenire , nc rimediare le 
ruggini prodotte nel grano da’ fubboll unenti , 
da improvifi ghiacci , da’ venti brucianti , non 
oRante 1’ Hales dice, che per garantirlo da’ cat- 
tivi effetti da’ vapori a gettino qua e là de’ pez- 
zetti di panno o frenella intinti in una forte Ab- 
luzione di fai di tartaro , o di fai marino , o 
in aceto buono di vino bianco , e ben feccati v 
Ci afficura il Ginanni di aver trovato vantag- 
giofo contro i vapori , il tenere il grano prima 
di fcminarlo un giorno in infufione inunaden- 
fa lelfiva di grano carbone ben calcinato , e 
fpolverizzato , unito col fale di tartaro > ed al- 
tri dicono che i campi foggetti alle nebbie lì 
liberino da quello pregiudizio collo fpargerfi del- 
la filiggine infierire col grano , o fubito dopo fe- 
minato il grano . Giovevole ancora è lo fcuo- 
tere con un mazzo di fottiliffimi vimini da* 
gambi del grano la rugiada prima che fi con- 
denti; e leggeli nello Spettacolo della natura , 
che fi prenda in due perfone una lunga corda 
per farla fucceffivamente paffare per tutte le 
fpighe, fcuotendo benbene la fpruzzaglia , pri- 
ma che il Sole 1 ’ accenda . Buonillìmo rimedio 
finalmente è il levare tutte 1’ erbe tca’l grano, 
e rimuovere, la terra intorno , perchè difficilmen- 
te fi ferma la guazza Tulle fpighe fcofie da leg- 
gier vento. 

Ma a che prò tanti inCegnamenti de’ fopra 
citati Autori fe vero è il fentimento d’ un fi- 
lofofo moderno, il quale procura con ogni sforzo 
di petfuadere che la ruggine del grano fiano ut» 
genere di pianticeli* paralìtiche, e francamente 
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eflìcura d’ aver egli offrivate nella polvere di 
quella tutte le lue parti. Il pubblico efamini 
con animo difappaffiunaio il di lui libro e giui- 
dichi . ( Fontana , Ojftrvaaioni f opra la ruggine 
dii gran». Lucca 1767. ) , 

Giallume . E' una malattia clic viene nelle 
foglie del grano in erba , le quali divengono in 
principio d’ un verde bianchiccio, indi gialle, e 
roffigne, e finalmente fi leccano. I rimedj de-, 
fcritti contro la ruggine pollano in qualche ma- 
niera prevenire un tal male. 

Al Grano vuoto , rimallo così nella fpiga per 
qualche accidente, come pe’ ghiacci fopraggiun* 
ti nel formarli la fpiga che la danneggiano, a 
per abbondanti e fredde pioggie quand’è in fio- 
re che impedifeono la fecondazione , fembra no» 
altro poterli fare che mantenere in vigore que- 
lle piante con buoni lavori , e ricorrere all’ E- 
terna Provvidenza, acciò ci liberi da quello, * 
come da ogni altro limile infortunio. 

Confervanione dille Biade . 

La corruzione cagionata dalla fermentazione* 
gl’infetti, come i punteroii, le tignuole, o ba- 
chi che fi cangiono in piccole farfalle dopo ef- 
ferfi pafcolati della farina, fenza contare i Tor- 
ci , fono le caufe della diftruzione de’grani . 
E ficcome tutto il male proviene dall’umidità, 
e dalla cattìv’aria, così fa di meflieri che la 
biada quando fi' mette in gnnajo fia v afciutta in 
maniera da romperli, e non già fchiacciarfi fot- 
tb i denti; avere un buon granajo , ben efpo- 
fto , e fabbricato con le fue regole ( Fedi GRA~ 
NAJO ) ; fmovere le biade ogni quindici giorni 
per i primi fei meli , gettandole in aria con 
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la pala , e vagliarle una volo il mela con il 
vaglio alla Francete; procurare di tener lonta- 
ne la tigauole , i topi, ocncbijle forniteli e, e 
altre beflie , eflendovi fra ] diverfe maniere di 
difendetene , e dillruggerle , quella di porre in- 
torno a‘ monti della biada, ove fono gl’ infetti, 
quattro dita di graffo di porco falato , mentre 
quello pafcolo gli richiama, e facilmente fi pof- 
fono ammazzare; oppure ungere con oliodifpiw 
go , e mercurio la pala con cui fi fmovono le 
biade, e rinnovare l’unzione a mifura che fi 
diltipa . Riguardo a’gorgolioni o fiano puntero- 
li che danneggiano ne’ granai il grano forandolo a 
mangiandone la farina , non tutti i rimedj che fo- 
no flati ferirti contro quelli infetti hanno fa vir-' 
tù che gli. viene attribuita . Il più efficace fa- 
rebbe il fumo di zolfo fe non deteriorante il 
valor del grano col difpiacevole odore che gli 
comunica > onde il miglior mezzo farà di (lu- 
farlo, lafciandolo nella fiufa un giorno, o una 
notte, affine di farli morire. Il danno che ar- 
recano le tignuole a* monti del grano è fuperfi- 
ciale, non penetrando nell’interno del monte j 
e alcuni vogliono, che a non toccare quella fu- 
perficial crolla , che vi formano ferva di difefa 
al rimanente. Anche per quelli animali la fiu- 
fa è il ficuro rimedio. 

Il calore neceffario per profeiugare il grano 
e far perire tutti gl’infetti, e le loroova, dea 
fare afeendere il termometro agli 80. in 90. 
gradi. Dopo effere flato racchiudo il grano nel- 
la (lufa così calda per quattr’ore, fi apriranno 
gli sfiatatoi che fono- in alto per fare efalare 
i vapori umidi, lafciandovelo ancora Ilare per 
un giorno, o per una notte: quindi cavato, a 
paffato pel vaglio a vento , col quale fi rinfro* 
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fcherà, e fi libererà dalla polvere che profciu- 
gaia dal calore della Bufa facilmente fi fepara , 
e fi chiuda ne’granai . , . . 

Qualunque delle altre cautele che fi credi n» 
{ufficienti a confervare il grano , ptefe per ì 
primi due anni , non effencfovi pofcia più da 
temere il ribollimento, poiché quando la biada 
ha fpavorato tutto il fuo fuoco , fi può confer - 
vare per molto tempo , nè altro vi abbifognar 
che d’un luogo frefco ed afciutto per conser- 
varla. Fedi GRANAJO ' . 

Dopo tali diligenze , Iafciando il grano am - 
tnontato fenza più toccarlo, farà alla fuperficie 
una eroda, mediante il germogliamento del gra- 
no di fotto ( non parlando di quello Bufato ) 
la quale fervirà a conservarlo molti e molti an- 
ni ; che anzi per facilitar queflà eroda vi fono 
alcuni che fpargono fopra il monte della calci- 
na viva in polvere per rattezza di tre pollici 
e la fpruzzano con acqua , onde fi forma una 
eroda ; il grano che da vicino alla fuperficie 
germoglia fino all’altezza d’un piede e mezzo * 
ma all’ inoltrarli dell’inverno peri fee •• effi non k 
toccano il monte, e cosi confervano le biade 
trenta e quarant’ anni/ 1 ^ 

La confervazione de’granr è un oggetto di 
rtiaflima importanza , perchè confervando il gra- 
no che le abbondanti raccolte fomminidrano ol- 
tre il bifogno , è faciliflimo con quedo fup- 
plire alle fratfe annate, e prevenite; le grandi 
carré die ; dovecchè trascurando qupda precau- 
zione , fi è fottopodi alla calamità della fame , 
come accade ogni qual volta che le raccolte non 
Uguagliano un' annata buona di mezzo * Così 
quando il grano è qualche volta tanto abbor- 
dante che cala ad un prezzo baffo , convieni 
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profittare di queflo tempo per empire de’ ma- 
gazzini , i quali aperti all’ occorrenze farebbero 
di grafi follievo nelle carefiie , cofa che nón è 
però praticabile, fe èonfervar non fi può il gra- 
no fenza grave fpefa * e fenza diminuzione . 

Nulla di più vantaggioso farebbe al pubblico * 
che porre i particolari in grado di fare le loro 
provine in anni d’abbondanza, mentre quelli 
farebbero tanti cittadini , i quali non .rifenti- > 

rebbero le cariflie , e che ne’ tempi fcarft, e 
calàmitofi non leverebbero il loro mantenimen- 
to da’ mercati , ridondando l’ economia de’ par- 
ticolari in follievo di tutto Io Stato . 

tjna delle maniere molto femplici di confer- 
Vare il grano è quella di porlo nelle buche più 
o meno grandi 1 fecondo la quantità del grano , ' 
le quali fecondo la defcrÌ2Ìone inferita nel Gior~ 
fiale economico di Francia delt anno 1758. deb- 
bono efier fatfe nel luogo p : ù afciutto della ca- 
fa, circondale all’intorno da altre buche , e 
con la fola apertura al di fopra per gettarvi il 
grano , la quale fi chiude efattamente , e fi r»- 
cuopre di terra à livello del fuolo . Quelle bu- 
che oltre le muraglie debbon edere internamen- 
te foderate di Forti piane di quercia , con un 
Fondo limile, foftenuto da travette o travicel- 
li , affinchè il grano redi difefo dall’umidità 
del terreno* e delle rùuraglie» e ne riceva fo- 
Jo la frefehezza » Quando fia fiato quivi po- 
llo ben’ afeiutto , cernito prima per qualche 
tempo diftefo all’aria, e rivoltato fpeflo , può 
mantenervifi molti anni fenza imporrire , o 
germogliare , e fenza foffiire alterazione al- 
cuna . L’Autore pretende che fe fi mette de in 
quefte buche la biada o grano con i gufei » 
e pula , cioè a dire fol?mehte battuto, e non 
> ' Pa bu- 
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pulito , *vt fi confervatte a maraviglia , pec- 
che la pula afforbirebbe tutta 1’ umidità dei- 
la biada , cofa da fperimentatfi da quelli cha 
debbono confervarla moiri anni , aggiugnendo 
ancora , che la farina fi conferva molto bene in, 
quelle buche. 

Per confervare le biade ne’ facci» , prendete 
una canna o battone forato lungo quattro pie- 
di, e turate dalla parte di fotto il foro con u- 
na caviglia , la quale per di fuori termini in 
punta , per introdurlo più facilmente nel fondo 
del facco pieno di biada : fate all'intorno del 
battone fino all’altezza di tre piedi , tanti bu- 
chi , quanti ve ne può capire di una linea e 
mezzo di diametro, e dittami uno dall’ altro, 
un pollice e mezzo ; attaccate alla cima di fo- 
pra del battone un tubo di cuojo lungo dieci 
pollici , tenendolo dittefo per mezzo d'un fila 
di ferro torto in linea fpirale, e introdotto den- 
tro il tubo , ali’ettremità del quale ponete un* 
imboccatura di legno , per di dove introdurre 
il cannello d’un fuffìettQ. ordinario ; e ficcome- 
un foffretto grotto da cucina contiene in fe più 
d’una bottiglia d'aria, cosi in trenta azioni di 
foffietto fi può introdurre in un facco della 
grandezza di quattro ftaja una fufficiente quan- 
tità d’ aria nuova . Cosi fe le biade fi fono, 
mette frefche ne’ Tacchi , dandogli P aria nuo- 
va ogni due o tre giorni per un quarto d’ ora 
fittamente , P umidità che le farebbe fermenta- 
re, e guaftare , farà in tre o quattro fettìma- 
ne feccata a legno di poterle confervare lun- 
go tempo lenza darle moli’ aria ; ma ritrovan- 
doli molti lacchi di biada da confervare , è me- 
glio prendere de’ grotti mantici d’ imboccatura 
Jargha, affinchè lavorino più facilmente, e piti 
pretto. - "* •" ■ ' Si 
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Si confervano ancora le biade Ue’granaj, I 
Squali fi ricercano fpaziofi per contenerne una 
anche non molto confiderabile quantità, fapen- 
dofi che il grano ne’ granaj , ne' quali l’ aria 
li rifcalda molto, è aliai l'oggetto alle tignuole, 
e a ribollire, le fpeffo non fi (muove , e va- 
glia , operazione in vero che apporta una di- 
minuzione, e fpefa confiderabile. V’ è chi cre- 
de baftantemente giovevoli i profumi d’erbe a- 
romatiche ; altri pretendono che fia più van r 
taggiofo il rinfrefcare i granaj con l’aria de’ 
foffietti } ma per ottenere una perfetta confer- 
vazione de’ grani bifogna prima ftufarli * e poi 
far ufo de’foffìetti, quantunque flavi chi dica * 
che badi U fola Aufa , intorno alla quale va* 
riano i fentimenti rifpetto al grado di calore : 
parrebbe nondimeno che un calore moderato , 
e continuo folle più proprio a feccare efatta- 
mente qualunque corpo, di quello che un ca- 
lore troppo vivo , e di corta durata , il qua* 
le brucia pjuttofio , in Vece di prolciugare , 
4Me’ granaj finalmente fono /ottopodi i grani ad 
e (Ter portati via da un’ infinità d’ animali , e 
d’infetti , che qualche volta fi moltiplicano a 
tal fegno da edere obbligati ,a venderlo a baf- 
fo prezzo. M.- du Hamel sì cognito per la per- 
fpfcacità del fuo ingegnò , delle fue faticofe ri- 
cerche, ha inventata per ia confervazione de’ 
grani una forte di macchina ,, la quale per il 
fuo meccanifmo forma un granajo di conferva , 
e che merita per il fuo utile la più feria at- 
tenzione , ed i maggiori elogj . Quella mac- 
china ha il vantaggio di contenere una. quanti ■* 
tà di grano in poco luogo , di fare in modo 
che non vi fermenti, che non vi fi ri fcaldi , 
c che non vi prenda cattivo odore; lo difenda. 
r P } ^ inol- 
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inoltre daH’effere mangiato da*forci , fenza ef- 
porlo ad effer danneggiato da’ gatti; lo preferv;» 
da’ tarli , tignuole, puntaroli, e da tutte le for- 
te -d* infetti : Vedi GRANAIO ; ove fe n’è da- 
ta la deferitone , 

Lo (letto M. du Hamel vuole che prima di. 
mettere il grano nel fuddetto gcanajodi confer- 
va , fe gli facciano due preparazioni ; la prima. 
è di pattarlo per il vaglio a piano inclinato t 
comunemente datto Vaglio alla Francefe , del 
quale tralafcerò la defcrizione , cffendo per il 
grand’ufo che fe ne fa a qualunque perlina ba- 
flantemente noto : la feconda c di flufarlo , 
dando lo (letto Autore la defcrizione della ftu- 
fa nel fuo Trattato de la Confèrvatien des Gra- 
ia s , Pur'is 1754. dove potrà vederli, ommet- 
tendone , qui il dettaglio, giacché il mede fini q 
M- du Hamel conviene che non è necettariolo 
flufare i grani quando fono afciutti, e di buo- 
na qualità, riflettendo, che ficcotne l’operazio- 
ne del vaglio fa perdere al grano una parte 
della fua umidità , e alla fine d’utv anno , u, 
di quindici mefi avrà acquiftato un grado di 
liceità fufficiente per metterlo nel già. citata 
granajo di conferva ; così quella foli prepara-, 
zione potrà badare per un particolare, che con- 
fervar non dee una grandilfima quantità di gra- 
ni . Ma trattandoli di magazzini abbondanti •* 
farà' di confiderabile vantaggio lo ftufarli , maf- 
fime fe i grani fono umidi , per affìcuracne Ut 
confervazione j e quello artificial profeiugamen- 
to è più importante ne’ paefi fettentrionali , di 
quello che rie’ caldi, benché in Italia vi fona 
«Ielle provincie le quali flufano i cràni.. 
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Commercio de * Grani , e altre Biade . 

Il vero modo di perfezionare i’ agricoltura ; 
c d’animare il coltivatore , procurandogli un 
vantaggioso Smercio delle, fue entrate. L’Auto- 
re dell’ Effai far la Police des Grains fa delle of- 
fervazioni si giudiziofe per piantare il fuo fi- 
ftema riguardante la libertà del commercio de’ 
grani , cbe nulla v’ è di più indruttivo fopra 
quella materia , tanto per i particolari , che 
per una Nazione in generale : noi abbiamo 
giudicato che riufcirà guflofo al lettore il tro- 
var qui un riflretto de’ vantaggi che risultano , 
fecondo lui, dalla libertà del commercio. 

Efamina in principio quale può effere la più 
ficura ftrada per aflficurare lo Stato dalle care- 
ftie , e farvi trovar Sempre uqa Sufficiente quan- 
tità di grano. 

Tanti inconvenienti vi fono nel fare de’ ma- 
gazzini' pubblici, che Sembra non poterli met- 
tere in pratica quello lìabilimento, mentre Se 
fi confiderà p immenfità della fpefa per la co- 
flruzione delle fabbriche, la compra de’ grani* 
Ja cuftodia e confervaz'one di eflì , fi troveran- 
no grandi fifìme difficoltà nell'efecuzione: fe fi 
computano le fpefe d’ amminillrazione tarfto di 
Superiori , che di miniflri, cufiodi, e lavoran- 
ti , il calo naturale de’graai , _ le improvvisa 
perdite cagionate dalla negligenza , o malizia , 
j fi accorderà che a qualunque ballò prezzo fi fac- 
emo le provvide, in poco tempo lo fanno in- 
finitamente crefcere le fpefe ecceffive , e fpef- 
fo fi corre rifchio d’ avere del grano non foto 
caro , ma anche di cattiva qualità . Più pru- 
dente, e più utile farebbe l’incaricare una cora- 
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j^agnia cello flato , la quale formale de' ma- 
gazzini •, ma quantunque quella compoffa foffé 
de’ più intendenti » e de’ meglio intenzionati 
cittadini , ciò non ottante non potrebbero al 
certo metterti a queft’imprefa fenza l’idea di 
trovarvi la ricompenfa delle loro fatiche $ e 1* 
economia mercantile non eflendo Tempre la qua- 
lità effenziale degl’ Impreflarj , fi raderebbe ne- 
gli fleffi inconvenienti di pagare il frutto de* 
groflì avanzi, di moltiplicare le fpefe , ed'a. 
Vere de’ grani , de’ quali il pubblico potrebbe 
lamentarti , cofa inevitabile nelle compre un 
poco confiderabili . Dall’altro canto ogni ben- 
ché piccola riflefTìone ci farà facilmente vede- 
re, che quelle fìrade fono fenza dubbio il vero 
tnanupollo , poiché altro non è il manupolio 
che impadronirti uno folo d’ una mercanzia per 
rivenderla ; e quantunque nel cafo noflro la 
compra de’ grani altra mira non abbia che di 
follevare il popolo, 1* effetto nondimeno e lo 
fteffo come fe fi faceffe per altri motivi . In 
fatti le provvifte de' grani fatte in qualfivoglia 
tempo per conto dello fiato, o per conto d’utj 
imprefario autorizzato a far ciò , è impotfibile 
che non Cario a notizia del pubblico, e che 
non ottante tutte le precauzioni non alzi confi - 
derabilmente il prezzo, il che non accade quan- 
do fonò mercanti particolari , i quali compiano 
Indifferentemente a piccole ^quantità , e fenza 
gran fracaffo . Se per prevenire' il rincaro che 
può cagionare un’ incetta di grano confiderabt- 
le , s'irrtpedifcono le compre che potrebbe fare 
qualunque particolare, quello è un nuocere al 
■venditore, e al pubblico : al venditore, ch’i 
fpefio il coltivatore ifleffo, perché le gli togli» 
■un guadagno naturale, e legittimo fopra un’enf- 
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£ratà prezìofa che debbe folo alle fue premurai 
, al pubblico, perchè fi priva del benefizio della 
concorrenza, e della (celta ; poiché 1* allontana- 
re in un tempo i compratori, c un diminuire 
in un altro il numero de’ venditori; è un rep- 
derfi folo padrone delle compre , e delle vendi- 
te ; è uno ftabilire un prezzo forzato alla mer- 
canzia, è un rincarare tutte le fpefe d’ un’ im- 
prete qualche volta mal regolata; c un met- 
tere in grado di non poter vendere i grani al 
pubblico che con quello accrefcimento di prez- 
zo , il quale influisce (opra i prezzi de’ mercan- 
ti che farebbero fovente abbaflati . 

Dopo aver dimoftrato l’Autore t molti ia- 
convenienti che hanno i pubblici magazzini , e 
che qualunque precauzione non riefce tanto u- 
• tile quanto fi giudica , fciogliendo il luo fide- 
ma , dice, edere più deflderabile, che un gran 
numero di particolari potedero fare un gran 
Inumerò di piccioli magazzini, e che.i regola- 
menti politici favorevoli fodero alle loro intra- 
prefe . Per far regnare l’ abbondanza de’ grani 
pretende , che bifogni lafciare la libertà a’ mer- 
canti di biade di comprare , e lafciarne libero 
il commercio . Negli anni abbondanti , die’ e- 
gli , ne* quali le Ragioni favorirono le nofire 
fatiche , ogni coltivatore non fi trova in gra- 
do di ferbare tutta la fua raccolta ; ve ne vo- 
gliono due o tre buorie a* più comodi per far- 
li featire il pefo dell’abbondanza . Allora dif- 
fipano, o lafciano guadare un bene eh* é a ca- 
rico loro , e fe non fi trovano perfone in gra- 
do di fgravarli del fuperfluo , una parte delle 
terre reda o non feminata , o mal coltivata ; 
così più compratori che non vi faranno, più foc- 
corfi troveranno i lavoratori. Qjjefti corupra- 
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tori non hnpedifcono che i lavoratori confervr- 
no preflò di se, fecondo le proprie forze, tut- 
ta quella quantità di grano che non faranno 
caligati a vendere, e confeguentemente ne’ lo- 
ro granai fi troverà tutto il grano che poffono 
conservare , e ne' magazzini de’ mercanti tutto 
quello che correva rifehio di perderli preffo de’ 
■coltivatori. 

Ma nè le perfuafioni, nè la forza poflono 
•far nafeere i mercanti, bensì il folo allettativo 
‘del guadagno , elìendo neceffario che vengano 
fomentati da quella fperanza, e dall’intera li- 
bertà del loro commercio, mentre è effetto del- 
l’umanità l'effere amanti del proprio interef- 
fe, nè va riguardato il motivo , ma folo l’ef-' 
fatto. Se il grano rialzi in uno fiato , i mer* 
canti nazionali gradiranno più di venderlo inter- 
namente , che di mandarlo fuori , e caricarlo 
di gravofe fpefe ; fe fi vende meglio tra gli 
ftfanieri , che fra noi , quelli mercanti fleflì 
non lafcieranno di tofto fpedirvelo , e V utile 
che faranno farà un utile per lo, fiato , efien- 
do quello un nuovo danaro che introducono , 
e che gl* incoraggi fee a profeguire un tal corni 
niercio . 

• Non fono già i grani oflinatamente ferbati - 
che ci alimentino, ma il loro prodotto fuccef- 
fivo, e annuale, laloroconfervazioneè un. van- 
taggio reale , ma palleggierò ; la fola loro col- 
tura è il fondo inefaufto delle noftre provvjfio- 
ni. L'animare adunque il coltivatore con una 
giuda ricompenfa a fue fatiche , nè fpaventare 
chi cuftodifce il grano , ma trattenerlo con la 
fperanza deli’ utile , fono i foli mezzi di non 
inarcar giammai di granii • , 

In una penuriolì/Tima carefiia l’Autore con- 
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figlia, come per un rimedio violento di eftrei 
ma neceffità , il richiamare i grani foreftieii 
con una gratificazione pubblica, pagabile al luo- 
go dello (carico , e foftiene che quella opere- 
rebbe licuramente , con molto minore fpefa del. 
le compre economiche per conto dello Stato , 
Allora , die’ egli , una folla di mercanti allet- 
tati dalla ricompen/a fi affaticano a mandar gra- 
ni , e il prezzo da fé fteflb diminuisce per l’ ef- 
fetto della concorrenza che moltiplica i tras- 
porti più efficacemente che nonfarebbeun.com- 
mifiario incaricato di comprar grani , il quale 
impaurifee gli (Ira meri , e gli allontana , Que- 
llo può edere , fegue egli , il mezzo meno dif- 
pendiofo per garantirli dagl’inconvenienti del- 
la careflia , dalle biade di cattiva qualità , e 
da’ fu (furti d’ un popolo fempre cieco , quan- 
do non ha la feelta della mercanzia , e del 
prezzo . 

Aggiugoe ancora il noflro Autore alcune of- 
fervazioni fopra il prezzo de’ grani , lequalicre- 
do di non dover qui tralasciare. Non può ne- 
garci ( die 1 egli j che il prezzo de’ grani anima, 
o feoràggifee il coltivatore : fe fi abboffa, ha 
un fenfibile interefie per non più defiderare 
una buona raccolta , e fe non vende per tem- 
po, non può avvantaggiarli per una nuova col- 
tura ; e a proporzione della fperanza de* foccor- 
fi prefenti aumenta, o diminuifee i Tuoi lavo- 
ri . Il- prezzo Solo regola l’ ofeita del grano , e 
lo fa muovere, fe predo di noi è a minor prez- 
zo , che a’ vicini , efeirà , perché il mercante 
vi trova del benefizio; fe c più caro che pref- 
lo gli firanieri , refierà , fenza che bifogno vi 
/ fia d’ alcuna proibizione, perchè v’è della per- 
dita a trafportarlo altrove • Il grano forefliert* 

■ c “ ai 
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ài contrario calerà da noi per il più alto prèz- 
zo : quell’ c una bilancia continova, regolata 
, dal falò prezzo, il quale gli dà il tratto da una 
parte, o dall’altra . Sembra dunque che vigi- 
lando con attenzione fopra il prezzo de’ grani 
del paefe, e foreftieri , fi avrà un .ficuro ter- 
mometro per follecitare, o ritardare la forma 
a noflro piacimento, per attirarli * o allonta- 
narli fecondo le circoftanze . Non altra politica 
vi vorrebbe che alzare ed abballare a tempo i 
dazj , fenza alcuna proibizione , ti permiflione 
per l’ ingreffo , o fortita , fervendo di buffala 
per guidarci la combinazione de’ prezzi firanie- 
ri con i noilri. , 

L’opinione qualche volta decide del prezzo 
de* grani, fenza riguardo alla loro qualità effet- 
tiva , perchè quando la biada è cara , e le appa- 
renze fono belle * ribaffa a mifura che ci acco- 
diamo alla raccolta, quantunque il confumo ne 
diminuifea ne’.granaj ogni giorno la malfa . Se 
al contrario il grano è a buon mercato, e che 
la raccolta non abbia corri fpofto alle fperanze , 
tofto aumenta ; quantunque ve ne fia una mag- 
gior quantità di prima; cosi il fuo prezzo è 
fpelfa regolato dalle apparenze . Una prova di 
ciò è quello che accade ogni giorno ne’ merca^ 
ti: il grano abballa quando al mercato ve n’è 
più dì quello che ne Viene ricercato * ed alza 
quando fe ne ricerca più di quello che ve n’ 
è . Quell’ effetto dipende dal maggior numero 
di venditori , t di compratori , che fi trovano 
infieme : i bifogni mantengono fempre il mede- 
fimo numero di compratori ; i venditori altresì 
fono più rari ne’ tempi calamitofi . 

Ma permettendo il commercio de’ grani , e 
una piena libertà a’ mercanti , il numero de’ 
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venditori aumenterà neceffariamente , i mercati 
faranno allora più abbondanti per una volon- 
taria concorrenza, e i prezzi abballeranno len- 
za che fe ne veda la ragione . E’ vero , che da 
quello regolamento ne feguirà che il pane non 
farà al più baffo prezzò , ma bifogna confldera- 
re che è dannofo per il popolo, e per lo flato 
che il pane fla a quello fegno : per lo flato , 
perchè deteriora i fuoi fondi , e la coltura ; per 
il popolo , perchè cade nell’ oziofltà , mentre 
quando guadagna in pochi giorni con che vive- 
re una parte della fettimana, ricufa fovente 11 
foccorfo delle fue braccia, e fi 'abbandona alla 
poltroneria . Oltre quella ragione , quando i ric- 
chi vendono male le loro entrate, o a troppo 
baffo prezzo, hanno meno con che far lavora- 
re i poveri, e non poffono fufHcientemen te im- 
piegare i braccianti . Ma con lo flabilimento di 
quello commercio di grani che propone l’ Au- 
tore, non vi farà giammai da temere le penu- 
rie, nè ci troveremo alle fpiacevoli alternati- 
ve , che fanno dare il baffo popolo alla difpera- 
zione per i prezzi troppo alti, o nella infingar- 
di per i prezzi troppo baffi . Pretende di piti 
ancora che con quello nuovo regolamento fi fta- 
bilirebbe 1’ uniformità de’ prezzi , perchè tutta 
la gente s 1 ’ ingegnerebbe di chiudere ì fuoi gra- 
ni nelle annate buone; e che 'ne rialzerebbe il 
collo fempre a propofito y e che quand' anche 
fi pagaffe il pane un poco più caro di quello 
dovrebb'effere nell’abbondanza , i grani ferba- 
ti che fi troverebbero nello Stato impedirebbe- 
ro di pagarlo troppo caro nelle careftie . Solfie- 
ne che un tal rincaro ne’ cali, ne’ quali avreb- 
be luogo , non larebbe giammai fenfibìle pef 
far? alterate i lalarj, perche 1‘ e fp e r ie a za infe- 
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gna che il prezzo delle giornate non fi regoli 
dal prezzo del pane, e che quantunque Impe- 
ra del lavorante abbia una certa proporzione 
col prezzo degli alimenti f ella ne ha ancori 
una molto più immediata con il numero de’ la- 
voranti , perchè quanti più fono, tanto mentì 
cofterà il loro mantenimento in ogni forra di 
elafi) # Finalmente fa offervare, che quand’an- 
che per guadagno di coloro, i quali faceflertf 
il commercio del grano rincarale la libbra del 
pane due denari, è infinitamente più vantag- 
giofo per lo fiato , e per il popolo di pagare 
tempre quell’ aumento ( giacché quella nuovi 
forma di commercio può farli trovare tutta la 
hofira fufficienza in tempo di careftia ) che di 
pagare il pane il doppio tutto in un tratto j il 
che fa una rivoluzione troppo improvvifa neIl<K 
fpirito, e nella borfa del popolo; 

Dopo di aver fin qui riportati i fentimenti 
del già citato Autore full’ introduzione del li- 
bero commercio delle biade , trattandoli d’ uni 
materia che ha per oggetto il ben comune i (pe- 
ro mi fi accorderà di fare alcune rifiefiioni in 
aggiunta per rifehiaramento del di lui fiftema , 
per fempre più aflìcurarci di ritrarre da elfo un 
Vantaggiofo effetto; 

Certo è che l’ifiefle cofe non a tutti, Ó in 
tutti i cali fono adattabili, o in tutti i tempi 
riefeono ugualmente giovevoli , così il lìbero 
commercio delle biade, quantunque provato pet 
vantaggiofo dal noftro Autore, pur non oftan- 
te può non adattarli a rutti gli fiati , o puòr 
non edere in tutti i tempi vantaggiofo malli - 
me ne’fuoi principi , o fia per quelle difficoltà 
che bene fpelfo s’ incontrano nell’introduzione 
d’un nuovo regolamento, o fia perchè alcune 
" - • tfSP ' 
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volte non cosi fubito fi comprende dal pubbli- 1 
co tutto l’utile a cui tendono le Sovrane deli- 
berazioni, e però non Tempre fi efeguifcono cori 
quelle regole , e con quel fine clie s’ è avuto 
in mira nel decretarle . Prima di determinarli 
ad ammettere un tal fifiema , credo bifogni 1. 
efaminare la fìtuazione dello fiato , per ve- 
dere, da qual parte, in cafo di carefiia , pofio- 
no averli i necettarj ajuti , e Te pronto e facile 
polla etterne il trafporto: 2. fapere quello che 
produce , o che con una maggiore induftria , 
può produrre lo flato , per ifiabilire Te conven- 
ga o nò un tal regolamento , poiché non riu- 
scirà ficuramente vantaggioTo ed utile per que- 
gli fiati che non producono, e che non potto- 
bo arrivare a produrre, non ottante che per U 
facilità dello {bercio fi aumentino i lavorato- 
li , e la coltura , . una quantità Tovrabbondan- 
te all’interno fuo conlumo: 3. effere informa- 
ti del carattere delle perfone , e particolarmen- 
te di quelle che dar fi poffono a un tal com- 
mercio ; e aver notizia di quali fiano i loro 
fondi, perchè quanto facilmente può accadere 
che intraprendano quello traffico perfone inten- 
te folo al proprio interctte, e nulla curanti il 
ben comune, tanto maggiore dee efler l’av- 
vertenza in prevenire con faggi flabilinlenti 
quello che far potettero contro il ginfto fine 
del pubblico vantaggio . Obbligar fi potrebbe 
chi far volette un tal negozio a tener Tempre 
ne’ magazzini una quantità di grani proporzio- 
nata a quella che ne andaffe eflraendo, ed in 
tal forma fareffimo ficuri di trovar grani pref- 
fo i mercanti, e che non abbraccierebbero que- 
llo commercio quelli , i quali per mancanza di 
fondi non fodero in grado di conservare ne’ 
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magazzini la detta determinata 'quantitiL, mé 
che doveffero farne torto altrove la ^edizione 
per rimborfarfi dei loro denaro , quantunque 
vi fodero apparenze tali da fperame un mag, 
gior utile fermandolo per venderlo poi nel pro- 
prio paefe, il quale trovar fi potrebbe anche 
in penuria per motivo di sì fatte vendite. 4* 
Premunirli finalmente di pubblici magazzini rT- 
pieni di grani , per tutti quei cali e Tneonve-, 
nienti che nafcer poteffero da una tale intro- 
duzione di commercio, e quello ne’fuoi prin- 
cipi almeno, e fin* a tanto che fiali veduto co- 
me venga abbracciato ed efeguito un fimi! traf- 
fico , che abbia prefo il fuo piede , che fiano 
aumentati i prodotti dello fiato , e che fe 00 
rifenta generalmente un notabil vantaggio ; 
méntre ftabilito Scuramente in progrefiò 
tempo quello fifiema, credo ancor’ io non efiec 
neceffarie tante precauzioni , come nel fuo 
minciamento , che allora non faranno mai trop- 
pe , trattandoli della fulfiftenza d*un pubblico 
che divenir potrebbe anche tumultuante. -j.» 

Non temiamo d’ efferci troppo elle fi fu qoe- 
ft’ articolo delle biade , Tempre che porta re»- 
derfi utile, e infiruttivo? abbiamo creduto che 
fatebbe tale , analizzando i differenti metodi 
de’ più intelligenti del nofiro fecolo, e racco- 
gliendo preziofamente il frutto delle loro pro- 
fonde riflefijoni , e delle loro efperienze anco- 
ra •, in una parola ciocché effi hanno detto di 
meglio in quello propofito . Finiremo con una 
notabile rifleflìone , che è dell* Autore del libro 
intitolato E (fai fur l' adminiftration dei Terre» % 
nel quale v*è- della novità, e degl’ infegnamen- 
ti otiliffìmi a* 1 colti va tori . £ 

Abbiamo li pregiudizio, dice quell' 
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di credere che fia dannofo il lafciare accumu- 
lare grani . Ben lungi dal biafimare 1* avarizia 
di quegli i quali empiono i magazzini , fi dee 
loro date afliftenza . Concedefi che fono tirati 
dall’ interefie ; ma qusfti pretelì ufuraj folleva- 
no lo fiato nelle calamità; e fe erti hanno am. 
nudati jde’ grani , queir è una mercanzia vifi- 
bile , la quale non fi può facilmente nafcon de - 
xe, ed il Governo ha fempre facoltà d'obbliga- 
re quelli depofitarj pubblici a vendere, e quel- 
la ancora di fidare il prezzo del grano. Sareb- 
be forfè otiliftìmo , continua lo ftedo Auto- 
re, ciré in ci alcuna provincia fi accordade 1’ e- 
fenzione delle gravezze al particolare , il quale 
non eflendo coltivatore, amraadade più grano , 
purché quell’ ammado arrivade ad una certa 
quantità , e che s’ impegoade di tenere fempre 
il granajó aperto , e d* informare efattaroente 
il Governo deU’efito, feoza preferenza per com- 
prare , nè per vendere ; con quello mezzo A 
procurerebbero gli ajuti- allo fiato negli anni 
Retili , e non fi prenderebbero falle mifure 
quando fi trattade di vettureggiare le provvi-* 
doni . Il timore delle provvide fatte di* parti- 
colari non dee mai inquietare , allorché li 
tratta di ferbarle nello fiato, e non mandarle 
fuori . Quelli magazzinieri cuflodifcono meglio 
i loro grani , di quello che potrebbero fare i 
poveri cohori , o proprietar] , » quali non luti- 
no dove comodamente riporre una raccolta , 
e (ano occupati in altri lavori ; è inoltre uq 
ajuto per gli agricoltori quella facilità di ven- 
dere- 

Del rimanente quanto più la biada è vec- 
chia, tanto più ella rende , perchè è ben lec- 
ca ; fa una miglior palli , ed c pia lana dell* 

Qix.y d' ji&r, Tom. /. Q, oua- 
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nuova. Bifogna procurare dizvere la fua prov- 
vida da un’anno all’altro, per non dover man- 
giare della nuova fino all’Autunno . Il grano 
dev’ efler ben fatto, « non grinzofo : e$li è or- 
dinariamente più caro ne’ meli d’Ottobre , a 
Novembre, (Unte le feniente. L’utile in ge- 
nere delle biade confilìe in averne delle buone, 
fapetle conferva re fané, e venderle a tempo. 

BIADE MARZOLE , fi chiamano le biade 
minute , perthè fi feminano verfo il mefe di 
Marzo , e fi comprende fotto quello nome la 
vena, l’orzo, le vecce ec. Le biade marzo le 
fono d’un grand^ufo pel nutrimento del beftia- 
me; vengono piu prefto delle altre ; amano le 
terre leggieri , alle quali fi debbono fare due 
lavori, uno avanti l’Inverno, e l’altro al tem- 
po della fementa ; hanno però di tanto in tan- 
to bifogno della pioggia . 

BICA. Quella mafia di forma circolare non 
molto difiìmile al pagliajo, che fi fa de’ covoni 
del grano quando c mietuto. 

BIDENTE . Strumento dell’ agricoltura che 
ha due denti, e ferve a varj ufi. 

BIETOLA. Erba d’orto con le foglie gran- 
di, lucenti, e d’un verde sbiadito , che fi le- 
mina di Marzo , e Aprile , in terreno ben 
concimato, cui non fiano accanto cipolle, o a- 
gli , de’ quali è nemica , e dopo che ha but- 
tata qualche foglia fi trapianta fopra delle por- 
che, a due piedi di difianza una pianta dall 5 
altra, fcarchiandola , e innaffiandola fpeffo, fpe- 
cialmente nt’gran caldi: neli’Eftate fi può to- 
fare frequentemente, perche ributta con facili- 
tà. Riguardo a’ cardi che fono bietole bianche, 
quando producono alcuni fufti lunghi con un 
germoglio lanuginofo, che fono i veri cardi da 
* ado- 
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'adoperarG, fi trapianta la bietola in Aprile , 
p Maggio , fi farchia , s* innaffia , e fi co- 
pre nell’ Inverno di concio afeiuteo pec jfeo- 
prirla poi al mele d’ Aprile , continuando ad 
averci cura fino a Maggiq che fi poffono man- 
giare. v. .£ . : . 

La bietola è calida , aflerfivaj buona a quel- 
li incomodati dalla milza: il Tuo fugo è fingo* 
lare datp ji» ; criRerio. 

BIETOLA ROSSA . Fedi BARBABIETQ . 

La. 

BIFOLCO, Quegli che ara* e lavora il ter- 
reno co’ buoi . Fedi alla parola LAFORI, le re- 
gole che dee oflervare nella maniera di lavo- 
rare. ; • " -r ' • - ■ ■ . - 

BIGATTI . Fedi BACHI DA SETA . 

BIGATTO , o BIGATTOLO . Animaluzzo , 
che rode le biade . 

BIGONCIA. Vafo di legno fenza coperchio, 
di tenuta intorno a tre mine , compoRo di do* 
ghe : siufa principalmente per fomeggiare l’uva 
premuta al tempo della vendemmia , nel qu3l 
cafo farebbe bene che avelie; il fuo coperchia 
dello fteffo legno, per impedite a 5 raggi folari il 
penetrarvi . 

B IONDELL A . Erba . Fedi CENT AURA MI- 
NORE. ■ • ■ • 

BISCOLTO. E* quel terreno, nel quale fi 
è per due Ragioni raccolto, e fi dice Bifcolto , 
perchè due volte coltivato : in quello non lì co- 
ftuma fare in quella Ragione la Temenza , fe 
non fe foffe una terra nuova , capace di gran 
fertilità. 

BISLINGUA . E' una fpezie d’ Elba fpinofa 
la quale ha le foglie limili al mirto lìlveflre , 
e famigliami alla lingua del cavallo. 

Q, s BIS- 
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BISMALVA. Fedi MALVAV1SCHIO . 

BISTORTA. Erba , che ha le foglie lifcie,' 
roflìgne di fopra , e di lotto pendenti al tur^ 
chino, le quali nel crefcere si affomigliano al- 
la romice, e quelle che vengono luogo il fa- 
tto fono affai più piccole: il fiore è rolligno , 
e viene a guifa di fpiga , la radica è grotta e 
ritorta come una ferpe quando ftà rannicchia- 
ta in fe fletta , La Biftorta riferra , fortifi- 
ca , ed è buona contro la pelle , c contro il 
veleno . 

BIZZARIÀ . 1?! una forta d* agrume , che 
è inficine una parte di cedrato, e una parte d* 1 
arancia, e dicefi tanto del frutto , che dell' albe-, 
re che lo produce : fi coltiva come gli altri a- 
grumi , Fedi A6RX3 M.I . 

BOARO, o BOATIERE. E' quello il quale 
ha cura de’ buoi , che gli nudvifce , gli fa un 
buon letto , gli ftrofina Con paglia quando tor- 
nano fudati dal lavoro, gli la bere due volte il 
giorno nell* Edace, e una nell’ Inverno, nè mai 
quando fono fudati , gli lava i piedi per toglier- 
li il fudiciume e le fpioe che vi fi attaccano , 
gli unge di tanto in tanto le unghie : finalmente 
gli tiene un poco difcofti uno dall’ altro per 
paura che non fi battano 1’ unghie; attenzioni 
tutte che dee ufare un buon boaro . 

BOCCHETTA. E' quel '.tarmine , che oom- 
pette allo fciaquatore, o razzetta , che traver- 
fando le capezzagne conduce T acqua fuori del 
campo , e acciò fieno più capaci di ricevere , fi 
fanno ordinariamente colla vanga. 

BOCCIA. Fiore, che non ancor è aperto. - 

BOMERO. Fedi FOMERO-. 

BONAGRA. Fedi BV LI MAC A . 

BONCRISTIANO . Surta di pero di coi ne 

fo- 
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fono fiatò da’ curiofi didime varie fpezie, tu# 
feguitando il fentimento diM.de la Quintìhie , 
il quale fi ride di tutte quelle diftinziotvi , dii 
cendo Èhfe tutto nafca dal terremo , dal fito , 
dall* annata , dalla forza o debolezza dell* 
albero, giacché tal volta .fopra una pianta i- 
fteffa fi ritrovano quelle diverfe fpezie di pe- 
re; mi riftrigoerò a fole due qualità, cioè da 
Eftate , e da Inverno . Le frutta del boncriftia- 
no da Inverno ; dante la lunga Fda durata ; ten- 
gono il primo podo, quantunque vi fieno altre 
qualità di pere più guftofe , le quali però ibfra- 
cidifcano predo • la loro figura è piramidale , è 
lunga * di color giallo quando fono mature ; 
Quedo frutto innedato fui cotogno fa le pere 
più predo , più ben fatte , e più gialle, do- 
vecchè innedato fopra il falvatico vengono più 
picciole, punteggiate, è nodofe. Quando quell’ 
albero ha bene sbocciati » fioti , prima che al- 
leghino il frutto V fi taglino tutti con forbice 
alla riferva d’uno per pollozzola, il migliòre , 
di gambo più groffo » di colore vermiglio ,ò 
più vivo degli altri. Annodati i frutti, fi fiac- 
chino con le unghie tutte le fortite che veniflfe- 
ro, particolarmente quelle, vicino a’ gambi del- 
le pere , e in cima alle polluzzole , come pure 
alla fine di Maggio , o al principio di Giugno 
fi fpuntino tutte le nuove cime delle rame buo- 
ne , e tutto quedo perchè il nutrimento vada 
folo in benefizio delle frùtta . Alla fine d’ Ago- 
fio fi levano all’ albero tutte le foglie ché im- 
pedifeono a’ raggi folati il percuotere il frut- 
to , acciocché venga di bel colore - Prova be- 
ne nelle terre moderatamente fecche, è ìeggie-» 
ri in luogo caldo non èfpofio alla tramontana , 
mentre ne’ paefi freddi di terra umida , e for- 
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te, ovvero troppo afciutca, e poco foftahziofa, I 
fratti riefcono piccoli, infipidi , legnali, e gra- 
nellofi . 

Qiitllo da Edace mischiato non riefce che 
fui lalvatico ; c eccellente, albero grande, frut- 
to di bella figura , di moderata groffezza co- 
me una bergamotta , di color bianco da una 
parte , e rodo dall* altra di patta tenera , 
fugo fa , e odorata , matura in Agofto . Fedi 
PERO , ove s’ è parlato della coltura de’periia 
generale.. 

BORDO. Aggiunto che fi dà ad una quali-, 
tà di melo, e alle frutta ' che produce. Due 
fono le fpezie ; una che fa le frutta grotte , e 
1’ altra che le fa più piccole : tanto 1’ une che 
le altre fono il* un color rodo cupo pendente al- 
la ruggine, di sì grato fapore , e di tal dolcez- 
za , che riefcono piacevoli al gufto prima anco- 
ra d’ eder mature . Queft’ albero ricerca la col- 
tura fletta degl’ altri meli. Fedi MELO . 

BORRANA. Erba d' orto molto conofciuta, 
che ha le foglie verdaftre, larghe , lunghe, ri- 
coperte d’ un pelo corto affai duro, e fi man- 
gia in infalata . • y> 

Siccome la fua bontà confitte nell’ eder tene- 
ra * così per averla fempre giovane fi semina in 
diverfi tempi , e..per lo più di Marzo , e Apri- 
le * e batta ogni tanto farchiarla, e' ficcome tanè 
il gelo, fi dee cppWrla con i Aereo frefeo'. Que- 
lla pianta c cordiale;; ia fua bollitura addolcile 
l’ acrimonia del fangoe, e degli altri umori; ri* 
media a’ mali che cagiona- ih bile nera , e F i- 
pocondria : il fuo fióre, ®h’ c. torchino , è uno 
de’ tre fiori cordiali.?- i ; sfl 

BOSCAJUOLO. Cosi chianiali colui che ha 
la foprainteodenza ad un bofeo , ite che deve pof- 

f-- 
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federe tutte le*- cognizioni che fi e figgono per il 
loro (labilimeoto , coltura, e confe* /azione. 

BOSCHETTI . Piccoli bofchi , che fervonó 
d’ adornamento ne’ grandi giardini , e ve ne 
fono di più forme. I bofchetti fcoperti , o di 
parata confifiono in viali d’alberi , accompa- 
gnati da una palizzata a Tedile ,. o all’altezza 
da appoggiarli , al di fopra della quale fi vedo- 
no de’cefpugii a palla , o guglia , feconfo le 
diverfe figure che gli fi dà , e compartiti lungo 
la palizzata. ,! bofchetti a quiticuncem , fono via- 
li d’alberi alti piantati ad angoli retti, cioè a 
dire che formano uno fpazio quadrato da ogni 
parte. Si formano di piante sbarbate} quelle di 
fufto alto fi pongono fei piedi dittanti l’ una 
dall’altra, e tre piedi quelle dafrafca, taglian- 
do a quelle la cima ^ perche fi difendano in ra- 
mi , è faccran’ ombra . .. 

BOSCO , con quella voce 5’ intende in gene- 
rale l’unione confufa d’ ogni maniera di piante 
di qualunque età efpezie. Altre di quelle pian- 
te fono di legno forte e duro , ed altre di le- 
gno tenero o dolce , o come dicefi bianco : in 
certi bofchi il numero delle piante forti eccede 
quello delle dolci, e così vice verfa ; com’ an- 
che ve ne fono degli altri , ne’ quali non ali- 
ena che delle prime, o delle feconde, e non di 
rado eziandio di particolari fpecie,cioè o di fo- 
le quercie , o di foli elici, o frafini , carpini x 
bollì , cipreffi , o di foli caflagni , o faggi , ol- 
mi , noci , o di foli abeti , pini » larici , tigli , 
pioppi, fàlici, olmi, tee. Ognunodi catelli, ed 
altri legni ha le Tue proprie e particolari utili- 
tà* ognuno è. più adattato a quello,, o quel u- 
fniisì o per la coftruzione di macchine , di edificj , 
dwtiavigli , come -pure per li bifogni della carn- 
ea i pa- 
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pagna, e dell’ Agricoltura , nonché per farftio- 
co , per trarne carbone , refine j gomme ect» 
Niuna pianta in fomma è inutile ; o il fuotut- 
to , o le parti, cioè radici, tronchi - y rami, fo- 
glie, frutta, ha in fe onde gli Domini , e gli 
animali pollano ricavarne quello o quel benefi- 
cio , ed impiegar in mille diverfe maniere ; 
Quindi è che i bofchi fi debbono mettere nella 
riga de’ beni di campagna i più lucrolì, alme- 
no certamente d’ alcune mài ideate coltivazio- 
ni , per il grand’ufo che fe ne fa , per l'efito 
facile, per la poca fpefa o incomodo che reca- 
no a mantenerli, e perchè finalmente reggono 
all’ ingiurie dell’aria, e fono fottopofli a meno 
accidenti di qualunque altro prodotto . Contut- 
tociò in vece che alcuno pentì a farne di nuo- 
vi, o <a raffittire i vecchi, fi vanno anzi con- 
tinuamente diftruggendo per fuftituirvi delle 
coltivazioni , che in breve forfè fi riduranno 
infruttifere. 

Per fare un bofco di nuovo fervono le tetre 
dì qualità mediocre, le quali in quello genere 
fertilizzano più , poiché le migliori ferbar fi 
debbono per grani, fieni , e altri prodotti. Se 
il terreno è umido in de* fondi, o lungo a’fiu- 
mi , farà buono per pioppi , falci , ontani , ed 
altri alberi di fimil genere ; fe graffo e miti- 
gato , vi fi mettono degli olmi , de’ fraffìni ec 
Le quercie, i cerri, i caftagni nelle terre for- 
ti , e a bacio, e nelle leggiere i pini, e gli a- 
beti » Del rimanente bifogna che abbiano ut* 
fondo di quattro in cinque piedi , particolarmen- 
te gli alberi groffi che buttano perpendicolar- 
mente la loro barba principale. I bofchi ridico- 
no ugualmente in piano die in coffa , e i v oiù 
belli alberi per bofcaglie fono la quercia , ìlei- 
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flagno , poi rolftio * 1* albero» il fra (line, il 
tarpine , l’acero . Si può formare un nuovo bo- 
fco feminandovi le ghiande nel tnefe di Mar- 
20 , dopo fattovi nell’ Inverno un divelto pro- 
fondo due Spiedi e mezzo , e per più certezza 
deila loro nafcita farà faggi» precauzione il far- 
le germogliare anticipatamente nella fabbia ; ma 
la più breve , e la più ficura è il piantar delle 
barbatelle forti , e di buona metta , con molte 
barbe ben nodrite , fenza tiiufco , nè nodi» fpian- 
tate di frefco , con il fuo pane di tetra facen- 
done la piantata in giornate tepide ed umide » 
nel mefe di Febbrajo fe il fondo è fattoio » è 
leggiero » e in Marzo fe- c umido . 11 terreno 
dee effer diveltato al principio dell’ Inverno al- | 
la profondità di tre piedi e mezzo» e nel porre 
le barbatelle fi .mette in fondo alle fotte quat- 
tro dita almeno di b uooa, goye yif t4 ., pf» 

fervando he! ifas giffoi '"Mfry, 
gettare di ef^atfa Superficie > 
e^ fbpl^ tjuella eh’ «a al fondo » e quanto 
piu iirghe fantino le fotte , tabto più pretto 
crederanno . 1 bofchi formati con barbatelle O 
piante giovini , come fopra fi è detto, richie- 
dono in vero una maggiore fpefa per la pian- 
tagione» ma crefeono cod affai più' follecitudt- 
ne , e più pretto fe tie ritrae il frutto » dovec- 
chè quelli feminati colle ghiande fono infinita^ 
mente più tardivi a crefcere, ma la fpefa è mi- 
nore » le piante vengono più rigorofe» ed il le- 
gname è di maggior durata . Le medefime re- 
gole fi praticano nel piantar ragnaje» paretai , 
e bofchi di piacere . Se il bofco dee effer da 
taglio , e non da , lafciar crefcere per il fuo 
frutto, o per gran legname , fi fcapezzano le 
•barbatelle , fi (largano all’ intorno le biade o- 
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fizzontali , e fi pongono le piinte ad una con» 
veniente ditta nza , con lafciatle efcirc fuori del- 
la terra quattro o cinque dita, perchè fi dila- 
tino in legname , ma non bifogna però metter- 
le troppo a fondo". Trattandoli di bofchi d’al- 
beri che fi vogliono lafciar crefcere a furto al- 
to , in quanto agli fcafli fi faranno come fo- 
pra •, per le piante poi , quelle debbono edere 
alte fei piedi , e grotte in fondo come il brac- 
cio, nè fi fcapezzano punto, acciocché il furto 
venga alto, e fi fotterranao ad un piede folo di 
profondità, con legarle ad uri palo fitto inter- 
ra per foftenerle alfine che vengano dritte. La 
barbe fi lafciano di tutta la fua lunghezza', co- 
prendole di terra , la quale fi pigia dolcemente 
con le mani . j 

Due volte l’anno fi lavora il terreno de’bo-r 
fthi nuovamente piantati , la prima in Aprile 
per -.un tempo umido , la feconda in Settembre, 
tanto per eftitpare le mal’ erbe , ravvivare la 
terra, e’ far crefcere più- predo il bofco .. Con- 
tinuando quella diligenza per cinque o fei an- 
ni , in dicci anni ua bofco può rendere un ta- 
glio abbondante , dopo il quale va rilavorato; 
ma prima di giugnere al taglio , allorché è di 
fei anni, farà utile il rimondare -i pedali delle 
piante della fuperfluità de’ rami che nùdrifcono, 
poiché il fuo vegetante trovandoli divifo in 
tante parti, è per così dire fofpefo , nè opera 
con forza in nettano di tanti rami , coficchè 
-tolta l’abbondanza di efil che fi trova al peda- 
le, prenderà il fugo nuova forza, e tutto l’a- 
limento fi porterà al tronco , il quale getterà 
piu di prima, e più grotti , e di: più bella mef- 
(a faranno i getti dopo la quale operazione fi 
lafcerà crefcere il bofco a fuo piacimento fint* 

- ‘ al 
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al tempo del taglio lenza farvi cofa teruna . 
Rifpetto poi alle piante da lardarli crefcere , 
prima che abbiano tre anni fi diradano , la- 
rdandoli un folo fufto ad ogni pedale , con di- 
ramarle diligentemente per timore che non fi 
diftendano in frafche, e alla fine di cinque an- 
ni nel tnefe di Febbraio, o Marzo nuovamente 
fi rimondano. Il potare gli alberi de’ bolchi fir- 
mato- da alcuni inutile , c infinitamente giove- 
vole mentre così fi ravvivano , e quali fi rin- 
giovinifcono quelle piatite che gettano rami, i 
quali fucchiando la parte efienziale dell 5 albero 
fono motivi che ctefca flentataniente gobbo , 
mal niello, ed infermiccio. Conviene pelò av- 
vertire che gli alberi di legno tenero , ed il fag- 
gio maflìmamente , non fono atti a riceverà u* 
na tal operazione. 

I bofclii di qualche eftenfione è bene divider- 
li in certe porzioni , perchè ogn’ anno una ve 
lie fia in taglio , eh’ c quello che fi dice met- 
',ter« in tagliò, o vendita regolata : il buon’ u- 
fo è di non tagliare il bofeo prima che abbia 
dieci anni. Quando fi vuol fare un bofeo d3 
non tagliarfi ogni dieci anni , fi lafcia crefce- 
re per trenta , o almeno ventisette anni ; e 
per (spere fé torni conto il lafciarlo così cre- 
fcere , o tagliarlo ogni dieci anni va efamina- 
ta , e conofciuta la natura del terreno , con- 
fiderata la quantità che fi- ha tanto degli uni 
che degli altri , l'età, la natura del legname -, 
Je piazze vuote, e i luoghi dove gli alberinoti 
vengono bene, conoScendofi un bofeo Se c buo- 
no dagli alberi di bella meda, folti, vieorofi , 
fenza die vi nafeano fpigbi falvatichi , tignami- 
che , timbre , e calcatreppi , i quali indicano fi- 
eramente un terreno magro* '• 

« E' un 
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E' un attenzione; importante per 'il maofenla 
mento de’ bofchi il vietarli di tanto in tanto } 
e ravvivare le piante , tagliando * e mozzando 
fino alla barba le cafpe, alberi , o tronchi al, 
cattiva niella , quelli che fono ftorti * . o dan- 
neggiati dalle beftie nel pafcolare o Scapezzai- 
ti male a propofito , affinchè ributtino dalli 
cafpà ; e fe mancano totalmente , ripiantami 
ne' luoghi vuoti; come pure 1* impedire che 
le beftie vadano a pafcotarvì dopo tagliati , fi* 
no a che le piante non hanno cinque anni » per* 
cbè prima di quell’età ntìn fono le loro forti- 
te giunte ad un altezza da difenderli dalle be- 
ftie , e tnaffime dille capre , dal beftiame grof* 
fo, e fe mai qualche rampollo veniffe mozza- 
to da qualche beftia ; ficcome la bava che vi 
lafdano fopra corrompe il ramo , e danneggia 
tutto l’ albeto , così va tagliato quefto rampollo^ 
rafente il corpo <lell’ albero . Quando poi fona 
in grado che vi poffono pafeer l’.er^a , o la 
ghianda fenza far danno ; vi fi lafcia andare 
quella quantità proporzionata al pafcolo ; mai 
però vi fi mandano dalla metà di Maggio fino 
alla metà di Giugno , perché rovinerebbero il 
bofeo mangiando i nuovi getti. Siccome la mag- 
gior parte de’ danni fi fa da quelli ebe hanno i 
.terreni vicini, da’ pigionali della campagna de’ 
jcaftelli , e da’ contadini iflefli , i quali han~ 

, no facoltà di fervirfl del legname da lavoro * 

« da bruciare , e di farvi pifcolar le beftie j 
cosi bifogaa invigilare per tenerli in dovere , 
-aè lafciare portar vii ghiande di quercia o di 
faggio , nè caflagne * nè foffrire che vi fi ta- 
glino legne, nè che vi fi faccia carbone , o 
xalcina , fe non ne’ luoghi dittanti ai legnare» 
chiamati piazze , nè che fi dia fuòco agli fter* 
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fei , nè che fi dirami , sbtcct , o fcotei alcun al- 
bero finch' è in piedi . 

Prima di tagliare un bofco va efaminato quaP 
«Sto pronto fi può avere delle legna , e fe è 
meglio venderle all’ingroffo , o a minuta , fe 
far carbone, o brace , o fe vendere i bofchi 
ritti, malli me per chi non è del meftiere ; de- 
terminare la qualità , e quantità degli alberi che 
fi vogliono lafciar crefcere fenza tagliare per u- 
fo d’ ut enfili, carri, ed altro , fcegliendo quelli 
di più bel filo, e che vengono meglio. Il tem- 
po più proprio per il taglio è dall’ Autunno fi* 
no alla fine dell* Inverno, nc mai quando muo- 
vono , come nel mefe d’ Aprile , e fi debbono 
tagliare con P afce , o fcure , fenza fc biadar- 
li , a fior di terra per quelli di dieci anni, e 
più baffo cfie fi può per quelli di fufto alto , e 
andantemente tutto il bofco, tanto buono, che 
cattivo, perchè ritorni d’-una-medelima meflà , 
non toccando le porriue vecchie, anzi lafcian- 
do le nuove che fi vogliono far crefcere, co- 
me pure gli alberi di confine , i quali divida- 
no o i tagli , o i terreni di diverfi padronati , 
e che fogltono effer con traffegnati nel pedale . 
Nel tempo ifteffo fi procura che vi fieno degli 
opera), i quali flipino il bofco , e trafportino 
il legname fuori del tagliato , per timore che 
indugiando le qarreggiature- non goaftino. le nuo- 
ve fortite. 

Per i primi due o tre anni dopo tagliato un 
bofco fi può lavorare il terreno , • femmarvi 
il grano, come praticano molti; oflervando pa- 
rò di non offendere le cafpe-, poiché effrndo 
quella terra per dir così ripofeta , e ingraffata 
dalle foglie degli alberi che cadute vi putrefan- 
no , fe ne otterrà abbondanti prodotti, e ne 
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goderanno le fteffe piante del bofeo -, men tré 
fmovendole co’ livori attorno al pedale la ter- 
ra» più vegete faranno le nuove fortite . 

Il fecondo anno dopo il taglio fi diradano , e 
rimondano i getti che. ciafcuna cafpa avrà but- 
tati; e il quinto o fedo anno fi e fa min a fe lo 
cafpe ne fono troppo piene per levare i rami* 
faperflui , e tutto quello che farebbe d’ ofiacoio al 
loro accrefcimento : ma non vi fi debbono im- 
piegare che petfone ficure> acciocché non gua* 
fiino o per ignoranza , o per malizia i rami che 
meritano d’.efiere con fervati. • , . v ; 

Non dee il proprietario lafciar venire il ta-. 
gito troppo vecchio, perchè le cafpe non fi rU 
ducano in grado di «on ributtare, come acca*,, 
derebbero fe fi lafciaffero patiate trent’ anni fen- 
2a tagliarle. Nulla v’ è di più pregiudiziale aS 
bofdti , quanto il non tagliare i rami allorché 
fono d' una certa groflezza, tutti i getti delle 
cafpe non poffono più buttare , fubitochè la 
fcorza ha pèc l’ età acquiftata una certa fittez- 
za , e bifogna che la cafpa perifca . In fatti non 
fempre dalla groffezza del fufto dipendono i get- 
tt/che debbono ributtare fopra il ramo , tua 
pi ut tolto dalla fua età, la quale rende lafcorzjf 
più o meno penetrabile a’ getti eh’ ella contie- 
ne,. Quando le: cafpe si alzano più d’ un piede 
e mezzo da lena , fi ri biffa no , facendole ta?* 
gliare al pari del terreno; allora veramente bufc 
tatto meno getti, ma fono più forti e più nut. 
driti , il che rende infinitamente più bello il 
bofeo . Senza quelle attenzioni le cafpe d’ un 
bofcO tagliato più volte buttano tanti getti j 
che non potendoli nudrire tutti in un tratto * 
refiano piccoli , e il bofeo non giunge ma i ad 
una ragionevole giallezza 
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Il traffico de’ bofchi è uno de’ più importanti 
che fi poffono fare alla campagna, ma richiedi 
delle cognizioni particolari, poiché nella compra 
d’ un bofcoi oltre il fapere la fua vera elten- 
fione , fe è folto , fe le piante fono grolle , 
grandi , nè troppo vecchie, conviene vedere a 
che cofa è buono il legname, e fecondo la fua 
qualità conofcere fe 1‘ efìto farà -vantaggiofo ; 
così il legname d'alberi grandi , fituati in buo- 
ni terreni, e poco foleggiati , è tenero, e più 
adattato per lavori da legnajuoli , che per le fab- 
briche , dovccchè quello d’ alberi crefciuti tra’ 
fallì , o in un terreno fabbionofo , efpoflo al 
mezzodì, è duro , • buono per lavori grofli ; 
ed il maggiore o minor vantaggio dipende dal- 
la vicinanza delle città, dalle fpefe di comprai 
dì atterrarlo , e conciarlo , di conduttura , e 
gabelle, che vanno tutte ben computate . Va 
finalmente confederata l’età del bofco, la qua- 
le fi conofce contando le meffe <he ciafcunanv 
no, gettano gli alberi -, oppure, fìccome il fugo 
nutritivo d’ ogn’ anno forma attorno il midollo 
dell’albero un cerchio , così balla contare il 
numero de’ cerchi dal centro fino alla fcorza 
per fapere quant’anni abbia mi albero. ; 

I bofchi di dieci anni fervono a far carbone, 
brace, pezzi da catafle per bruciare, falìelli, e 
falcine: quelli lafciati crefcei e alti , fervono pei 
travi, e travicelli per le fabbriche, per colon- 
ne, e colonnelli ( fe fono quercie ) per levi- 
ti , per far carri , pei lavori da legnajuoli , e 
cofe limili . Il miglior legname da fcaldarli, o 
da bruciare è quello di cerro, di carpine, per 
il calore, è il carbone che fanno, ma è nocivo 
al capo : quello di quercia è foggetto a fchiz- 
zare nel fuoco quando è giovane, e adanneri- 
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tè quandi vecchio ; la quercia peri taglia- 
ta verde fa buon fuoco .* il più cattivo per la 
fua poca forza è il legno bianco , il quale si 
adopra ne’ piccoli cammini per ifcaldarfi ad un 
fuoco gentile : quello che fì trafporta per ac. 
qua , e l'opra foderi brucia predo , ed ha tue. 
fio calore. 

Ciocché decide della bontà del legname da 
lavori , e fabbriche , è I’ efpofizione al Sole 
fecondo la natura degli alberi ; così fono mi- 
gliori quelli che crefcono dalla parte d’ oriente, 

0 di fetteiurione , perchè il freddo gli fa me- 
glio nudrire: in fatti fono più groffi , più di- 
ritti, ed hanno poco albume , mentre la for- 
za del legno dipende dalla libra fida, e quel- 
li che hanno i pori più grandi , e in maggior 
numero, fono più deboli. La quercia^ la mi- 
gliore, e la più forte, quando alla qualità del 
lavoro- non pregiudichi leder pelante; il ca- 
lcagno è molto in ufo , purché non fia efpofto. 
all’ umida ; 1’ abeto é buono per travicelli , e. 
travi , ma non bifogna che la calcina lo toc- 
chi ; il noce è buono per legnajuoli, e per la- 
vori più delicati . Conferire ancora alla loro* 
maggiore fortezza il tagliarli in Ottobre , No- 
vembre , Dicembre e Gennajo, quando è ven- 
to di tramontana , perché allora il fugo ve- 
getante è meno in aziono , il freddo riferra 

1 pori dell’albero ma debbonfi fare nel tem- 
po ifteffo conciare , e mettere al coperto dal- 
ia pioggie , lafcianda tra un pezzo e l’altra 
una fpazio (ufficiente > perchè fi lecchino po- 
co a poco. 

Finalmente allorché il terrena non può piu 
edere a bofco , tagliate le piante grandi e pic- 
cole, fi. levano le cafpe, (radicandole a colpi di 
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/cure » e ridotto il terreno uguale fi abbruciano 
i rovi, /pini, ed erbe, con farvi poi due buo- 
ni lavori , e feminarvi per i primi tre anni fa- 
ve, vecce , o vena, e quindi il grano. 

BOSSOLO . Arboscello che crefce qualche 
volta molto grande; s* ufa ne’ giardini, e con- 
torni de’ parlerà , facendogli prendete con la 
tofatura, i compartimenti, e le forme che fi 
vuole Il fiore è verde , a il frutto rodò ; il 
legno c giallo , affai duro , fenza midolla , e 

molto (limato per far lavori minuti. Viene in 

tutti, i terreni , e ad ogni efpofizione , ma 1’ 

ombra gli è più favorevole . Si moltiplica da (e 

con getti che buttano le barbe , o.con piante 
sbarbate, q con rami di pianta vecchie , i qua- 
li fi tagliano in fondo * e fi pongono per par- 
te in de’ bofchi di terra lavorata, e ali’ om- 
bra, innaffiandoli fubito : viene ancora dal, fa. 
me che fi pone ^Lmefe di Ottobre in terreno 
lavorato , e quando è baftantemence cirefciuto li 

J Per fare un parterre , bifogna tracciare il 
difegno, affondare un piede e mezzo il terreno 
del parterre, porlo a livello, poi far de’ buchi 
fondi circa un mezzp piede con un piuolo,fot- 
terrandovi nel cavarlo , le barbe del boffòla , 
delle quali fi faranno fpuntate un poco Je mw 
mite barboline fino al fufto, e piegando facon- 
do il difegno, fe gli farà prendere la forma 
che dee av_et# : il fecondo anno dopo pianta- 
to fi.tofa, e poi- ogni anno al mefe di Màg- 
gio. 

BOTTE. Vafo di legname nel quale comu- 
nemente, fi conferva il vino , o limili liquori, 
di figura cilindrica , alquanto più corpacciuto 
tjel mezzo che nelle tettate. Il miglior Iegna- 
Diz. d' Agr. Tom. I. . R me 
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me per farle è il caftagno , di vena diritti » 
fenza nodi, nè albume.' e le doghe debbono ef- 
fer larghe cinque dita perchè vengono tonde be- 
ne , e grolle a proporzione della tenuta della 
botte , e un poco più grotte 1 nell’ eftremità che 
in mezzo-, lo Retto dee effer de’ pezzi de* fori- 
di che vanno ben collegati r i cerchi ancora fo- 
no* di caftagno. Nel comprare le botti è d’uopo 
informarli della loro tenuta - 

Sono quelle un oggetto di gran confeguenza 
per la confervazione del vino, e fecondo che fo- 
no più b meno grotte, bene o mal cerchiate , 
li fa più o meno evaporazione; così quando le 
botti fono ben ferrate da’ cerchi , e che il le- 
gname fia grotto , non Evaporerà più dopo im- 
bottato, purché s’offervi di riempirle Ogni fet- 
tftrnna , mentre una botte la quale fi riempia 
una volta il mef», confutila nel decorfo df un 
anno pia vino che non fanno quattro botti ri- 
piene due volte la fettimana. Se fi uferà quell 
attenzione, e che il legname fia bene fcelto , 
é le cantine frefche , è certo che il vino non 
perde quali nulla ; ma fe il legname della bot- 
te è poco grotto,' come fi ufa comunemente ; 
è imponibile che il vino così tenuto non perda 
con la tràfpiraziòne, e non patifca molto ne* 
caldi, e ne’ freddi. Si Rimano le botti grandi , 
perchè l’unione di molto vino infieme lo ren- 
de più gagliardo . Le botti di Tovere fono le 
più forti ; quelle di caftagno falvatico non fono 
di tanta durata r ma però più leggiere per ma- 
neggiarli, e più facili a toglierli il mal’ odore, 
o la muffa che a quelle di rovere . Con lo 
ffar vuote le botti prendono il f ecco , e lo par- 
tecipano al vino , in tal cafo fi faccia bollire 
dell’acato con foglie di falcio > radiche di fi- 
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nocchio , camerino, e altr* erbe odorifere , e 
bollenti fi ponghino nella botte patita , rivoltan- 
dola per ogni parte, acciocché nè redi per tut- 
<to bagnata ; quella roba però fi dee levare pri- 
ma che fi raffreddi affatto . Che fe un tal di- 
fetto proviene da vino guafto lafciato in fondo 
della botte , e quivi rileccato , cofa* che fucce- 
de quando, in vece di vino buono, o aceto , vi 
fi lafcia del mezzo vino , o vino flretto , aller- 
ta la botte noft è curabile, come pure la muf- 
fa proveniente dall’ ifteffe caufe , fe non ottan- 
te fi voleffe fare qualche giovamento ad uqa 
tal botte , fi levi la doga del cocchiume , fi 
riempia d’ vua ammaccata, e vi fi lafci bollire 
fecondo il folito, poi fi cavi il vino , e fi ri 
ponga una nuova doga in luogo di -quella eh* 
■a’ è levata. , , | , 

Un oggetto che merita attenzione c quello 
di procurare che le botti non acquiftino cofa 
•alcuna di cattivo , come facilmente accade , o 
per effervi flato del vìnofiifettofo , o purché quel 
ipoco di vino, che vi fi lafcia nel vuotarle , 
dopo inforzato non fiali cavato , ma col tener- 
lo troppo tempo v’ abbia fatta la fondata , o 
. per qualunque altra fimil caufa , mentre tutte 
quelle cattive qualità che acquattate avellere le 
botti, le comunicherebbero Scuramente al vino 
che vi fi poneffe . Perche nello ftare vuote non 
prendano di lecco, conviene nel cavare il vino 
lafciarvene una certa quantità proporzionata al- 
JÌa grandezza della botte : còme per efempio , fe 
la botte contiene circa venti barili , che fono 
duemila ottocento libbre d’ umido , farà fufK- 
ciente il lafciarvene due in tre fitfchi, o fiano 
quattordici in venti libbre, e così ragguagliata- 
mente fecondo la loro tenuta.; fuetto infor- 
tì a za- 
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issato che fi a fi leva prima che vi .faccia la 
fondata : quindi sfondata . la botte , o per meglio 
<Jire levato quel legno eh’ è in uno de’ fondi di 
efla , fi pone per qualche tempo al Sole . Prima 
di mettervi nuovamente il vino , fi fa bollire 
fui fuoco del vino , o dell’ acqua, ufandofi tan- 
to 1’ uno che 1’ altra , e cosi bollente fi rigetta 
dentro , girando , e rivoltando la botte per o- 
gni verfo , e quefio fi ripete per tre volte al- 
meno , con offervace di levare ciafcuna volta 
della botte di vino , o acqua che vi farà pofta , 
prima che s’agghiacci. 

BRACE . Nome da’ Tofcani attribuito ad 
. una fpeaie di caibone , ma molto diverfa dal 
carbone , e dalla carbonina , perchè eflendo fat- 
ta di legna minute , e di ramofcelli mozzati 
dalle piante de'bofchi, è affai minuta , facile 
ad accenderfi, e fa un fuoco affai più leggiero, 
e meno offeofivo, e petò ufata folo nelle bra- 
ciere,^ fcaldini. (Facile e breve è la fua pre- 
parazione . Si fa un piccol monticello di rami 
fui terreno, e datoli fuoco, accefo che fia, fi 
va Tempre aggiugnendo altre legna ; donde ne 
forge una gran fiamma , finché tutti i rami fia - 
no abbruciati.- allora fi fmorza il fuoco con get- 
tarvi fopra dell' acqua , nel tempo fieffo che al- 
tri la rivoltano, la slargano , e la dividono , 
continuando a rivoltarla, e bagnarla finche non 
vi apparifea più fuoco . 

V’ è ancora il bracione , fintile alla brace , 
così detto per effer più groffo , e fatto di rami 
un poco più grandi . 

BRACC1UOLI. Sono quelli folletti, che non 
.fono retti , i quali ricevendo 1‘ acqua , la co- 
municano poi alli foffi -, fono propriamente quel- 
li, che fi ctjsducono a guifa di braccio ,\ li pro- 
fon- 
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fóndita dì Quelli faol eflere di un palmo eme»- 
*0, ovvero due, o tre, e quattro più o meno 
a proporzione del ricevimento maggiore , o mi- 
nore delle acque , e fecondo la giacitura del 
terreno. 

BRANCA ORSINA . Fidi ACANTO . V 
. . BRILLATOJO. Strumento di legno col qua- 
le (i mónda il tifo i il miglio , ecc. * 

BRIONIA i detta anche Vite bianca, e Zuc* 
ta falvatica . Pianta che f3 pampano e radica, 
grofiflìma, e fi diftingu* in graode, e piccoli * 
f'una e 1‘ altra crefee ne'hofchi, e luoghi unii.» 
dii butta molti gambi lottili, i quali ferpeg j 
giano per terra, e fi arrampicano lopra gli al- 
tri alberi. Quella pianta è vulr, eraria , rinfre- 
fcante, e aftringente .* fi tifa ederiormente per 
arredare 1* emorogie 5 la decozione in gàrgarif. 
mo giova alle affezioni delle gianduia , e deli! 
ugola: è buona al polmone, allo fpurgodifan- 
alla difTentetia , e alle piaghe . 

BROCCI. Spezie di fila o ligamenti che ven^ 
gono ad alcune piante, co* quali fi attaccano a- 
gli alberi , o altro loro vicino , cóme 1’ edera 
ecc. Quelli che gettano le viti fi chiamano vi- 
ticci. 

BROCCOLO. Pipita, o Tallo del cavolo, 
rapa, e Limili erbe, quando incominciano a da* 
Pegno di fiorire. ' * " 

BROGIOTTO. Spezie di fico nero di graf- 
fa buccia, che matura in Settèmbre. FidiFN 
CO • ... 

BROLO. Fidi ORTO. 

BRUCI. Siccome le lóro uova fono per lo 
più in quelle foglie fecche , accartocciate che 
reftanò attaccate fu gli alberi, anderebbero fat- 
te cadere, e bruciate, perchè al Sole di Marza 
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nafcono. Per difendere gli alberi dal lanho chè 
gli fanno i bruci, v’ c chi infegna di prendere 
della gineftra tagliata minuta , e tenuta per u» 
na notte in infufione nell’acqua , volendovene 
una bracciata in una tinozza , e il giorno do- 
po afpergerè con una fcopa gli alberi , o altre 
piante ove lì vedono i bruci, cofa che fi ripete 
più volte . Alcuni dicono che le ceneri di fer4 
menti meffe a molle tre giorni nell’ acqua , e 
con quella fpruzzare 1* erbe , e piante , oppure 
il profumarle con pece , e zolfo vivo , fiano un 
rimedio contro quelli animali . Si pretende an- 
cora che tenendo i Temi delle piante a molle 
in. una rannata fatta dì cenere di fico , e quin- 
di feminati , non vi allignino i bruci , e fe ve 
ne fono, perifcano. Y’ c finalmente chi fa bol- 
lire fui fuoco una mefcolanza di parti uguali di 
orina , e di morchia d’ olio , la lafciano raffred- 
dare, e ne fpruzzano P erbe , e le piante. 

BRUSCOLO ; così viene chiamato a cagio- 
ne del fuo acido -fapore , e fi femina in Luna 
vecchia di Marzo , o in terra mediocre , ed 
in fito .che fia piuttofto Arieggiato , di quello 
che ombreggiaste . Si deve feminarlo raro, e fi 
trapiantata in, bella fila a tempo debito; fe fi vuo- 
le mangiare, fi taglia minuto, facendolo cuoce- 
re io molta acqua, la quale fpremuta , fi fa in- 
falata , ed è di gufiofiffimo fapore . 

• BUCCIA- E' la parte fuperfiziale delle pian- 
te, e degli alberi , che ferve loro quafi per pel- ^ 
le : buccia fi dice anche alle parte efteriore delle 
frutta. '.7/' 

BUE- Animale da giogo d’ una grande utili- 
tà fia per la coltura delle terre , fia per il 
notrimento degli uomini: fi chiama vitello fi- 
no a due anni, eh’ è il tempo in cui fi ea- 
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ftra, e dopo fi dice bue, il quale confiderato 
pqr l’aratro, fi ricerca con le corna di mez- 
zana grandezza, forti, lucenti, la fronte terga, 
gli occhj grotti, neri, e vivi, che fono i légni 
del fuo coraggio , e della fua buona coftituzio- 
ne, i denti bianchi, lunghi , ed eguali, il col- 
lo groflò , e carnofo , come pure le fpalle , e 
il petto ; la gìogaja pendente fino fopra i^ gi- 
nocchi , le cottole ettefe , il ventre groflò , e 
calcante , le cofcie lunghe , la groppa larga , e 
rotonda , il dorfo diritto, e pieno, la coda lun- 
ga, le gambe grotte , e piedi forti , 1* unghia 
^orta, e larga; nè troppo graffo , nè troppo ma- 
gro, obbediente allo (limolo, di pelo lucido , 
folto, e unito. Quelli di pelo rodo fono (li- 
mati i migliori, perchè effendo molto biliofi , 
hanno tempre del fuoco , cola che per il lavoro 
non è mala in quefla beflia di fua natura len- 
ta all’ eftremo ^quelli t^^^efó.trefconsBbQ- 
ni , purché abbiano qualche bianchézza ne’ pie- 
di^ ò,'p*u% Ì?fla , altrimenti riefcono fporcln 
è infingardi nel lavoro a motivo della gran ma- 
linconia, che gli domina. Non è da rigettarli 
il pelo b3jo , ma riefce più lento al lavoro dan- 
te le flemma che gli tempera un poco la bile ; 
quindi ne viene il bianco , il quale però non è 
molto buono per ingraffire , e poca differenza 
patta fra quefto. e il bigio; il pezzato poi è 
tempre duro, e pigro, ma fi dee fcegliere per 
ingraffarlo, mentre fi riempie pretto di carne . 
Vive per ordinario quètt’ animale quattordici an- 
ni, e rende un buon fervizio da’ tre fino a’ die- 
ci : la fua età fi conofce a’ denti , poiché di 
dieci meli fpuntano quelli del lato d’ avanti, e 
di fedici quelli da parte; ne buttano fubito dei 
gii altri; ma. di tre anni fono tutti eguali e 
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bianchi; di tre anni in là fi giudica !’ età dal 
numero de’giri che hanno tulle corna , mente* 
ogni anno le ne Form? uno. Quelli che fi pren- 
dono da* luoghi circonvicini tono di miglior fer- 
vìgio, e meno fott'opoRi alle malattie di quelli, 
chte fi prendono da paefi lontani . Debbonfi ri- 
levare i buoi giovani ne’ prati, e avvezzarli fu- 
bito che hanno due anni, e non più tardi, a 
portare il giogo, a lafciarfi toccare, a Farli an- 
dare accoppiati con un altro bue , a presentare 
la loro tefta al giogo, e a tale elFetto fi acca- 
rezzano, e fe gli dà un poco di file nel vino." 
Se gli legano fpe fio le corna, affine d’ accoppiar- 
li con un bue ammaeRrato , che gli -ritiene quani 
dò danno indietro ; oppure avanti di metterli ? 
tirare, peraffueFarli , fe ne accoppiano due gio- 
vani , e fi ritenano cosi a palcere , è allora bi- 
fegna vedere fe fono d’ ugual forza , e della me- 
defima Ratura , imperocché fenza quefla offer- 
• vazione fpeflo accade che il più forte fa tutta 
la fatica, è preRo s’ indebolì ice, dovè il più de : 
bòlè non fa fatica àlcuna ; lo Reffo fi pratica 
con le vacche che fi vogliono mettere all’ ara- 
tro . Riguardo a’ difetti vanno corretti piuttoRo 
con le buone, che a forza di cafligo. In prin- 
cipio fi faccino lavorare le terre leggieri, epo- 
che ore per non ributtarli. 

Si nutrifeono nell’ inverno con paglia, fieno 
e paRurà, come cedrangola , foglie d’ olmo , di 
quercia, di pioppo, gufei di pifelli, e di fave, 
e come abbiamo detto alla gitoli BESTIAME 
con rape , e navoni , potendoli dare il cibo iri 
abbondanza, poiché quefl* animale non nepre'tw 
de più del fuo bifogno, ma ne’ tempi delle loro 
fatiche, prima di attaccarli al giogo fi fanno 
per un’ ora mangiare del buon fieno, e farà 
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buòna cofa il darli ancora una mìfura di fe mo- 
ia a/ciutta , o due buone manate di vena . Per- 
dio ftìanò farti fi può mefcolaré nel loro cibo 
\tn -po«a di morchia d’ olio , afluefacendoii po- 
to a poco j e per la debolezza un beverone di 
pifelli infranti, e cotti, ogni mele riefce loro 
giovevole . 

Durante la fredda Ragione fi fanno lavorare 
tott l’ aratro nell’ óre dei mezzodì , nella Prima- 
vera e Autunno dopo le ott ’ ore della mattina 
fino alle fette della fera ; cioè quattr’ore prima 
del mezzogiorno fino a fett’ ore dopo ; nell’Efta- 
te dallo fpuntare del giorno fino all* nov* óre 
della mattina, e Uopo il mezzogiorno pafiato il 
gran caldo fino a fera, ma la meglio è d* aver- 
ne due paja , che uno lavori fino alle ore un- 
dici della mattina, e altro da dopo il mezzo 
giorno lino alla fera , o almeno dee fcanfarfi 
per quanto fi può di condurli al lavoro he’ gratt 
caldi, ne’ gran freddi, e per le pioggie : ener- 
vando nell’ arare di congiungerli flretti , perchè 
lavorino col capo alto, che così non fe gli in r 
frange i 1 collo . , 

Oltre i mólti fervigtj che rendono i buoi con 
i lavori, e con l'aratro, è da con fiderà rfl quel- 
lo che fe ne ricava vendendoli a* macellari dopo 
ingraflati nell’ Autunno, in cui 1* efito è mag- 
giore. A tale effetto giunti all’età di diecianni 
fi mandano alla paftura dalla fine -di Maggio 
fino a tutto Settembre , r in quefio tempo fi 
fanno bere tre o quattro volte ti giorno , e una 
volta la fettimana fe gli .mette nell’ acqua a 
ciafchedUna un pugno dì /ale; rosi frangeranno 
con appetito, e diveramo graffi da poterne far 
buon efito. Effendo in grado di far traffico di 
Suoi, e Vacche, conviene comprarle magre alla 
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fine di Maggio , per ingranarle in buone patta- 
re , ma è neceffario però I’ intendertene . 

La carne di bue nodrifce molto» ed è 1’ ali- 
mento più forte, tenendo il corpo fano,. e vi- 
gorofo: la migliore è quella d» bue tenero, e 
ben palciuto. Il fiele di bue guarifce da' vermi 
i ragazzi ungendoli il bellico, e la midolla gio- 
va a’ tumori puri, e linfatici . Fedi BESTIA- 
ME , ove fono le diverfe malattie con j fuoi, 
rintedj , , ! 

BUFALO . Animale che raffomiglia affai al 
bue, fe non che è più largo, di fchiena , e più 
falvdtico , febbene ancor egli è di non difficile do- 
matura. La fua pelle è duriffima » di color ca- 
ttagno che pende al nero, e col pelo più, lungo 
di quello del bue molto più rado: la tetta è più 
quadra di quella del bue : le corna fono|arghe , 
nere, e volte all' ingiù, in goifa che non pof- 
fono offendere : il collo c grotto^ e corto, co- 
me fono Umilmente grotte le cofcie . Si fa di 
quello animale l’ ifteffo ufo : che del bue , ma 
con affai più profitto , per, la fua maggior for- 
za, e follecitudine , taimentechc ponendo al 
giogo un bue accompagnato con un bufalo, ne 
feguirebbe che quelli in pochi giorni, infinirebbe 
il primo, ciré c affai più lento, e più debole .. 
Si guida il bufalo, per il nafo col mezzo di una 
campanella di ferro, con la quale fe H trafora 
quando è giovine il tenerume, che gli divida 
le narici , alla qual campanella lì lega quella 
fune , che al bue fi ; raccomanda alle corna . 11 
bufalo ama i luoghi paludofi , e le acque fìa- 
gnanti, nelle quali s’immerge, e fi rivolta con 
fommo piacere , trattenendovi fi anche dell’ ore , 
e in mancanza dì quelle va a cercare de’ fiu- 
tai , o del mare , ove fi getta in qualunque 
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fondo nuotando , e galleggiando con Comma fa- 
cilità. E’ un animale di lunga vita, e fe ne 
trovano bene fpeflo di quelli che lavorano più 
di ventiquattro anni , ma quando fi ammala , 
muore con facilità, non efTendofi trovati medi- 
camenti adattati a guarirlo . Il fuo manteni- 
mento c di poco difpendio, eflendo abboccato, 
e mangiando Cenata difficoltà, quand’c alla Bal- 
la , anche il più duro' alimento , è quello che 
non vogliono le altre beftie. 

BUGIARDO. Aggiunto che fi dà a un pe- 
ro, e alle frutta che produce perchè fembrano 
alla fcorza acerbe, benché fono mature . Quella 
qualità di pero ama le terre Cottili, leggiere, e 
poco foftanziofe per 1* umidità naturale , che 
hanno le fue frutta. Ve di PERO. 

BUGLOSSA , detta ancora Lingua bovina . 
Pianta che viene negli orti , e terre buone , la 
quale ha le foglie ruvide come la lingua del 
bue, lunghe, {frette , appuntate , e d’ un verde 
lucido. Il fiore c monopetalo, fatto in forma d’ 
imbuto , e frafìagliato: il calice è feffo fin alla 
bafe , e ne forte un peli eliino attaccato come un 
chiodo nella parte inferiore del fiore , circondato 
da quattro embrioni i quali divengono in fegui- 
to altrettante fenience raffómiglianti alla teda 
della vipera . Quelle femence fi mutaranno nel 
calice /ledo del fiore, il quale fi {fende a mifury 
ra ch’effe s’ingrodano. 

La bugloda umetta , rinfrefca , e folleva 
molto i malinconici, facendo firopo del fugo del- 
le fue foglie : è propria per diffipare le fluflìoni 
di petto, e la toffe ofiinata ; fe ne fa bere il 
fugo da tre onde fin alle fei. Le radici, e le 
foglie s’ impiegano nclli brodi riofrefcanti ,* e 
quella pianta non rinfrefca, che nello riflabili- 
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1 re il mòto del fangue il quale (lagna , «(car- 
da le parti nelle quali circola con pena/. De’ 
fiori della bugloffa fé ne (erre alla maniera del 
tè, fe ne fa conferva, ed U fuo fiore è uno de* 
tre cardinali . 

BUGNO . Cadetta dove lavorano le api , e 
forfè quella tonda a guifa di bigoociuolo . Vedi 
ALVEARIO. . ^ 

EULBO. E' la barba, o radice d’ alcune pian- 
te, la quale diciamo comunemente Cipolla, per 
la fimigliania , ch'ella ha con efla. 

BULIMACA . Spezie d’ erba che tiafce di 
una cipolla fetida, che molto sfrutta , e danneg- 
gia ifeminati. - , ■ \ 

BUONA DAMA . Qtiefta pianta chiamali 
anche Mrepice , ma deffa n’ è un poco differen- 
te. Crefce in altezza di fei piedi : getta delle 
foglie larghe le quali raffomigjiano a quelle deli 
la bietola , e fono d' un gufto iofipido . 1 fiorii 
che produce fono piccioli con molti dammi di 
color giallo. Nafce effa dal ferae che fi femina 
nella PriÙtavera. Le fue foglie fono buone per 
le zuppe , e per li ripieni ; Qpeffa pianta puè 
efler pofla in ogni forte di terra, e la fua èol-* 
tura non ha niente di particolare. 

BURANESE . E' una sorte di vitigno, la di 
cui uva è bianca, ma molto dolce. - y— 
BURE*. E / uha fpezie di pera di polpa affai 
tenera. Vedi PERO. - , 

BURI ANO. Spezie divino, fatto d* ufa bian- 
ca molto dolce . : 

BURRA, è una patte dell’ aratro, ed è pte-i 
cifamente quella , che fi congiùgne al giogo , per 
jnefc'zo di cui vien tirato l’aratro. 

BURRO. Altro non c che la parte craffa 
oleaginofa della panna levata di fopra il latte t 
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O ctel latte i fretto fenza aver cavata la panna , 
che a forza di sbatterti, nella zangola ti è con- 
detifata . Dieci libbre di latte vi vogliono pet 
farne tre di burro , e il latte di vacca munto di 
frefco , e il più graffo , fa il miglior burro , ri- 
chiedendoti nel manipolarlo molta pulizia , le 
vacche pafciute dove il fieno fia corto., fonimi* 
niflrano più burro quantunque facciano meno 
latte di quelle pafciute dove il fieno , è alto . 
Munto la Cera il latte, e pofto in unvafopiut- 
tofto largo di bocca, mediante la quiete, e umi- 
dità della notte, galleggia la graffezza del lat- 
te , o vogliamo dir la panna , la quale prefa 
con un cucchiaio fi pone nella zangola , che è 
una fpecie di bariletto formato di doghe di tre 
piedi d’altezza, più Qretto -nell* alto che nel 
baffo; con un coperchio di legno forato nel mez.- 
zo , per dove paffà un baffone , in fondo del 
quale è confitta una rotella forata in molti luo- 
ghi, che ferve per agitare » e battere' là panna 
per fepararla dal fiero, e ridurla io confidenza 
di burro . Siccome qualche volta indugia ad u- 
àirfi, e richiede pazienza in chi lo batte, bafra 
mettervi del latte di vacca munto di frefco , 
perchè s’ appigli prontamente; che fe fienta a 
motivo del gran freddo, bifogna batterlo vicino 
al fuoco , e fe per il troppo gran caldo , con- 
viene ogni tanto immergere iF baffone con fa 
rotella in un vafo d’ acqua frefca . Può cavarti 
il burro anche dal latte di pecora, e di capra. 
Il migliore , e più ftimato è quello che è natu- 
ralmente giallo , e non artefatto ; il bianco non 
ha il guflo tanto piacevole ; e quello fatto di 
Maggio , e di Settembre è da preferirti a tutti 
gli altri ; allora è tempo di farne la provvida , 
e fonderlo, a Calarlo per Nerbare . Vedi CA- 
SCINA . Ma- 
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ÀiAniera di fondere il burro . Mettete i n una 
calda ja , per efempio trenta libbre di burro 4 
nella qual quantità ponete quattro garofani t 
due foglie d* alloro, due cipolle, e fatelo cuo- 
cere ad un lentiffìmo fuoco per tre ore fenza 
fchiumarlo , fin* a che fia affai chiaro; indi ca- 
vatelo dal fuoco, e lafciatelo ripofàre un’ora, 
fchiuraatelo , e verfatelo adagio in vali inve- 
triati , che fi mettono in cantina coperti di car- 
ta , e d‘una lavagna, o embrice ; la fondata poi 
^affatela per fìamina. . . ‘ » .1 

Miniera di fare il burro f Alato . Lavatelo pti- 
interamente più volte per fargli efcire il iuo lat- 
te’, prendetene due libbre per volti! difteridete- 
lo alla groffezza d’urt dito fopra una favola eoa 
un rullo, fpargetevi fopra una ragionevole quan- 
tità di fale ; quindi , ponetelo in de’ vafi inve- 
triati , ben puliti , e pigiatevelo cori le mani , e 
quando i vafi faranno pieni, diffondete fopra il 
buro un fuoio di fale -disfatto . , , . 

11 burro è nutritivo , e pettorale , rifolve i tu- 
mori , e calma le. infiammazioni , ma il troppo 
frequente ufo indebolire lo ftomaco, e rifcalda 
molto, foprattutto fe è vecchio, mentre allora 
è mal fano . Tenuto fui fuoco contrae un ’ 
acrimonia cattiva alla falute: il frefeo è piu 
confacente alla fantità , ed c da anteporli aliai 
alfalato. i.. H • 

BUTTARO. Guardiano e cuftode dei caval- 
li . Dee effer fedele e attento all’ intereffe dei 
padrone, d’ età nè troppo giovine, perchè non 
può avere efperienza delle diverfe occorrenti ne- 
ceffità, nè troppo vecchio, perchè non può re- 
fiflere alle fatiche ; conviene che abbia pratica 
e accortezza , dovendo qualche volta fare Tufi- 
ito di Vergaro. Qjiandoc incammino colle ca- 
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valle dee andate innanzi , pef oflervare fe vi 
fono paflì pericolofì o cattivi, e .fenza fermarli 
pacarli con preflezza per dar coraggio alle ca- 
valle c poledri di far lo fte(To . Nel medefiino 
tempo però che va alla teda fi volti fpelTo in- 
dietro per offervare fe da tutte le fue belfie è 
feguitato. La vera ftrada di divenire efperto 
buttato è di cominciare dall' età di otto in dieci 
anni ad andare dietro alle pecore in compagnia 
d’ un buono o diligente pallore, da cui porta ef- 
fere ammaeflrato } crefciutoin età dee guardar da 
fe folo le pecore e le capre, e fare tutto quello 
richiede 1’ ufizio di pallore} indi paffare alla 
guardia delle cavalle, e giunto agli anni venti 
e più, efercitare, fe farà abile, l'arte del but- 
tato . 
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